Zalacznik nr 4
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zamodwienia jest dostarczanie (w tym wytwarzanie, przygotowywanie) positkow dla
spotki Szpital Murcki Sp. z o0.0. (in. Zamawiajacy), w sposob ciagly, we wszystkie dni tygodnia,
zgodnie z zapotrzebowaniem dietetyczno - ilosciowym okreslanym przez Zamawiajgcego oraz
harmonogramami dostaw dziennych.

1.1.

l. Zasady przygotowywania positkow

Rodzaje diet

ZamoOwienie opiera si¢ na dietach stosowanych w Szpitalu Murcki Sp. z o.0. (rodzaje diet
ponizej) i sporadycznie wystepujacych dietach tzw. ,,specjalnych” lub ,,wegetarianskich”:

l.
1.
1.
V.
V.

VI.

VII.
VIII.
IX.

X.

XI.
INNE:

UWAGI:

Dieta podstawowa

Dieta bogatoresztkowa

Dieta tatwostrawna

Dieta tatwostrawna z ograniczeniem tluszczu

Dieta tatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzajacych wydzielanie soku
zotadkowego

Dieta tatwostrawna o zmienionej konsystencji:

Vla Papkowata

VIb Plynna

Vic Plynna wzmocniona

VId Do zywienia przez zglebnik lub przetoke

Dieta ubogoenergetyczna

Dieta o kontrolowanej zawartosci kwasow ttuszczowych

Dieta tatwostrawna bogatobiatkowa

Dieta z ograniczeniem tatwoprzyswajalnych weglowodanow

Dieta tatwostrawna niskobiatkowa

Diety specjalne — np. bezglutenowa, bezmleczna, bezlaktozowa, bezpurynowa,
bezmigsna, z ograniczeniem soli, ziemniaczana, wegetarianska lub inne zlecone
przez lekarza.

1. W przypadku diet eliminacyjnych np. bezglutenowa, bezlaktozowa, positki nalezy
przygotowywa¢ z wykorzystaniem odpowiednich zamiennikéw dostepnych na rynku
np. mleko bez laktozy, sojowe, ryzowe, ser i jogurt bez laktozy; chleb bezglutenowy
makaron bezglutenowy itp.

2. Positki z wyzej wymienionych diet na zadanie Zamawiajacego nalezy dostarczaé
w postaci rozdrobnionej (mielonej), a do obiadu dodatkowo osobno zapakowany sos.

Dieta dzienna 1 osoby powinna zawiera¢: 2200 kcal, biatko ok. 75 g, tlhuszcze ok. 65 g
I weglowodany ok. 350 g, chyba ze inne, niz ww. wartos$ci, bedg uzasadnione szczegdlnym
rodzajem danej diety (np. dieta ubogoenergetyczna — mniejsza wartos¢ kaloryczna, dieta
bogatobiatkowa — wigksza zawarto$¢ biatka, itp. — wg zalecen lekarza).

Positki ponadstandardowe powinny zawiera¢ CO najmniej powyzsza wartos¢ kaloryczng.

Kazda z diet musi uwzglednia¢ (i przestrzegac) aktualnie obowigzujaca wiedze 1 przyjete
standardy zywienia ludzi, a w szczeg6lnosci oséb hospitalizowanych, w tym wynikajace
Z nastgpujacych pozycji wydawniczych:

,Podstawy naukowe zywienia w szpitalach” redakcja: prof. dr hab. med. Jan Dziewiszewski,
Wydawnictwa Instytutu Zywnosci i Zywienia 2001;



e Zasady prawidlowego zywienia chorych w szpitalu” redakcja: prof. dr hab. n. med.
Mirostaw Jarosz, Wydawnictwa Instytutu Zywnosci i Zywienia 2011;

oraz najnowsze i aktualizowane w trakcie wykonywania zawartej umowy wytyczne, zalecenia

i opracowania Instytutu Zywnosci i Zywienia im. prof. dra med. Aleksandra Szczygta

w Warszawie.

1.2. Rodzaje posiltkéw

W ramach kazdej z diet spotka Szpital Murcki Sp. z 0.0. zamawia tzw. posilki standardowe oraz
tzw. posilki ponadstandardowe, to jest przeznaczone, m.in., dla os6b hospitalizowanych na
zasadach komercyjnych. Poszczegolne positki muszg sktadac sie z:

1) $niadanie:

e positki standardowe - pieczywo, kawa zbozowa z mlekiem niestodzona, (+ cukier w ilosci
wynikajacej z zapotrzebowania okre§lonej w tabelach ponizej), masto i 1 dodatek biatkowy,
1 warzywny (zgodnie z zaleceniem diety) i 1 jogurt dla 0os6b hospitalizowanych oraz zupa
mleczna zamawiana w iloSci wynikajacej z oblozenia t6zek Zaktadu Pielggnacyjno —
Opiekunczego (ZPO) a takze ilosci ustalanej indywidualnie dla pacjentéw oddzialu
rehabilitacji neurologicznej nie wigcej niz 5 zup mlecznych miesi¢cznie

e positki ponadstandardowe - pieczywo, kawa zbozowa z mlekiem niestodzona (+ cukier w
ilosci wynikajacej z zapotrzebowania okreslonej w tabelach ponizej), masto i 2 dodatki oraz
zupa mleczna

2) obiad:

e positki standardowe - zupa, drugie danie, kompot niestodzony (+ cukier w ilosci
wynikajacej z zapotrzebowania okreslonej w tabelach ponizej) oraz podwieczorek
zamawiany w ilo$ci wynikajacej z oblozenia t6zek ZPO sktadajacy si¢ z budyni, kisieli 1
galaretek wyporcjowanych w jednorazowych opakowaniach przeznaczonych do zywnosci,
owocow, pieczywa cukierniczego, itp. (z uwzglednieniem diety osob starszych z uwagi na
specyfike oddziatu),

e positki ponadstandardowe - zupa, drugie danie, kompot niestodzony (+ cukier w ilo$ci
wynikajacej z zapotrzebowania okreslonej w tabelach ponizej) oraz podwieczorek -
budynie, Kisiele i galaretki wyporcjowane w jednorazowych opakowaniach przeznaczonych
do zywnosci, owoce, pieczywo cukiernicze, itp.

Uwaga: podwieczorek jest skladnikiem obiadu.

3) kolacja:

e positki standardowe - pieczywo, masto, 1 dodatek oraz herbata ,,sucha” (herbata - tzw.
ekspresowa: 1 torebka = 1 pacjent), cukier w iloSci wynikajacej z zapotrzebowania
okreslonej w tabelach ponizej, dodatkowo dla diet z ograniczeniem latwoprzyswajalnych
weglowodanoéw — dodatek warzywny.

e positki ponadstandardowe - pieczywo, masto, 2 dodatki oraz herbata ,,sucha” (herbata - tzw.
ekspresowa: 1 torebka = 1 pacjent), cukier w ilosci wynikajgcej z zapotrzebowania
okreslonej w tabelach ponize;.

e dodatkowo raz w tygodniu herbata owocowa “sucha” (ok 100 torebek), syrop owocowy lub
sok (min. 3l) dla Zaktadu Pielegnacyjno — Opiekunczego (ZPO).

Zamawiajacy wymaga zaplanowania w jadlospisach 10-dniowych minimum 4 dan migsnych, 3
potmigsnych, 1 dania bezmigsnego, 1 dania z rybg oraz 1 dania zaproponowaneg0 przez
Wykonawce.

Wszystkie diety majg by¢ zaplanowane na 3 positki, a ich sktad ma by¢ zgodny z normami
obowigzujacymi w danej diecie (w szczeg6lnosci w zakresie kalorycznosci, wartosci odzywczych,
objetosci).

Warzywa i owoce maja by¢ w ilosci minimum 400g/dzien, w odpowiednim stosunku w skali
dekady (3/4 warzywa, 1/4 owoce). Moga by¢ dodawane do wszystkich positkow.



Zamawiajacy wymaga, aby warto$¢ produktéow uzytych do przygotowania positkow (tzw.
»wsad do kotla”) wynosita co najmniej 50% ceny oferty.

1.3. Wymagana minimalna gramatura przykladowych produktéow

Posilki standardowe (1 osobodzien)

l.p. Produkt/potrawa Sniadanie Obiad| Kolacja
1 Pieczywo pszenne, zytnie, razowe (zalezne od rodzaju diety) 130g 120g
pokrojone
2 Cukier do napojow 109 59 59
2a Cukier do napojow dla pacjentow ZPO 10g 109 15¢
3 Kawa zbozowa z mlekiem 300 ml
4 Masto 82% thuszczu 159 159
5 Zupa mleczna (w ilosci ok. 25 dziennie) 300 ml
6 Wedlina krojona (rodzaj stosownie do diety), 0 zawartosci 50 ¢
mi¢sa min. 75% oznakowana data przydatnosci do spozycia i
informacja o sktadzie.
7 Kietbasa, parowka na ciepto, o zawarto$ci migsa min. 60% 80 g (1 szt.)
oznakowana jw.
+ ketchup 159
8 Pasty do pieczywa (np. rybna, jajeczna, itp) 50 g
9 Ser zotty krojony, serek topiony itp. 504¢g
10 Ser twarogowy (w cato$ci — poporcjowany, pasta) 7049
serek homogenizowany w opakowaniach jednostkowych
11 Dzem, midd 50¢g
12 Jajko kurze na twardo (wielko$¢ M) 1 szt.
13 \Warzywa, takie jak np. pomidor, ogorek zielony, rzodkiewka, poyigfei 1221901(11 8828-)
papryka itp. — obrane, pokrojone, przygotowane do spozycia g paprykz 805
rzodkiewka 80g
14 Zupa obiadowa 400 ml
15 Ziemniaki jadalne (tluczone na puree — z wyjatkiem| 250 g
wczesnych)
16 Kluski $laskie , kopytka 200 g
17 Makaron, kasza, np. jaglana, jeczmienna, gryczana itp. do II 2009
dania
18 RyZ na sypko 150 g
19 Sosy 80g
20 Dodatki warzywne do II dania (suréwki, warzywa gotowane) 150 g
21 Porcja migsa (wieprzowe, wotowe) 100g
22 Udko z kurczaka (250q) 1 szt.
23 Filet z drobiu 80g
24 Ryba filetowana: pieczona, smazona, gotowana (przygotowana| 100 g
W sposOb umozliwiajacy tatwe porcjowanie)
25 Potrawy potmigsne z zawartos$cig migsa min. S0g 250 g
26 Kotlet z jaj 80¢g
27 Potrawy bezmigsne 300 g
28 Kompot 250 ml
29 Owoce 150 g
30 Galaretka (w opakowaniach jednoporcjowych) 150 g
31 Budyn,  kisiel, kasza manna  (w_ opakowaniach| 200 g




jednoporcjowych)

32 Pieczywo cukiernicze 509
33 Jogurt smakowy, jogurt naturalny z musli, itp. 120-1509 1 szt.
Posilki ponadstandardowe (1 osobodzien)
l.p. Produkt/potrawa Sniadanie | Obiad Kolacja
1 Pieczywo pszenne, zytnie, razowe (zalezne od rodzaju diety) 2009 2009
pokrojone
2 Cukier do napojow 10g 59 59
2a Cukier do napojow dla pacjentow ZPO 10g 10g 15¢
3 Kawa zbozowa z mlekiem 300 ml
4 Masto 82% thuszczu 309 309
5 Zupa mleczna (w ilo$ci ok. 22 dziennie) 300 ml
6 Wedlina krojona (rodzaj stosownie do diety), o zawartosci 804¢g
migsa min. 85% oznakowana datg przydatnosci do spozycia i
informacja o sktadzie.
7 Kietbasa, parowka na ciepto, o zawarto$ci migsa min. 80% 100 g (1 szt.)
oznakowana jw.
+ ketchup 309
8 Pasty do pieczywa (np. rybna, jajeczna, itp.) 80g
9 Ser twarogowy (w catosci, pasta), ser zotty krojony, serek 80¢g
topiony itp.
10 Dzem, miod 80 g
11 Jajko kurze na twardo (wielko$¢ L) 1 szt.
12 Warzywa, takie jak np. pomidor, ogérek zielony, rzodkiewka, pomidor 150g (1 szt.)
papryka itp. — obrane, pokrojone, przygotowane do spozycia ogorek zielony 1209
papryka 120g
rzodkiewka 80g
13 Zupa obiadowa 400 ml
14 Ziemniaki jadalne (thuczone na puree — z wyjatkiem| 250 g
wczesnych)
15 Kluski $laskie , kopytka 200 g
16 Makaron, kasza, np. jaglana, jeczmienna, gryczana itp. do II 2009
dania
17 Ryz na sypko 150 g
18 Sosy 8049
19 Dodatki warzywne do II dania (suréwki, warzywa gotowane) 2009
dwa roézne
20 Porcja migsa (wieprzowe, wolowe) 150g
21 Udko z kurczaka (350q) 1 szt.
22 Filet z drobiu 1409
23 Ryba filetowana: pieczona, smazona, gotowana 150 g
24 Potrawy pétmiesne zZ zawarto$cig migsa min. 100g 3509
25 Kotlet z jaj 120 g
26 Potrawy bezmigsne 400 g
27 Kompot 250 ml
28 Owoce 200 g
29 Galaretka (w opakowaniach jednoporcjowych) 200 g
30 Budyn, kisiel, kasza ~manna (w  opakowaniach 200 g
jednoporcjowych)
31 Pieczywo cukiernicze 80g
32 Jogurt smakowy, jogurt naturalny z musli, itp. 120-1509 1 szt.




2. Zamawiajgcy ma prawo do kontroli zgodnosci kazdego z positkéw z przyjetym w danym
okresie jadlospisem oraz rodzajami diet, w tym poprzez pordéwnanie umoéowionej
i rzeczywistej wielkosci  poszczegdlnych dostaw, faktycznej gramatury positkéw
z deklarowang  w jadlospisie, temperatury dostarczanych positkow, ich oceny
organoleptycznej oraz estetyki przyrzadzenia 1 podania.

II. Organizacja dostaw positkow

11.1 Miejsca dostaw dziennych positkéw (tzw. punkty odbioru) i sposob dystrybucji
Dostawa dzienna positkow 1 ich wydawanie Zamawiajacemu przez Wykonawce nastepuje
w punktach odbioréow zlokalizowanych w budynkach stanowigcych wlasno$¢ Zamawiajacego
w lokalizacji ul. Sokotowskiego 2 w Katowicach o zabudowie rozproszonej (zabudowa
pawilonowa), takich jak.:
1. tzw. Budynek Neurologii — dostawa i wydanie: II pigtro — korytarz przy windzie
(wyzywienie oddziatdéw: neurologicznego, rehabilitacji, rehabilitacji neurologicznej),
2. tzw. Budynek Chirurgii — dostawa i wydanie:
a) parter korytarz we wskazanych przez Zamawiajacego miejscach (wyzywienie
oddziatu chirurgii ogdlne;j),
b) 1 pigtro — korytarz we wskazanych przez Zamawiajacego miejscach (wyzywienie
oddziatu reumatologii)
c) II pietro — korytarz we wskazanych przez Zamawiajagcego miejscach (wyzywienie
oddziatéw: rehabilitacji kardiologiczne;j, chirurgii urazowo - ortopedycznej)
3. tzw. Budynek ZPO - dostawa i wydanie: I pigtro — korytarz przy windzie (wyzywienie
Zaktadu Pielegnacyjno-Opiekunczego),
4. tzw. Budynek Interny — dostawa i wydanie: kuchenka oddziatlowa na parterze (wyzywienie
oddziatu internistycznego).
5. Dystrybucja positkéw winna odbywaé si¢ z wykorzystaniem nastepujacych wozkow
bemarowych, dostarczonych przez Wykonawce na czas realizacji umowy:
a) 2-komorowy - 2 szt. — o maksymalnych zewngtrznych wymiarach catkowitych dt.
89cm +/- 1cm (tacznie z uchwytem), szer. 67cm +/- 1cm
b) 3-komorowy - 4 szt. o maksymalnych zewngtrznych wymiarach catkowitych di.
123cm +/- 1cm (tgcznie z uchwytem), szer. 66¢cm +/- 1cm
c) 4-komorowy - 1 szt. o maksymalnych zewnetrznych wymiarach catkowitych dt.
160cm +/- 1cm (facznie z uchwytem), szer. 67cm +/- 1cm
Wszystkie wozki o zasilaniu 1-fazowym.
Wielkosci wozkow bemarowych winny by¢ dostosowane do warunkow lokalowych
i asortymentu positkow, zas wyglad powinien odpowiada¢ standardom dla urzadzen
gastronomicznych.

11.2. Harmonogram dostaw

Positki sg dostarczane codziennie w okreslonych ponizej godzinach:
Sniadania - najwczesniej: 7*°, najpdznie;:
Obiad, podwieczorek, kolacja - najwczesniej: 12°°, najpozniej: 12

Ww. godziny dostaw dziennych positkéw uwaza si¢ za dotrzymane w przypadku osobistego
zgloszenia przez Wykonawce (osobe dostarczajacg positki) osobie upowaznionej przez
Zamawiajacego, po wjezdzie na teren Zamawiajacego, w zakre§lonym przedziale czasowym,
przywozu danej dostawy zgodnej ze ztozonym przez Zamawiajgcego zapotrzebowaniem.

800

11.3. Wielkosci dziennych dostaw:

Zamawiajacy przewiduje nastgpujace dzienne ilosci positkow:



Standardowe — 135 (w tym 30 jako wyzywienie przeznaczone dla ZPO zawierajace zupy
mleczne i podwieczorek a takze ilosci ustalanej indywidualnie dla pacjentow oddziatu
rehabilitacji neurologicznej nie wigcej niz 5 zup mlecznych miesiecznie)

Ponadstandardowe - 14

Zamawiajacy ma prawo nie zamawiania ilo$ci okreslonych powyzej, a Wykonawcy nie przyshuguja
wobec Zamawiajacego zadne roszczenia z tego tytutu.

11.4. Jadlospisy, zamawianie dostaw dziennych:

1.

W przypadku positkow standardowych, jadtospisy dla kazdej z diet przygotowuje
Wykonawca na okresy 10 — dniowe i przedktada je Zamawiajacemu najpdzniej na 5 dni
roboczych przed poczatkiem okresu, w jakim jadlospisy majg obowigzywaé, mailem, a na
zadanie Zamawiajacego W formie pism skladanych w sekretariacie Zamawiajgcego.
Zamawiajacy, w ciggu 3 dni roboczych od doreczenia mu przez Wykonawce jadtospiséw
positkow standardowych, zobowigzany jest do potwierdzenia ich zaakceptowania lub
wniesienia do nich zastrzezen, z zastrzezeniem, ze zaakceptowanie przedstawionych
jadtospiséw nie wylacza prawa Zamawiajacego do zobowigzania Wykonawcy do ich
zmiany w ciggu okresu w jakim beda obowigzywac. Pierwsze jadlospisy Wykonawca
przedktada Zamawiajacemu najpdzniej na 5 dni przed pierwszym dniem dostarczania
positkow.

W przypadku positkow ponadstandardowych, jadtospisy dla kazdej z diet przygotowuje
Wykonawca na okresy 10 — dniowe i przedktada je Zamawiajagcemu najpozniej na 5 dni
roboczych przed poczatkiem okresu, w jakim jadtospisy maja obowigzywac, mailem, a na
zadanie Zamawiajacego takze faksem lub w formie pism sktadanych w sekretariacie
Zamawiajacego z tym zastrzezeniem, ze w kazdej z zamawianych przez Zamawiajgcego
diet, jadtospis positkow ponadstandardowych musi zawieraé po 2 zestawy roéznigcych sie od
siebie positkow (2 $niadania, 2 obiady, 2 podwieczorki, 2 kolacje o innych wzglgdem siebie
sktadnikach, innych formach przyrzadzenia i podania, itp.). Zamawiajacy, W ciagu 3 dni
roboczych od dor¢czenia mu przez Wykonawce jadtospiséw positkéw ponadstandardowych,
zobowigzany jest do potwierdzenia ich zaakceptowania lub wniesienia do nich zastrzezen,
Z zastrzezeniem, ze zaakceptowanie przedstawionych jadlospisow nie wylacza prawa
Zamawiajacego do zobowigzania Wykonawcy do ich zmiany w ciggu okresu w jakim beda
obowigzywac.

Kazdy z jadtospisow musi uwzglednia¢ urozmaicenie planowanych w danym okresie
positkow, w tym w szczegolnoSci poprzez eliminacje powtarzalnosci dan oraz poprzez
uwzglednienie owocoOw 1 warzyw tzw. sezonowych.

ZamawiajgCy ma prawo do rezygnacji z potrawy lub zazgdania zmiany sposobu jej
przyrzadzania w przypadku szczegdlnie uzasadnionych okolicznosci.

Kazdy z jadtospisow musi zawiera¢ oznaczenie alergenow dla kazdej potrawy.

Na zadanie Zamawiajacego Wykonawca ma obowiazek przedstawi¢ szczegdlowa analize
kazdego jadtospisu ztozonego Zamawiajagcemu lub jego czesci, to jest poprzez podanie
sktadnikow 1 zawartosci dan, kalorycznos$ci i wartoSci odzywczej oraz innych zadanych
przez Zamawiajacego danych; powyzsze obejmuje takze obowigzek przedstawienia przez
Wykonawce Zamawiajgcemu opakowan produktow zawierajacych dane dot. ich sktadu i
warto$§ci  odzywczych. W przypadku zlozenia przez Zamawiajacego zastrzezen
wynikajacych z zapoznania si¢ przez Zamawiajacego z analiza, o ktorej mowa w zdaniach
poprzednich, Wykonawca jest zobowigzany do niezwlocznego dostosowania danego
jadtospisu lub jego czgsci do wytycznych Zamawiajacego przed wprowadzeniem tego
jadtospisu do stosowania.

Positki dostarczane beda codziennie, na podstawie pisemnych, dziennych zamoéwien,
sktadanych przez Zamawiajagcego wg wzoru stanowigcego zalacznik 6a do SWZ, przy
obowigzku przestrzegania przez Wykonawce nastepujacych zasad:




8.

9.

a) $niadania, obiady, podwieczorki i kolacje stanowigce positki standardowe muszg by¢
dostarczane w sposob i w iloSciach pozwalajacych na ich rozdysponowanie wg
zapotrzebowania poszczegolnych oddzialow, przy jednoczesnym zachowaniu rozdziatu
poszczegblnych rodzajow diet,

b) $niadania, obiady, podwieczorki i kolacje stanowigce positki ponadstandardowe, musza
by¢ konfekcjonowane i dostarczane w opakowaniach jednostkowych (np. zamykane tace,
opakowania jednorazowe typu Menubox) wg zasady 1 positek = 1 pacjent (np. 1
$niadanie dla 1 pacjenta), w iloSciach pozwalajacych na ich rozdysponowanie wg
zapotrzebowania poszczegédlnych oddzialow (rozdziat ilosci porcji osobowych na
poszczegbdlne oddzialty), przy jednoczesnym zachowaniu rozdzialu poszczegoélnych
rodzajow diet,

Zapotrzebowania ilosciowe dzienne positkow standardowych i ponadstandardowych (na

nastepny dzien), z uwzgl¢dnieniem poszczegodlnych diet oraz obowigzujacych w danym

okresie jadlospiséw, Zamawiajacy sktada Wykonawcy z dziennym wyprzedzeniem, do
godziny 15:00 w tym dniu, z zastrzezeniem zdania nastgpnego oraz ust. 9 nizej.

Zapotrzebowania ilosciowe dzienne positkow standardowych i ponadstandardowych na

soboty, niedziele i $wigta, z uwzglednieniem poszczeg6élnych diet oraz obowigzujacych w

danym okresie jadtospisow, Zamawiajacy sklada Wykonawcy w ostatnim dniu roboczym

poprzedzajacym dang sobote, niedziele lub $wigto, do godziny 15:00.

Zapotrzebowania, o ktorych mowa w pkt. 8 wyzej sa sktadane mailem albo faksem, wg

danych kontaktowych podanych Zamawiajagcemu przez Wykonawce przy zawarciu umowy,

z zastrzezeniem pkt 10 nize;j.

10. W przypadku koniecznosci skorygowania zamowienia (zapotrzebowania dziennego) na

poszczegolne positki i diety w zwigzku ze zmiang liczby osob hospitalizowanych,
Zamawiajacy informuje o tym Wykonawcg telefonicznie z co najmniej 1,5 godz. przed
wymagang pora danej dostawy dziennej (1,5 h przed poczatkiem przedzialu czasowego
dziennych dostaw positkow) oraz potwierdza to Wykonawcy pisemnie do 1 godziny faxem
albo mailem. Wykonawca jest zobowigzany uwzgledni¢ ww. zmiang¢ zakresu
zapotrzebowania.

11. W przypadku koniecznosci skorygowania zamowienia (zapotrzebowania dziennego) na

12.

13.

poszczegolne positki i diety w zwigzku ze zmiang liczby osob hospitalizowanych w soboty,
niedziele i $wigta Zamawiajacy, przy dostawie $niadania, przekazuje Wykonawcy — osobie
dostarczajacej positki — pisemng korekte zamowienia (zapotrzebowania dziennego) na dzien
biezacy i/lub nastgpny, wg wzoru stanowigcego zalacznik 6b do SWZ. Wykonawca jest
zobowigzany uwzgledni¢ ww. zmiang¢ zakresu zapotrzebowania.

W  opracowywanych jadlospisach oraz dostawach positkow standardowych 1
ponadstandardowych, Wykonawca jest zobowigzany uwzgledni¢ positki tradycyjne
serwowane w okresach S$wigtecznych 1 w dniach okolicznosciowych powszechnie
obchodzonych (Wielkanoc, Boze Narodzenie, ,tlusty czwartek”, itp.), chyba ze rodzaje
zamawianych diet nie beda na to pozwalaly.

Wykonawca jest zobowigzany do prowadzenia ewidencji dostaw dziennych positkow w
formie pisemnej w dwoch egzemplarzach, potwierdzanych w kazdym dniu przez osobe
upowazniong przez Zamawiajgcego, z czego jeden egzemplarz jest przeznaczony dla
Wykonawcy i jeden dla Zamawiajacego.

11.5. Sposéb dostarczania posilkow i odbioru pojemnikow oraz odpadéw pokonsumpcyjnych

1.

2.

Wykonawca dostarcza positki wlasnymi sitami bezposrednio do poszczegdlnych punktow
odbioru positkow okreslonych w czesci 1.1 wyzej, gdzie wydaje je upowaznionemu
pracownikowi Zamawiajgcego, poprzez umieszczenie w jednym z wozkow bemarowych,
0 ktorych mowa w pkt. 8 nizej (odpowiednim).

Upowazniony przez Zamawiajacego pracownik ma prawo koordynowania czynno$ci
Wykonawcy w ciggu wykonywania danej dostawy dziennej, w tym poprzez towarzyszenie
w dostawie oraz decydowanie o kolejnosci rozwozu positkdw do poszczegolnych punktow



odbiorow. Wykonawca ma obowigzek dostosowania si¢ do ustalonej przez pracownika

Zamawiajacego kolejnosci rozwozu.

3. Dostarczane positki muszg by¢ umieszczone w przeznaczonych do tego celu czystych
pojemnikach dopuszczonych do bezposredniego kontaktu z zywnoscig (dokumenty
dopuszczajagce ww. pojemniki do kontaktu z zywno$cig — do wgladu na wezwanie
Zamawiajgcego), osadzonych dodatkowo w tzw. ,termoportach” zabezpieczajacych przed
przemieszczeniem, utratg ilosci (np. wylanie) lub schtodzeniem. Nie dopuszcza sie
pakowania positkéw w pojemniki niezawierajace uszczelek lub z uszkodzonymi
uszczelkami.  Pojemniki z  poszczegélnymi  positkami  standardowymi  oraz
ponadstandardowymi muszg by¢ oznaczone informacja o ilosci porcji, nazwg diety oraz
nazwg oddzialu szpitalnego dla ktorego sa przeznaczone. Dostawa positkow do punktow
odbioru odbywa si¢ w pojemnikach i w ww. ,termoportach”. , Termoporty” podlegaja
odbiorowi przez Wykonawce bezposrednio po ich oproznieniu z wsadu (wskutek wydania
pojemnikow z positkami Zamawiajgcemu), to jest po ich przetozeniu przez Wykonawce do
wozka bemarowego w danym punkcie odbioru.

4. Temperatura kazdego positku cieplego musi wynosi¢ minimum: zupa 75°C, II danie 65°C,
gorace napoje 80°C, natomiast kaloryczno$¢ 1 gramatura uzalezniona jest od
zapotrzebowania dziennego i rodzaju diety. Herbata do kolacji przygotowywana jest przez
Zamawiajacego na bazie ,,suchych” herbat dostarczonych przez Wykonawcg.

5. Potrawy dostarczane na zimno muszg by¢ dostarczane w tzw. ,,ciggu chtodniczym”, tj. bez
przerywania tancucha chlodniczego, w temperaturze zalecanej przez producenta
dostarczanego produktu.

6. Oproznione z positkow pojemniki Wykonawca jest zobowigzany odbiera¢ codziennie
Z odpowiedniego punktu odbioru pojemnikéw. Pojemniki, o ktéorych mowa w zdaniu
poprzednim nie podlegaja myciu, ani wstepnemu plukaniu przez Zamawiajacego. Pojemniki
oproznione po positkach $niadaniowych i po positkach obiadowo — kolacyjnych sa
odbierane przez Wykonawce po zakonczeniu rozdziatu positkow obiadowo — kolacyjnych
Z nastgpujacych punktéw odbioru pojemnikdw:

- tzw. Budynek Neurologii — II pigtro — Korytarz przy windzie (oddzialy: neurologiczny,
rehabilitacji, rehabilitacji neurologicznej),

- tzw. Budynek Chirurgii — parter — wyjscie z budynku od strony pracowni endoskopii i Sali
rehabilitacyjnej (oddziaty: chirurgii ogélnej, chirurgii urazowo - ortopedycznej,
reumatologiczny, rehabilitacji kardiologicznej)

- tzw. Budynek ZPO — I pigtro — korytarz przy windzie (Zaktad Pielegnacyjno-Opiekunczy),

- tzw. Budynek Interny —parter — wneka przy wyjsciu z budynku (oddziat internistyczny).

7. Wszystkie naczynia, urzadzenia 1 sprzgty stuzace do przewozu 1 przechowywania positkow
muszg spetniaé powszechnie obowigzujace wymogi sanitarno - epidemiologiczne. Mycie
i wyparzanie (dezynfekcja) pojemnikow, o ktorych mowa w punktach wyzej, jest
obowigzkiem Wykonawcy.

8. Wykonawca musi posiada¢ dokumenty potwierdzajagce wykonywanie badan
mikrobiologicznych s$rodowiska w kuchni (min. 3 proby czystosciowe jednorazowo
W szczegblnosci ze sprzetu i naczyn kuchennych — termoporty, pojemniki na positki, w tym
inne pojemniki np.  kosze transportowe, w ktorych dostarczane sa positki do
Zamawiajacego), potwierdzone przez Stacj¢ Sanitarno-Epidemiologiczng lub laboratorium
akredytowane przez Polskie Centrum Akredytacji.

9. Wykonawca musi wykonywa¢ na swoj koszt badania, o ktorych mowa w pkt 7 powyzej nie
rzadziej, niz co 6 miesiecy (pierwsze wykonanie badan winno nastapi¢ nie p6zniej niz 30
dni od daty podpisania umowy), a wyniki przekazywa¢ Zamawiajagcemu w czasie nie
dhluzszym niz 7 dni od uzyskania oceny. Ponadto Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
wykonania wlasnych wymazoéw czystosciowych w chwili dostarczenia positkow do
Zamawiajgcego, w obecnosci pracownika Wykonawcy.

10. Wykonawce obcigza odbior odpadow pokonsumpceyjnych wytworzonych z jego positkow
pod adresem Zamawiajacego  (wytworcag odpadow jest Wykonawca). Wykonawca
zobowigzuje si¢ do wstawienia u Zamawiajgcego pojemnikow na odpady pokonsumpcyjne



posiadajacych odpowiednie atesty i dopuszczenia, w ilosci niezbednej do sktadowania w
nich odpadow pokonsumpcyjnych uzyskanych po kazdej z dostaw dziennych positkow, nie
mniejszej, niz 2 sztuki pojemnikéw w kazdym dniu (zamykane, przeznaczone do odpadow
ptynnych i suchych), kazdy o pojemno$ci minimum 20 litrow. Pierwsze 2 sztuki
pojemnikéw  podlegaja dostarczeniu na 2 dni przed pierwszym dniem dostarczania
positkéw. Pojemniki wypelnione choéby czg¢sciowo odpadami pokonsumpcyjnymi sg
odbierane przez Wykonawcg bez zbednej zwloki, a w zamian za nic Wykonawca pozostawia
Zamawiajacemu pojemniki puste i zdezynfekowane.

11. Na okres obowigzywania umowy i w ramach umowionej (oferowanej) ceny Wykonawca jest
zobowigzany zapewni¢ Zamawiajacemu / szt. wozkow typu ,.bemar”, kazdy o wielkosci
I pojemno$ci uzasadnionej zakresem przedmiotu zamoéwienia (umowy), shuzacych do
transportowania 1 utrzymywania odpowiedniej temperatury zywnosci (positkow),
posiadajacych uchwyt i polk¢ na naczynia, wyposazonych w zbiorniki ogrzewane
niezaleznie, z kranem spustowym dla kazdego zbiornika. Wozki beda przechowywane przez
Zamawiajacego przy/w punktach odbioru positkow. Wozki, o ktérych mowa w zdaniach
poprzednich, bede dostarczane (dowiezione) Zamawiajacemu przez Wykonawce
w terminach i na zasadach okres$lonych umowsg. Zamawiajacy ma prawo do uzywania
wozkow bemarowych zgodnie z ich przeznaczeniem.

I11.Inne postanowienia istotne dotyczace przedmiotu zamowienia

Kazde niewykonanie lub nienalezyte wykonanie przedmiotu zamowienia przez Wykonawce
skutkuje ztozeniem przez Zamawiajacego tzw. karty reklamacji, wg wzoru stanowigcego zalgcznik
6c do SWZ, doreczanej Wykonawcy mailem lub faksem. Wykonawca jest zobowigzany do
udzielenia Zamawiajagcemu odpowiedzi na ztozong reklamacje w terminie 2 dni roboczych od dnia
jej ztozenia. Wykonawcy. Po zapoznaniu si¢ z odpowiedzig Wykonawcy, Zamawiajacy ma prawo
do wezwania Wykonawcy do zmiany sposobu wykonywania przedmiotu umowy wraz z
okresleniem zadanych przez Zamawiajacego zmian. Powyzsze postanowienia nie wytaczaja prawa
Zamawiajacego do obcigzania Wykonawcy karami umownymi przewidzianymi za niewykonanie
lub nienalezyte wykonanie przedmiotu zamowienia (umowy).



