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Zatacznik nr 1 do SWZ - Opis Przedmiotu Zamoéwienia
Rzeszoéw, dnia 19.07.2023r.
Znak sprawy: BS.2611.30.2023

|. Nazwa zadania

Ustuga cateringowa dla 150 uczestnikbw seminarium centralnego upowszechniajgcego
Model Dostepnej Szkoty w ramach projektu ,Dostepna Szkota — innowacyjne rozwigzania w
kreowaniu przyjaznej przestrzeni edukacyjnej z uwzglednieniem potrzeb uczniéw oraz
otoczenia”.

KOD CPV:
55520000-1- Ustugi dostarczania positkow
55321000-6- Ustugi przygotowania positkow

Il. Zrédto finansowania

Zamoéwienie jest finansowane ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Programu
Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwéj 2014—-2020, IV Os$ Priorytetowa: Innowacje
spoteczne i wspoétpraca ponadnarodowa, Dziatanie 4.1: Innowacje spoteczne w oparciu o
projekt: ,Dostepna Szkota — innowacyjne rozwigzania w kreowaniu przyjaznej przestrzeni
edukacyjnej z uwzglednieniem potrzeb uczniéw oraz otoczenia”, nr POWR.04.01.00-00-
DS10/19.

Okres realizacji projektu: 01.11.2019 do 31.12.2023 .

lll. Szczegobtowy opis przedmiotu zamoéwienia.

1. Przedmiotem zamoéwienia jest Swiadczenie ustugi cateringowej podczas wydarzenia
pn. seminarium centralne upowszechniajgce Model Dostepnej Szkoty w ramach projektu
,2Dostepna Szkota — innowacyjne rozwigzania w kreowaniu przyjaznej przestrzeni
edukacyjnej z uwzglednieniem potrzeb uczniéw oraz otoczenia”, ktére odbedzie sie w dniu
29 wrzesnia 2023 roku.

2. Miejsce wykonania zaméwienia: na terenie Podkarpackiego Parku Naukowo
Technologicznego Aeropolis — Jasionka 954 (woj. podkarpackie, 36-002 Jasionka).

3. Harmonogram wykonywania ustugi cateringowej:

5 dni przed planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy bedzie informowat Wykonawce
telefonicznie lub drogg elektroniczng na adres e- mail o ostateczniej liczbie gosci. 2 dni przed
planowanym wydarzeniem Zamawiajgcy przedstawi wykonawcy doktadny harmonogram

- 2masye POLITECHNIKA
BARrrR mgcrs?epnoéci GDANSKA S ml

Strona 1



E‘d?ggzjzsekie Rzeczpospolita Unia Europejska -
E jski Fundusz Spot
Wiedza Edukacja Rozwoj - Polska HropRRTInEts SpeEEAy

godzinowy swiadczenia ustugi cateringowej. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do
zmniejszenia lub zwiekszenia uprzednio zgtoszonej liczby os6b planowanego wydarzenia, nie
ponoszgc przy tym zadnych kosztow o czym poinformuje Wykonawce najpdzniej 2 dni przed
planowanym wydarzeniem.

4. Zakres ustugi cateringowej obejmuje przygotowanie ponizszego menu.

IV. Ustuga cateringowa polegajgca na przygotowaniu positkéw, dostarczeniu, przygotowaniu
szwedzkiego stotu, stolikdw koktajlowych wraz z petnym serwisem obstugi kelnerskiej w dniu
29 wrzesnia 2023, min. 8 godzin dla 150 osdb. Zamawiajgcy zastrzega sobie, ze liczba oséb
moze ulec zmianie w granicy +/- 15 % (min. 127 oséb, max. 173 oséb). W ramach $swiadczone;j
ustugi cateringowej Wykonawca zapewni zgodnie z biezgcym zapotrzebowaniem
Zamawiajgcego:

Serwis kawowy ciagly sktadajacy sie z:

— Kawy ziarnistej (czarna, biata, cappuccino) — serwowanej z ekspresu — 0,5 l/os
— Wody mineralnej niegazowanej i lekko gazowanej — 0,5 I/ os kazdy rodzaj

— Herbaty w saszetce- kazda oddzielnie zapakowana (czarna, zielona, owocowa) - 0,5
I/ os

— Dodatki: cukier, cytryna, mleko

Zimna plyta:

— Tartinki jarskie i miesne— min.1 szt./os,

— Roladki z tortilli z wedzonym tososiem — min. 2 szt./os,

— Babeczka koktajlowa z satatkg pieczarkowg i tartym serem lub pasta z avocado z
salami— min. 2 szt./os

Ciepte danie:

— Krem z biatych warzyw i groszkiem ptysiowym— min. 300 ml /os (75 porcji)

— Krem pomidorowo-paprykowy z groszkiem ptysiowym— min. 300 ml /os (75 porcji)

— Filet z kurczaka z suszonymi pomidorami i serem mozzarella w sosie serowym— min.
200 g /os (120 porcji)

— Ryba dorsz na parze —min. 200 g /os (30 porcji)

— Pieczone ziemniaki — min. 150 g/ os (100 porc;ji)

— Ryz —min. 150 g/ os (50 porciji)

— Mix suréwek min. 2 rodzaje — min. 150 g/os

— Sok pomaranczowy/ jabtkowy — min. 0,25 l/os kazdy rodzaj

Bufet stodkosci:

— Ciastka kruche min. 3 rodzaje — min. 10 dkg/1 osobe
— Ciasto sernik 75 sztuk
— Szarlotka 75 sztuk
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V. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna by¢ nizsza niz 60 ° C, dania gorgce
powinny byé serwowane z podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych bemardéw.

VI. Dania zimne oraz ciasta powinny by¢ podane na ceramicznych potmiskach lub
chromowanych tacach, satatka podana w formie finger food, sztuéce powinny by¢ stalowe —
nierdzewne, do zimnych napojow/wody powinno by¢ zapewnione odpowiednie szkto,
zapewnienie porcelanowych filizanek z podstawkami do serwowania napojow gorgcych
i ponadto powinny by¢é zapewnione papierowe, trojwarstwowe serwetki oraz obrusy
materiatowe. llo$¢ elementow zastawu (ij. filizanki z podstawkami, sztucce, szkto do zimnych
napojow, talerze, talerzyki deserowe, bulionéwki do zupy) powinna odpowiadac ilosci oséb
oraz ilosci i rodzajow serwowanych dan. Zastawa powinna by¢ jednolita.

VII. Wykonawca zapewni stoty oraz obrusy pod bufety szwedzkie oraz stoty koktajlowe
0 Srednicy blatu 80 cm lub o $rednicy blatu 60 cm w ilosci odpowiedniej do liczby gosci.

VIIl. Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ minimum 3 ekspresy kawowe wraz z serwisem
kelnerskim.

IX. llos¢ obstugi kelnerskiej podczas podawania dania gorgcego powinna zapewni¢ sprawng i
ptynng obstuge uczestnikéw wydarzenia, przy czym jedna osoba obstugujgca powinna
przypada¢ na 15 uczestnikdw spotkania. Obstuga kelnerska powinna by¢é ubrana w
profesjonalne stroje kelnerskie.

X. Miejsce do ustawienia stotéw koktajlowych oraz bufetéw (stotdéw szwedzkich) zostanie
wskazane i zapewnione przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzen
na ustawienie przez Wykonawce niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia,
a takze zapewni mozliwo$¢ podtgczenia urzgdzen do zrédet pradu.

XI. Wykonawca zapewni biezgce usuwanie odpadéw podczas seminarium oraz Wykonawca
zapewni usuniecie i wywdz odpaddéw na swoj koszt, a takze zapewni porzgdek w miejscu
serwowania cateringu najpozniej do 3 godzin po zakohczonym wydarzeniu.

XIll. Wykonawca na swoj koszt i ryzyko dostarczy przedmiot zamdwienia na miejsce
wykonywania ustugi. Wykonawca odpowiada za catering w czasie transportu.

Xlll. Wyzywienie powinno spetnia¢é wymogi aktualnych wytycznych Instytutu Zywnosci
i Zywienia. Swiadczenie ustug zywienia przez Wykonawce odbywaé powinno sie wg ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity, Dz. U. z 2022
poz. 2132 z pdzn. zm.).

XIV. Wykonawca zapewni wykonanie ustugi cateringowej z zachowaniem wszystkich
niezbednych standardéw bezpieczenstwa oraz higieny.
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XV. Forma ptatnosci

Wykonawca wystawi fakture po wykonaniu i odebraniu zaméwienia. Na fakturze muszg by¢
rozbite nastepujace pozycje:

1) Serwis kawowy, ciepte danie, ciastka kruche,

2) Zimna ptyta, ciasto sernik, szarlotka.
Faktura Vat wystawiona przez Wykonawce po wykonaniu ustugi, ptatna przez Zamawiajgcego
w terminie 14 dni od daty jej dostarczenia do siedziby RARR S.A. ul. Szopena 51, 35-959
Rzeszéw. Wykonawca umiesci na fakturze informacje o numerze postepowania
tj. BS.2611.30.2023 i numer umowy.

XVI. Informacja o obowigzku osobistego wykonania przez wykonawce kluczowych zadan - art.
121 Pzp: Nie dotyczy. Zamawiajgcy nie dokonuje takiego zastrzezenia.

XVII. Klauzula spoteczna:

O udzielenie zaméwienia mogg ubiegac sie wytgcznie Wykonawcy, ktérzy spetnig zapisy

klauzuli spotecznej, okreslone w art. 96 ust. 2 ustawy Prawo Zamowien Publicznych:

- zatrudnig przy realizacji przedmiotu zamodwienia co najmniej 1 osobe wymieniong w katalogu

zawartym w art. 96 ust. 2 ustawy Prawo Zamowien Publicznych, tj. w szczegolnosci:

1) bezrobotnych w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promocji zatrudnienia
i instytucjach rynku pracy;

2) miodocianych, o ktérych mowa w przepisach prawa pracy, w celu przygotowania
zawodowego;

3) 0s6b niepetnosprawnych w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji
zawodowej i spotecznej oraz zatrudnianiu oséb niepetnosprawnych;

4) innych osob niz okreslone w pkt 1, 2 lub 3, o ktérych mowa w ustawie z dnia 13 czerwca
2003 r. o zatrudnieniu socjalnym (Dz. U. z 2020 r. poz. 176) lub we wtasciwych przepisach
panstw cztonkowskich Unii Europejskiej lub Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

Wykonawca na czas realizacji przedmiotu zamdwienia zatrudni na co najmniej 2 wymiaru

etatu na podstawie umowy o prace lub zatrudni na podstawie umowy cywilno-prawnej co

najmniej 1 osobe wymieniong w katalogu z art. 96 ust. 2 ustawy Pzp.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ skontrolowania Wykonawcy w tym zakresie w czasie

realizacji przedmiotu zamdwienia. Szczegoty dotyczgce kontroli w/w zakresie okresla umowa.

XVIII. Osoby do kontaktu:

Osobg upowazniong do kontaktu z Wykonawcg na etapie realizacji zamdwienia jest:
Agata Sadlak, tel. 790-207-534, adres e-mail: asadlak@rarr.rzeszow.pl

Sporzadzita: Agata Sadlak
Zatwierdzita: Beata Stankiewicz

. 22y POLITECHNIKA
B/\[RB mgc:’s?epnoéci GDANSKA S ml

Strona 4


mailto:asadlak@rarr.rzeszow.pl

