Zatgcznik nr 5 do SWZ
Oznaczenie sprawy (numer referencyjny):
ZP 1/WILiS/US/2024, CRZP 174/002/U/24

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdédwienia jest sukcesywne i kompleksowe swiadczenie ustug cateringowych i
restauracyjnych, ktére bedg odbywaty sie na rzecz Wydziatu Inzynierii Ladowej i Srodowiska
Politechniki Gdanskiej w ramach: organizowanych studiéw podyplomowych, réznego rodzaju spotkan
zwigzanych z: wizytami go$ci, konferencjami, seminariami, obronami prac doktorskich oraz
okazjonalnymi poczestunkami w okresie obowigzywania umowy.

2. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do realizacji ustug na potrzeby projektéw finansowanych ze
Srodkéw Unii Europejskiej i projektéw miedzynarodowych, realizowanych na Wydziale Inzynierii
Ladowej i Srodowiska oraz innych projektéw, jakie moga pojawié sie w trakcie obowigzywania umowy.

3. Zakres przedmiotu zamodwienia obejmuje kompleksowg obstuge cateringowg i restauracyjng
Swiadczong z nalezytg starannoscig w terminach wskazanych przez Zamawiajgcego, rozumiang jako:

- przygotowanie positkow wraz z ich dostawg i podaniem,

- zapewnienie personelu potrzebnego do realizacji ustugi,

- zapewnienie serwisu, odpowiedniej zastawy stotowej, szkta, Swiezych kwiatow lub innej dekoracji
stotow (w zaleznosci od rangi spotkania)

- posprzatanie po realizacji ustugi i usuniecie oraz wywo6z odpadkow oraz Smieci wytworzonych w
trakcie spozywania positkow z siedziby Zamawiajgcego zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
sanitarnymi, na wtasny koszt.

4. Kod wg CPV 55300000-3 Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkow
55520000-1 Ustugi dostarczania positkow
55321000-6 Ustugi przygotowywania positkdw

5. Zakres ilosciowy przedmiotu zamowienia:

L.p. Nazwa przedmiotu zaméwienia Szacowana ilos¢
sztuk (zestawéw) w
okresie 12 miesiecy

USLUGA CATERINGOWA
1 ZESTAW I- Przerwa kawowa (kawa, herbata, mleko, cukier, 500
cytryna)
2 ZESTAW II- Przerwa kawowa_podyplomowe (kawa, herbata, 800
mleko, cukier, cytryna, ciastko)
3 ZESTAW llI- Ciasta (do wyboru) 500

4 ZESTAW IV- Galanteria cukiernicza 300




10.

11.

5 ZESTAW V- Owoce Swieze 100
6 ZESTAW VI- Musy/ puddingi 100
7 ZESTAW VII- Galaretki z owocami 100
8 ZESTAW VIlI- Woda mineralna (niegazowana/gazowana) 500
9 ZESTAW IX- Soki owocowe (100%) 500
10 ZESTAW X- Wino: 200
11 ZESTAW XI- Kanapeczki koktajlowe: 1000
12 ZESTAW XII- Przekaski typu finger food: 300
13 ZESTAW XIllI- Satatki 100
14 ZESTAW XIV- Pieczywo (chleb, butki, bagietki) 100
15 ZESTAW XV- Pierogi z kapusta i grzybami 400
16 ZESTAW XVI- Paszteciki z kapustg i grzybami 300
17 ZESTAW XVII- Barszcz czerwony wigilijny 400
18 ZESTAW XVIlI- Zestaw obiadowy_podyplomowe (zupa +danie 800
gtéwne z suréwkg i dodatkami-do wyboru)
19 ZESTAW XIX- Zupa_ okolicznosciowa 200
20 ZESTAW XX- Zestaw obiadowy miesny na 200
ciepto_okolicznosciowy:
21 ZESTAW XXI- Zestaw obiadowy rybny na 200
ciepto_okolicznosciowy
22 ZESTAW XXII- Zestaw obiadowy weganski na 100
ciepto_okolicznosciowy:
USLUGA RESTAURACYJNA
23 | ZESTAW XXIII- Obiad + kawa OKOLICZNOSCIOWY | 200

Szczegotowy zakres rzeczowy (sktad poszczegdlnych zestawdw) znajduje sie w Formularzu
rzeczowo-cenowym, stanowigcym zat. nr 2 do SWZ.

llosci podane w tabeli powyzej stanowig jednie szacowang iloS¢ w okresie 12 miesiecy i nie sg
wigzgce. Rzeczywiste ilosci wynika¢ bedg wytgcznie z biezagcych potrzeb Zamawiajgcego.

Na przedmiot zamowienia skfada sie: zamowienie podstawowe i zamowienie w ramach opcji.
Zamawiajgcy zobowigzuje sie zrealizowaé min. 70% wielko$ci zamdwienia podstawowego.

Ze wzgledu na potrzeby, ktérych Zamawiajgcy nie jest w stanie przewidzie¢ w okresie obowigzywania
umowy, Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do dokonywania zmian ilo$ciowych tj. zmniejszenia lub
zwiekszenia poszczegdlnych pozycji przedmiotu zamdwienia pod warunkiem, ze dokonane zmiany
nie spowodujg zwiekszenia catkowitej wartosci wynagrodzenia wskazanego w ofercie Wykonawcy.

W przypadku niezrealizowania przedmiotu zamowienia w catosci tj. w ilosciach podanych
w poszczegdlnych pozycjach formularza rzeczowo-cenowego. Wykonawcy nie bedg przystugiwaty
zadne roszczenia z tego tytutu.

W przypadku zaistnienia koniecznosci zwigkszenia zakresu zamdwienia, spowodowanego
zwiekszonym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego, po wykorzystaniu catej kwoty wynagrodzenia
umownego przeznaczonego na realizacje zamdéwienia podstawowego, Zamawiajgcy skorzysta
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13.

14.

15.

1)

16.

1)

17.

z prawa opcji w wysokosci do 30% kwoty zamdwienia podstawowego.

Zasady dotyczgce realizacji zamdwieh objetych prawem opcji bedg takie same jak te, ktére
obowigzujg przy realizacji zamdwienia podstawowego. Zamowienia objete prawem opcji beda
realizowane na warunkach i w cenach zamdwienia podstawowego.

Zaméwienia w ramach opcji bedg realizowane po wykonaniu zaméwienia podstawowego tj. po
wykorzystaniu catej kwoty wynagrodzenia podstawowego przeznaczonej na realizacje zaméwienia
podstawowego.

Wynagrodzenie umowne brutto bedzie obejmowaé catkowitg naleznos¢, jakg Zamawiajgcy
zobowigzany jest zaptaci¢ Wykonawcy za caty okres trwania umowy.

Termin realizacji przedmiotu zamoéwienia:

Realizacja przedmiotu zamowienia bedzie odbywac sie sukcesywnie w okresie 12 miesiecy od dnia
zawarcia umowy lub do wyczerpania catkowitej kwoty umownej (wraz z opcjg), w zaleznosci co nastgpi
pierwsze.

Realizacja ustug bedzie odbywac sie w dniach: od poniedziatku do niedzieli, w godz. 8.00-21.00.

Miejsce realizacji przedmiotu zaméwienia:

Miejscem realizacji ustug cateringowych beda: budynki Wydziatu Inzynierii Lgdowej i Srodowiska,
inne miejsce wskazane przez Zamawiajgcego znajdujgce sie na terenie kampusu Politechniki
Gdanskiej lub w wyjgtkowych sytuacjach inne miejsce uzgodnione przez obie strony, jednakze na
terenie Trojmiasta.

Miejscem realizacji ustug restauracyjnych bedzie lokal wskazany przez Wykonawce w ofercie,
znajdujacy sie w odlegtosci nie wigkszej niz 800 m od siedziby Zamawiajgcego, zgodnie z wymogami
okreslonymi w rozdz. V ust.12 SWZ.

Lokal Wykonawcy, w ktorym bedg realizowane ustugi restauracyjne musi posiadaé sale
konsumpcyjng dostosowang do podawania positkéw, posiadajgcg odpowiednie zaplecze
gastronomiczne i gwarantujgcg prawidtowa realizacje ustugi, z co najmniej 30 miejscami siedzacymi
przy stolikach zapewniajgcych mozliwos¢ konsumpcji positku na miejscu.

Uwaga: Wykonawca zobowigzany jest podaé¢ jednoznacznie w Formularzu oferfowym, stanowigcym
zatgcznik nr 1 do SWZ nastepujgce informacje: nazwe i dokladny adres lokalu, w ktérym bedag
realizowane ustugi restauracyjne.

Warunki swiadczenia ustug cateringowych i restauracyjnych:

1) Przez ustuge cateringowa/restauracyjng Zamawiajgcy rozumie nastepujgce dziatania:

» zapewnienie wyzywienia tj. przygotowanie, dostarczenie i podanie positkéw na bazie



produktow najwyzszej jakosci, Swiezych i zgodnie z obowigzujgcymi wymaganiami
sanitarnymi dotyczacymi zywnosSci i zywienia, w terminie i godzinach wskazanych przez
Zamawiajgcego, a nadto:

- oferowane dania i dodatki powinny by¢ podane w sposdb estetyczny i elegancki, zgodnie
ze sztuka kulinarng

- oferowane dania i dodatki powinny by¢ przygotowane z produktéw najwyzszej jakosci,
Swiezych i nieprzerobionych wczesniej (nie dopuszcza sie stosowania gotowych dan
rozmrazanych)

- produkty przetworzone muszg posiadac aktualny termin do spozycia

- pod pojeciem ,weganskie” nalezy rozumie¢ zywnos$¢ (produkty lub dania) wytgcznie
roslinng, w tym grzyby, nie zawierajgcg zadnych sktadnikéw pochodzenia zwierzecego,
w tym nie zawierajgca jajek, mleka, Smietany, masta, serdéw, jogurtu, smalcu, ryb, owocéw
morza, skorupiakow, owadoéw, slimakow. Jest to zywnos$¢ sktadajgca sie w 100% z roslin.

zapewnienie odpowiedniej temperatury dla potraw:
-min.+63°C cieptych potraw

-min. +80°C dla gorgcych napojow

-max.+4°C dla dan zimnych

dostarczenie i roztozenie wilasnej zastawy stotowej (ceramicznej lub porcelanowej, w
kolorze biatym, o jednolitym wzornictwie)

zapewnienie sztuccow ze stali nierdzewnej wysokiej jakosci, w ilosci dostosowanej do
liczby uczestnikdw spotkania oraz do przewidzianego menu

zapewnienie i zaaranzowanie zaplecza gastronomicznego wyposazonego w niezbedny
sprzet do przygotowania i serwowania positkdw (termosy,bemary)

zapewnienie serwetek (papierowych lub materiatowych) w ilosci dostosowanej do liczby
uczestnikéw spotkania

przygotowanie estetycznego nakrycia stotéw obrusami w jednolitym kolorze,
zaakceptowanym uprzednio przez Zamawiajgcego

uzycie wilasnych narzedzi i materiatbw do wykonania zlecenia, w tym w przypadku
niektérych spotkan: okragtych stotdw bankietowych (8-10 osobowych), stolikdw
koktajlowych (o $srednicy blatu minimum 60 cm). Zamawiajgcy kazdorazowo poinformuje
Wykonawce o potrzebie dostarczenia stotéw bankietowych, stolikéw koktajlowych nie
pozniej niz na 5 dni roboczych przed danym spotkaniem.

zapewnienie odpowiedniej obstugi (ubranej jednolicie), dostosowanej do liczby
uczestnikdw w godzinach trwania danej ustugi

w przypadku przyjec ,na stojgco” - oznaczenia serwowanych dan w jezyku polskim, a dla
spotkan z udziatem go$ci miedzynarodowych dodatkowo w jezyku angielskim, a takze
wyraznego oznaczenia potraw wegetariariskich / weganskich.



» zapewnienie jednorazowych opakowan w celu zabrania nieskonsumowanego
poczestunku przez Zamawiajgcego

» usuniecie odpaddéw konsumpcyjnych po zakonczeniu spotkania i posprzgtanie
pomieszczeh po realizacji ustugi, nie pdzniej niz w ciggu 60 min. po zakonczeniu
spotkania lub w szczegdlnych przypadkach w innym, ustalonym z Zamawiajgcym czasie

» usuniecie i utylizacja odpadkéw oraz $mieci wytworzonych w trakcie spozywania positkow
oraz ich wywozu z siedziby Zamawiajgcego, na wilasny Kkoszt i 2zgodnie
Z przepisami sanitarnymi.

» uprzatniecia i przywrdocenia miejsca wykonania ustugi po jej zakonczeniu do stanu
poprzedniego, nie poézniej niz w ciggu 60 minut od =zakonczenia przerwy
kawowej/obiadowe;.

W przypadku ustugi restauracyjnej Zamawiajacy moze zadaé, aby lokal zostat zamkniety na czas
konsumpcji w przypadku waznych spotkan lub by Wykonawca wydzielit strefe zapewniajgcg
uczestnikom spotkania mozliwos¢ swobodnej rozmowy przy stole. Poprzez wydzielenie miejsca
rozumie sie: ustawienie stolikow i krzeset w Sposob ustalony
z Zamawiajgcym oraz oddzielenie miejsca od innych go$ci lokalu np. poprzez ustawienie
wysokich parawanéw. Wydzielona strefa w lokalu nie moze znajdowa¢ sie w ciggu
komunikacyjnym, w bezposrednim sgsiedztwie toalet czy bezposrednio przy wejsciu.

Ustugi cateringowe i restauracyjne realizowane bedg sukcesywnie na podstawie telefonicznych
lub mailowych zlecen Zamawiajgcego i wynika¢ bedg z biezgcego zapotrzebowania
Zamawiajgcego.

Kazdorazowo zamowienie dot. ustugi restauracyjnej lub cateringowej zostanie przekazane
Wykonawcy maksymalnie na 6 dni roboczych przed planowanym terminem realizacji ustugi.

Uwaga: Wykonawca moze skroci¢ termin na przekazanie zapotrzebowania przed planowanym
wydarzeniem, za co oferta Wykonawcy otrzyma punkty, zgodnie z kryteriami oceny ofert
okreslonymi w rozdz. XXVIIl SWZ.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé zgtoszenia ustugi restauracyjnej lub cateringowej
» Z dnia na dzien” dla maksimum 12 gosci w wyjagtkowej sytuacji, po uzgodnieniu z Wykonawcg
i zgodnie z cennikiem podanym w ofercie.

Wykonawca zobowigzany bedzie do przedstawienia propozycji menu i uzyskania akceptacji
Zamawiajgcego nie pozniej niz na 2 dni robocze przed planowang datg realizacji ustugi oraz
podania numeru kontaktowego do osoby odpowiedzialnej za realizacje danego zamdwienia.

W przypadku swiadczenia ustugi cateringowej Zamawiajgcy udostepni Wykonawcy stoty, krzesta
oraz pomieszczenia niezbedne do jej realizacji.

Szczegotowe postanowienia dotyczgce realizacji przedmiotu zaméwienia oraz warunkéw
ptatnosci zawarto we wzorze projektowanych postanowien umowy, stanowigcym zatgcznik nr 4



do SWZ.

18. Wymagania stawiane Wykonawcy:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Wykonawca bedzie odpowiedzialny za catoksztalt, w tym za nadzér, przebieg oraz terminowe
wykonanie zamodwienia w okresie obowigzywania umowy.

Wykonawca odpowiedzialny jest za jako$¢, zgodnos¢ z warunkami jakosciowymi okreslonymi dla
przedmiotu zamowienia, od czasu wygasniecia zobowigzan Wykonawcy wobec Zamawiajgcego.

Wymagana jest nalezyta staranno$¢ przy realizacji zaméwienia.

Wszelkie ustalenia i decyzje dotyczgce wykonania zamdwienia uzgadniane bedg wytgcznie przez
ustanowionych przedstawicieli Zamawiajgcego i Wykonawcy, wskazanych w umowie.

Wykonawca bedzie zobowigzany do przestrzegania przepiséw: sanitarno-epidemiologicznych,
BHP, PPOZ.

Wykonawca powinien dysponowacé statym, stacjonarnym zapleczem, w ktérym przygotowywane
bedg zamawiane positki, zgodnie z Ustawg o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia z dnia 25
sierpnia 2006 r. (Dz. U. 2023 r poz. 1448) oraz powinien posiada¢ aktualng zgode na prowadzenie
dziatalnosci gastronomicznej wydang przez Sanepid. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo
sprawdzenia miejsca swiadczenia ustug restauracyjnych i przeprowadzenia wizji lokalne;.



