ZAPROSZENIE DO ZLOZENIA OFERTY

1. Przedmiot zamdwienia : Dostawa positkéw profilaktycznych dla pracownikéw Cementowni
ODRA S.A. w Opolu,

2. Zamawiajacy: Cementownia ODRA S.A. ul. Budowlanych 9, 45-005 Opole, REGON 530584806,
NIP 754-033-47-83, Sad Rejonowy w Opolu KRS 0000035256

Osoba do kontaktu ze strony Zamawiajgcego: Iwona Raszka, tel. 506133458 / email

iraszka@odrasa.com.pl

3. Termin realizacji: 0d 02.11.2022 r. do 31.03.2023 r.

4. Okreslenie przedmiotu zamdwienia:

Przedmiotem zamdwienia jest przygotowanie, dostarczenie oraz wydanie goracych positkow
profilaktycznych, konserw miesnych lub dan obiadowych w stoiku (z pieczywem tylko dla Il zmiany w
dni robocze - ok. 20 sztuk) oraz napojow (ok. 250 ml - tylko do dan cieptych) dla 133 pracownikéw

pracujgcych w trybie trzyzmianowym.

llos¢ positkdw cieptych z napojem tgcznie w miesigcu: 1300-1500 porgji.

lloéé stoikow/ konserw w miesigcu: ok 1200 szt.

Zgodnie z Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia 28 maja 1996 r. w sprawie profilaktycznych
positkdéw i napojéw dostarczone positki powinny zawiera¢: 50-55 % weglowodandw, 30-35 %
ttuszczéw, 15 % biatek i posiadac wartos$¢ kaloryczna okoto 1000 kcal. Dostarczane positki ciepte winne
by¢ przygotowywane z nalezyty starannoscia, a konserwy i stoiki z daniami obiadowymi winny mie¢

termin do spozycia nie krétszy niz 12 miesiecy od dnia dostarczenia.

Positki profilaktyczne bedg dostarczane i wydawane przez Zleceniobiorce w dni robocze od

poniedziatku do pigtku w wyznaczonych punktach w godzinach:
- godz. 10:00 oraz godz. 17:00 - stotdwka zaktadowa przy ulicy Budowlanych 9 w Opolu,

- godz. 10:15 oraz godz. 17:15 — stotéwka wydziatu Kopalni przy ulicy Oleskiej 125 a w Opolu.

Na zmiane Il oraz dni wolne, niedziele i Swieta Zleceniobiorca dostarcza positek w formie konserwy

miesnej lub dania obiadowego w stoiku (na zmiane lll w dni robocze z pieczywem). Zleceniobiorca



dostarcza positki wtasnym transportem. Wyporcjowane positki ciepte wydawane sg w jednorazowych

opakowaniach ze sztu¢cami.

Positki profilaktyczne wydawane bedg na podstawie miesiecznego zamowienia obejmujgcego ilosé
cieptych positkdw, konserw miesnych i dan obiadowych w stoikach. Wszelkie zmiany dotyczace
zamoéwienia podawane bedg telefonicznie lub za pomocg poczty e-mail Zleceniobiorcy w dniu dostawy

positkdw do godziny 8:30.

Zleceniobiorca zobowigzany jest do przygotowania miesiecznego jadtospisu i udostepnienia go w

stotéwkach zaktadowych w trakcie realizacji zlecenia.

Przyktadowy wykaz konserw i dan obiadowych w stoiku, bedacych przedmiotem zapytania (tylko

firmy KRAKUS, MK, ROLNIK lub Pamapol):

Gulasz angielski 300 g
Konserwa turystyczna 300 g
Golonkowa 300 g

Flaki wotowe w rosole 500 g
Bogracz 500 g

Gotabki 500 g

Fasolka po bretorisku 500 g

Flaki wotowe po zamojsku 500 g
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Makrela w sosie pomidorowym 170 g

10. Makrela w oleju 170 g
Przyktadowy jadtospis positkow cieptych, bedacych przedmiotem zapytania:

11. Gulasz wieprzowy 200g, kasza 300 g, suréwkal00 g, napdj 200 ml — 1130 kcal.,
12. Zurek 500 ml z jajkiem, kietbasa, pieczywo 200g — 1130 kcal.,

13. Kotlet Devolay, ziemniaki 300 g, surdwka 100 g, napdj 200 ml — 1250 kcal.,

14. Barszcz 400 ml, krokiety 2 szt., pieczywo 150 g — 1050kcal.

15. Udko z kurczaka 1 szt., ziemniaki 300 g , suréwka 100 g, napéj 200 ml — 1250 kcal.,
16. Makaron z sosem bolonskim 450 g, napdj 200 ml — 1130 kcal.,

5. Sposéb wyliczenia ceny oraz warunki ptatnosci

Oferowana cena powinna uwzgledniaé wszystkie koszty i zobowigzania zwigzane z wykonaniem i
dostawg przedmiotu zamdéwienia oraz uwzglednia¢ ewentualne upusty i znizki oferowane przez

Wykonawce. Rozliczenie z Wykonawcg dokonywane bedzie na podstawie cen jednostkowych



wskazanych w umowie i ilosci faktycznie dostarczonych positkéw. Zaptata za dostarczone positki
nastgpi na podstawie wystawionej przez Wykonawce faktury w terminie 21 od daty wptywu faktury.
Podstawag do wystawienia faktury bedg dokumenty potwierdzajgce dostawe, podpisane przez

pracownika zamawiajgcego.

Reklamacje Zamawiajacy zgtosi telefonicznie najpdzniej w dniu wykrycia wady.
6. Sposéb przygotowania oferty, miejsce i termin sktadania ofert:

Oferta powinna zawierac:

- koszt jednostkowy netto positku cieptego z napojem,

- koszt jednostkowy netto konserwy miesnej lub dania obiadowego w stoiku zgodnego z wykazem

Zamawiajgcego,

- koszt jednostkowy pieczywa dostarczanego dla Il zmiany w dni robocze (butka wroctawska),
- przyktadowy, miesieczny jadtospis positkdw cieptych (z wartoscig kaloryczng),

Oferte nalezy ztozy¢ za posrednictwem Platformy Zakupowej Zamawiajacego.

Termin sktadania ofert uptywa dnia 06 pazdziernika 2022 r. Termin zwigzania ofertg wynosi 30 dni.



