Załącznik nr 1.1 

do Formularza oferty

Część 1:   Myjnia-dezynfektor – 1 szt.
Wymagane i oferowane parametry techniczne i cechy użytkowe 

	Lp.


	Parametry/cechy  -  wymagane


	Oferowane

(wpisać „Tak” lub  podać wartość bądź opisać)

	1.
	Urządzenie fabrycznie nowe;  rok produkcji - nie starsze niż z 2022 roku
	

	2.
	Myjnia ładowana od przodu z drzwiami otwieranymi w płaszczyźnie poziomej, urządzenie nieprzelotowe, do mycia i dezynfekcji pojemników na wydzieliny i wydaliny ludzkie
	

	3.
	Minimalny załadunek na cykl (uchwyt standardowy – na wyposażeniu: 
1 basen + 1pokrywa + 1 kaczka  lub 3 kaczki lub 1 miska
	

	4.
	Możliwość szybkiej wymiany i stosowania uchwytów specjalistycznych
	

	5.
	Drzwi komory otwierane i zamykane ręcznie lub automatycznie/półautomatycznie (dopuszcza się przycisk nożny); drzwi izolujące termicznie i akustycznie  
	

	6.
	Automatyczne opróżnianie mytych i dezynfekowanych wyrobów po zamknięciu drzwi urządzenia
	

	7.
	Konstrukcja, obudowa, drzwi  i komora mycia wykonane ze stali nierdzewnej
	

	8.
	Komora jako jeden tłoczony zbiornik, bez połączeń śrubowych i spawów, bez ostrych krawędzi i narożników
	

	9.
	Uszczelka drzwiowa umieszczona na korpusie urządzenia
	

	10.
	Myjnia wyposażona w system min. 13 dysz myjących (w tym min. 7 dysz rotacyjnych i 1 obrotowe ramie spryskujące lub centralna obrotowa dysza myjąca) zapewniających dokładne mycie i dezynfekcję naczyń zarówno z zewnątrz jak i wewnątrz
	

	11.
	Wbudowana wytwornica pary
	

	12.
	W pełni zautomatyzowany cykl pracy
	

	13.
	Minimum 3 standardowe programy mycia (oszczędny, normalny, intensywny)
	

	14.
	Wyświetlacz LCD. Wszystkie komunikaty w języku polskim (wyświetlane informacje takie jak rodzaj programu, wartość A0, temperatura w komorze, aktualna faza cyklu)
	

	15.
	Możliwość ustawiania wartości parametru A0 przez użytkownika w tym A0=3000
	

	16.
	Możliwość rejestracji wyników
	

	17.
	Wbudowana pompa o mocy maksimum 700 W
	

	18.
	Zasilanie elektryczne:  jedno lub trzyfazowe
	

	19.
	Całkowita moc:  maksimum 5 200 W
	

	20.
	Urządzenie wyposażone w opcję przechodzenia na „stan czuwania” umożliwiający zmniejszenie zużycia energii
	

	21.
	Optyczna i akustyczna informacja o awarii urządzenia
	

	22.
	Maksymalne zużycie wody na cykl:

· program oszczędny - do 13 litrów

· program normalny  - do 21 litrów

· program intensywny  - do 26 litrów                                                  
	

	23.
	Podłączenie wody zimnej i ciepłej:   ½”  lub  ¾’’
	

	24.
	Odpływ Ø 100/110 mm w podłodze lub ścianie
	

	25.
	Szerokość urządzenia:  maksimum 550 mm
Wysokość urządzenia:  maksimum 1 730 mm
Głębokość urządzenia:  maksimum 500 mm
	

	26.
	Miejsce na przechowywanie wewnątrz myjni minimum 2 kanistrów 5 l
	

	27.
	Pakiet startowy:

- 5l kanister z płynem zmiękczająco-myjącym

- 10 basenów
	

	28.
	Szkolenie personelu w zakresie eksploatacji urządzenia
	

	29.
	Gwarancja: minimum 24 m-ce
	


UWAGA:

Wszystkie pozycje w kolumnie „Oferowane” muszą być wypełnione przez Wykonawcę. W pozycjach tych należy wpisać „Tak” – jeżeli parametr/cecha jest zgodny/-a   (identyczny/-a) z wymaganym przez Zamawiającego lub podać wartość bądź opisać  –  w przypadku, gdy jest inny/-a niż wymagany/-a.

Oferowane urządzenie musi posiadać parametry techniczne lub cechy użytkowe nie gorsze niż wymagane przez Zamawiającego.

Niespełnienie przez oferowane urządzenie któregokolwiek parametru lub cechy wymienionych w tabeli skutkować będzie odrzuceniem oferty. Jeżeli jakakolwiek pozycja nie zostanie wypełniona, Zamawiający uzna, że oferowane urządzenie nie spełnia wymogów określonych przez Zamawiającego i skutkować to będzie również odrzuceniem oferty.

Producent urządzenia:   ………………………………………………………………  (wpisać)
Nazwa i typ: ………………………………………………………………  (wpisać)

Kalkulacja ceny 

	Lp.
	Nazwa art.
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto

[kol. 4 x 

kol. 5]
	VAT

…%
	Wartość brutto

[kol. 6 + kol. 7]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Myjnia-dezynfektor
	szt.
	1
	…………….
	…………..…..
	.……….
	…………….……..

	RAZEM
Jeżeli Wykonawca składa ofertę na niniejsze Zadanie, kwoty należy przenieść do Formularza oferty

(pkt 5,  Część 1)
	…………..…..
	.……….
	…………….……..


Podpisy (pieczątki) osób, 

upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy ………………………………………………………

Miejscowość, data ………………………………………

Pieczątka firmy


Załącznik nr 1.2 

do Formularza oferty

Część 2:   Maceratory – 2 szt.
Wymagane i oferowane parametry techniczne i cechy użytkowe 

	Lp.


	Parametry/cechy  -  wymagane

	Oferowane

(wpisać „Tak” lub  podać wartość bądź opisać)

	1. 
	Macerator przeznaczony do utylizacji naczyń jednorazowego użytku wykonanych ze specjalnie przetworzonej pulpy papierowej (kaczek, basenów itp.)
	

	2. 
	Wydajność (na 1 cykl): 4 naczynia jednorazowe typu kaczka, basen
	

	3. 
	Czas trwania standardowego cyklu: maksimum 120 sekund
	

	4. 
	Zasilanie: 230V 
	

	5. 
	Moc silnika: maksimum 600 W;  moc pompy wody: maksimum 125 W
	

	6. 
	Odpływ kanalizacyjny: 50 mm
	

	7. 
	Doprowadzenie wody zimnej:  ¾”
	

	8. 
	Zużycie wody na w cyklu standardowym:  maksimum 17 l/cykl
	

	9. 
	Wymiary maksymalne urządzenia (szerokość x wysokość x głębokość):  460 mm x 950 mm x 550 mm ( +/- 10 mm)
	

	10. 
	Zbiornik wodny umieszczony w urządzeniu, z  każdej strony obudowany stalą nierdzewną
	

	11. 
	Obudowa: konstrukcja ze stali nierdzewnej z górną pokrywą i przednią obudową wykonaną z wysokiej jakości tworzywa 
	

	12. 
	Antybakteryjna powłoka uniemożliwiająca namnażanie się bakterii na pokrywie i przedniej obudowie urządzenia  - dożywotnia ochrona przed rozwojem bakterii
	

	13. 
	Uszczelka komory zlokalizowana na górnej pokrywie urządzenia, niewymagająca wymiany w okresie eksploatacji
	

	14. 
	Otwieranie i zamykanie pokrywy za pomocą przycisku nożnego
	

	15. 
	Funkcja „auto-start” – automatyczne uruchamianie urządzenia po zamknięciu pokrywy
	

	16. 
	Mechanizm ryglujący z automatyczną funkcją dociągu pokrywy 
	

	17. 
	Automatyczne zamknięcie pokrywy w przypadku braku podjęcia czynności 
	

	18. 
	Dodatkowe zabezpieczenie informujące sygnałem świetlnym i dźwiękowym o próbie ręcznego zamknięcia pokrywy
	

	19. 
	Zabezpieczenie przed przytrzaśnięciem dłoni operatora
	

	20. 
	Sterowanie mikroprocesorowe z panelu pokrywy
	

	21. 
	Wielokolorowa dioda LED informująca o stanie gotowości urządzenia do pracy
	

	22. 
	Wyświetlacz informujący o aktualnym programie, usterkach i fazie cyklu
	

	23. 
	Urządzenie wyposażone w czujniki:

 - niedrożności odpływu

 - niskiego poziomu wody

 - zaistniałych usterek
 - usterki mechanicznej

 - otwarcia pokrywy
	

	24. 
	Archiwizacja danych – możliwość przejrzenia błędów (daty godziny wystąpienia błędu), ilości cykli
	

	25. 
	Możliwość resetowania urządzenia bezpośrednio z panelu sterowania umiejscowionego na górnej pokrywie
	

	26. 
	Programowanie godziny startu i zakończenia trybu nocnego. Tryb nocny z poziomem hałasu do 55 dBA.

Możliwość aktywacji trybu nocnego jednym przyciskiem  
	

	27. 
	Możliwość ustawienia trybu higienicznego – przepłukiwania urządzenia zgodnie z ustawionym harmonogramem  w momentach dłuższego przestoju 
	

	28. 
	Komora oraz głowice tnące wykonane ze stali nierdzewnej
	

	29. 
	Wszystkie elementy tnące umiejscowione w głównej (górnej) części komory 
	

	30. 
	Komora maceratora wyposażona w niewielkie otwory odpływowe o średnicy maksimum 5mm, uniemożliwiające przedostanie się niepożądanego przedmiotu do rury kanalizacyjnej powodującego jej zapchanie
	

	31. 
	Możliwość wymiany pojedynczego noża/modułu w przypadku uszkodzenia, bez konieczności wymiany całego talerza tnącego
	

	32. 
	Uszczelka pod całą powierzchnią podstawy zapobiegająca przedostawaniu się zanieczyszczeń i wilgoci oraz zwiększająca amortyzację, wyciszenie
	

	33. 
	Na wyposażeniu kosz umożliwiający zawieszenie kanistra w dowolnym miejscu na ścianie
	

	34. 
	Możliwość stosowania naczyń różnych producentów
	

	35. 
	Pakiet startowy:

- 100 basenów

- 100 kaczek

- 100 misek 3 l

- 10 podkładek pod basen płaski
	

	36. 
	Szkolenie personelu w zakresie eksploatacji urządzenia
	

	37. 
	Gwarancja: minimum 24 m-ce
	


UWAGA:

Wszystkie pozycje w kolumnie „Oferowane” muszą być wypełnione przez Wykonawcę. W pozycjach tych należy wpisać „Tak” – jeżeli parametr/cecha jest zgodny/-a   (identyczny/-a) z wymaganym przez Zamawiającego lub podać wartość bądź opisać  –  w przypadku, gdy jest inny/-a niż wymagany/-a.

Oferowane urządzenie musi posiadać parametry techniczne lub cechy użytkowe nie gorsze niż wymagane przez Zamawiającego.

Niespełnienie przez oferowane urządzenie któregokolwiek parametru lub cechy wymienionych w tabeli skutkować będzie odrzuceniem oferty. Jeżeli jakakolwiek pozycja nie zostanie wypełniona, Zamawiający uzna, że oferowane urządzenie nie spełnia wymogów określonych przez Zamawiającego i skutkować to będzie również odrzuceniem oferty.

Producent urządzenia:   ………………………………………………………………  (wpisać)
Nazwa i typ: ………………………………………………………………  (wpisać)
Kalkulacja ceny 

	Lp.
	Nazwa art.
	j.m.
	Ilość
	Cena jedn. netto
	Wartość netto

[kol. 4 x 

kol. 5]
	VAT

…%
	Wartość brutto

[kol. 6 + kol. 7]

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Macerator
	szt.
	2
	…………….
	…………..…..
	.……….
	…………….……..

	RAZEM
Jeżeli Wykonawca składa ofertę na niniejsze Zadanie, kwoty należy przenieść do Formularza oferty

(pkt 5,  Część 2)
	…………..…..
	.……….
	…………….……..


Podpisy (pieczątki) osób, 

upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy ………………………………………………………

Miejscowość, data ………………………………………

Pieczątka firmy
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