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PROJEKT ROZBUDOWY BUDYNKU MIEJSKIEGO OSRODKA POMOCY SPO}ECZNE]
PRZY ULICY NIEPODLEGEOSCI 9 W PRUSZCZU GDANSKIM.
DZIAtKA EWIDENCYJNA NUMER 62/4, OBREB 13, PRUSZCZ GDANSKI.

OPIS TECHNOLOGICZNY KUCHNI

STADIUM: PROJEKT BUDOWILANY

1. DANE OGOLNE.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

Przedmiot opracowania.

Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny (na etapie projektu budowy ) zaplecza
gastronomicznego kuchni w budynku projektowanego przedszkola, na terenie miasta Pruszcz Gdaniski.
Przed przystapieniem do wyposazania nalezy opracowaé projekt technologiczny w oparciu o0 zamawiane
urzadzenia.

Materialy wyjsciowe do opracowania.

- podkfady architektoniczne w skali 1:100;
> katalogi, prospekty, dokumentacja techniczna urzadzeri gastronomicznych;
> przepisy BHP i SANEPID;

Program produkcji.

Program produkcji zaplecza gastronomicznego zostat opracowany na podstawie planowanej liczby
zywionych. Program ten przewiduje wydawanie okoto 100 positkéw w formie obiadéw.

Do kuchni doprowadzono prad, wode, kanalizacje.

Miejsce konsumpcji.
Konsumpcja positkéw odbywac sie bedzie w sali zlokalizowanej na parterze budynku, w bezposrednim
sgsiedztwie zaplecza kuchennego.

2. PROGRAM UZYTKOWY.

2.1.

2.2.

Ilosé¢ wydawanych positkow:
okoto 100 - obiady;

Zakres dziatalnosci.

Kuchnia bedzie prowadzi¢ dziatalno$é w oparciu o surowce i pdtprodukty dostarczane z zewnatrz poprzez
osobne wejscie usytuowane pétnocnej stronie budynku, a nastepnie po odbiorze ilosciowym surowce beda
przekazywane do pomieszczeri magazynowych zlokalizowanych w zapleczu kuchennym lub bezposrednio do
produkcji do pomieszczeri funkcyjnych na parterze.

W projekcie przyjeto nastepujgce zatozenia technologiczne:

° produkcja potraw odbywac sie bedzie w oparciu o surowce, takie jak miegso, ryby, warzywa, dréb,
wedliny, nabiat oraz gotowe wyroby;
z uwagi na charakter dziafalnosci lokalu, nie przewiduje sie wykorzystania réznorodnych surowcéw
pochodzenia zwierzgcego w jednym procesie przygotowawczym (jeden typ serwowanego positku na
dzien);

> dostawe surowcéw takich jak ryby, dréb, mieso, warzywa przewiduje sie réwniez w postaci
zamrozonej

3. OPIS PROCESOW TECHNOLOGICZNYCH

Wszystkie pomieszczenia nalezgce do ciggu technologicznego kuchni zostaty zlokalizowane na parterze.
Produkty dostarczane bedg w odpowiednich opakowaniach transportowych z poziomu terenu przez przez
drzwi usytuowane w elewacji pétnocnej budynku. Po przyjeciu towaru zostang przetransportowane do
odpowiednich magazynéw (magazyn warzyw, owocéw, produktéw sypkich) oraz pomieszczenia chtodziarek.
Pojemniki zwrotne bedg po umieszczeniu produktéw w magazynach od razu zwracane dostawcy.
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3.1.

Z pomieszczern magazynujgcych towar wydawany bedzie bezposrednio do pomieszczer fUnkcyjnych.
Zalezne od towaru i jego stanu przetworzenia surowce spozywcze trafig do przygotowalni warzyw, jajlub do
strefy przygotowania mies/ryb w kuchni. Produkty ze stref przygotowania bedg transportowane do kychnj -
przygotowalni koricowej wewnetrznym ciggiem komunikacyjnym nalezgcym jedynie do strefy kuchennej.

Po koncowej obrdbce potraw z kuchni positki bedg podawane bezposrednio na sale konsumpcyjna_
Transport naczyn czystych bedzie poprzedzaé transport positku. Przewiduje sie obstuge konsumentéw w
trybie cigglym w czasie okoto 2 do 3 godzin w ciggu dnia. Zbieranie naczyn brudnych odbywac si¢ bedzie w
oknie podawczym na brudne naczynia w zmywalni. Naczynia po umyciu w zmywalni trafia¢ bedy do
zamykanej szafy przelotowej zlokalizowanej na koricu ciggu technologicznego w zmywaini z dostepem od
strony pomieszczenia kuchni.

W danym dniu przygotowywany jest jeden zestaw positkowy.

W projektowanym obiekcie beda wystepowaly nastepujace czynnosci technologiczne:
przyjecie surowcow i pétproduktow
° magazynowanie surowcow i potproduktow
>  pobieranie surowcéw z magazyndéw i pétfabrykatow z przygotowalni do produkcji
obrobka termiczna potfabrykatéw i surowcow
= ekspedycja potraw

° zmywanie naczyn i usuwanie odpadkéw

3.1.1. Przyjecie i magazynowanie towaréw.

Po odbiorze iloSciowym i jakosciowym towary kierowane bed3 do odpowiednich magazyndw lub
bezposrednio do produkgji.
Dostawy i ich przechowywanie odbywac sie bedzie w odstepach czasowych:
ziemniaki — okresowo, zapas 5 dniowy;
° warzywa —zapas 3 dniowy;
° owoce ~ po umyciu bezposrednio do przygotowalni koricowej;
warzywa okopowe — lato — zapas 3 dniowy, zima zapas 5 dniowy;
= kiszonki i przetwory — zapas 10 dniowy;
° owoce suszone — zapas 10 dniowy;
warzywa lisciaste — lato — zapas 3 dniowy, zima — zapas 10 dniowy;
owoce i warzywa zamrozone — zima — zapas 10 dniowy;
°  mieso — zapas 4 dniowy;
- wedliny i konserwy — zapas 4 dniowy;
ryby mrozone — zapas 5 dniowy;
> ryby $wieze — zapas 1 dniowy;
> pieczywo —zapas 1 dniowy;

> artykuty suche — zapas 20 dniowy;

Zaopatrzenie kuchni w surowce i potprodukty odbywad sie bedzie transportem wyspecjalizowanych
dostawcéw w opakowaniach fabrycznych. larzyny lisciaste, niektére warzywa a takze owoce, mieso i ryby
dostarczane bedg w skrzyniach, kartonach i pojemnikach metalowych. Zaopatrzenie w jaja odbywa¢ sie
bedzie okresowo, dostarczane w opakowaniach dostawcy. Jaja bedy przywozone jaka produkt umyty i
zdezynfekowany.

Surowce po odbiorze ilosciowym beda rozprowadzane do odpowiednich magazynéw i pomieszczenia
chtodziarek. Przewiduje sie , ze produkty tatwo psujace sie przechowywane beda w szafach mroznych i
chtodniczych.

Dobowa porcja produktéw zywnosciowych wydawana bedzie do produkcji bezpoérednio z magazynow i
chtodni.

Codzienna porcja pieczywa przekazywana bedzie natychmiast po dostarczeniu do magazynu produktéw
suchych.

Migso, dréb dostarczane beda juz wstepnie oczyszczone i podzielone na gatunki konsumenckie. Ryby
dostarczane bedg w postaci filetowanej i nie wymagajace czyszczenia, w postaci $wiezej w skrzynkach z
lodem lub zamrozone w odpowiednich opakowaniach.

Wedliny dostarczane beda w opakowaniach fabrycznych.

Produkty suche dostarczane bedg w opakowaniach fabrycznych do obrotu hurtowego.



Wody mineralne, soki, niektére potrawy w ptynie dostarczane beda w transporterach.

Kiszonki bedg przechowywane w chtodziarkach.

Owoce dostarczane beda do przygotowalni warzyw, gdzie zostang umyte i czyste przekazane do kychni i
dalej do dystrybucji.

3.1.2. Obrébka wstepna surowcow.
Obrébce wstepnej podlegac beda takie surowce jak:

= Warzywa liciaste (pomidory, satata, rzodkiewki itp.), owoce oraz ziemniaki i warzywa korzeniowe;
Obrébka odbywaé sie bedzie w pomieszczeniu przygotowalni warzyw wyposazonym w cigg
technologiczny, na ktéry sktada sie z obieraczki do warzyw z separatorem obierzyn, zlewu 2-
komorowego oraz stotu do pracy.

1aja;
Dezynfekcja i mycie jaj bedzie wykonywana przez dostawce. Jaja po dostarczeniu beda trafia¢ do
wydzielonego pomieszczenia i przechowywane beda w urzadzeniu chtodziarki.

°  Ryby;
Ryby dostarczane bedg w postaci filetéw. Obrébka odbywaé sie bedzie w strefie przygotowania
mies/ryb i polegaé bedzie tylko na umyciu gotowych elementéw i poddaniu ich obrébce
termicznej.

= Mieso;
Obrébka odbywaé sie bedzie w strefie przygotownia mies/ryb wyposazonej w cigg technologiczny,
na ktdry sktadajg stotu 1-komorowego oraz wilka do migsa.

Obrébka ryb i mies odbywaé sie bedzie w jednej strefie - przygotowania mies/ryb, przy zatoieniu
rozdzielenia czasowego dla miesa biatego, czerwonego i ryb (rézne dni).

3.1.3. Obrobka koricowa.
Polegac bedzie na obrdbce termicznej i porcjowaniu.

3.1.4. Desery i produkty maczne.
Nie przewiduje statej produkcji deseréw, obrébka polega¢ ma jedynie na dekorowaniu gotowych
produktow.
Na potrzeby funkcjonowania kuchni wydzielono stanowisko strefy kuchni zimnej/macznej, wyposazone w
robot wielofunkcyjny, stét stalowy ze zlewem jednokomorowym.

3.1.5. Obrdbka termiczna.

Odpowiednio przygotowane podtfabrykaty bedg poddawane w kuchni obrébce termiczne;j.
Bedzie ona polegac na:

e gotowaniu
° smazeniu
> pieczeniu

° duszeniu

W tym celu w pomieszczeniu kuchni przewidziano:
e 5 trzondw 4-palnikowych indukcyjnych;
> 1 patelnie elektryczng;
= 3taborety indukcyjne;

> Ponadto przewidziano 4 piece wielofunkcyjne;

3.1.6. Ekspedycja potraw.
Positki przygotowane w kuchni gtéwnej beda nakfadane w strefie wydawczej pomieszczenia kuchennego

bezposrednio na naczynia.

3.1.7. Zmywanie naczyn stotowych i przechowywanie.

Na parterze zaprojektowano zmywalnie naczyn stolowych, w ktdrych bedq myte naczynia stotowe oraz
szkto. Pomieszczenie to zostato wyposazone w 1 maszyne zmywajgca — zmywarke kapturowq. Czyste
naczynia bedg przechowywane w zamykanych szafach. llo$¢ zastawy czystej koniecznej do przechowywania:

e 120 talerzy duzych ptytkich — wysokos¢ stupka talerzy 50 cm
e 120 talerzy matych ptytkich - wysokosc stupka talerzy 50 cm
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= 120 talerzy gtebokich - wysoko$¢ stupka talerzy 55 cm

° 120 miseczek deserowych - wysokas¢ stupka miseczek 55 cm
° 120 kubkdw do napojow

= 120 zestawow sztuécéw

Catos¢ zastawu ze sztuécami, kubkami oraz iloscia zapasowa miesci sie w przestrzeni 2 szaf 90x70x200 ¢cm z
dwoma pétkami.

3.1.8. Usuwanie odpadkéw.
Odpadki pokonsumpcyjne oraz poprodukcyjne bedg transportowane w szczelnie zamknietych pojemnikach
z czesci produkcyjnej jak i zmywalni naczyn stotowych, do wyznaczonego do tego celu kontenera na
odpadki, zlokalizowanego na terenie dziatki. Transport odpadkéw bedzie odbywad sie poza czasem
serwowania dan i po zamknieciu kuchni.

4. ZATRUDNIENIE

4.1. Szatnie.
Na parterze przewidziano szatnie koedukacyjng dla kobiet i mezczyzn.

4.2. Zatrudnienie.
Przewidywane zatrudnienie personelu w ilosci do 8 oséb.

4.3. Sanitariaty.
Wezet sanitarny dla pracownikéw zostat zlokalizowany na parterze w obrebie zaplecza socjalnego, z
dostepem z drog komunikacji ogdlnej.

4.4. Jadalnia dla personelu.
Jadalnie dla personelu przewidziano w pomieszczeniu socjalnym dla personelu.

5. UTRZYMANIE CZYSTOSC! | HIGIENY W PLACOWCE.

Dla zachowania higieny przewiduje sie zainstalowanie umywalek.
Przy umywalkach bedg zainstalowane dozowniki do mydta, dozowniki $rodkdw
dezynfekujacych, pojemniki na reczniki jednorazowego uzytku i zamykane pojemniki na
zuzyte reczniki.
Kierownik placowki zobowigzany jest do opracowania, wdrozenia i przestrzegania
instrukcji dobrej praktyki higienicznej (GHP) dotyczacych:
> higieny osobistej i stanu zdrowia oséb wykonujgcych prace w procesie produkcji i w obrocie
artykutami;

>  procesow mycia i dezynfekcji;

e zaopatrzenia w wode (okresowe badania wody);
> usuwania odpadow i sciekow;

> kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami;

> kwalifikacji i szkolers pracownikow;

> konserwacji maszyn i urzadzen.

6. ODPADY

Odpady poprodukcyjne i pokonsumpcyijne z zaplecza kuchennego i zmywalni wynosi¢ nalezy w zamknietym
worku foliowym lub poj. hermetycznych do wydzielonego miejsca gromadzenia odpadéw.

Odpady zywnosciowe, niejadalne produkty uboczne i inne $mieci musza by¢ jak najszybciej usuwane z
pomieszczen, gdzie znajduje sie zywno$é, aby zapobiec ich gromadzeniu. Muszg by¢ sktadowane w
zamykanych pojemnikach. Taki pojemnik musi byé odpowiednio skonstruowany, utrzymany w dobrym
stanie i fatwy do czyszczenia i w miarg potrzeby dezynfekcji. Wszystkie odpady muszg byé usuniete w
sposéb higieniczny i obojetny dla $rodowiska.

Czas wynoszenia odpadkéw nie moze kolidowac z czasem dostaw towardw i konsumcji.

Gospodarka odpadami winna byc podporzadkowana wymaganiom obowigzujgcej ustawy o odpadach i
rozporzadzen wykonawczych.

Miejsce gromadzenia odpaddéw musi zosta¢ wykonany i uzytkowany w taki sposdb, aby mozna byto
utrzymac je w czystosci oraz, w miare potrzeby chroni¢ przed dostepem zwierzat i szkodnikéw.
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7. WYTYCZNE BRANZ PROJEKTOWYCH.

7.1. Wytyczne do projektu wod.-kan.
Osie symetrii odptywéw z basendw i zlewdw - na wysokosci 300 mm.
Przewody doprowadzajgce wode do urzadzen nalezy wyposazy¢ w zawory odcinajgce.

7.1.1. Wytyczne ogdlne do projektu wodno-kanalizacyjnego.

Instalacje wodociggowe nalezy zaprojektowac zgodnie z aktualnymi PN.

e

W obiekcie powinno sie uzywac wody spetniajacej wymagania wody do picia zgodnie z aktualnym
rozporzgdzeniem.
W pomieszczeniach produkcyjnych instalacje doprowadzajgce wode powinny by¢ kryte w obudowie.

Wode zimng i cieptg nalezy doprowadzi¢ do urzadzer technologicznych zgodnie z DTR, oraz do
przyboréw sanitarnych i zaworow ze ztgczka do weza.

Przewody wodociggowe, armatura i przybory powinny posiadac stosowne atesty.
W pomieszczeniach magazynowych, produkcyjnych, ekspedycyjnych oraz innych "czystych" nie
nalezy projektowac studzienek rewizyjnych oraz rewizji na przewodach kanalizacyjnych. W razie
koniecznosci przewody kanalizacyjne mozna prowadzi¢ w bruzdach lub obudowie.

Wszystkie scieki z maszyn i urzadzen powinny by¢ odprowadzone do kanalizacji przez wpusty
podiogowe - z zachowaniem przerwy powietrznej.

Scieki z kuchni gtéwnej oraz zmywalni naczyr stotowych (przed wprowadzeniem ich do kanalizacji
komunalnej) powinny by¢ odprowadzone do instalacji kanalizacji technologicznej - ttuszczoweij,
wyposazonej w urzadzenia do odtiuszczania $ciekdw. Wszystkie urzadzenia do podczyszczania
Sciekéw powinny by¢ usytuowane w odlegtosci minimum 5 m od okien i drzwi lub w oddzielnych
pomieszczeniach poza obszarem.

Scieki z pomieszczenia obieralni powinny przeptywacé przez osadnik piasku i krochmalu.

Wszystkie wpusty podiogowe w pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalniach nalezy wyposazy¢
we wstepne tapacze odpadkéw (koszyki). Srednica przewoddéw kanalizacyjnych odprowadzajacych
Scieki z pomieszczen produkcyjnych kuchni i zmywalni powinna wynosi¢ min. 100 mm.

Urzadzenia wymagajgce wody zmiekczonej bedy posiadaé wiasne uzdatniacze wody (piece
wielofunkcyjne, maszyny do mycia naczysi stofowych)

7.2. Wytyczne do projektu instalacji elektryczne;j.

Instalacje elektryczne zaprojektowaé zgodnie z aktualnymi PN.

W projektowanym obiekcie energig elektryczng nalezy przewidzie¢ dla celéw o$wietleniowych i
technologicznych.

Oswietlenie nad stanowiskami pracy powinno byé rozmieszczone réwnomiernie, nie powodujgc
zacienienia.

Stosowane oswietlenie powinno zapewnié¢ wlasciwe oddawanie barw w celu uniknigcia jej pozornej
zmiany przez potrawy.

Wszystkie gniazda wtykowe itp. powinny posiadaé¢ szczelne oprawy ze wzgledu na mycie
pomieszczen woda.

W pomieszczeniach sanitarnych instalacja elektryczna powinna by¢ hermetyczna.
Wspétczynnik wykorzystania urzadzen wynosi 0,7. Wskazane jest zapewnienie 20% rezerwy.

Sposdb zainstalowania urzadzer oraz zabezpieczenia przed porazeniem pradem - zgodnie z DTR
urzadzen.

NateZenie odwietlenia - zgodnie z normg PN-EN 12464-1:2004.

Oswietlenie sztuczne potaczonych ze sobg pomieszczer przeznaczonych na staty pobyt ludzi oraz
ruchu ogdlnego nie powinno wykazywaé réznic natezenia, wywotujgcych olénienie przy przejéciach
miedzy tymi pomieszczeniami.

Powyzsze zestawienie obejmuje zapotrzebowanie na energie elektryczng wytacznie urzadzen
technologicznych.



7.3. Wytyczne do projektu wentylacji.

Wentylacje pomieszczeri nalezy projektowaé zgodnie z wymaganiami zawartymi w aktualnych
przepisach budowlanych i normach.

Wentylacje mechaniczng nawiewno-wywiewng naleizy zaprojektowac w nastepujacych
pomieszczeniach:

KUCHNIA:
Lp. | Nazwa pomieszczenia Orientacyjna ilo$¢ wymian/h
1 KUCHNIA GEOWNA 20-30
2 ZMYWALNIA NACZYN STOLOWYCH 8
3 PRZYGOTOWALNIA WARZYW | JA) 4-5
4 POMIESZCZENIE SOCJALNE 2
5 MAGAZYN ART. SUCHYCH 3
6 MAGAZYN CHLODNICZY 5
7 |WC 50m?3/h/miske ust., 25m*/h/pisuar
8 POM. PORZADKOWE 2

°  Wentylacja pozostatych pomieszczeri - wedtug obowigzujgcych norm.

*  Ostateczng llos¢ wymian powietrza w pomieszczeniach nalezy obliczy¢ na podstawie zyskdw ciepta i
wilgoci od urzadzen oraz ludzi.
Przewidywane temperatury w pomieszczeniach wg obowigzujgcych norm, przy czym temperatura
nawiewu zimg w kuchni, przygotowalniach, zmywalniach powinna wynosi¢ + 16 oC.

= W obiekcie nalezy przewidziec schtadzanie powietrza latem.

= Oprocz wentylacji ogdinej nalezy uwzgledni¢ okapy zaprojektowane nad wiekszymi Zzradtami ciepta.
Okapy powinny by¢ wykonane z materiatu niepalnego, odpornego na dziatanie ttuszczu i wilgoci.
Dolna krawedZ okapu powinna znajdowac¢ sie na wysokosci 2,0 m nad podtogg. Okap powinien by¢
wyposazony w fatwe do wyjecia i umycia tapacze ttuszczu (filtry).
Oprécz okapow nalezy przewidzie¢ wywiew ogdlny w celu usuniecia zanieczyszczeh wydostajacych
sie spod okapow. W przypadku pracujacych wyciggéw konieczne jest doprowadzenie odpowiedniej
ilosci powietrza, rekompensujgcej ilos¢ powietrza wycigganego.
W strefie przebywania ludzi predkos¢ przeptywajgcego powietrza nie powinna by¢ wigksza niz 0,3
m/s.

¢ Przy organizacji wentylacji mechanicznej naleizy zachowaé¢ odpowiedni uktad cisnien tak, aby
powietrze nie przenikato z pomieszczeri o nizszych wymaganiach sanitarnych do pomieszczefi o
wyzszych wymaganiach.

* Przewody wentylacyjne nalezy wykona¢ z materiatéw posiadajacych atesty i aprobaty. Instalacje
izolowad i ttumi¢ tak, by nie zostat przekroczony poziom hatasu dopuszczony Polskg Norma.

7.4. Wytyczne do projektu ogrzewania.

= Stosowad grzejniki gtadkie i fatwe do utrzymania w czystosci.

Temperatura obliczeniowa w pomieszczeniach magazynowych powinna zapewnia¢ wiasciwe
warunki do przechowywania produktow. W 2zwigzku z powyiszym pomieszczenia te nalezy
wyposazy¢ w higrometry i termometry.

»  Przez pomieszczenia magazynowe nie powinny by¢ prowadzone przewody centralnego ogrzewania,
powodujace niezorganizowane zyski ciepta.

Zgodnie z przepisami zaprojektowano niezalezng centrale nawiewno-wywiewng. Odcigg poprzez okap
wyciggowy. Zaplecze kuchenne zasilane jest z centrali podwieszanej zintegrowanej z osobnymi wyciggami
dia zmywalni. Rozprowadzenie powietrza kanatami prowadzonymi pod stropami. Zasilanie nagrzewnicy
elektryczne.

7.5. Wytyczne architektoniczno-budowlane.

*  Wysokos¢ pomieszczen w Swietle powinna wynosi¢ dla dziatéw: ekspedycyjnego i produkcyjnego -
3,0m, pomieszczeA magazynowych, sanitarnych i gospodarczych - min. 2,5m (wedtug aktualnych



przepisow, warunkéw technicznych i BHP). Wszystkie pomieszczenia zwigzane ze strefg kuchenng
posiadajg wysokos¢ wieksza niz 300 cm.

Sciany i sufity powinny byé wykonane z materiatu gtadkiego, nienasigkliwego i niepalnego.

We wszystkich pomieszczeniach sanitarnych, produkcyjnych i zmywalni $ciany nalezy wytozyé do
wysokosci min. 2,00m oktadzing tatwo zmywalng, trwatg i odporng na dziatanie wilgoci i $rodkow
dezynfekujgcych.

Korytarze do wysokosci 1,6m powinny posiadaé powierzchnie tatwo zmywalna.

Narozniki $cian nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniami mechanicznymi.

Wystepy w $cianach powinny mie¢ konstrukcje minimalizujaca osadzanie si¢ brudu i kondensacje
pary.

W pomieszczeniach produkcyjnych i zmywalni naczyn, styki $cian i podidég wykonaé jako
zaokraglone, tatwe do utrzymania w czystosci. Nalezy tez przewidzie¢ cokoliki o wysokosci 200 mm
wykonane z tego samego materiatu co posadzka.

Na traktach komunikacyjnych nalezy zastosowac listwy odbojowe.

Podtoga w czesci produkeyjnej powinna by¢ gtadka, nienasigkliwa, niescieralna, nie $liska i tatwa do
utrzymania w czystosci, zas w pomieszczeniach socjalnych réwniez ocieplona.

Posadzki w pomieszczeniach magazynowych, na korytarzach i w przejsciach do urzadzen
technicznych powinny by¢ trwate, nienasigkliwe, nie $liskie i tatwo zmywalne.

W miejscach uzasadnionych technologicznie podiogi powinny posiada¢ kratki $ciekowe z
zamknigciem wodnym oraz wstepnymi tapaczami odpadkéw (np. wiaderka).

Drzwi do zaplecza produkcyjnego i magazynéw, powinny byé niepalne, stalowe lub z wkiadka
stalowq do wysokosci 30 cm ponad powierzchnie posadzki, osadzone w niepalnej futrynie.

W pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych i ekspedycyjnych nie powinny znajdowa¢ sie
rewizje, przewody wod.-kan. powinny by¢ szczelnie obudowane.

Wszystkie pomieszczenia przeznaczone na staly pobyt ludzi powinny posiada¢ oswietlenie
naturalne,

7.6. Wytyczne przeciwpozarowe.

7.7.

Elementy wyposazenia muszg spefnia¢ warunki przepiséw w zakresie zapalnosci, rozprzestrzeniania
ognia i odpornosci ogniowe;j.

Warunki ewakuacji powinny zapewni¢ mozliwos¢ dwukierunkowego wyjscia z sali restauracyjnej
oraz ewakuacji z zaplecza gastronomicznego.

Zagospodarowanie technologiczne oraz instalacje technologiczne nie mogg kolidowa¢ z systemami
ochrony przeciwpozarowej.

Wymagania BHP.

W ramach procedur BHP nalezy:

°

°

°

o

przeszkoli¢ pracownikdw w zakresie BHP | wyposazy¢ w odziez ochronng

wszystkie urzadzenia muszg mie¢ instrukcje obstugi

lokal powinien by¢ wyposazony w apteczke pierwszej pomocy

wszystkie urzadzenia nalezy montowaé i obstugiwaé zgodnie z instrukcjg uzytkownika.



8. ZESTAWIENIE POMIESZCZEN | WYPOSAZENIA

WYSOKOSC| 340

POWIERZCHNIA| 5,28

Pobyt
ponizej 2h

KUBATUIRA{ 17,95

OBWOD| 995

PODLOGA| Wyk. Winylowa - jasny dab.

SCIANY] Malowanie — farba lateksowa — kolor.

SUFIT| Sufit GK-TYP 1

COKOL| Listwy prostokatne — Polistyren wysokiej gestosci — malowane

WENTYLACJA| Mechaniczna

2 szt.  \/  |S7AFA Z WIESZAKAMI NA UBRANIA WYSOKA (DRAZEK, 1 POLKA DOL, 1 POLKA GORA) — 220x60x100

1. |szG1
2. [szG2 2 szt. \/ |SZAFAZ WIESZAKAMI NA UBRANIA WYSOKA (DRAZEK, 1 POLKA DOL, 1 POLKA GORA) — 220x60x125
3. [wot 1szt. < [WESZAKNA ODZIEZ (4X)

WYSOKOS(C

POWIERZCHNIA] 83,65

Pobyt
staly (pow. 4h)

KUBATUIRA| 284,41

OBWOD| 3781

PODLOGA| Wyk. Winylowa — jasny dab.

SCIANY| Malowanie — farba lateksowa — kolor.

SUFIT| SufitGK~-TYP 1

COKOL| Listwy prostokatne — Polistyren wysokiej gestosci — malowane

WENTYLACJA| Mechaniczna

|
1. 11.01 2 szt  |STOL GASTRONOMICZNY NA KOLKACH Z SORTERAMI SZTUCCOW — STAL NIERDZEWNA — 85x65x115 2
2. 11.02 1szt. [ [STOL GASTRONOMICZNY Z 3 POLKAMI — STAL NIERDZEWNA — 85x60x85 1
3, Ks.S 54 szt. v/ [KRZESLO STOLOWKOWE LEKKIE Z OPARCIEM. SIEDZISKO Z TWORZYWA SZTUCZNEGO, NOGI STAL/ALU. 54
4, RamO 14 szt. " |RAMA DO OBRAZU/GRAFIKI — WYMIAR MIN. 100x140 — WKONCZENIE — JASNY DAB 4
5 Ists 9 szt. /"  [STOLIK STOLOWKOWY B0x120 — SZESCIOOSOBOWY. BLAT LAMINOWANY, NOGI ALUMINIOWE / STALOWE. 9
6. [szG 1szt. [SZAFA Z WIESZAKAMI NA UBRANIA WYSOKA (DRAZEK, 1 POLKA DOL, 1 POLKA GORA) — 220x60x1907%. 5 1

WYSOKOSCE| 280

POWIERZCHNIA| 5,65

KUBATUIRA| 15,82

OBWOD| 923

PODLOGA| Gres —jasnoszary = R10

SCIANY| Pilytki cer. do wys.2,2m — biate — uklad poziomy.

SUFIT| Sufit GK~-TYP 2

COKOL| Pokrycie sciany.

WENTYLACJA| Mechaniczna

1 szt. -|KOMPLETNA MISKA USTEPOWA KOMPAKTOWA ZE SPLUCZKA

<

1szt. BRODZIK PRYSZNICOWY "WPUSZCZONY" W WARSTWY PODL OGOWE.

1szt. —  [BATERIA PRYSZNICOWA SCIENNA.

1. L 1szt. “ JLUSTRO W RAMCE BEZPIECZNEJ 50x70cm 1
2. Dm 1 szt + |DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
3. Us 1 szt. ¢ JUMYWALKA 38x48cm Z BATERIA | SYFONEM CHROMOWANYM 1
4. Dr 1 szt. + |DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH — STAL NIERDZEWNA / ALUMINIUM / TW.SZTUCZNE 1
5 Ko 1 szt. + [KOSZ NA ODPADKI - STAL NIERDZEWNA / ALUMINIUM / TW.SZTUCZNE 1
6. Pt 1szt. N/ [UCHWYT NA PAPIER TOALETOWY NASCIENNY, STALOWY 1
7. |SsuU 1 szt + |SZCZOTKA TOALETOWA DO MISKI USTEPOWEJ NASCIENNA 1
B. 1
9. 1
10. 1
11, 1

1 szt. ~ [WMIESZAK NA ODZIEZ (4X)

WYSOKOSC| 280

POWIERZCHNIA] 2,55

KUBATUIRA| 7,14

OBWOD| 598

PODLOGA| Gres—jasnoszary = R10

SCIANY] Plytki cer. do wys.2,2m ~ biate — uktad poziomy.

SUFIT| SufitGK-TYP 2

COKOL| Pokrycie sciany.

WENTYLACJA| Mechaniczna

1. t.5z.1

1szt. 7 L AWKA SZATNIOWA KROTKA — SZER. 60cm

2. |Wo1

1szt. ~  [WESZAK NA ODZIEZ (4X)




P0.14 Pom, socjalne ]
WYSOKOSC 300 Pobyt:
POWIERZCHNIA 12,13 ponizgj2h |
KUBATUIRA 36,39
OBWOD 1636
PODLOGA Gres — jasnoszary — R9
SCIANY Plytki cer. do wys.2,2m — biate — ukiad poziomy.
SUFIT Sufit GK - TYP 2
COKOL Pokrycie &ciany.
WENTYLACJA Mechaniczna
ilods
1. |L.ni 1 szt. LODOWKA NA ZYWNOSC - NISKA 1
2. Zm 1 szt. ZLEWOZMYWAK WBUDOWANY STALOWY Z OCIEKACZEM 1
3. KS 2 szt. KRZESLO STOLOWKOWE LEKKIE Z OPARCIEM 2
4. St.s. 1 szt. STOLIK STOLOWKOWY 70x100 1
5, Zb.w.N 1 szt. ZABUDOWA NA WYMIAR KUCHENNA NISKA ZE ZMYWARKA SZER. 45 cm (MIN. 1 SEGMENT Z SZUFLADAMI) 1
6. Zb.w.W. 1 szt ZABUDOWA NA WYMIAR KUCHENNA - SZAFKI WISZACE 1
7. L 1 szt. LUSTRO W RAMCE BEZPIECZNEJ 50x70cm 1
8. Dm 1 szt. DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
9. Us 1 szl. UMYWALKA 35x40cm Z BATERIA 1
10. Dr 1 szt. DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
11. Mik 1 szt. KUCHENKA MIKROFALOWA 1
12. Sz.Ka. 8 szt. SZAFKA SZATNIOWA DWUDZIELNA - 40x49x190 cm 8
13. Sz.Cz. 2 szt. SZAFKA SZATNIOWA DWUDZIELNA NA ODZIERZ WIERZCHNIA - 40x49x190 cm 2
14. |I'_.Sz.1 1 szt. LAWKA SZATNIOWA DLUGA — SZER. 120cm 1
P0.15 Biuro intendenta |
WYSOKOSC 340 Pobyt:
POWIERZCHNIA 6,54 staly (pow. 4h) |
KUBATUIRA 22,236
OBWOD 1069
PODLOGA Gres — jasnoszary — R9
SCIANY Malowanie - farba lateksowa biata
SUFIT Sufit GK - TYP 2
COKOL Cokoét gresowy — materiat systemu podiogi.
WENTYLACJA Mechaniczna
llos¢
1 S2.CH 1 szt. SZAFA CHLODNICZA NA PROBKI - NISKA 1
5. Te 1 szt. TELEFON CYFROWY 1
7, KrO 1 szt. KRZESLO OBROTOWE NA KOLKACH - TYP REHABILITACYJNY 1
8. Bi 1 szt. BIURKO SYSTEMOWE Z PLYT LAMINOWANYCH Z SZAFKA PODBLATOWA {4xSZ.) - 140x70x85 — JASNY DAB 1
9. SzbN 1 szt. SZAFKA BIUROWA NISKA NA DRUKARKE (3xSZ.) - 40x60x60 — JASNY DAB 1
10. SzbW 2 szt REGAL BIUROWY NA SEGREGATORY Z PLYT LAMINOWANYCH — 200x35x80 — JASNY DAB 2
11. L 1 szt. LUSTRO W RAMCE BEZPIECZNEJ 50x70cm 1
12. Dm 1 szt. DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
13. Us 1 szt. UMYWALKA 38x48cm Z BATERIA 1
14. Dr 1 szt. DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
15. Ko 1 szt. KOSZ NA ODPADKI 1
16. Wo1 1 szt. WIESZAK NA ODZIEZ (4X) 1
P0.16 Magazyn naczyii |
WYSOKOSC 340 Pobyl:
POWIERZCHNIA 6,4 poniiaf 2h
KUBATUIRA 21,76
OBWOD 1091
PODLOGA Gres — jasnoszary — R10
SCIANY Ptlytki cer. do wys.2,2m - biate — ukiad poziomy.
SUFIT Sufit GK - TYP 2
COKOL Pokrycie $ciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA Mechaniczna
ilosé
1, 16.01 3 szt REGAL OCIEKOWY NA NACZYNIA — STAL NIERDZEWNA — KOTWIENIE DO SCIANY — 90x50x200 3
2. 16.02 2 szl REGAL OCIEKOWY NA NACZYNIA — STAL NIERDZEWNA — KOTWIENIE DO $CIANY - 80x60x200 2
3. 16.03 2 szt. REGAt OCIEKOWY NA NACZYNIA - STAL NIERDZEWNA — KOTWIENIE DO SCIANY - 70x60x200 2




P0.17 Magazyn produktéw
WYSOKOSC 340 Pobyt:
POWIERZCHNIA 7,01 ponizej 2h
KUBATUIRA 23,834
OBWOD 1096
PODLOGA Gres — | y — R10
SCIANY Plytki cer. do wys.2,2m — biate — uklad poziomy.
SUFIT Sufit GK-TYP 2
COKOL Pokrycie §ciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA Mechaniczna
llose
17.01 2 szl. REGAL MAGAZYNOWY NA PRODUKTY SPOZ. — STAL NIERDZEWNA - KOTWIENIE DO SCIANY — 90x50x200 2
17.02 3 szt. REGAL MAGAZYNOWY NA PRODUKTY SPOZ — STAL MIERDZEWNA - KOTWIENIE DO SCIANY - B0x60x200 3
17.03 1 szt. SZAFA CHLODNICZA 1
P0.18 Korytarz
WYSOKOSC 300 Pobyt:
POWIERZCHNIA 17,92 ponizej 2h
KUBATUIRA 53,76
OBWOD 2788
PODLOGA Gres — jasnoszary — R9
SCIANY Ptytki cer. do wys.2,2m — biale — ukiad poziomy.
SUFIT Sufit GK-TYP 2
COKOL Pokrycie ciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA Mechaniczna
flo$¢
1 szt. SZAFKA HYDRANTOWA HP25 — WYPOSAZONA, 1
P0.19 Przedsionek - kuchnia
WYSOKOSC 300 Pobyt:
POWIERZCHNIA 2,35 ponizej 2h
KUBATUIRA 7,056
OBWOD 610
PODLOGA Gres — jasnoszary — R11
SCIANY Ptytki cer. do wys.2,2m — biate — uklad poziomy.
SUFIT Sufit GK-TYP 2
COKOL Pokrycie $ciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA Mechaniczna
lioét
P0.20 ; Kuchnia
WYSOKOSC 340 Pobyt:
POWIERZCHNIA 42,24 staty (pow. 4h)
KUBATUIRA 143,616
OBWOD 2637
PODLOGA Gres - jasnoszary - R11
SCIANY Plytki cer. petna wys. — biale — uktad poziomy.
SUFIT Sufit GK-TYP 2
COKOL Pokrycie §ciany oraz listwa cokotowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA Mechaniczna
ilo$¢
1. 20.01 4 szt TRZON KUCHENNY INDUKCYJNY ~ 4 PALNIKOWY Z PIEKARNIKIEM ELEKTRYCZNYM 4
2. 20.02 5 szt MODUL KUCHENNY — STOL Z POLKAMI POSREDNIMI — STAL NIERDZEWNA - SZERCKOSC 40cm 5
3. 20.03 1 szl TRZON KUCHENNY INDUKCYJNY — 4 PALNIKOWY NA STOLE AZUROWYM 1
4. 20.04 1 szt. PATELNIA ELEKTRYCZMA UCHYLANA Z POKRYWA NA STOLE - STAL NIERDZEWNA 1
5. 20.05 3 szt TABORET INDUKCYJNY POJEDYNCZY - STAL NIERDZEWNA 3
6. 20.06 1 szl. MODUL KUCHENNY WYPELNIAJACY — ZABUDOWA NA WYMIAR WOKOL SLUPA — STAL NIERDZEWNA 1
7. 20.07 1 szt. OBUDOWA SLUPA | PRZEWODOW INSTALACYJNYCH — STAL NIERDZEWNA 1
8, 20.08 1 szl OKAP KUCHENNY WYSPOWY Z OSWIETLENIEM — STAL NIERDZEWNA — MIN.WYM. 420X150. 1
9. 20.09 1 szt. STOL GASTRONOMICZNY WYDAWCZY — STAL NIERDZEWNA — 160x70x85 1
10. 20.10 1 szl STOL GASTRONOMICZNY WYDAWCZY - STAL NIERDZEWNA - 180x70x85 1




1. |20.11 2 szt. V7 [SZAFA TRANSFEROWA NA UMYTE NACZYNIA — KOLKA Z BLOKADA — STAL NIERDZEWNA — 90x70x200 2
12.  |20.12 1szt. +~  |SZAFA/WTRYNA CHEODNICZA WYSOKA — 350L — DRZW PRZESZKLONE Vi) 1
13, [20.13 1szt. o~ _~JSTOL GASTRON. ZE ZLEWEM 2-KOM. WPUSZCZONYM | BATERIA WYCIAGANA — STAL NIERDZ., 460x70x85 1
14.  120.14 P szt. 4/  |STOL GASTRONOMICZNY ZE ZLEWEM 1-KOM. WPUSZCZONYM | BATERIA — STAL NIERDZ., 180x60x85 2
15.  |20.18 1szt. 2 [STOL GASTRONOMICZNY ZE ZLEWEM 1-KOM. WPUSZCZONYM | BATERIA — STAL NIERDZ., 180x70x85 1
16.  |20.16 1szt. ~ V" [STOL GASTRONIMCZNY ZE ZSYPEM NA ODPADKI — STAL NIERDZEWNA - 80x70X85 1
17.  |20.17 1 szt. ¥ |STOL GASTRONIMCZNY ZE ZSYPEM NA ODPADKI — STAL NIERDZEWNA — 60x60X85 1
18.  |20.18 2 szt. .1/ [STOL GASTRONIMCZNY MALY — STAL NIERDZEWNA — 85x60X85 2
19.  |20.19 2 szt. . |KOSZ NA ODPADY ~ STAL NIERDZEWNA — 50L - UCHWYTY 2
20.  |20.20 1 szt. A/ {GASTRONOMICZNA MASZYNA DO MIESA (WLK) 1
21.  |20.21 1 szt. v/ |ROBOT WIELOFUNKCYJNY 1
22 20.22 B szt.  \/ |REGAL GASTRON. NA NACZYNIA — POLKI AZUROWE — STAL NIERDZEWNA — KOTWIENIE - 100x45x200 3
23.  |20.23 3 szt. ~_|ODPLYW LINIOWY KUCHENNY — WYMIAR DOSTOSOWANY DO SZEROKOSCI STANOWISKA — STAL NIERDZ. 3
24.  |20.24 1szt. ., |ODPLYWPUNKTOWY PRZY PATELNI ELEKTRYCZNEJ - STAL NIERDZEWNA — 60x30 1
25.  |20.25 1 szt [ZESTAWNACZYN STALOWYCH — DO USTALENIA Z ZAMAWAJACYM 1
26. |Dm 1 szt. 1 IDOZOWNIKZ DETERGENTEM 1
27. |us 1 szt. / [UMYWALKA 35x40cm Z BATERIA ,BIODROWA” 1
R I e e e |
WYSOKOSC| 340 Pobyt
POWIERZCHNIA] 7,49 ponizej 2h
KUBATUIRA| 25,47
OBWOD| 1130
PODLOGA| Gres - jasnoszary — RH1
SCIANY| Plytki cer. petna wys. — biate — uktad poziomy.
SUFIT| Sufit GK~TYP 2
COKOL| Pokrycie sciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewne;j.
WENTYLLACJA| Mechaniczna
1. 21.01 1szt. \/ IMODUL ZMYW.KAPTUROWE, — STOE ZE ZLEW.-ZMYW. WPUSZCZONYM | BATERIA WYCIAGANA (120x70) 1
2. 21.02 1szt. V KOSZ NA ODPADY —ZSZYP ZE STOLU ZMYWAJACEGO 1
3, 21.03 1szt. y ZMYWARKO-WYPARZARKA KAPTUROWA MODULOWA Z DOZOWNIKIEM DETERG. — 3F — 50x50 (Z MYCIEM TAC) 1
4. 21.04 1szt. M IMODUL ZMYW.KAPTUROWEJ — STOL WYKLADGCZY Z POLKA POSREDNIA (100x70) 1
5. 21.05 1 szt (DKAP WYCIAGOWY PODSUFITOWY — STAL NIERDZEWNA (100x100) 1
5. 21.06 1szt. \ ISTOL GASTRONOMICZNY Z POLKA POSREDNIA — STAL NIERDZEWNA — 160x60x160 1
7. Dm 1 szt. IDOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
B. Dr 1 szt. IDOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
9. KS 1 szt. IWPUST PODLOGOWY Z SYFONEM — KRATKA ZE STALI NIERDZEWNEJ 1
10, Us 1 szt. UMYWALKA 35x40cm Z BATERIA _BIODROWA' 1
1. [Witc 1szt. WOZEK NA TACE 40x60x175cm 1
TP022 — Y " mﬁm— = '_‘f'ﬁ?@““‘%" TR 5B o
WYSOKOSC| 340 Pobyt
POWIERZCHNIA| 9,4 poniZej 2h
KUBATUIRA| 31,96
OBWOD| 1633
PODLOGA| Gres —jasnoszary ~ R11
SCIANY| Plytki cer. do wys 2,2m — biate — uklad poziomy.
SUFIT] Sufit GK-TYP 2
COKOL| Pokrycie $ciany.
WENTYLACJA| Mechaniczna
1. 22,01 3 szt. \/  |SZAFA CHLODNICZA WYSOKA — 700L 3
2. 22.02 1szt. |/  [SZAFA CHLODNICZO-MROZNICZA WYSOKA 1
3. 22.03 1 szt. ™ [WOZEK GASTRONOMICZNY NA KOLKACH Z BLATEM | KOSZEM — STAL NIERDZEWNA (90x50x90) 1
4. Dm 1 szt. v |DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
5. Us 1 szt. v/ JUMYWALKA 38x48cm Z BATERIA 1
6. Dr 1szt. v |DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
7. Ko 1 szt. / [KOSZ NA ODPADKI 1

11
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WYSOKOSC Pobyt
POWIERZCHNIA| 1,17 ponizgj 2h
KUBATUIRA| 3,98
OBWOD| 1632
PODLOGA| Gres —jasnoszary — R11
SCIANY| Plytki cer. do wys.2,2m ~ biate — uklad poziomy.
SUFIT| SufitGK-TYP 2
COKOL| Pokrycie $ciany oraz listwa cokofowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA| Mechaniczna
o dlest
1. v |23.04 1szt. ' |REGAL MAGAZYNOWY — STAL NIERDZEWNA — KOTWIENIE DO SCIANY —B0x35x200 1
2. 23.02 1 szt. V' IWMESZAK NA SZCZOTKI / MOPY — MONTAZ DO SCIANY 1
3. 23.03 1 szt. v !ZLEW GOSPODARCZY Z BATERIA | SYFONEM — STAL NIERDZEWNA — MONTAZ NISKI — MIN.SZER. 50Cm 1
4. KS 1 szt. v MPUST PODLOGOWY Z SYFONEM — KRATKA ZE STALI NIERDZEWNEJ 1
5. |z 1szt. [ZLACZKA CZERPALNA WODOCIAGOWA 1
T e T e S
WYSOKOSC| 340 Pobyt
POWIERZCHNIA! 6,03 ponizgj 2h
KUBATUIRA| 20,5
oBwoD| 1632
PODLOGA| Gres - jasnoszary — R11
SCIANY] Plytki cer. do wys.2,2m - biale — uktad poziomy.
SUFIT] SufitGK~TYP 2
COKOL| Pokrycie sciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA| Mechaniczna
tlose
1. 24.01 1szt. V ISTOL GASTRONOMICZNY ZE ZLEWEM WPUSZCZONYM | BATERIA — STAL NIERDZEWNA , 200x60x85 1
2. 24.02 1szt. vV NASWIETLACZ UV DO JAJ 1
3. 24.03 1szt. v ICHLODZIARKA DO JAJ — NISKA 1
4. Dm 1 szt. DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
5. Dr 1 szt. DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
6. Ko 1 szt. IKOSZ NA ODPADKI 1
7. KS 1 szt. [WPUST PODLOGOWY Z SYFONEM ~ KRATKA ZE STALI NIERDZEWNE) 1
8. |us 1szt. |UMYWALKA 38x48cm Z BATERIA 1
T e L el L L -
WYSOKOSE Pobyt
POWIERZCHNIA| 7,14 czasowy (2-4h)
KUBATUIRA| 24,28
OBWOD| 1632
PODLOGA| Gres - jasnoszary - R11
SCIANY| Pilytki cer. do wys.2,2m — biate — uktad poziomy.
SUFIT| Sufit GK-TYP 2
COKOL| Pokrycie sciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.
WENTYLACJA| Mechaniczna
1. 25.01 1szt. N [SZAFA CHLODNICZA WYSOKA 1
2, 25.02 1szt.  \.. |STOL GASTRONOMICZNY ZE ZLEWEM DWUKOM. WPUSZCZONYM | BATERIA - STAL NIERDZ., 150x60x85 1
3, 25.03 1 szt. ¥ [OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW/ WARZYW (3F) 1
4. 25.04 1szt. «  |POJEMNIK NA ODPADY WARZYWNE 1
5. 25.05 1szt ZEK GASTRONOMICZNY NA KOLKACH Z BLATEM | KOSZEM — STAL NIERDZEWNA 1
6. Dm 1 szt. DOZOWNIK Z DETERGENTEM 1
7. Dr 1 szt. DOZOWNIK RECZNIKOW PAPIEROWYCH 1
8. Ko 1 szt. (KOSZ NA ODPADKI 1
9. KS 1 szt. IWPUST PODLOGOWY Z SYFONEM — KRATKA ZE STAL NIERDZEWNEJ 1
10. Us 1 szt UMYWALKA 38x48cm Z BATERIA 1
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POWIERZCHNIA| 2,41 ponizej 2h

KUBATUIRA] 8,19

OBWOD| 1632

PODLOGA| Gros — jasnoszary = R11

SCIANY| Plytki cer. do wys.2,2m — biale — uklad poziomy.

SUFIT| Sufit GK-TYP 2

COKOL| Pokrycie sciany oraz listwa cokolowa ze stali nierdzewnej.

WENTYLACJ. Mechaniczna

| —
ll_’6.01 1szt. v |KOSZ NA ZIEMNIAKI NISKI - 90x50x200

26.02 1 szt v |REGAL MAGAZYNOWY — STAL NIERDZEWNA — POLKI AZUROWE — KOTWIENIE DO SCIANY — 100x50x200 1

26.03 1szt. v REGAL MAGAZYNOWY — STAL NIERDZEWNA — POLKI AZUROWE — KOTWIENIE DO SCIANY —100x40x200 1

SRRk ST i

WYSOKOSC Pobyt

POWIERZCHNIA! 3,78 ponizej 2h
KUBATUIRA| 11,34
OBWOD| 1632

PODLOGA| Gres— jasnoszary - R11

SCIANY| Plytki cer. do wys.2,2m - biate — uktad poziomy.

SUFIT| SufitGK-TYP 2

COKOL| Pokrycie éciany oraz listwa cokotowa ze stali nierdzewnej.

WENTYLACJA| Mechaniczna

UWAGA:

1. Przed ostatecznym doborem urzadzer kuchennych i przystapieniem do uzytkowania konieczne jest
wykonanie ostatecznej technologii kuchni.

2. Ostateczny dobdr urzadzerr wymaga odrebnego opracowania.

3. Wszystkie elementy wyposazenia powinny posiadac niezbedne atesty zdrowotne, certyfikaty oraz
deklaracje zgodnosci.

OPRACOWAtL

L

mgr inz. arch. Bartosz Smusz
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UZGODNIENIE W ZAKRESIE HIGIENICZNO-SANITARNYM

PROJEKT ROZBUDOWY BUDYNKU MIEJSKIEGO OSRODKA POMOCY SPOLECZNEIJ
PRZY ULICY NIEPODLEGLOSCI 9 W PRUSZCZU GDANSKIM.
DZIAtKA EWIDENCYJNA NUMER 62/4, OBREB 13, PRUSZCZ GDANSKI

LOKALIZACIA INWESTYCJI

PRUSZCZ GDANSKI

Dziatka ewidencyjna nr 62/4, obreb 13.
Miasto Pruszcz Gdanski, Powiat gdanski, woj. pomorskie

IDENTYFIKATOR DZIAtKI: 220401_1.0013.AR_3.62/4

INWESTOR

GMINA MIEJSKA PRUSZCZ GDANSKI
ul. GRUNWALDZKA 20
83-000 PRUSZCZ GDANSKI

JEDNOSTKA PROJEKTOWA

SM.Architektura

mgr inZ. arch. BARTOSZ SMUSZ

ul. Olgi Stawskiej-Lipczynskiej 28

Tel: (+48) 790 650 847 | 60-461 Poznan

PROJEKTANCI:

7 mgr inz. arch. BARTOSZ SMUSZ
ST WP-OIA/OKK/UpB/47/2008

mgr inz. arch. MARTA SMUSZ
WP-OIA/OKK/UpB/56/2009

30 CZERWIEC 2022
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Pruszcz Gdarnski 83-000

ul. Niepodieglosci 10A _ ““““““
telffax: 58 682-37-61, kom: 501-264-594 ~ ""-~__  chiy

e.mail. geo2004@interia.pl
www.geobiuro.eu

Iy

Biuro Geodezyino-Projekiowe T

Uzgodniono pod wzglgdem wymagaf hig) !czr}ych
MAPA DO CEL(')W PROJEKTOMV"“ bez zastrzezen {zasty,a{::mm ).

Skalg 1:500 |- e Vi

Wojewddztwo: pomorskie [22] R
Powiat: gdofiski [2204] Datal0 1 2:20 % Bsna
Gmina: Miasto Pruszcz Gdariski [220401_11 ;

Obreb: Obrgb 13 [0013) . ¥ ..

dz: 62/

ID: 6640.1.4253.2021
sekejo mapy 2asadniczef: 6.218.26.01.4.1, 6.218.26.01.4.3
Ukled wsp. ploskich: PL-2000 strefa 6 (18"

Ukled wys.: PL-EVRF2007-NH

iz

Pomierzyt: Bartosz Jung, Krzysztof Zalewski
Opracowat: Kizysztof Zalewski

W zakresie opracowania mapa dktualna na dzied: 27.07.2021 r.
Data sporzqdzenio: 30.07.2021 r.

Nie wyklucza sie w terenie innych nie wykazanych na mopie
urzqdzesi padziemnych, ktére nie byly zgloszone do inwentaryzacji.

Wiosciciel, wladajacy, inwestor sq zobowigzoni do oc

anakém geodezyguth‘ Nl o ereie ima!ycgi mmm%mmi}) _ —
{art.15, 48 pki. Us{clw z dnio 17.09.1989 rpgdag.l&' 30, poz. 163~ Prawo Geod. i Kart.) H4

Mape sporzadzono w lechnice numerycznef na podstowie -
dclp':;dl pozyskanych 2 Odrodka Dokumentacji Ceodezyjne] 1 Kortograficzng] ,

w:rniw bezposrednieqo oraz dunych Erddlowych

zakresie oprocowania mopy nie badano cbc:q:'eeri shuzehnael

Granice wykazane na mopie — pozyskano 2 mopy numeryeznej = dr

bez ustaleni bigdy polodenia purkid, o g |

Tres€ mapy poza zakresem opracowonia shity tylko do celbw informacyjnych. e T
T—

Rl TGS QErAcon Wb vk pree
wpisamy da
wsza Glansad
ajekitmes
Amsdoms edpowiedzialnossi Ratng 2n avzene Faireys ceo oswindesenin
1k robt e G163
1 ope:
D 399 24 B IS
P2204.20214 . 407
Phors s tavtemia protistu ' o 5 Tl
\uner dretoaot uS‘i = 8 ' 2 . b [ i
yoons -~ .
ok 14253, 2021, 31411
Ta pracy gendesving 6640.1.4253.2021

BTURG
GEODETA JJPRAWNICIBEODEZYINO-PROJEKTOWE

in i k-hipinska "G @ © Raadsz Jung
= Regm% W}nu 83-000 Prusicz Ga., il Niepodlegtodct 10 A

Ng p[‘ 053 ) o] 5) 8823761, NIP 5040002580
| It ‘
\/
KOPIA
MAPY DO CELOW PROJEKTOWYCH f
ZGODNA Z ORYGINALEM U280 ———
DANE LICZBOWE
Szerokos¢ elewacil frontowe) {FD) : 2982 m
Rzgdne terenu przy wejsciu do budynku : 1810  mn.p.m.
Wysokoié¢ budynku : 995 m ponad teren przylegly
Teren inwestycjl o paw.: 0,4476 ha
Okreslony obszar oddziatywania o pow.: 04475 ha
Pow. zabudowy nowej czeéci : 3946 m2 =8,82%
Pow. uzytkowa budynku (wg PN-ISO 9836:2015) : 5347 m2
Paow. ruchu (wg PN-ISO 9836:2015) : 1104 m2
Kubatura budynku : 3487 m3
Wymagana liczba miejsc postojowych : 14
Pow. zabudowy calosei : 1139,68 m2 = 25,46% (max. 30%)
Pawierzchnia biologicznie czynna : 1967,45 m2 =43,85% (min. 40%)
Intensywnosc zabudowy (MPZP) 0,46 < 0,6 mex. (zgodne z MPZP)
Nachylenie poiaci dachowych: dachy dwuspadowe - ket 40°

.............................. rzeczoznawca d/s saniizinohi g cnyeh
v, 16 N/afw Bvesie-bez ogranicieh

2], 618434385, kam. 605 624 313

NIP 781-100-63-36 REGON 530478113

217

N m i T

—— —— —

STREFA WYBURZENIA ISTNIEJACEGO BALKONU ZADASZONEGO

OBRYS ZABUDOWY PROJEKTOWANEJ. LICZBA KONDYGNACJI.

PODCIEN WEJSCIOWY

NAWFERZCHNIA PRZEPUSZCZALNA Z OTOCZAKOW.,
NOWA LOKALIZACJA POSIADANYCH ELEMENTOW MALEJ ARCHITEKTURY.

OBSZAR URZADZONEJ ZIELENI DEKORACYJNEJ

UTWARDZENIA - ODTWORZENIE NAWIERZCHNI W STREFIE ZABUDOWY

PROJEKTOWANE UTWARDZENIA - CIAGI JEZDNE.

PROJEKTOWANE - CIAGI JEZDNE - GEDKRATA - WSP. PRZESWITU MIN. 75%
KOLOR ZIELONY.

MIEJSCA POSTOJOWE PRZEZNACZONE DLA POJAZDOW UPRZYWILEJOWANYCH.
MINIMALNE WYMIARY 3,6 x 5 m, KOSTKA BETONOWA MALOWANA NA KOLOR NIEBIESKI,

MIEJSCA POSTOJOWE TYPOWE. MINIMALNE WYMIARY 2,5 x 5 m.
GEOKRATA -WSP, PRZESWITU MIN. 75%. KOLOR ZIELONY.

RAMPA PODJAZDOWA - WYLADUNEK. KOSTKA BETONOWA.

KLATKA SCHODOWA ZEWNETRZNA

XXX

/g) UKSZTALTOWANIE TERENU

ELEMENTY INSTALACJI ELEKTRYCZNEJ ZEWNETRZNEJ

ISTNIEVACE MIEJSCE GROMADZENIA ODPADKOW

PROJEKTOWANA WIATA SMIETNIKOWA - MIEJSCE GROMADZENIA ODFADJKOW

DRZEWO PRZEWIDZIANE DO WYCINKI

ISTNIEJACE DRZEWA (LISCIASTE / IGLASTE)

PROJEKTOWANE UTWARDZENIA - CIAGI PIESZE

ISTNIEJACY ZJAZD Z UL. NIEPODLEGLOSCI / ISTNIEJACY ZJAZD Z UL. OGRODOWE.)

LOKALIZAGJA WEJSCIA NA TEREN NIERUCHOMOSCI - FURTA

LOKALIZACJA WEJSG DO BUDYNKU

ELEMENTY PROJEKTOWANE. INSTALACJI KANALIZACJI SANITARNEJ ZEWNETRZNEJ.

ELEMENTY PROJEKTOWANE. INSTALACJI WODQCIAGOWEJ ZEWNETRZNEJ.

ELEMENTY PROJEKTOWANE. INSTALACJI KANALIZACJI DESZCZOWEJ ZEWNETRZNEJ.

ELEMENTY PROJEKTOWANEJ INSTALACJ| KANALIZACJI DESZCZOWEJ ZEWNETRZNEJ.
ZBIORNIK BUFOROWY Z PRZELEWEM ORAZ ZAWOREWM CZERPALNYM TERENOWYM.

SZAFA ZKP POZA OPRACOWANIEM - ZAKRES ENERGA OPERATOR S.A.

LOKALIZAGJA HYDRANTL ZEWNETRZNEGO

NIEFRZEKRACZALNA LINIA ZABUDOWY (WG MPZF)

GRANICA DZIALKI/ OBSZAR ODDZIALYWANIA

LINIA ISTNIEJACEGO OGRODZENIA

ELEMENTY PRZEWIDZIANE DO LIKWIDACJH/ DEMONTAZU

Ul PROJEKT BUDOWLANY

.- PROJEKT ZAGOSPODAROWANIA TERENU

51l PROJEKT ROZBUDOWY

——{ BUDYNKU MIEJSKIEGO OSR_ODKA POMOCY SPOtECZNEJ
PRZY ULICY NIEPODLEGLOSCI 9 W PRUSZCZU GDANSKIM, .
DZIALKA EWIDENCYJNA NUMER 62/4, OBREB 13, PRUSZCZ GDANSKI tel : +48 790 450 847 emall: ollice@smarch.pl

R CH I TEKTUR &

SM.Archliektura BARTOSZ SMUSZ )
os. Wi, tokletka 7/83, 41-414 POINAN

NWESTGR:

GMINA MIEJSKA PRUSZCZ GDANSKI
ul. Grunwaldzka 20, 83-000 Pruszcz Gdanski GZEWID, NR 62/4, GEREP 13, MIASTO PEUSZGE GOANSKI

LSEALZAG .
IDENTYFIKATOR DZIALII. 220401 _1.0013.AR_3.52/4

RYS.NR :| PZT-1|SKALA:

1:500

DATA : | 20.03.2022 | BRANZA:| ARCHITEKTURA I INSTAL.

mgr Inz.arch. BARTOSZ SMUSZ
W-OIAIOKK/UpB/4T/2008

TYTUE : | PROJEKT ZAGOSPODAROWANIA TERENU

o7 PR IER 01T PIS TALAL 1% ELERTRYCINE
mgr inz. Marcin Ploszaj mgr inz. ADAM RAJKOWSKI
WHP/ISID318/14 WHKP/0188/PWOEDD

St
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