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	Lp
	Opis przedmiotu zamówienia
	Jed.
miary
	Ilość zam.
na rok
	Cena netto
jednostkowa
za 1kg.
	Podatek
VAT  w %
	Cena brutto
jednostkowa
za 1 kg.
	Wartość netto

	Wartość brutto


	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8 (4x5)
	9 (8+6)

	1
	Boczek wędzony. Wędzonka wieprzowa, surowo wędzona. Smak i zapach charakterystyczny dla wędzonki surowej, wyraźnie słony, wyczuwalny zapach wędzenia. Zawartość mięsa wieprzowego min. 80%. Barwa mięsa-różowa do różowo czerwonej, tłuszczu -biała
	kg
	200
	
	
	
	
	

	2
	Mortadela. Kiełbasa homogenizowana, wędzona, parzona, wieprzowo-drobiowa. Zawartość mięsa ogółem min. 60%.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	3
	Pasztetowa podwędzana. Wędlina wieprzowa, podrobowa, wędzona, parzona,smarowna. Produkt w osłonce naturalnej, mięso wieprzowe -min 19%.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	85
	
	
	
	
	

	4
	Salceson biały -w folii. Wędlina wieprzowa, podrobowa, parzona. Wędlina wyprodukowana na  bazie surowców wieprzowych  mięso wieprzowe min. 60%(gotowane z głów, serca,ozory, wieprzowina), struktura niejednolita
	kg
	40
	
	
	
	
	

	5
	Salceson czarny – w foli.  Wędlina wieprzowa, podrobowa, parzona, wyprodukowana na bazie wieprzowych surowców z dodatkiem hemoglobiny, struktura niejednolita o dość ścisłej konsystencji,mięso wieprzowe min. 60% (mięso gotowane z głów,serca,nerki,mięso wieprzowe)
	kg
	30
	
	
	
	
	

	6
	Smalec – kostka 200 g.-250 g.
	kg
	200
	
	
	
	
	

	7
	Wędlina szynkowa. Kiełbasa wieprzowa, grubo rozdrobniona, wędzona, parzona. Zawartość mięsa wieprzowego min. 70%. Wyrób o strukturze jednolitej, dość ścisłej konsystencji, soczysty, plastry o grubości 2mm nie powinny się rozpadać. 
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	360
	
	
	
	
	

	8
	Szynka gotowana –  szynka wędzona, parzona z mięsa wieprzowego. Wyrób o strukturze jednolitej, dość ścisłej konsystencji, soczysty, barwa jasnoróżowa do różowej, nie dopuszczalne szare przebarwienia, mięsień szynki min. 75%. 
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	150
	
	
	
	
	

	9
	Kaszanka cienka. Wędlina wieprzowa podrobowa, parzona. Wyrób gotowany, krwisty z dodatkiem kaszy jęczmiennej, w osłonce naturalnej wieprzowej. Zawartość  mięsa min. 43% (gotowane z głów,mięso wieprzowe)
	kg
	110
	
	
	
	
	

	10
	Serdelki cienkie wieprzowe/folia/ (50 g-60 g) - produkt homogenizowany wieprzowo-drobiowy, parzony, wędzony, zawartość mięsa min. 67%
	kg
	320
	
	
	
	
	

	11
	Mielonka wieprzowa (blok). Kiełbasa drobno rozdrobniona, parzona. Zawartość mięsa wieprzowego min. 79%, osłonka poliamidowa
	kg
	150
	
	
	
	
	

	12
	Polędwica drobiowa. Produkt drobno rozdrobniony, parzony. Zawartość mięsa drobiowego min. 45%.Osłonka poliamidowa
	kg
	280
	
	
	
	
	

	13
	Kiełbasa Zwyczajna. Kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona.  Zawartość mięsa wieprzowego min. 75%. Osłonka naturalna,wieprzowa.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	240
	
	
	
	
	

	14
	Metka. Kiełbasa wieprzowa, drobno rozdrobniona, wędzona, surowa. Zawartość mięsa wieprzowego min. 60%.
	kg
	100
	
	
	
	
	

	15
	Kiełbasa Śląska. Kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona. Zawartość mięsa wieprzowego min. 83%.Osłonka naturalna.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	120
	
	
	
	
	

	16
	Parówkowa-produkt homogenizowany wieprzowo-drobiowy, wędzony, parzony, w osłonce naturalnej, zawartość mięsa ogółem min. 70%
	kg
	40
	
	
	
	
	

	17
	Biała  surowa (100 g – 120 g). Kiełbasa wieprzowa średnio rozdrobniona. Kiełbasa w osłonce naturalnej. Zawartość mięsa wieprzowego min. 70%.
	kg
	70
	
	
	
	
	

	18
	Kiełbasa surowa wędzona typu/polska/-średnio rozdrobniona,kiełbasa w jelicie wieprzowym, zawartość mięsa min. 75%
	kg
	30
	
	
	
	
	

	19
	Baleron wieprzowy. Wędzonka wieprzowa wędzona parzona, otrzymana z karkówki wieprzowej Zawartość mięsa wieprzowego min. 74%. 
	kg
	50
	
	
	
	
	

	20
	Kiełbasa Podwawelska. Kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona, wędzona parzona. Zawartość mięsa wieprzowego min. 83%,osłonka naturalna
	kg
	140
	
	
	
	
	

	21
	Krakowska drobiowa. Produkt średnio rozdrobniony, wędzony, parzony. Zawartość mięsa drobiowego min. 80%.,
	kg
	130
	
	
	
	
	

	22
	Polędwica parzona(sopocka)-polędwica wędzona,parzona wyprodukowana z elementów schabu b/k,bez osłonki,o strukturze jednolitej,ścisłej konsystencji,soczysty,barwy bladoróżowej do różowej na przekroju,smak i zapach charakterystyczny dla wędzonki parzonej, zawartość mięsa wieprzowego min 74%,zawartość tłuszczu nie więcej niż 10%.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	270
	
	
	
	
	

	23
	Ogonówka - wędzonka wieprzowa parzona,barwa jasnobrązowa. Konsystencja dość ścisła, soczysta, plastry o grubości 3mm nie powinny się rozpadać. Zawartość mięsa wieprzowego min. 68%.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	130
	
	
	
	
	

	24
	Pasztet pieczony - wyrób podrobowy, pasztetowy, gotowany. Zawartość tłuszczu wieprzowego min. 30%, mięsa wieprzowego min. 20%. 
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	60
	
	
	
	
	

	25
	Szynka z piersi indyka. Produkt drobno rozdrobniony, parzony. Zawartość mięsa drobiowego min. 70%. Osłonka poliamidowa 5warstwowa
	kg
	300
	
	
	
	
	

	26
	Szynka śniadaniowa-blok. Kiełbasa wieprzowa grubo rozdrobniona parzona. Wyrób o strukturze jednolitej, soczysty. Mięso wieprzowe min. 67%.Osłonka wielowarstwowa.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	330
	
	
	
	
	

	27
	Kiełbasa zielonogórska wyrób w osłonce termokurczliwej, wyrób grubo rozdrobniony,surowce równomiernie rozłożone,barwa w przekroju jasnoróżowa,wyczuwalny smak i zapach dodanych przypraw,zawartość mięsa wieprzowego min. 68%, zawartość tłuszczu nie więcej niż 30%.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	230
	
	
	
	
	

	28
	Kiełbasa jak z weka:kiełbasa średnio rozdrobniona,wędzona,parzona,struktura jednolita,soczysta o dość ścisłej konsystencji,smak i zapach charakterystyczny dla użytych surowców i przypraw,w osłonce naturalnej wieprzowej barwy ciemno-brązowej,śr:28-30mm,okręcana,długość batonu do 25 cm (+/-5 cm). Zawartość mięsa wieprzowego min 95%,zawartość tłuszczu nie więcej niż 30%.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	160
	
	
	
	
	

	29
	Szynka drobiowa konserwowa:produkt drobiowy drobno rozdrobniony-mięso drobiowe min 48%,tłuszcz nie więcej niż10%,smak i zapach  charakterystyczny dla użytych surowców i przypraw, długość batonu ok 30cm (+/-5 cm)
	kg
	120
	
	
	
	
	

	30
	Schab Benedykta: Wędzonka wieprzowa,wędzona,parzona,mięso wieprzowe min 75%,tłuszcz nie więcej niż 9 %.
Wymagane próbki, zgodnie z SWZ
	kg
	120
	
	
	
	
	

	
	Razem
	
	
	
	
	
	
	


UWAGA: próbki (przedmiotowe środki dowodowe), w zakresie pakietu (części) nr 4 Wykonawca, przekazuje za pośrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. – Prawo pocztowe (Dz. U. z 2020 r. poz. 1041 ze zm.), osobiście lub za pośrednictwem posłańca, zgodnie z zapisami SWZ.
Opatrzyć kwalifikowanym podpisem elektronicznym,
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym
