Zatacznik nr 1 do postepowania KZ-Z0-33/2023

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA - zmieniony

Przedmiot zaméwienia: Swiadczenie ustugi cateringowej wraz z obstuga podczas
uroczystosci z okazji 40 lat Zespdt Piesni i Tanca Kalina dla Akademii Wychowania
Fizycznego im. Polskich Olimpijczykow we Wroctawiu.

PODSTAWOWE INFORMACJE ORGANIZACYJNE

1. Zamawiajgcy w ramach przedmiotu zamowienia udostepni zaplecze, w ktorym
Wykonawca bedzie mogt przygotowac¢ positki do wydania. Pomieszczenie
wyposazone jest w media (tj. woda i prad).

2. Zamawiajgcy posiada krzesta i nw. stoty, ktére nalezy wykorzysta¢ w trakcie
realizacji zaméwienia:

1) okragty, bufetowy/koktajlowy: 10 sztuk po 10 oséb;
2) okragly, bufetowy/koktajlowy: 8 sztuk po 12 oséb;
3) prostokatny min. 20 szt. o wymiarach 140x70.

3.  Wykonawca jest zobowigzany do dostawy niezbednego asortymentu do wykonania
przedmiotu zamowienia, miedzy innymi sprzetow bufetowych, ekspresu
cisnieniowego, termosow gastronomicznych typu konferencyjnego, obrusow,
kieliszkdw, szklanek, literatek, naczyn typu porcelana, sztu¢céw metalowych liczbie
sztuk odpowiedniej do planowanej liczby oséb, dekoracji stotowych, swiecznikéw
ze swiecami albo bukiecikéw kwiatowych itp.

4. Wykonawca zagwarantuje i ustawi w ustalonym z Zamawiajgcym miejscu
pojemniki na bukiety kwiatow, ktére Zespét otrzyma po koncercie.

5.  Wykonawca ustawi stoty koktajlowe, stoty bufetowe oraz pozostate wyposazenie.

6. Zamawiajacy nie dopuszcza serwowania potraw lub napoi w zastawach z tworzywa
sztucznego (plastiku).

7. Wykonawca moze umiesci¢c na terenie imprezy swoje materiaty reklamowe
(w miejscu uzgodnionym z Zamawiajgcym).

8. Ustugi cateringowe dotyczgce serwowania ciast, kawy, herbaty, dodatkbw musza
by¢ serwowane w formie estetycznie przygotowanego ,szwedzkiego stotu”.

9. Wykonawca przygotuje ,szwedzki stét” na ktérym wystawi talerzyki, sztucce
i filizanki, oraz patery z ciastami domowymi, ktére otrzyma od Zamawiajgcego,
a takze kawatki tortu, ktéry zostanie zgodnie z ust. 11.

10. Zamawiajgcy dostarczy domowe ciasta do 30 min przed rozpoczeciem
uroczystosci. Wykonawca pokroi i wytozy je na patery, ktore bedg znajdowac sie na
»Szwedzkim stole” zgodnie z pkt. 6.

11. Zamawiajgcy podczas uroczystosci dostarczy tort, ktéry Wykonawca ma pokroic¢
i rozdaé¢ uczestnikom wydarzenia. Zamawiajgcy poda Wykonawcy kontakt
do koordynatora zajmujgcego sie ciastami oraz tortem.

1. Ustuga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania positkdbw, zapewnienie

we wtasnym zakresie wszelkiego wyposazenia niezbednego do wykonania ustugi
w wystarczajacej liczbie, obstuge podczas w/w uroczystosci obejmujgcg ustuge
biezgcego uzupetniania poczestunku oraz ustugi porzgdkowe w trakcie serwowania
oraz po zakonczeniu serwowania positkdw, a takze pokrojenia i rozdania tortu.

2. W ramach zamoéwienia Wykonawca zastosuje sie do ponizszych wymagan:
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1) zapewnienia wtasciwego poziomu $wiadczonej ustugi, przy zachowaniu
powszechnie obowigzujgcych norm kultury i zasad wspotzycia spotecznego;

2) zapewnienia odpowiednio wykwalifikowanej obstugi gwarantujgcej wtasciwe
i rzetelne wykonanie ustug;

3) zapewnienia osobom bezposrednio realizujgcym ustuge cateringowa
odpowiedni, estetyczny stroj;

4) zamoéwione produkty, wyposazenie i akcesoria przygotuje i dostarczy
do miejsca, w ktérym bedzie odbywac sie uroczystos¢ oraz poczestunek w
terminie ustalonym z Zamawiajgcym;

5) oferowane dania i dodatki winny byé estetycznie i elegancko serwowane,
przygotowane z produktow swiezych i wysokiej jakosci podane przez fachowg,
wykwalifikowang obstuge gwarantujgcg wtasciwe i rzetelne wykonanie ustug
w tym biezgce utrzymywanie porzgdku podczas realizacji zamdwienia.

6) zapewnienia we wtasnym zakresie naczynia typu porcelana oraz naczynia
z tworzywa biodegradowalnego (ktére moze by¢ wykorzystywane tylko
po uroczystosci zgodnie z ust. 2 pkt. 5);

7) wszystkie elementy nakrycia stotu zapewnia Wykonawca. Obrusy, serwety,
serwetki powinny by¢ wymieniane w przypadku zabrudzenia.

8) Wykonawca zapewni estetyczne tabliczki z nazwag serwowanych potraw
oraz napisem KAWA, HERBATA, WRZATEK, DANIA WEGETARIANSKIE, DANIA
WEGANSKIE.

Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizacje odpadow i Smieci.

4. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamodwienia oraz podanie
go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgacymi zywnosci i wyzywienia
zbiorowego. Wykonawca zadba, aby dostarczane produkty i potrawy byty
przewozone w czystych i higienicznych pojemnikach oraz dba o wtasciwy wyglad,
temperature, Swiezosc.

5. Wykonawca po uroczystosci przekaze Zamawiajgcemu pozostate jedzenia,
zapakowanego w ekologiczne pojemniki jednorazowego uzytku.

6. Zamawiajgcy zaptaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistg liczbe zrealizowanych
ustug cateringowych, obliczong wedtug stawek przyjetych na osobe w ramach
wydarzenia.

7. Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmiany menu po ustaleniu z Wykonawca
wybranym w postepowaniu.

UROCZYSTOSC

TERMIN 11.12.2023, (poniedziatek)

w

PRZEWIDYWANY CZAS TRWANIA 20:30 - 02:00 +/- 1 godzina
UROCZYSTOSCI

) Stadion Olimpijski, Sala bankietowa pod
MIEJSCE SWIADCZENIA USLUGI trybung zachodnig stadionu wyposazona w
stoly i krzesta bankietowe, telewizory LED,
nagtosnienie.  Dostepne  zaplecze  Sali
z podtgczeniem pradu i wody.

GOTOWOSE WYKONAWCY 0d godz. 20.
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Zamawiajacy udostepni sale min. 2 h przed
wydarzeniem

PLANOWANA LICZBA UCZESTNIKOW | 200 oséb, doktadna liczba  bedzie
potwierdzona do 7 dni przed terminem
imprezy.

Zamawiajacy 3 dni przed terminem imprezy poda Wykonawcy doktadng liczbe porcji
wegetarianskich, weganskich i miesnych, ktérych suma bedzie wynosi¢ liczbe
uczestnikow wydarzenia. Wykonawca zalaczy swoja propozycje menu do oferty
wedtug nw. warunkow:

PODSTAWOWE MENU:
1. Ciepta kolacja w formie bufetu:
1) dania migesne — min. 2 rodzaje do wyboru (min. 150g/porcja);
lub
2) dania wegetarianskie (min. 150g/porcja);
lub
3) dania wegariskie (min. 150g/porcja);
4) danie rybne — (min. 150g/porcja);
5) dodatki maczne: ziemniaki, ryz, kluski slaskie z sosem (min. 2 rodzaje,
300g/porcja);
6) dodatki warzywne: warzywa na parze, suréwki lub kapusta zasmazana lub mix
satatek (min. 2 rodzaje, 150g/ dodatku/porcje).

2. Zimna ptyta (nalezy podaé¢ gramature/ liczbe porcji):
1) koreczki (miesne i wegeterianskie) — 4 szt./osobe;
2) tartinki serwowane w 4 réznych wariantach (miesne, wegeterianskie, rybne)
150g/porcja).;
3) min. 4 rodzaje satatek (1 porcja min. 100g, 1,5 porcji / osobe), w tym min. 2
rodzaje w wersji wegetarianskiej lub weganskiej;
4) zestaw seréw min. 2 rodzaje

3. Zupa na ciepto podana okoto 24:00:
1) zupa zurek z jajkiem i kietbasg - min. 300g/porcja;
lub
2) zupa krem wegetarianska (np. krem z pieczonych pomidoréw z bazylig, krem
z pieczarek, krem z dyni — do ustalenia z Zamawiajgcym po podpisaniu umowy)
- min. 300g/porcja;
4. Napoje:
1) kawa z ekspresu ci$nieniowego (min. 2 urzadzenia) bez limitu (czarna, biata,
espresso, cappuccino, latte macchiato);
2) Zamawiajgcy wymaga dostarczenia ekspresu/éw do kawy: automatyczny,
ktory szybko i sprawnie przygotuje kawe ze Swiezo zmielonych ziaren;
3) herbaty smakowe typu Lipton bez limitu, herbata ze sznureczkiem;
4) kazda sztuka herbaty pakowana w oddzielng ,koperte”;
5) woda gorgca do samodzielnego przygotowania herbaty (w termosach
konferencyjnych);
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6) napoje zimne (woda, soki) — Zamawiajacy dostarczy napoje, ktére obstuga
Wykonawcy bedzie podawac i uzupetnia¢ na stotach w dostarczonych przez
Wykonawce dzbankach.

5. DODATKI (bez limitu):

1) cukier, mleko do kawy w pojemnikach jednorazowych;

2) $wieza cytryna podana na talerzykach (plasterki przekrojone na pot);

3) pieczywo pszenne i ciemne, masto.

OPCJE MENU:

Wykonawca ztozy oferte na podstawowe zamdwienie opisane powyzej i na kazda z
ponizszych opcji. Zamawiajgcy zastrzega realizacje podstawowego zamoéwienia i
mozliwos¢ wybrania jedng lub kilka opcji, a takze niewybrania zadnej z nich.
Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce o wybranej opcji najp6zniej przed podpisaniem
umowy.

OPCJANRI

Wykonawca tylko dostarczy, udostepni i przygotuje aranzacje ,wiejskiego stotu”, na
ktérym bedg serwowane w formie bufetu zapewnione przez Zamawiajgcego regionalne
wedliny i podroby, chleb domowy ze smalcem, ogorki kiszone, pikle itp..

OPCJANRII

Wykonawca dostarczy, udostepni i przygotuje aranzacje ,wiejskiego stotu” na ktérym
Wykonawca roztozy dostarczone przez niego regionalne wedliny i podroby, chleb
domowy ze smalcem, ogorki kiszone, pikle itp..

OPCJANRIII

Wykonawca przygotuje aranzacje i zapewni profesjonalng obstuge sommelierska
obejmujgca przeprowadzenie petnej obstugi serwisu wina (Wykonawca w ramach ustugi
sommelierskiej winien zapewni¢ min. 1 porcje min. 100 ml, 2 porcje / osobe, w proporciji:
40% wina biate - w tym 10% wina biate bezalkoholowe / 60% wina czerwone - w tym 10%
wina czerwone bezalkoholowe);

OPCJANRIV

Wykonawca przygotuje aranzacje i zapewni profesjonalng obstuge sommelierska
obejmujgcg przeprowadzenie petnej obstugi serwisu alkoholi, ktére dostarczy
Zamawiajacy.




