7. OPIS FUNKCJI POMIESZCZEN I USPRZETOWIENIA
- ZAOPATRZENIE I PRZYGOTOWALNIE - PARTER

WARZYWA 1 OWOCE

1/0.68 Przedsionek / przedmagazyn - dostawy warzyw okopowych

1- waga towarowa, elektroniczna, pomiar do 150kg, wym. 55x66.8x92cm, platforma
55x42cm, waga 24kg, zasil. 230V

2- paleta polipropylenowa, wym. 120x80x15cm, waga 18kg

3- regal magazynowy, wym. 61x61x180cm

2/0.65 Magazyn warzyw okopowych
1- palety polipropylenowe, 5 szt., o wym. 120x80x15cm, waga 18kg
1-2- paleta polipropylenowa 80x60x15cm, 1 szt., waga 8,5kg
2- regal magazynowy o wym. 120x45x180cm

3/0.64 Obieralnia ziemniakow i innych warzyw bulwiastych

1- obieraczka mechaniczna z separatorem obierzyn wsad do 18kg. wydajnos¢ 240-
360kg/h, zasil. 230/400V., 1.1kW-3szt.

2- basen o wym. 80x80x85cm, komora gt. 40cm, do plukania wstepnego warzyw
okopowych, bateria kolumnowa z prysznicem

3- regal magazynowy o wym. 122x61x180cm

4- stot roboczy przyscienny z dolng potka, wym. 160x70x85cm

5- zawor przylaczenia weza porzadkowego

6- pojemnik na odpady, wym. 507x272x632mm

4/0.67-A Obieralnia i myjnia warzyw okopowych nieobieranych mechanicznie

1- regal magazynowy o wym. 140x50x180cm

2- stot roboczy o wym. 150x70x85¢cm, ze zlewem 50x50x40cm 2 szt., komory po lewej
i po prawej stronie, dwie baterie normalne

3- stot roboczy z dolng potka, wym. 160x70x85cm

4- stol roboczy z dolng potka, wym. 230x70x85¢cm

5- umywalka do rak (peryferia: dozowniki mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i1 kosz) - komplet

6- pojemnik na odpady FHOR, 2 szt.

7- kran porzadkowy

8- przyscienna listwa magnetyczna na narzedzia, noze, itp.

5/0.67-B Obieralnia i myjnia warzyw zielonych, itp. oraz owocow



komora chtodnicza 0o wym. zewn. 200x140x215cm, wyposazona wewnetrznie w
odpowiednie regaty (osobny zakup wg wskazan producenta. 230/400V. 1.8kW

stot roboczy o wym. 150x70x85¢cm, ze zlewem 50x50x40cm 2 szt., komory po lewej
i po prawej stronie, dwie baterie normalne

2 stoly robocze z dolng pdtka, wym. 200x70x85cm

regal magazynowy o wym. 106x61x180cm, na skrzynki o wym. 40x60x15-20cm
zlew jednokomorowy z ociekaczem do mycia narzedzi roboczych, wym. 100x60x85,
komora z lewej strony, bateria normalna

umywalka do ragk (peryferia: dozowniki mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz) - komplet
kran porzadkowy

pojemniki na resztki i $mieci FHOR, 2 szt.

przyscienna listwa magnetyczna na narzedzia, noze, itp., 2 szt.

6/0.67-C Pomieszczenie rozdrabniania warzyw na porzgdng gradacje

1- 2 stoly robocze z dolng potka, wym. 200x70x85¢cm

2- szatkownice mechaniczne duzej wydajnosci, z silnikiem indukeyjnym asynchronicznym, z pokryws i misq metalowg

2-1 — ReboetCoupe 52, 230/400V, 0,75kW + zestaw 6 tarcz, o wydajnos¢ szatkownicy do warzyw 250kg/h

2-2 — RebetCoupe— €50, 230V, 0.55kW + zestaw 6 tarcz , o wydajnos¢ szatkownicy do warzyw 150kg/h

3- szafa chlodnicza o wym. 134x83x201cm. na warzywa i owoce rozdrobnione, 230V,
0.30-0.35kW

4- regat magazynowy na miski, narzedzia, itp., o wym. 106x61x180cm

5- stot ze zlewem 1-komorowym, o wym. 100x60x85cm, bateria normalna

6- umywalka do rak (peryferia: dozownik mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i1 kosz) - komplet

7- kran porzadkowy

8- szatkownica warzyw. np. do kapusty. z duzym otworem wsadowym (na stanie),
220V. 0.50kW

9- przyscienna listwa magnetyczna na narzedzia, noze, itp.

PRODUKTY OGOLNOSPOZYWCZE, MIESA, WEDLINY, NABIAL

7/0.90 Wiatrolap wejsScia zaopatrzeniowego

8/0.91 Komunikacja zaplecza

9/0.87-0.88 Magazyn ogdélnospozywczy na produkty konfekcjonowane w

1-
2-

opakowaniach producentéw.

palety polipropylenowe, wym. 120x80x12cm, 4szt.
regal magazynowy o tacznej dtugosci 250cm, w sktad wchodza 2 regaty:

2-1 - 1szt — 120x50x180cm
2-2 - 1szt - 130x50x180cm



regaty magazynowe o wym. 122x45x180cm, 2 sztuki
regat 90x45x180cm, 2 sztuki

regal magazynowy, wym. 61x45x180cm

regaly magazynowe, wym. 122x45x180cm, 6szt.

10/0.89 Magazyn i przygotowalnia jaj

1-

2-

szafa chlodnicza ok. 134x83x201cm (jaja przed obrdbka), 230V. zuzycie energii
dobowe 2.2kW, waga 163kg

naswietlarka sterylizujaca prom. UV na 120 jaj w jednorazowym wsadzie, 230V,
posadowienie na stole 2-1 z dolng potka o wym. 80x70x85cm, potka shuzy do
przechowania pojemnikéw koszowych do ewentualnej sterylizacji chemicznej w
roztworze preparatu YHRIKON dezynfekcyjnego o dziataniu bakteriobdjczym i wirusobdjczym
basen do sterylizacji chemicznej, wym. 60x60x85cm, komora gleb. 40cm, bateria
normalna

szafa chtodnicza, o wym. 68x80x211cm (jaja przed obrobka), 580L., waga 110kg,
GN 2/1. zasil. 230V, 0.30kW

umywalka do ragk (peryferia: dozownik mydia i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V. 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz) - komplet

Uwaga! Przygotowalnia przyjmuje ok. 4000 jaj tygodniowo o dostawach jednorazowych.

11/0.92 Chlodnia o pow. Ok. 8,9m* po izolacji termicznej Scian

1-

wyposazenie wewnetrzne to regaly z polipropylenu i palety z polipropylenu,
urzadzenie chlodni wymaga ogledzin pomieszczenia przez przedstawiciela firmy
adaptujacej je na chlodni¢ i dokonania wyceny, 230/400V. 1.8kW-2.2kW

12/0.93 Przygotowalnia wstepna migsa i drobiu po rozbiorze u producenta

stét roboczy ze zlewem, wym. 150x70x85cm, zlew 50x50x40cm

stét roboczy z dolng poika 1 blokiem 2 szuflad, wym. 190-200x60x85cm

kloc do migsa, bukowy na stelazu, wym. 40x50x85cm

regal magazynowy 90x45x180cm

umywalka do rak (peryferia: dozownik mydta i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i kosz)

przyscienna listwa magnetyczna na narzedzia, noze, itp.

pojemnik na resztki FHOR

Uwaga! Na S$cianie przeciwleglej do komory zlewu przy stole nr 1. zainstalowaé gniazdo

hermetyczne 230V na wysokosci 1.20m od posadzki.

13/0.94 Magazyn i przygotowalnia — kuchnia zimna

1-
2-

3-

stét roboczy z dolng pdtka, wym. 190x70x85cm, 2szt.

krajalnice wedlin i seréw, 1 szt.. zasilanie 230V, moc ok. 0.3-0.5kW. gniazda
hermetyczne 230V na $cianie. do ktorej przylegaja stoly na wysokosci 1.2m od
posadzki

stot roboczy z dolng poika i blokiem 3 szuflad z lewej strony wym. 190x70x85cm, na
$cianie, do ktorej przylega stol, gniazdo robocze hermetyczne 230V, na wysokosci
1,2m od posadzki




4- stol roboczy chtodniczy, 3-komorowy, wym. 136,5x70x88cm, 380L, zasil. 230V
0.3kW. w przypadku stoléw gniazdo robocze hermetyczne 230V centralnie miedzy
stotami na wysoko$ci 1,2m od posadzki, a gniazda przylaczenia stotow chlodniczych,
w_miejscu dostepnym, lecz nie w sposdb uniemozliwiajacy calkowite dosuniecie
stolu do Sciany, czyli z prawego boku lub na wysokos$ci 15¢cm od posadzki za
kazdym ze stotow

5- stot roboczy chlodniczy, 3-komorowy, wym. 136,5x70x88cm, 380L, zasil. 230V,
0.3kW, w przypadku stoléw gniazdo robocze hermetyczne 230V centralnie migdzy
stolami na wysokosci 1,2m od posadzki, a gniazda przylaczenia stotdw chtodniczych,
w_miejscu dostepnym, lecz nie w sposdb uniemozliwiajacy calkowite dosuniecie
stolu do $ciany, czyli z prawego boku lub na wysokos$ci 15¢cm od posadzki za
kazdym ze stotow

6- komora chtodnicza na wedliny, wym. 200x170x211cm, grubo$¢ podtogi 8cm (!),
waga 360kg, objetos¢ 5526 litrow, 230/400V. 1.8kW

7- komora chtodnicza jak wyzej, na nabial, za wyjatkiem jaj, 230/400V, 1.8kW

8- komora mroznicza na mrozonki w opakowaniach producenta (warzywa, owoce,
filety, itp.), wym. 170x170x211cm, 230/400V., 1.8kW

Uwaga! Wyposazenie komor w regaty polipropylenowe wg wskazan ich producenta

9- szafki wiszace z pétkami wiszace z potkami 3 szt. o wym. 80x30x60cm

10- stot ze zlewem 1-komorowym, wym. 100x60x85cm (mycie uzywanych narzedzi),
bateria normalna

11- umywalka do rak (peryferia: dozownik mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V. 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz) - komplet

12- beben ze zwijanym wezem, przylacze wodne ciepta-zimna z mieszaczem, Y27--%4",
10m

13- waga stanowiskowa elektroniczna. od 0-6kg. zasilanie 230V

14- regal magazynowy, stalowy wym. max 152x45x180cm

15- przyscienna listwa magnetyczna na narzedzia, noze, itp.

Uwaga! Wazenie towaréw w tej strefie zaopatrzenia odbywac sie moze przy uzyciu lekkiej
wagi platformowej na kotkach, o gabaretach ok. 40x50cm, ktéorag mozna dowolnie
przemieszczaé. Waga ma mozliwo$¢ zasilania sieciowego do pobliskiego kontaktu, lecz ma
takze zasilanie akumulatorowe.

MAGAZYN PIECZYWA ORAZ CIASTOWNIA Z DESEROWNIA

14/0.99 i 0.98 Wiatrolap / przedsionek wejscia z dziedzinca i komunikacja
1- miejsce na wozek magazynowy przy istniejgcej pochylni

15/0.100 Magazyn pieczywa mrozonego, jego rozkrdj i dystrybucja oraz magazyn
maKki dla ciastowni

1- komora mroznicza, wym. 200x170x211cm, 230/400V. 1.8kW
2- palety polipropylenowe o wym. 120x80x15cm na make




3- krajalnica stacjonarna do chleba po rozmrozeniu, wym. 70x60x120cm, 230V, moc
do 0.3kW

4- stét roboczy z dolng potka 190x60x85¢m

5- regal, wym. 90x45x180cm

6- umywalka (peryferia: dozownik mydla i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i1 kosz) - komplet

7- zlew 1-komorowy, wym. 80x60x85cm z ociekaczem na szafce, bateria normalna

8- kran porzadkowy

16/0.101 Ciastownia — deserownia

1- szafa chlodnicza ok. 134x83x201cm, 230V, 0.30kW

2- robot kuchenny z dzieza 4,0L, 230V, 1kW

3- stanowisko robocze na szafce, wym. 80x70x85¢cm, nad stanowiskiem gniazdo herm.
230V

4- kuchnia elektryczna 4-palnikowa na stelazu z dolng potka., wym. 80x70x85cm,
400V, 10.5kW,

5- stot roboczy z dolng potka i blokiem szuflad, wym. 190x70x85cm, na $cianie, do
ktorej stol przylega szczytem, gniazdo herm. 230V, moc do 0,5kW

6- umywalka (peryferia: dozownik mydla i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna. 230V. 1kW lub dyspenser recznikoéw papierowych i kosz)

7- stot roboczy ze zlewem 1-komorowym, wym. 150x60x85¢cm, bateria normalna

8- mikser spiralny, dzieza 201, wym. 36x38x67cm. h=73.5cm. waga 70kg, 0.75kW,
230V. kod 786200

9- stol roboczy na szafkach, wym. 150x70x85cm, centralnie nad stotem podwdjne
gniazdo hermetyczne 230V, 0.3kW

10- regal jezdny, wym. 47x61x180cm na blachy piekarnicze 40x60 (16 szt.)

11- piec piekarniczy obrotowy/konwekcyiny, 10xEN 60x40 z garownikiem, wym.
98.7x125.3x212.6cm, 400V, 23kW

Uwaga! Przeznaczenie do wypieku ciasta, chleba, chleba z ciasta mrozonego, pizzy, bulek,
itp. oraz rozmrazania pieczywa zamrozonego w komorze wzrostu lub przy niskiej
temperaturze pieca. Produkt wloski wysokiej klasy przy stosunkowo niskiej cenie.

12- kran porzadkowy
KUCHNIA

17/0.76 Kuchnia gléwna, wlasciwa

Pojemnos$¢ robocza zbiornika

1- kotly elektryczne ¥we=356= - 5szt., zasil. IN~400V, 28.8k W-kazdy warzelnego 350dm3
2- kotly elektryczne ¥eF=ta6=9 - 4sz7t.. zasil. SN~400V. 18k W-kazdy "oemnosc robocza zbiornika

warzelnego 150dm3
3

kociol elektryczny Vedkemmaes@eh - [s7t., zasil. SN~400V, 28.8kW pojemnos¢ robocza zbiornika warzelnego 250 dm3
4- Kkociol elektryczny Ykemm3a@m-1szt.. zasil. SIN~00V, 28.8KW ,oiemnosc robocza zbiornika warzelnego 300 dm3
5

kratki Sciekowe liniowe

Kotly elektryczne z pozycji od 1 do 4 nalezy wyposazy¢ w :

- Zbiornik warzelny wykonany ze stali kwasoodpornej gat. 1.4301 (AISI 304) lub réwnowazny

- Regulator zapewniajacy ptynna regulacje temperatury w zbiorniku warzelnym od 30 do 100 °C

- Trzystopniowa regulacja mocy grzewczej

- Elektroniczny uktad kontroli poziomu wody w ogrzewaczu

- Ogranicznik temperatury zapobiegajgcy przegrzaniu zbiornika i uszkodzeniu grzatek elektrycznych
- Ukfad automatycznego napetniania ogrzewacza (plaszcza) woda uzdatniong

- Mozliwo$¢ manualnego napelniania ogrzewacza (plaszcza) woda destylowana lub demineralizowang




6- patelnie elektryczne uchylne, pojemno$¢ misy 1201, wym. 120x90x86cm, 400V,
18k W lub 27kW., MultiGastre BROOH20E. waga 190kg, 2szt.

7- patelnia elektryczna uchylna pojemnos$¢ misy 401, wym. 87x89x87cm, 400V, 9kW,
plyta zeliwna, “SpemaszNakle™P40/4

8- stot roboczy, odkladczy, bez tzw. “burty” ochronnej (centralny), wym.
180x70x85¢cm, 2szt.

9- stot roboczy, odkladczy z dolng potka, bez “burty™, 1 szt., wym. 90x70x85cm

10-szafka wiszaca, wym. 90x30x60cm, 1 szt. (drzwi przesuwne)

11- piec _konwekcyjno-parowy, 10-potkowy, 400V, 18.5kw (“UNOX™) GN 2/1 (na
stanie)

12-piec konwekcyjno-parowy, FM-SF628 GN 1/1, wym. 88x97,5x188cm, zakres temp.
50°-270°C, 400V, 26,25kW, przystosowany do wozka wsadowego,

13- filtr wodny do pieca konwekcyjno-parowego, razwaftra—Puarity 450-Steam, 257t

14-- uzdatniacz wody ze sterowaniem poétautomatycznym, 2szt.

15-2 razy stot roboczy o wym. 220x70x85¢cm, typ centralny

16-kuchnia elektryczna 4-palnikowa. na stelazu, wym. 80x70x85c¢m. moc palnikéw
10.4kW. 400V

17-duzy monitor ledowy do funkcji informacyjnych dla personelu kuchni (model,
wielkos$¢, itp. do uzgodnienia ze specjalista ds. takich instalacji, 65°°, Hyama{sidep)
EH-6542UHS czarny, zasilanie 230V

18-duzy kuter typu masarskiego. wym. 99x81x98cm. 318kg. poj. dziezy 251. moc
2.8kW. 400V, Mega-MUC25300-2020-50

19-wilk do migsa, zasil. 230V, 0.8-1.1kW. tryb pracy ciagly. wym. 53x27x50cm
urzadzenie nastawne na szafke o wym. 80x60x85 lub 65cm. przeréb 300kg/h

20-2 stoly robocze z dolng pdtka, wym. 200x70x85¢cm

21-stelaz instalacji elektrycznej kotlow

22-zamrazarki skrzyniowe. wym. 137x76x85cm., 230V, 0.13kW (na stanie)

23-3 stoly robocze, szkieletowe (bez poiki), o wym. 180x70x85cm

24-2 szafki wiszace, otwarte, z pétkami na przyprawy, itp., wym. 90x30x60-70cm

25-5st6t roboczy chlodniczy z 3-komorami, wym. 179.5x70x85cm, 230V, 0.23kW

26-st6t roboczy z dolng potka, wym. 200x70x85cm

27-stot ze zlewem 1-komorowym po prawej stronie, wym. 110x60x85cm, bateria
normalna

28-st6t roboczy z dolng potka, wym. 250x70x85cm

29-kloc masarski polietylenowy na stelazu, wym. 50x40x86cm tacznie

30-2 umywalki (peryferia: dozownik mydla i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i kosz)

31-pojemnik na odpadki

32-podgrzewacz frytek. 230V, 1kW

33-taboret elektryczny, 2-palnikowy, wym. 120x70x43cm. 400V. 10kW na garnki 1001
[] 50, odktadcze. 2 szt.

34-stanowisko neutralne, wym. 40x70x85cm

35-frytkownica o pojemn. frytury do 10l, wym. 40x70x85cm. zasil. 400V. 9kW. po
stronie wolnej, prawej, mozna zainstalowaé podgrzewacz frytek na szafce otwartej,




stosujacw tym przypadku jedna podstawe do 2 lub nawet 3 urzadzen identycznych
wymiarowo, poderzewacz zasilany jest 230V, moc 1kW
36-bemary 4-komorowe, wym. 157x73x88cm, 230V, 3,2kW, 2szt.

Uwaga! Dla pkt. 32, 34 i 35 podstawa szkieletowa 120x60x60cm.

37-stot ze zlewem 2-komorowym, wym. 190x70x85cm, glebokos¢ komér 30cm

38-stoty robocze z dolng potka, wym. 220x70x85cm, 4 szt.

39-2 szafy chlodnicze 0 wym. 68x81x200cm, -2/+8°C, 230V, 0.35kW (“E6DBO>)

40-szafa mroznicza o wym. 68x81x200cm —2/+20°C, 230V, 0.51kW (“E6B9™)

41-wozki transportowe, 3-potkowe, typ kelnerski, wym. 86x43/53x91/94cm (miejsce
parkowania)

42-wozek-regat z prowadnicami blach GN 2/1 (20 szt.) (na stanie)

43-wozek regalowy z funkcja instalowania blach w piekarniku konwekcyjno-parowym,
blachy GN 1/1 (16 szt.), wym. 76x59,5x176,5cm, ked-9+00347

44-wozki platformowe do transportu np. garnkow 100L [1 50, pow. robocza 66x48cm,
wym. wozka 73x48x89cm (palak prowadzenia)

45-umywalka (peryferia: dozownik mydla i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna. 230V, 1kW lub dyspenser recznikdw papierowych i kosz)

46-beben ze zwijanym wezem do mycia podtogi kuchni, zasilanie ciepta i zimna woda,
dhugos¢ weza ok. 20m

47-winda towarowa do stoléwki na pigtrze, zatadunek z poziomu posadzki (na stanie, do
remontu lub wymiany)

48- plyta bezposredniego smazenia, wym. 80x70x250cm+h=60 (stelaz), 400V, 8.1kW

49- stot roboczy na szafce, wym. 120x70x85¢cm, drzwi przesuwne

50-2 skrzynie z bytej kuchni zimnej (na stanie)

18/0.86 Kuchnia specjalna

1- umywalka (peryferia: dozownik mydla i pltynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i1 kosz)
2- stot roboczy ze zlewem 2-komorowym, wym. 180x60x85¢cm, bateria normalna
3- kuchnia elektryczna 4-palnikowa na stelazu z dolng potka, wym. 80x70x85cm,
400V, 10.4kW
4- stanowisko neutralne na szafce z szufladami
5- specjalny garnek elektryczny do gotowania ryzu, 230V, 1.95kW. 8l. 25-30 o0sob,
Bartseher-Cod-Gastre)
6- frytkownica nastawna podwojna z kranem, “Caterina”’. 61x51x39cm, 2x81. 6kW,
230V, ked-746097
7- kontakt grill, 43x36x20cm. 2.2kW, 230V, ked-742638
8- bemar GN 1/1, 230V, 1.2kW., wym. 34x59x24cm, ked74H156
Urzadzenia od 4 do 8 zainstalowane na 2 podstawach z szafkami o wym. oryginalnych
zgodnych z urzadzeniami.
9- plyta bezposredniego smazenia, wym. 80x70x250cm+h=60 (stelaz), 400V, 8.1kW
10-szafa mroznicza, wym. 68x81x200cm, 230V, 0.51kW, pojemnos¢ 3761
11-szafa chtodnicza, wym. 68x81x200cm, 230V, 0.35kW, pojemnos¢ 376L




Zamiennie za “10” 1 “11” mozna zastosowaé szafty chlodnicze o wym. 60x60x185¢cm,

230V. 0.22kW.

12-st6t roboczy, wym. 200x70x85cm

13-szafka wiszgca przyscienna, otwarta, na przyprawy, wym. 80x30x60-70cm

14-2 razy szafka, wym. 60x31x60-70cm

15-okap wyciggowy nad urzadzeniami grzewczymi, typ ukosny o wym. 170x80x45¢cm z

labiryntowym lapaczem ttuszczu i podswietleniem, 2 szt.

16-stot roboczy na szafce, wym. 140x70x85¢cm

17-stot roboczy, 110x70x85¢cm

18-pojemnik na odpadki i $mieci FHOR

19-zlew 1-komorowy wolnostojacy, wym. 60x60x85cm, komora 40x40x30cm, bateria

normalna

ZAPLECZE BEZ STYCZNOSCI Z ZYWNOSCIA

19/0.68 Komunikacja zaplecza

1-

miejsce parkowania wozkow

20/0.69 Pomieszczenie techniczne na chemi¢ gospodarcza oraz Srodki utrzymania
czystosci

szafki o wym. 100x50x180cm, 2 szt.

regal magazynowy 152x45x180cm

zlew 2-komorowy na szafce 80x60x85cm, bateria normalna

umywalka (peryferia: dozownik mydla 1 plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna, 230V, 1kW lub dyspenser recznikéw papierowych i kosz)

zlew 1-komorowy, wym. 60x60cm, wym. od posadzki 45-55¢m, bateria normalna
wozek porzadkowy z potkami na Srodki czystosci, wiadrami, itp.

wozek z workiem na brudne zapaski, kitle, Scierki, itp.

kran porzadkowy

21/0.70 Zmywalnia naczyn i narze¢dzi kuchennych

1-

regal gretingowy, ociekowy na naczynia po umyciu

regal gretingowy na naczynia przed umyciem

paleta odktadcza z polipropylenu, 120x80x12cm lub 2 regaty ocieckowe do mycia
pojemnikéw GN1, wym. 60x55x113cm

basen do mycia recznego wstepnego wym. 70x70x85c¢m, komora gteb. 40cm, batria
kolumnowa z prysznicem

basen do mycia r¢cznego naczyn i narzedzi gabarytowych, 120x70x85, komora gl¢b.
40cm, bateria kolumnowa z prysznicem

Dla pozycji 4 i 5 zastosowa¢ baterie kolumnowe z napetniaczem prysznicowym

6-

7-

zmywarka mechaniczna do garnkow. tac i pojemnikéw GN. wym. 68.5x72x169cm.,

400V, 11.42 kW ESHanes™+typPSTEVOD)
stot odktadezy szkieletowy, wym. 120x60x85¢cm




8- stol odktadczy szkieletowy, wym. 100x70x85¢cm

9- umywalka do rgk (peryferia: dozownik mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna 230V, 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz)

10- wieszaki przyscienne na lopaty, mieszadla, duze chochle, itp. (wykonanie na
zamoéwienie wedlug uzgodnionego projektu z wykonawcg)

11- uzdatniacz 1 filtr wody do zmywarki zainstalowany pod stolem “7” lub *“8”
(wskazane “8”)

12- kran porzadkowy

22/0.71 Pomieszczenie socjalne personelu kuchni

1- 2 stoty o wym. 180x75x75cm i 2x6 krzeset lub taboretow

2- zabudowa typu kuchennego ze zlewem w blacie, szatkami podblatowymi,
mikrofalowka, itp., nad zabudowa podwojne lub potrdjne gniazdko 230V

3- umywalka do rak (peryferia: dozownik mydta i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna 230V, 1kW i kosz)

4- chtodziarka wolnostojagca o wym. 60x60x185cm (typ domowy). 230V, 0.11kW-
0,20k W

23/0.72 Komunikacja — korytarz wejscia na zaplecze

24/0.73 1 0.74 Toaleta meska i toaleta damska

W tych toaletach znajduja si¢ suszarki elektryczne do rak po jednej sztuce (2szt.).
Glowne toalety personelu znajdujg si¢ na poziomie piwnicy, przy szatniach.

25/0.75 Klatka schodowa na gérne kondygnacje

DYSTRYBUCJA

26/0.77 Miejsce przyjecia pojemnikéw po cateringu
27/0.78 Magazyn pojemnikow przyjetych

1- stanowisko paletowe
2- regal o wym. 250x60-70x180cm (lub dzielony o di. 2x125¢cm)

28/0.79 Miejsce na pojemniki przygotowane do wydania cateringu

1- stanowisko paletowe
2- regal o wym. 250x60-70x180cm (lub dzielony o dt. 2x125cm)

29/0.80 Miejsce wydania cateringu do transportu

30/0.81 Komunikacja od strony rampy wydawczej cateringu oraz przyjecia zwrotnego
pojemnikow



INNE FUNKCJE POWIAZANE NA PARTERZE

31/0.85 Toaleta z przedsionkiem (przynalezna do biura)
32/0.84 Biuro kierownika

33/0.83 Projektowany szyb windowy

34/0.82 Klatka schodowa na gérne kondygnacje

35/0.95 Wejscie z zewnatrz do biura magazyniera
36/0.96 Biuro magazyniera

37/0.97 Toaleta dla biura magazyniera

Uwaga! W opisie funkcji pomieszczen i usprzetowienia, numery poprzedzajace
ukos$nik, za ktérym znajduje si¢ numer projektowy pomieszczenia, pokazane sg tak,
aby widoczny byl zachowany ciag technologiczny.

Projekt i opis nie zawieraja niektorych urzadzen mechanicznych przenosnych i takich
sprzetow, jak naczynia i narzedzia kuchenne, naczynia i sztuéce stolowe i wiele temu
podobnych.

FUNKCJE POMIESZCZEN I USPRZETOWIENIE NA PIETRZE

1.21 Komunikacja zaplecza gastronomii na pi¢trze
1.22 Toaleta personelu gastronomii

1.23 Pomieszczenie porzadkowe

1.24 Pomieszczenie socjalne

1.25 Kuchnia pomocnicza i wydawalnia dan

1- stol roboczy ze zlewem 1-komorowym (prawym) i miejscem na z zamrazarke
podblatowg (615mm), wym. 140x70x85cm, bateria normalna (gniazdo robocze nad
stotem 1.2m i gniazdo do zamrazarki pod stolem. 15¢m od posadzki, 230V)

2- umywalka (peryferia: dozownik mydta i plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna 230V, 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz)

3- stot roboczy z dolng potka i komorg zlewozmywaka, wym. 180x60x85¢cm, bateria
normalna

4- kuchnia elektryczna 4-palnikowa, na stelazu, wym. 80x70x85c¢m. moc palnikéw
10.4kW. 400V

5- stot roboczy z szatkg, wym. 120x70x85¢cm

6- frytkownica “Caterina™. nastawna, 2x3.51 frytury. 2 kosze, wym. 415x430x265mm
230V, 2x2kW. ked-7460643

7- kontakt grill Panini, wym. 430x360x200mm, 230V, 2.2k W, ked-742638




8-

9-

stol chlodniczy 3-komorowy, wym. 136.5x70x88cm. 4001, 230V, 0.24kW. ked
842039
bemar 3-komorowy. wym. 1132x735x880mm. ked-SF213H2. 230V, 2.4kW

10-st6l z szafka grzewcza, wym. 130x73x88cm, 230V, 1.3kW, ked-9818H30
11-kuchenka mikrofalowa, wym. 483x420x281mm. 230V, 0.9kW, ked—F75002. talerze

do O 27cm, wskazane 2 szt.

12-kran porzadkowy
13-okap wyciggowy ukosny, wym. 200x80x45cm, pod$wietlany, krociec @ 160mm
14-zlew 1-komorowy wolnostojacy, wym. 60x60x85cm, komora 40x40x30cm, bateria

normalna

15-zamrazarka podblatowa, wym. 60x60x84cm, 230V, 0.11kW

1.26 Zmywalnia naczyn stolowych

1- stol zdawcezy naczyh brudnych, wym. 220x60x85cm

2- pojemnik na resztki

3- stot ze zlewem 2-komorowym (prawym), wym. 180x70x85¢cm, bateria kolumnowa

4- zmywarka z funkcja wyparzania i nabtyszczania, wym. 60x60x85cm. na stelazu
umozliwiajgcym wyrownanie wysokosci otwartej klapy komory roboczej ze stotem
or 3. 400V, 4.5kW

5- uzdatniacz i filtr wodny do zmywarki, zainstalowany pod stotem nr 3

6- umywalka (peryferia: dozownik mydla 1 plynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna 230V, 1kW lub dyspenser recznikow papierowych i kosz)

7- szafa przelotowa, wym. 80x50xh=90, zainstalowana na stelazu wyréwnujagcym
wysokos¢ szafy w jej dolnej plaszczyznie ze stolem nr 8 w przyleglej kuchni (okno
odpowiadajace wymiarom urzadzenia)

8- szafa na naczynia, wym. 120x60x180cm, drzwi skrzydtowe lub przesuwne

1.27a Bufet

1- szafy chlodnicze witrynowe, wym. 60x60x200-210cm, 230V, 0,18-0,20kW — 2 szt.

2- blat wydawczy baru, wym. 350x70-80xh=90cm, pod ladg baru miejsce na
ewentualne szafki, chlodziarki, zgrzewki z napojami, skrzynki, itp. (do uzgodnienia)

3- umywalka do rgk (peryferia: dozownik mydta i ptynu dezynfekcyjnego, suszarka
elektryczna 230V, 1kW lub dyspenser rgcznikow papierowych i kosz)

4- przyscienne potki ekspozycyjne

5- nastawna witrynka chtodnicza, 230V, 0.03kW

Uwaga! Doprowadzi¢ puszke przyvlaczeniowa dla instalacji elektrycznych pod lada i na

ladzie bufetu. Zalozy¢ moc calkowita do 2.5kW. przy napieciu 230V.

Armatura do zlewow

1-
2-
3-

napehniacze kolumnowe, 3 szt.
baterie do zlewow 1 stotow ze zlewami, 18 szt.
zawory czerpalne wody zimnej, 21 szt.



BILANS MOCY URZADZEN

1- Przygotowalnie i magazyny oraz ciastownia =~ 63 kW
2- Kuchnie (gléwna i pomocnicza) = 403 kW

3- Zaplecze bez stycznos$ci z zywnoscig =~ 17,5 kW

4- Pietro (kuchnia, zmywalnia) =~ 18,5 kW

Lacznie = 502 kW

Uwaga! Nalezy przyja¢ odpowiedni wspotczynnik jednoczesnosci wykorzystania mocy
urzadzen, a takze uwzglednié, iz wiekszos¢ urzadzen ma moc maksymalna, rozruchowa, a
faktycznie wyposazona jest w termostaty utrzymujace zadang temperature pracy.



