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(nie nalezy sklada¢ do oferty)

Cz. Il - sukcesywne swiadczenie ustug gastronomicznych

Opis przedmiotu zamodwienia

Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug gastronomicznych w 2023

r. dla Panstwowej Akademii Nauk Stosowanych w Kros$nie tj. uslug polegajacych na

przygotowaniu 1 podaniu positku/6w na miejscu, w ktorym jest on przyrzadzany tj.

w restauracji, lub innym lokalu bedacym w dyspozycji Wykonawcy.

Realizacja przedmiotu zamowienia odbywata si¢ bedzie w oparciu o zamdwienia

czastkowe tj. poszczegbélne zlecenia przesylane przez Zamawiajagcego w okresie

obowigzywania umowy, w ramach biezacych potrzeb.

Wymagania dotyczace miejsca realizacji ustugi:

1. Restauracja, lub inny lokal bedacy w dyspozycji Wykonawcy musi by¢ zlokalizowany
w odleglosci nie wigkszej niz 9 km od Rektoratu uczelni (mieszczacym si¢ przy
Rynkul, 38-400 Krosno), przystosowany do podawania zywnos$ci, ktory zgodnie z
obowigzujagcymi przepisami prawa moze pomiesci¢ co najmniej 200 o0so6b
jednoczesnie.

2. Miejsce taneczne o powierzchni nie mniejszej niz 400 m2,

3. Ekran multimedialny dotykowy na potrzeby prezentacji podczas spotkania,

Zestaw |

Lp. Przedmiot zaméwienia llos¢ 1 porciji

1 Kawa swiezo parzona z ekspresu - 100 % ziaren Arabica 150 ml

2 | Wybdr herbat ekspresowych o réznych smakach: czarnych, zielonych, owocowych 150 ml

3 | Cukier 1049

4 Mleko 3,2% lub smietanka do kawy 12% 50 mil

5 Cytryna do herbaty pokrojona w plastry i utozona na talerzu 1 plaster
Zestaw Il

1. | Woda mineralna niegazowana/gazowana 500 ml
Zestaw Il

Soki owocowe 3 rodzaje sokow, 100%

. . 500 ml
np. pomaranczowy, porzeczkowy, jabtkowy




Zestaw IV

Zupa — 1 propozycja do wyboru z:

Zupa krem z biatych warzyw
zupa krem z leSnych grzybéw z lubczykiem, kolendrg
zupa krem pomidorowy

300 ml

Danie gtéwne - potrawy miesne

wybor 1 z:

poledwica wieprzowa otulana bekonem
sakiewka wotowa w sosie pieczeniowym 500 g

roladka z indyka w sosie grzybowym jasnym

dodatki: np.: opiekane ziemniaki z ziotami, purée ziemniaczane z mastem i Smietanka,
kasza gryczana

Zestaw V

Zupa — 1 propozycja do wyboru z:

Zupa krem z biatych warzyw
zupa krem z leSnych grzybéw z lubczykiem, kolendrg
zupa krem pomidorowy

300 ml

Danie gtéwne — potrawy rybne lub wegetarianskie/weganskie
Wybér 1 z:

Filet z biatej ryby w panierce sezamowe;j

Dorsz w sosie tymiankowo-cebulowym

Filet z tososia panierowany w orzechach wtoskich
Weganskie sznycle jaglane w sosie grzybowym

500 g

dodatki: np.: opiekane ziemniaki z ziotami, purée ziemniaczane z mastem i Smietanka,
kasza gryczana

Zestaw VI

Zupa — 1 propozycja do wyboru z:

Zupa krem z biatych warzyw
zupa krem z leSnych grzybéw z lubczykiem, kolendrg
zupa krem pomidorowy

300 ml

Pierogi 10 szt.

1 propozycja do wyboru z:
pierogi z ziemniakami i cebulkg
pierogi z kapustg i grzybami 500 g
pierogi z miesem

lub

mix pierogéw

(pierogi z ziemniakami i cebulkg, pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z miesem)




Zestaw VII

Zupa — 1 propozycja do wyboru z:

Zupa krem z biatych warzyw
zupa krem z leSnych grzybéw z lubczykiem, kolendrg
zupa krem pomidorowy

300 ml

Zestaw VIII

Pierogi 10 szt.

1 propozycja do wyboru z:

pierogi z ziemniakami i cebulkg

pierogi z kapustg i grzybami

pierogi z miesem

lub

mix pierogéw

(pierogi z ziemniakami i cebulkg, pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z miesem)

500 g

Zestaw IX

Zestaw suréwek
2 rodzaje do wyboru z: po 100 g kazda

biata kapusta z warzywami
marchewka z chrzanem
mizeria ze szczypiorkiem
éwikta z chrzanem

lub

bukiet trzech suréwek

200 g

Zestaw X

Deser
1 rodzaj do wyboru z:

sernik

brownie czekoladowe

jabtecznik tradycyjny

szarlotka na ciepto z gatkg lodéw

200 g

Zestaw Xl

Pizza (do wyboru)

Capriciosa - sos pomidorowy, ser, szynka, papryka, pieczarki

Pera Formaggio - sos pomidorowy, ser, gruszka marynowana, ser plesniowy, orzechy
wioskie

Gyros - sos pomidorowy, ser, kurczak, pomidor, oliwki, cebula

ok.200g




Zestaw bankietowy nr 1 (konferencja zielarska)

Przystawka — jeden lub dwa rodzaje, w zaleznosci od zapotrzebowania, rowniez
przygotowane na sposob weganski i wegetarianski z:

plaster indyka pieczonego w sosie migtowo-limonkowym
roladki z fososia wedzonego ze szpinakiem i fetg
babeczka z satatkg z kaszy bulgur

roladki z szynki z serkiem chrzanowym

melon z szynkg parmenskg, hummus

1 szt.

Kolacja — wymagania:

2 dania z:

karkéwka w marynacie miodowo-musztardowym w sosie jarzynowym
boczniak panierowany

sakiewka wotowa w sosie pieczeniowym

roladka z indyka w sosie grzybowym jasnym

sznycelki jagniece (2szt.) 500 gr/os
weganskie sznycle jaglane w sosie grzybowym

poledwica wieprzowa otulana bekonem

pierogi 10szt do wyboru:

z serem i mietg; pierogi z bryndzg i serem, pierogi z ziemniakami i cebulkg, pierogi z
kapustg i grzybami, pierogi z gesing, pierogi z czosnkiem niedzwiedzim i serem,

dodatki: opiekane ziemniaki z ziotami, purée ziemniaczane z mastem i $mietanka, kasza
gryczana maszczona stoning, polenta kukurydziana

Suréwki, warzywa gotowane, safatki (dodatki do dania gtéwnego) — co najmniej 1

. 100 g/os
propozycja

Deser 1 z:

sernik na kruchym spodzie z gruszkami i bezg
brownie czekoladowe polane syropem malinowym 200g/os
jabtecznik tradycyjny

szarlotka z bezg i kruszonkg

ciasto marchewkowe z mascarpone

Szwedzki stot:

3x satatka (z kurczakiem selerem naciowym i zurawina, satatka brokutowa z
pieczarkami i feta, grecka) 50g

Mix wedlin swojskich 50g

Pieczywo mieszane 30g

tosos w dzwonki 30g 300g/os
Pstrag 30g

Patera mies w galarecie 50g
Mix drobnych przekasek 30g
Bufet ze stodko$ciami 30g

Napoje gorgce: swiezo parzong kawe, herbate czarng, owocowa, zielong (wysokiej
jakosci bez zawartosci cukrow, ttuszczow, btonnika oraz sodu), serwowane w
ekspresach cisnieniowych, oznakowanych termosach lub warnikach, dodatki -
mleko/mleczko, Smietanka, cukier, cytryna w plasterkach.

450 ml/os.

Woda mineralna — gazowana i niegazowana w szklanej butelce, szklanych dzbankach

lub dozownikach 500 ml/os.

Soki owocowe — 3 rodzaje sokéw 100%, serwowane w dzbankach szklanych, szklanych

butelkach lub dozownikach 300 ml/os.

Wino wytrawne/poétwytrawne/deserowe bezalkoholowe, kraj pochodzenia np. Hiszpania,

USA, Gruzja, Niemcy, Chile 200 ml/os




Zestaw bankietowy nr 2 (spotkanie profesorskie)

Przystawka — jeden lub dwa rodzaje, w zaleznosci od zapotrzebowania, rowniez
przygotowane na sposob weganski i wegetarianski z:

plaster indyka pieczonego w sosie migtowo-limonkowym
1. | roladki z tososia wedzonego ze szpinakiem i fetg 1 szt
babeczka z safatkg z kaszy bulgur
roladki z szynki z serkiem chrzanowym
melon z szynkg parmenskg, hummus

Zupa do wyboru z:

zupa krem z pieczonej dyni z chilli i imbirem
2. | zupa krem z lesnych grzybow 300 ml/os
zupa krem z pomidoréw

zupa krem z biatych warzyw

Danie gtéwne - 2 propozycje z:

sakiewka wotowa w sosie pieczeniowym
roladka z indyka w sosie grzybowym jasnym

3. wegan§kle s;nycle jaglane w sosie grzybowym 500 grios
poledwica wieprzowa otulana bekonem

dodatki: np.: opiekane ziemniaki z ziotami, purée ziemniaczane z mastem i Smietanka,
kasza gryczana

Suréwki, warzywa gotowane, satatki (dodatki do dania gtéwnego) — co najmniej 2

. 100 g/os
propozycje

Deser 1 z.:

sernik
5. | brownie czekoladowe 200g/os
jabtecznik tradycyjny

szarlotka z bezg i kruszonkag

ciasto marchewkowe z mascarpone

Napoje gorgce: $wiezo parzong kawe, herbate czarng, owocowa, zielong, serwowane w
6. | ekspresach cisnieniowych, oznakowanych termosach lub warnikach, dodatki - 450 ml/os.
mleko/mleczko, $mietanka, cukier, cytryna w plasterkach;

7 Woda mineralna — gazowana i niegazowana w szklanej butelce 0,5 | lub szklanych

dzbankach lub dozownikach 500 ml/os.

8 Wino wytrawne/potwytrawne/deserowe bezalkoholowe, kraj pochodzenia np. Hiszpania,

USA, Gruzja, Niemcy, Chile 200 mi/os




