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Zalacznik nr 6 do SWZ - postepowanie nr 5810.291.1.126.2023.MRO

Ustuga przygotowywania i dostarczania positkébw wraz z zapewnieniem obstugi kelnerskiej na potrzeby

organizowanych ,,IV Pomorskich Warsztatéw Naukowych — Zdolni z Pomorza” na Uniwersytecie Gdanskim.

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Na wykonanie ustugi przygotowywania i dostarczania positkéw ($niadan, obiaddw i kolacji), wraz z zapewnieniem obstugi
kelnerskiej, na potrzeby organizowanych w dniach 10 — 15 wrzesnia 2023 r. - IV Pomorskich Warsztatow Naukowych —

Zdolni z Pomorza” w Uniwersytecie Gdanskim dla 240 uczestnikow.

I. Okreslenie przedmiotu zamoéwienia:

1. Przedmiotem zamdwienia jest ustuga polegajgca na zapewnieniu wyzywienia wraz z serwisem dla maksymalnie
240 o0s6b [ucznidw szkot podstawowych (klasy 7-8), ponadpodstawowych oraz nauczycieli] podczas
pigciodniowych warsztatow naukowych pt.: ,IV Pomorskie Warsztaty Naukowe — Zdolni z Pomorza”.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosé zmniejszenia liczby uczestnikow (nie wiecej jednak niz 10% poczatkowo

zgtoszonej liczby uczestnikdw) na poszczegdlne dni realizacji ustugi (korekta dotyczgca danego dnia bedzie

podana z wyprzedzeniem co najmniej 48 godzin).

3. Termin realizacji ustugi: Ustuga realizowana bedzie w dniach 10 — 15 wrzes$nia 2023 roku w godzinach podanych
w harmonogramie. Harmonogram zostanie udostepniony Wykonawcy po podpisaniu umowy.

4. Miejsce realizacji ustugi: Ustuga realizowana bedzie na Wydziale Nauk Spotecznych Uniwersytetu Gdanskiego
w Gdansku, ul. Jana Bazynskiego 4, 80-952 Gdansk, sale i korytarze przynalezne do Instytutu Psychologii. Ustuga
cateringowa realizowana bedzie w miejscu zapewnionym przez Zamawiajgcego. Wykonawca nie ponosi kosztow
zwigzanych z wynajmem powierzchni.

5. Swiadczenie ustug zywienia powinno odbywaé sie zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych,
z petnowarto$ciowych $wiezych produktéw z waznymi terminami przydatnos$ci do spozycia. Ustuga musi
uwzglednia¢ zapewnienie wyzywienia oprocz diety ogolnej, rowniez mozliwos¢ dostarczenia czesci positkow dla

diety: wegetarianskiej, weganskiej, bezglutenowej oraz bezlaktozowej. Zamawiajacy przekaze informacje

o specjalnych potrzebach diety, z podaniem liczby positkéw, z co najmniej 48 godzinnym wyprzedzeniem.
6. W ramach ustugi wykonawca zapewni positki: $niadania, obiady i kolacje, zgodnie z wymaganiami okreslonymi
w opisie. Sniadania oraz kolacje bedg odbywaly sie w formie bufetowej. Obiady bedg odbywaty sie czesciowo

w formie przygotowanych positkéw oraz czesciowo w formie bufetowe;.

*




1) Tabela nr 1 Sniadanie:
Sniadanie powinno zostaé¢ zapewnione od poniedziatku (11 wrzes$nia) do pigtku (15 wrzesnia)
w godzinach 8:15 — 9:00 (45 minut).

Jednostka miary
LP Pozycja menu gramatura/na 1 osobe/ SZACOWANE
: . ILOSCI
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA SNIADANIOWE
DANIA NA CIEPLO
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)

1 Parowki gotowane min. 80% miesa (drobiowa i wieprzowa) nie mniej niz 100 g 240

2 Parowki smazone min. 80% miesa (drobiowa i wieprzowa) nie mniej niz 100 g 240

3 |Jajecznica nie mniej niz 100 g 240

4 | Jajka gotowane nie mniej niz50 g 240

5 | Jajko sadzone nie mniej niz50 g 240

DANIA NA ZIMNO
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)

6 Satatka jarzynowa - tradycyjna nie mniej niz80 g 400
Twardg z rzodkiewka i szczypiorkiem nie mniej niz80 g 400
Twarog na stodko (waniliowy) nie mniej niz80 g 400

ZIMNE ZAKASKI (PODANE NA POLMISKACH)
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)

9 | Pieczywo min. 2 rodzaje (pszenne, razowe, zytnie itp.) nie mniej niz75g 1200
Ser z6tty min. 2 rodzaje (1x typu holenderskiego i 1x typu . I

10 szwajcarskiego) nie mniej niz30 g 1200

- - — YR -

11 V\l_edllna min. 2 rodzaje min. 82% miesa, (1x drobiowa, 1x nie mniej niz 30 g 1200
wieprzowa)

12 | Warzywa min. 2 rodzaje (ogoérek, pomidor, papryka itp.) nie mniej niz30 g 1200

13 | Dzem min. 2 rodzaje (malinowy, sliwkowy, owoce lesne itp.) nie mniej niz30 g 1200

14 | Masto min. 82% nie mniej niz15 g 1200

15 | Ptatki (kukurydziane, czekoladowe) nie mniej niz30 g 600

16 | Mleko nie mniej niz 100 ml 600

NAPOJE CIEPLE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)

17 | Kawa $wiezo parzona z termoséw nie mniej niz 200 ml 200

18 | Herbata czarna z termosow nie mniej niz 200 ml 1000

19 | Dodatki: cukier biaty, mleko, Swieza cytryna - 1200

Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
SNIADANIE, DIETA SPECJALNA
— zestaw: min.3 rézne produkty/ sktadniki w zestawie - nie mniej niz 300 gr/zestaw
(sumarycznie na 5 dni)

WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, nasiona roslin
20 | strgczkowych, produktow zbozowych i ttuszczéw roslinnych, zestaw 5
mleko i jego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i miod.

WEGANSKIE dieta bezmigsna, wykluczajaca wszystkie

21 . zestaw 5
produkty odzwierzece

29 BE;GLQTENC_)WA dieta z wykluczeniem glutenu, zestaw 5
zawierajgca pieczywo bezglutenowe
BEZLAKTOZOWA dieta z wykluczeniem laktozy,

23 zestaw 5

zawierajgca nabiat bez laktozy




2) Tabelanr 2 Obiad:
Obiad powinien zosta¢ zapewniony od poniedziatku (11 wrzes$nia) do pigtku (15 wrzes$nia)
11 — 13 wrzesnia: 14:00 — 15:00 (1 godzina),
14 wrzesnia — 13:30-14:30 (1 godzina),
15 wrzesnia: 14:00 — 15:00 (1 godzina).

LP Pozycja menu graﬁgpu?:;ﬁz rImci:rt))/be,/ SZAI\I(_SS%?NE
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA OBIADOWE
ZUPY

(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
1 | Zupajarzynowa nie mniej niz 200 ml 120
2 Ogorkowa nie mniej niz 200 ml 120
3 Kapusniak nie mniej niz 200 ml 120
4 Rosét nie mniej niz 200 ml 120
5 Pomidorowa z makaronem lub ryzem nie mniej niz 200 ml 120

DANIA OBIADOWE MIESNE

(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
6 Pulpety w sosie koperkowym nie mniej niz 100 g 240
7 | Kotlet schabowy nie mniej niz 100 g 240
8 | Kotlet jajeczny nie mniej niz 100 g 240
9 | Kotlet mielony nie mniej niz 100 g 240
10 | Pieczone udko z kurczaka nie mniej niz 100 g 240

DODATKI SKROBIOWE

(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
11 | Ziemniaki puree nie mniej niz 150 g 240
12 | Ziemniaki zapiekane nie mniej niz 150 g 240
13 | Ryz z warzywami nie mniej niz 150 g 240
14 | Kasza pegczak z pieczarkami nie mniej niz 150 g 240
15 | Makaron w sosie $mietanowym nie mniej niz 150 g 240

DODATKI OBIADOWE: warzywne, suréwki, sataty i inne

(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
16 | Groszek z marchewka na cieplo nie mniej niz 80 g 240
17 | Buraczki zasmazane z sokiem z cytryny nie mniej niz 80 g 240
18 | Suréwka colestaw z biatej kapusty nie mniej niz 80 g 240
19 | Mizeria nie mniej niz 80 g 240
20 | Zestaw surowek (2 rodzaje warzyw) nie mniej niz80 g 240

NAPOJE ZIMNE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)

21 | Woda mineralna niegazowana w butelce 0,5 0,51 1200
22 | Kompot w dzbankach 11 600

Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
OBIAD, DIETA SPECJALNA
— zestaw: zupa nie mniej niz 200 ml + drugie danie min.3 rézne produkty/ sktadniki w zestawie: danie
gtéwne, dodatek skrobiowy, dodatek obiadowy - nie mniej niz 350 gr/zestaw
(sumarycznie na 5 dni)

WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, nasiona roslin
23 | strgczkowych, produktow zbozowych i ttuszczoéw roslinnych, zestaw 5
mleko i jego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i miédd.

WEGANSKIE dieta bezmiesna, wykluczajgca wszystkie

produkty odzwierzece zestaw 5

24




25 | BEZGLUTENOWA dieta z wykluczeniem glutenu, zestaw 5
26 BEZ_LAKTOZOWA dieta z wykluczeniem laktozy, zawierajgca zestaw 5
nabiat bez laktozy

3) Tabelanr 3 Kolacja:

Kolacja powinna zosta¢ zapewniona od niedzieli (10 wrzesnia) do czwartku (14 wrzesnia) w godzinach:
a) 10 wrzesnia — 19:00 — 21:00 (2 godziny),

b) 11 - 13 wrzesnia —18:00 — 19:00 (1 godzina),

c) 14 wrze$nia — 17:00 — 18:00 (1 godzina).

Jednostka miary
LP Pozycja menu gramatura/na 1 osobe/ SZAI‘EOO%A(/:'?NE
i- lub porcje
1 2 3 4
DANIA KOLACYJNE
ZIMNE ZAKASKI (PODANE NA POLMISKACH)
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
Pieczywo min. 2 rodzaje (pszenne, razowe, zytnie itp.) nie mniej niz 75 g 1200
> Ser z_olty min. 2 rodzaje (1x typu holenderskiego i 1x typu nie mniej niz 30 g 1200
szwajcarskiego)
. - — YR -
3 V\/_edllna min. 2 rodzaje min. 82% migsa, (1x drobiowa, 1x nie mniej niz 30 g 1200
wieprzowa)
4 | Warzywa min. 2 rodzaje (ogorek, pomidor, papryka itp.) nie mniej niz 30 g 1200
5 | Dzem min. 2 rodzaje (malinowy, $liwkowy, owoce lesne itp.) nie mniej niz 30 g 1200
6 | Masto min. 82% nie mniej niz 15 g 1200
CIEPLE DANIA
(na kazdy dzien jedna pozycja, kazdego dnia inna)
Ryz z jabtkiem nie mniej niz 100 g 240
Zapiekanka makaronowa nie mniej niz 100 g 240
Tortilla z kurczakiem i warzywami nie mniej niz 100 g 240
10 | Makaron z sosem bolognese nie mniej niz 100 g 240
11 | Zapiekanka ziemniaczana nie mniej niz 100 g 240
NAPOJE CIEPLE
(sumarycznie na 5 dni - kazdego dnia po 1/5 z kazdej pozycji)
12 | Herbata czarna z termosow nie mniej niz 200 ml 1200
13 | Dodatki: cukier biaty, Swieza cytryna - 1200
Wykonawca w ramach zaméwienia zapewnia mozliwos¢ wymiany na wersje:
KOLACJA, DIETA SPECJALNA
— zestaw: min.3 rézne produkty/ sktadniki w zestawie - nie mniej niz 300 gr/zestaw
) (sumarycznie na 5 dni)
WEGETARIANSKIE warzywa, owoce, nasiona roslin
14 | strgczkowych, produktéw zbozowych i ttuszczéw roslinnych, zestaw 5
mleko ijego przetwory (sery, jogurty itp.) oraz jajka i midd.
15 WEGANSKIE Q|eta bezmiesna, wykluczajgca wszystkie zestaw 5
produkty odzwierzece
BEZGLUTENOWA dieta z wykluczeniem glutenu,
16 L : zestaw 5
zawierajgca pieczywo bezglutenowe
BEZLAKTOZOWA dieta z wykluczeniem laktozy, zawierajgca
17 . zestaw 5
nabiat bez laktozy

7.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wysokiego poziomu $wiadczonych ustug, w szczegdlnosci

poprzez:

a) terminowe przygotowywanie i dostarczanie zaméwionych positkdw do miejsca wyznaczonego przez
Zamawiajgcego,

b) posiadanie przez osoby majgce bezposredni kontakt z zywnoscig aktualnych orzeczeh lekarskich dla

celdw sanitarno-epidemiologicznych. Kopie tych orzeczen muszg znajdowac sie w miejscu wykonywania



c)

d)

e)

f)

a)

pracy; orzeczenia muszg by¢ przedstawione przed realizacjg umowy oraz do wglgdu na kazdg prosbe
Zamawiajgcego w czasie i miejscu realizacji ustugi,

dostarczanie positkow (w tym transport positkdw i sprzetu niezbednego do serwowania lub wykonania
umowy np. obrusy lub pokrowce w kolorze biatym — bez plam, bemary gastronomiczne, kociofki
termosy gastronomiczne, podgrzewacze, termosy do kawy, menaze, dzbanki do napojow,
dzbanuszki do mleka, cukiernice, maselniczki, tace, sprzet elektryczny podgrzewajacy dla
napojow goracych, itp.) na koszt i ryzyko Wykonawcy oraz przygotowanie wskazanych pomieszczen
w terminach i w godzinach wskazanych przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy dopuszcza serwowanie
positkow uczestnikom wydarzenia w dostarczonych przez Wykonawce jednorazowych naczyniach
i sztuécach biodegradowalnych, zgodnie z zamawiang iloscig.

dostarczanie positkdw przygotowywanych ze $wiezych produktdow i przyrzgdzanych najpozniej
poprzedniego dnia (Sniadania i obiad) i tego samego dnia (kolacja), zgodnie z opisem przedmiotu
zamowienia, z zapewnieniem minimalnej temperatury odpowiednio: 75°C dla zup, 63°C dla drugich
dan, 80°C dla goracych napojow, 4°C dla satatek, surowek. Wykonawca w tym zakresie zobowigzany
jest do posiadania termometru podczas realizacji zamowienia,

spetnianie  wymogow higienicznych, odpowiedniej ilosci obstugi kelnerskiej min. 1 kelner na
60 uczestnikow wydarzenia oraz odpowiedniego sprzetu do wykonywania zamowien, m.in.: niezbednych
artykutéw higienicznych, srodkéw czystosci, w szczegdlnosci: srodkow dezynfekcji oraz zapewnienie
czystodci i estetyki w obrebie wyzywienia, zapewnienia odpowiedniej ilosci serwetek papierowych oraz
innych artykutéw jednorazowych niezbednych podczas $wiadczenia ustugi,

zapakowania nieskonsumowanych positkow w jednorazowe opakowania biodegradowalne i przekazanie
ich Zamawiajgcemu (o ile Strony tak uzgodnia),

zapewnienie kosza na zuzyte naczynia i sztucce (w razie potrzeby zebranie brudnych naczyn),
donoszenia dan oraz posprzatanie pomieszczen dedykowanych do $wiadczenia ustugi po jej
zakonczeniu tgcznie z usunieciem i wywozem na wiasny koszt odpadéw, pozostawienia pomieszczen

po wykonaniu ustugi w takim stanie, w jakim zostaty mu przekazane.



