Załącznik nr 1 do SWZ
Opis przedmiotu zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa ryb dla jednostek Centrum Usług Logistycznych z podziałem na części według niżej wymienionych lokalizacji:
	Nr części
	Nazwa
	Adres dostawy
	Termin realizacji umowy

	1
	Międzyzdroje
	Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy w Międzyzdrojach, położony przy

ul. Krótka 1, 72-500 Międzyzdroje, 
	12 miesięcy liczone od 10.10.2024 r.

	
	Dziwnów
	Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy  w Dziwnowie, położony przy 

ul. kpr. Koniecznego 13, 72-420 Dziwnów,
	12 miesięcy liczone od 10.10.2024r.

	2
	Polańczyk
	Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy „Jawor” w Polańczyku, położony przy ul. Zdrojowa 21, 38-610 Polańczyk,
	12 miesięcy liczone od 13.09.2024r.

	3
	Hotel Łazienkowski
	Hotel Łazienkowski, przy ul. 29 Listopada 3b, 00-465 Warszawa,
	12 miesięcy liczone od 09.09.2024r.

	4
	Świnoujście
	Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy w Świnoujściu, położony przy

 ul. Słowackiego 4/6, 72-600 Świnoujście,
	12 miesięcy liczone od 13.09.2024r.  

	5
	Jurata
	OSW „KAPER” w Juracie przy ul. Mestwina 45
	12 miesięcy od daty zawarcia umowy

	6
	Zakopane
	1/ Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy „Dafne” w Zakopanem, położony przy ul. Jagiellońska 30, 34-500 Zakopane 

2/ Ośrodek Szkoleniowo- Wypoczynkowy „Pod Kozińcem” w Zakopanem, położony przy ul. Broniewskiego 10a, 34-500 Zakopane,
	12 miesięcy od daty zawarcia umowy

	7
	Szklarska Poręba
	Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy „Olimp” w Szklarskiej Porębie położony przy ul. 1-go Maja 62, 58-580 Szklarska Poręba 

Ośrodek Szkoleniowo-Wypoczynkowy „Rzemieślnik” położony przy ul. Górna 21, 58-580 Szklarska Poręba,
	12 miesięcy liczone od 01.08.2024r.


Zamawiający dopuszcza możliwość składania ofert częściowych. Wykonawca może złożyć ofertę do jednej lub większej ilości części.
2. Dostarczane ryby  oraz sposób dostawy wykonywane muszą być zgodnie z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2015 r. poz. 594, 1893, z 2016r. poz. 65), oraz obowiązujących aktów wykonawczych obowiązujących na jej podstawie, ustawą z dn. 29 stycznia 2006r. o wymaganiach weterynaryjnych dla produktów pochodzenia zwierzęcego a także 
3. Każdy produkt powinien być wyprodukowany i wprowadzony do obrotu zgodnie z nomami jakościowymi GHP, GMP i systemem HACCP.
4. Dostarczane ryby spełniać muszą prawem określone wymogi dla tych produktów w tym wymogi zdrowotne. 
5. Materiał opakowaniowy powinien być dopuszczony do kontaktu z żywnością.
6. Produkty oznakowane mają być zgodnie z wymaganiami rozporządzenia w sprawie oznakowania środków spożywczych (Dz. U. z 2007 r. Nr 137, poz. 966), tzn. muszą zawierać: nazwę, wykaz i ilość składników lub kategorii składników, zawartość netto w opakowaniu, datę minimalnej trwałości lub termin przydatności do spożycia, warunki przechowywania, firmę i adres producenta lub przedsiębiorcy paczkującego środek spożywczy, nazwę i adres producenta.
7. Dostawca przedmiotu zamówienia z wyłączeniem producentów produkcji pierwotnej winien posiadać opracowany, wdrożony i utrzymany jeden z obowiązujących systemów bezpieczeństwa żywności zgodnie z Ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności Dz. U. z 2010 r. Nr 136 poz. 914 ze zm. oraz Rozporządzeniem WE Nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie środków spożywczych. 
8. Zamawiający wymaga, aby dostawy ryb realizowane były środkami transportu przeznaczonymi wyłącznie do przewozu środków spożywczych. Wykonawca odpowiada za utrzymanie wymaganej temperatury oraz za przygotowanie powierzchni ładunkowej samochodu, a w szczególności za to, aby nie miała ona uszkodzeń i była czysta. Do wszystkich wyrobów muszą być dołączone kompletne dokumenty transportowe. Realizowanie odstaw winno się odbywać zgodnie z wymogami sanitarnymi określonymi w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących środków transportu żywności, substancji pomagających w przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych i innych składników żywności (Dz. U. z 2003r. nr 21 poz. 179).
Personel Wykonawcy zatrudniony do przewozu, mający bezpośrednią styczność z rybami i przetworami rybnymi, zobowiązany jest do:
· zachowania czystości i higieny osobistej,

· noszenia odpowiedniej odzieży ochronnej,

· posiadania aktualnej książeczki zdrowia,

· wykonywania badań do celów sanitarno-epidemiologicznych,

· prowadzenia książki kontroli sanitarnej środka transportu.
9. Wykonawca zobowiązuje się każdorazowo przy dostawie załączyć świadectwo jakości dostarczanego przedmiotu umowy (atest) lub Handlowy Dokument Identyfikacyjny oraz dokumentację pozwalającą za zidentyfikowanie źródła pochodzenia dostarczonej partii towaru (producent, kraj). 
10. Wykonawca zobowiązuje się dostarczać przedmiot umowy świeży, pierwszej jakości, odpowiednio posortowany i zabezpieczony przed uszkodzeniem w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta, w pierwszym gatunku, zgodny z obowiązującymi normami oraz z cechami podanymi w SWZ, opakowany i przewożony w warunkach zgodnych z wymaganiami HACCP, odpowiednio posortowany i zabezpieczony przed uszkodzeniem, w warunkach temperaturowych zalecanych przez producenta oraz czystym środkiem transportu przystosowanym do przewozu przedmiotu umowy. 
11. Dostarczane produkty muszą być zgodne z opisem zawartym w złożonej ofercie.
12. Wykonawca ponosi odpowiedzialność za wady jakościowe dostarczanych produktów (ukryte, nie ukryte) i za uszkodzenia powstałe w wyniku ich transportu oraz zobowiązany jest do niezwłocznej wymiany wadliwego towaru we własnym zakresie i na własny koszt.
13. Każda dostawa zostanie potwierdzona protokołem odbioru podpisanym przez obie strony.

Zamawiający informuje, że Ośrodek: Szkoleniowo- Wypoczynkowy w Dziwnowie funkcjonuje sezonowo (maj-wrzesień)

14. Wykonawca gwarantuje zachowanie wymagań przedmiotowych zamówienia zgodnie z Formularzem cenowym odpowiednio dla każdej części zamówienia.
15. Wykonawca składając ofertę może oferować artykuły równoważne do wskazanych za pomocą typów towarowych. Artykuły równoważne muszą cechować się takimi samymi właściwościami i parametrami niż artykuły spożywcze opisane przez Zamawiającego. Udowodnienie równoważności oferowanych artykułów spoczywa na Wykonawcy. Musza mieć taka samą gramaturę, skład, wielkość, opakowanie, zawartość, kolorystykę, wygląd, smak i zapach.
16.  Zamawiający ustala następujące cechy wyrobów równoważnych:
1) gramatura oferowanego produktu równoważnego nie może być niższa niż wskazane  w formularzu specyfikacji asortymentu

2)  zaoferowane produkty równoważne muszą posiadać te same walory organoleptyczne  (smak, zapach, barwa, estetyka, konsystencja);

3) wyroby równoważne muszą zawierać w swoim składzie te same surowce użyte do produkcji co wyroby wskazane w wykazie.

17. Wszędzie, gdzie są wskazane jakiekolwiek znaki towarowe, nazwy, Zamawiający dopuszcza zaoferowanie innych produktów równoważnych o nie gorszej jakości niż wskazane. Jeżeli Wykonawca skorzysta z takiej możliwości i zaoferuje towar lub towary równoważne, ma obowiązek dołączyć do oferty wypełniony załącznik nr 1 do OPZ: Karta towaru równoważnego. Załącznik ten należy wypełnić dla każdego towaru równoważnego oferowanego przez Wykonawcę.  W załączniku tym Wykonawca jest obowiązany podać cechy oferowanego towaru równoważnego, w odniesieniu do cech towaru określonego przez Zamawiającego w specyfikacji warunków zamówienia. Cechy towaru określonego przez Zamawiającego Wykonawca również zobowiązany jest wyszczególnić na karcie towaru równoważnego. Na podstawie niniejszego załącznika bądź załączników Zamawiający dokona weryfikacji, czy oferowane przez Wykonawcę towary spełniają warunek równoważności. Jeżeli Zamawiający na podstawie dostarczonych wraz z ofertą załączników nr 1 do OPZ stwierdzi, że choćby jeden z oferowanych przez Wykonawcę towarów nie będzie spełniał wymagania równoważności, oferta tegoż Wykonawcy zostanie przez Zamawiającego odrzucona z powodu niezgodności treści oferty z treścią specyfikacji warunków zamówienia.
18. Zamawiający zastrzega, że podane ilości artykułów są ilościami szacunkowymi i mogą ulec zmianie w trakcie trwania umowy. Ostateczna ilość poszczególnych artykułów będzie wynikała z faktycznych potrzeb Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie możliwość zmniejszenia ilości zamówionych artykułów nie więcej niż o 9 %.

19. Wykonawcy w takiej sytuacji nie będą przysługiwały roszczenia z tytułu niezrealizowanej części zamówienia. Zamawiający zapłaci Wykonawcy tylko za prawidłowo zrealizowane dostawy.

20. Zamawiający zastrzega sobie prawo wyboru poszczególnych artykułów według bieżących potrzeb i celowości ich zakupu.

21. Dostarczając zamówiony towar Wykonawca musi dokonać rozładunku towaru włącznie z jego wniesieniem do pomieszczenia wskazanego przez Zamawiającego na własny koszt.
22. Realizacja dostaw odbywać się będzie przez Wykonawcę sukcesywnie, w dni robocze tj. od poniedziałku do piątki (nie rzadziej niż raz w tygodniu, z zastrzeżeniem, iż dla ośrodka w Międzyzdrojach i Dziwnowie – nie rzadziej niż 2 razy w tygodniu – w każdy dzień tygodnia ), na podstawie zgłaszanego przez Zamawiającego faksem, drogą elektroniczną lub telefonicznie zamówienia do upływu terminu realizacji zamówienia lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia Wykonawcy.

23. Realizacja dostaw odbywać się będzie sukcesywnie, w terminie nie dłuższym niż 48 godzin od chwili zgłoszenia zapotrzebowania Wykonawcy (chyba, że Zamawiający zadecyduje inaczej) pisemnie lub faksem lub telefonicznie przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego do upływu określonego w niniejszej umowie terminu realizacji zamówienia lub do wyczerpania kwoty wynagrodzenia Wykonawcy, we wszystkie dni powszednie (od poniedziałku do piątku) w godzinach od 07:00 do 13:00, z zastrzeżeniem iż dla Międzyzdrojów i Dziwnowa w godz. Od 8.00- 15.00
24. W zamówieniu Zamawiający będzie określał rodzaj, ilość, miejsce i termin dostawy. Wykonawca może potwierdzić faksem, drogą elektroniczną lub telefonicznie zamówienie ze wskazaniem rodzaju, ilości, miejsca i terminu dostawy. Brak potwierdzenia przez Wykonawcę strony będą uważały za akceptację złożonego zamówienia w całości.

25. Przyjęcia towaru do magazynu będą się odbywały zgodnie z procedurą zawartą w dokumentacji sanitarnej według zasad Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP). 

26. W przypadku dostarczenia towaru, który nie spełnia warunków zamówienia lub gdy w trakcie oceny wizualnej i organoleptycznej zostanie stwierdzona zła jakość produktów, widoczne uszkodzenia spowodowane niewłaściwym zabezpieczeniem produktów, złymi warunkami transportowymi lub niewłaściwym stanem higienicznym środków transportu przewożących przedmiot umowy – Zamawiający może odmówić odbioru dostarczonego towaru.

27. Zamawiający, w przypadkach stwierdzenia niezgodności ilościowych albo wad jakościowych (również ukrytych zidentyfikowanych podczas przygotowywania posiłków), w okresie terminu ważności otrzymanego towaru, postawi towar do dyspozycji Wykonawcy, powiadamiając go niezwłocznie (telefonicznie, drogą elektroniczną lub faksem) o stwierdzonych brakach lub wadach oraz potwierdzi to sporządzonym protokołem reklamacyjnym.

28. Wykonawca zobowiązany będzie do wymiany reklamowanego towaru na wolny od wad w ciągu 24 godzin, od zgłoszenia przez Zamawiającego nieprawidłowości nie licząc sytuacji, gdy termin ten miałby upłynąć w sobotę, niedzielę lub święto, wówczas termin upływa pierwszego dnia roboczego następującego po ww. dniach do godziny 7.00 rano tego dnia.

29. Jeśli Wykonawca w terminie 24 godzin od zgłoszenia reklamacji przez Zamawiającego nie dostarczy partii towaru, w zamian za towar reklamowany, Zamawiający będzie mógł zakupić towar po cenie wyższej a różnicę pomiędzy ceną zakupionego towaru a ceną Wykonawcy pokryje Wykonawca.

30. Zamawiający przewiduje prawo opcji zgodnie z zapisami zawartymi w SWZ i w umowie.
31. Jeżeli w czasie trwania postępowania zostanie zawarty aneks do dotychczasowej umowy, to okres realizacji danej nowej umowy rozpocznie się dopiero, po zakończeniu realizacji starej umowy.

32. UWAGA: Jeżeli na etapie realizacji umowy okaże się, że dostarczany artykuł jest niezgodny z OPZ i/lub z innymi wymaganiami Zamawiającego, to Wykonawca jest zobowiązany do zamiany towaru na taki, który będzie spełniał wymagania Zamawiającego. Zmiana taka nie ponosi za sobą zmiany ceny ani zmiany umowy.
33. Zamawiający zastrzega brak minimum logistycznego.
Załącznik Nr 1  do OPZ 
KARTA TOWARU RÓWNOWAŻNEGO

Niniejszy załącznik należy wypełnić dla każdego towaru równoważnego oferowanego przez Wykonawcę, zgodnie z postanowieniami specyfikacji warunków zamówienia obowiązującymi w tym zakresie.

Oferowany przeze mnie towar równoważny znajduje się w przedmiocie zamówienia:

	LP.
	Nazwa towaru:
	Dane towaru podane przez Zamawiającego w specyfikacji warunków zamówienia*
	Dane towaru oferowanego przez Wykonawcę jako towar równoważny**
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* - Wykonawca podaje nazwę oraz wszystkie cechy organoleptyczne (smak, zapach, konsystencja), skład surowcowy użyty do produkcji określony przez Zamawiającego w specyfikacji  warunków zamówienia, który ma być zastąpiony przez towar równoważny. Należy ująć WSZYSTKIE cechy fizyko - chemiczne określone przez Zamawiającego w specyfikacji warunków zamówienia. Jeżeli w powyższej tabeli brakuje wierszy na wszystkie cechy  towaru określone przez Zamawiającego w specyfikacji  warunków zamówienia, należy wstawić dodatkowe wiersze.

** - Wykonawca podaje nazwę oraz wszystkie cechy organoleptyczne (smak, zapach,  konsystencja), skład surowcowy użyty do produkcji  oferowanego towaru, a stanowiącego towar równoważny w stosunku do towaru określonego przez Zamawiającego w specyfikacji warunków zamówienia. Wykonawca jest zobowiązany do podania wszystkich cech oferowanego przez siebie towaru, w odniesieniu do cech towaru określonego przez Zamawiającego w specyfikacji warunków zamówienia. Dane te będą służyły Zamawiającemu do weryfikacji, czy towar oferowany przez Wykonawcę jako towar równoważny spełnia przesłanki równoważności.
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