
Załącznik nr 3 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


[bookmark: _Hlk151014537]Przedmiotem zamówienia jest usługa gastronomiczna - catering dla zaproszonych gości
 w dniu 25 września 2024 r. podczas eventu plenerowego, organizowanego z okazji Jubileuszu 
20-lecia EURES w dniu 25 września 2024 r. na Placu Solnym we Wrocławiu.
Wydarzenie realizowane w ramach projektu: „Modernizacja instytucji i służb regionalnego rynku pracy” współfinansowane przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego Plus w ramach Programu Fundusze Europejskie dla Dolnego Śląska 2021-2027. 
Zamawiający zastrzega sobie prawo do odwołania wydarzenia i odstąpienia od realizacji zamówienia 
z przyczyn niezależnych od Zamawiającego. 

Ciągła usługa cateringowa zapewniona od godz. 13:00 do godz. 18:00 dla maksymalnie 150 osób 
z możliwością zmniejszenia do 100 osób musi obejmować:

· min. 2 rodzaje kanapeczek bankietowych (pieczywo jasne i ciemne, pełnoziarniste, ze świeżymi warzywami oraz naturalnymi wędlinami i/lub wyrobami nabiałowymi) (po min. 200g/każdego rodzaju na osobę);
· min. 1 przekąska typu fingerfood (po min. 200g/na osobę);
· min. 2 rodzaje świeżych ciast pieczonych (min. 200g/na osobę) 
· soki owocowe 2 rodzaje np. pomarańczowy, grejpfrutowy w szklanych butelkach min. 0,33 l po 
1 szt. na 1 osobę;
· woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach 0,5 l po 2 szt. na 1 osobę;
· kawa serwowana w ekspresach ciśnieniowych - min. 3 urządzenia – kawa bez ograniczeń
ilościowych na osobę;
· herbata – bez ograniczeń ilościowych na osobę - wrząca woda serwowana w warnikach –
min. 2 urządzenia - herbata w saszetkach do parzenia min. 3 rodzaje np. czarna, zielona 
i owocowa;
· dodatki do kawy i herbaty – pokrojona cytryna, mleko, mleko roślinne, cukier,
słodzik – bez ograniczeń ilościowych;
· zapewnienie naczyń i sztućców, serwetek, dostosowane do liczby uczestników, stale dostępne (dopuszcza się naczynia i sztućce jednorazowe-ekologiczne);
· zapewnienie obsługi kelnerskiej - min. 3 osób - do obsługi cateringu; 
· zapewnienie przechowywania śmieci i odpadów w pojemnikach zamkniętych, regularnie czyszczonych oraz posprzątanie i usunięcie wszelkich odpadów po wydarzeniu;
· Wykonawca zapewni wystarczającą ilość stołów, sprzętu i przedłużaczy do rozstawienia cateringu;
· Wykonawca zapewni stoliki koktajlowe (min. 10 sztuk) do spożywania posiłków, 
· Stoły do cateringu i stoliki koktajlowe powinny być przykryte jednolitymi obrusami lub skirtingami sięgającymi do podłogi.

Usługa cateringowa dostarczona zostanie do miejsca odbywania się eventu plenerowego, tj. Plac Solny we Wrocławiu – namiot/pawilon do rozstawienia cateringu zapewnia Zamawiający.

Dodatkowe ustalenia 
· Wykonawca zobowiązany jest do świadczenia usługi gastronomicznej wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych, przestrzegania obowiązujących przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych;
· Planowana maksymalna liczba osób do cateringu to 150 osób, minimalna liczba osób do cateringu to 100 osób;
· Wykonawca przygotuje i uzgodni z Zamawiającym ostateczne menu oraz określi liczbę osób najpóźniej do 18 września 2024 r.;
· Przedstawione przez Wykonawcę menu powinno zawierać min. 3 propozycje zestawów;
· Zamawiający dokona wyboru i akceptacji zestawu w terminie 1 dni roboczego oraz prześle Wykonawcy stosowną informację; 


