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Zatacznik nr 1

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamodwienia jest wybdr zgodnie z zasadg konkurencyjnosci okreslong w Wytycznych
w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego,
Europejskiego Funduszu Spotecznego oraz Funduszu Spdjnosci na lata 2014-2020 oraz zgodnie
z Zarzadzeniem Nr 255/2016 Prezydenta Miasta Bydgoszczy z dnia 9 maja 2016r. w sprawie realizacji
zamoéwien o wartosci szacunkowej nieprzekraczajacej wyrazonej w ztotych réwnowartosci kwoty
30 000 euro w Urzedzie Miasta Bydgoszczy zmienionym Zarzgdzeniem Nr 176/2017 Prezydenta
Miasta Bydgoszczy z dnia 27 marca 2017 r. i Zarzadzeniem Nr 2/2018 Prezydenta Miasta Bydgoszczy
z dnia 3 stycznia 2018 r. Wykonawcy zamowienia polegajgcego na $wiadczeniu ustug cateringowych
(serwis kawowy i lunch) podczas realizacji szkoleri/warsztatow kurséw/ sympozjéw dla uczestnikow
projektu pn. ,Mfodzi, zdolni, kompetentni Wolontariusze” nr POWR.01.04.00-00-0011/18,
realizowanego w ramach Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj na lata 2014-2020, Os
Priorytetowa |: Osoby mfode na rynku pracy; Dziatanie 1.4 Miodziez solidarna w dziataniu
wspotfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego
oraz budzetu panstwa:

a) Czesc |- Zapewnienie cateringu catodziennego (serwis kawowy + lunch) - maksymalnie
120 zestawodw (30 zestawow w 2020 r. oraz 90 zestawéw w 2021 r.):

e Serwis kawowy - Wykonawca dostarczy serwis kawowy: kawa (parzona lub rozpuszczalna) +
herbata (3 rodzaje osobno saszetkowana) + sok (100%)/0,5|/osoba + woda mineralna
0,5l/osoba + ciastka lub ciasto (3 rodzaje po 150g/os. - opcjonalnie kanapka po ustaleniu
z Zamawiajgcym), mleko, cukier, cytryna — bez ograniczen, dostepnosé w miejscu wskazanym
przez Zamawiajgcego. w godz. 9.00-17.00.

e Lunch - Wykonawca dostarczy wyzywienie w formie obiadu dwudaniowego. Szczegétowe
kryteria dla obiadu: zupa 250 g, Il danie (suréwka 140 g, mieso/ryba/odpowiednik zgodnie
ze zgtoszonymi wymaganiami specjalnymi dot. diety min. 150 g, dodatek skrobiowy 200 g)
woda (0,5|/osoba) napdj 200ml/os.— obiad serwowany w tym serwis i obstuga
po zakonczeniu dnia szkoleniowego.

b) Czes$é Il - Sympozjum Zapewnienie przerwy kawowej/serwisu kawowego w systemie
ciggtym dla maksymalnie 15 oséb (2021 r.).

e Serwis kawowy - Wykonawca dostarczy serwis kawowy: kawa (parzona lub rozpuszczalna)
+ herbata (3 rodzaje, osobno saszetkowana) + sok (100%)/0,5|/osoba + woda mineralna
0,5l/osoba + ciastka lub ciasto (3 rodzaje po 150g/0s.), 3 rodzaje kanapek dekoracyjnych na
osobe, w tym jedna wegetarianiska (3x bagietka min. 70 gram jedna), mleko, cukier, cytryna —
bez ograniczen, dostepnos¢ w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego. w godz.
9.00-17.00 w tym serwis i obstuga po zakoriczeniu Sympozjum.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany ilosci zestawdéw w kazdym roku.

3. W przypadku wczesniejszego zgtoszenia przez uczestnikow szkolenia szczegélnych potrzeb
zywieniowych (wegetarianizm, cukrzyca, i in.) nalezy zapewni¢ odpowiednie menu.
Kazdorazowo Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy liczbe oséb wymagajacych specjalnych potrzeb
zZywieniowych.

4. Wykonawca zobowigzuje sie do dowozu cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji
szkolen wskazane przez Zamawiajgcego na terenie Bydgoszczy.

5. Wykonawca zobowigzuje sie do przygotowania stotéw — obrusow, ewentualnych dekoracji,
ekspozycji menu, serwetek, posprzatania po kolejnych przerwach oraz po zakoriczeniu catego
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wydarzenia (w zakresie dotyczacym cateringu); Zapewnienia wiasnych naczyni: (termosodw,
podgrzewaczy, filizanek, spodeczkéw, szklanek, sztuécédw, cukiernic, talerzy itp.) zgodnie
Z wymaganiami menu.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ uzycia opakowan jednorazowych: hermetycznie
zamknietych pojemnikéw do podania dan obiadowych, kubeczkéw papierowych do cieptych
napojow typu COFFE TO GO 300 ml, papierowych kubeczkéw do wody i napojéw 200 ml,
jednorazowych sztuécow;

Wykonawca zobowigzuje sie przygotowac positki z produktéw bezwzglednie swiezych,
wysokiej jakosci bez dodatkdw preparatéw zastepczych, preparatéow zwiekszajgcych
objetosc¢ i innych wptywajacych na zmiane smaku, zapachu, konsystencji potraw itp.
Wykonawca zobowigzuje sie do przestrzegania przepiséw prawnych w zakresie
przechowywania i przygotowywania artykutéw spozywczych (m.in. ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021).

Wykonawca ma obowigzek przestrzegania zasad higieny przy sporzadzaniu i dystrybucji
positkbw i utrzymanie odpowiedniej temperatury positkbw oraz przewozu
w przystosowanych do tego celu termosach i pojazdem.

Pracownicy obstugujacy (majacy kontakt z zywnoscig) muszg cechowad sie odpowiednim
stanem zdrowia okreslonym na podstawie badan lekarskich i odpowiednich badan
analitycznych oraz zachowac wysoki stopien higieny osobistej.

Obstuga musi by¢ zapewniona w trakcie catego szkolenia, na biezgco powinna uzupetniaé
nakrycia, sprzata¢ brudne naczynia, w trakcie przerw na biezgco zabezpieczy¢ nalezyte
wyposazenie i estetyke stotdw (np. wymiana brudnych naczyn, dotozenie zastawy itp.) oraz
uzupetnia¢ gorgcg wode w termosach.

Wykonawca po zakonczeniu danego szkolenia doprowadzi miejsce swiadczenia ustugi do
stanu przed rozpoczeciem jej swiadczenia. Wykonawca odpowiada za utylizacje $mieci,
zebranie naczyn oraz innych rzeczy najpdzniej 30 minut po zakonczeniu szkolenia.

Sale do swiadczenia cateringu zapewnia Zamawiajgcy.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci positkdw przez wytypowanych
pracownikéw Zamawiajgcego. W razie stwierdzenia wad w realizacji ustugi, Zamawiajacy
niezwtocznie poinformuje o ich zaistnieniu Wykonawce. Wykonawca jest zobowigzany
do usuniecia wad niezwfocznie po otrzymaniu zgtoszenia.

W przypadku wczesniejszego zgtoszenia przez uczestnikow szkolenia szczegélnych potrzeb
zywieniowych (wegetarianizm, cukrzyca, i in.), nalezy zapewni¢ odpowiednie menu.
Kazdorazowo, Zamawiajgcy zgtosi Wykonawcy liczbe uczestnikow zgtaszajgcych szczegdlne
potrzeby zywieniowe.

Czas dostawy oraz przewidywana liczba uczestnikdw zostanie uzgodniona przez
Zamawiajgcego w porozumieniu z Wykonawca.

Positki Wykonawca bedzie dostarcza¢ wtasnym srodkiem transportu w specjalistycznych
pojemnikach, gwarantujgcych utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakosci
przewozonych potraw.

Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci sktadania ofert czesciowych.

Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.

Zamawiajgcy nie przewiduje zwrotu kosztéw postepowania.
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