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Zatgcznik nr 3 do SWZ

Opis przedmiotu zamoéwienia:

Wspélny Stownik Zaméwien (CPV):

55320000-9 ustugi podawania positkow
55520000-1 ustugi dostarczania positkow
55330000-2 ustugi kawiarniane

55321000-6 ustugi przygotowywania positkow

A) Przedmiot zamoéwienia:

Ustuga cateringowa dla Wydziatu Matematyki i Informatyki Uniwersytetu
Wroctawskiego podczas seminarium ,Big data analytical methods for complex
systems” w dniu 19.10.23

1.

5.

Przedmiotem zamowienia: sg ustugi cateringowe na rzecz Uniwersytetu Wroctawskiego,
ktore Swiadczone bedg w pomieszczeniach wskazanych przez Organizatora spotkania
w punkcie 2.

Organizator spotkania: to jednostka organizacyjna Uniwersytetu Wroctawskiego:

Wydziat Matematyki i Informatyki, odpowiedzialna za organizacje spotkania.

Do sktadania zamdwien upowaznieni beda wskazani w umowie przedstawiciele

Wydziatu Matematyki i Informatyki.

a) Miejsce S$wiadczenia ustug cateringowych: Uniwersytet Wroctawski: Instytut
Informatyki, ul. Joliot-Curie 15, 50-383 Wroctaw

Ilo$¢ uczestnikéw: Spodziewana liczba uczestnikéw to min. 30 os6b, maks. 50

0sob, przy czym doktadna liczba uczestnikdw zostanie wskazana Wykonawcy przez

Zamawiajacego w terminie nie pdzniej niz 5 dni roboczych przed rozpoczeciem

wydarzenia (dotyczy rowniez prawa opcji, o ktérym mowa w pkt 5).

W ramach niniejszego zamoéwienia Zamawiajacemu przystuguje prawo opcji polegajace

na mozliwosci zwiekszenia liczby uczestnikéw do 70 osoéb.

Zamawiajacy bedzie mdgt skorzystac z prawa opcji:

a) w przypadku niewyczerpania catosci kwoty, jaka Zamawiajacy zamierza
przeznaczy¢ na realizacje niniejszego zamowienia zarezerwowanej w swoim
budzecie, w stosunku do ceny oferty najkorzystniejszej, gdy znajdzie sie
odpowiednia liczba chetnych oséb do udziatu w seminarium,

b) w przypadku uzyskania dodatkowego dofinansowania podstawowego przedmiotu
zamowienia i gdy znajdzie sie odpowiednia liczba chetnych oséb do udziatu w
seminarium.

Wynagrodzenie Opcjonalne Wykonawcy zaleze¢ bedzie od ilosci dodatkowych
zgtoszonych oséb do udziatu w seminarium, zgodnie z przyjetym sposobem realizacji
przedmiotu zamowienia w ramach prawa opcji. Koszt za jednego uczestnika rozliczany
bedzie zgodnie z oferta wykonawcy (zgodnie z ceng jednostkowg brutto za jednego
uczestnika w ramach zamdwienia podstawowego). Doktadna liczba uczestnikow
zostanie wskazana Wykonawcy przez Zamawiajgcego, w terminie nie pézniej niz 7 dni
roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia.

Termin: Przewidywany termin seminarium: 19.10.2023 (1 dzien), przy czym

Zamawiajacy moze przesung¢ termin organizacji seminarium do konca 2023 r.,
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informujac o powyzszym Wykonawce z co najmniej 5 dniowym wyprzedzeniem ze
wzgledu na:

a) sytuacje zwigzang z dziataniami wojennymi (m. in. w panstwach sasiadujacych

b)

z Polska);
decyzjq organizatoréw o przesunieciu terminu seminarium.

B) Zakres $wiadczonych ustug

W ramach ustug cateringowych Wykonawca $wiadczy ustugi obejmujace

przygotowanie i dostarczenie positkbw wraz serwisem kelnerskim oraz zapewnieniem
zastawy i wyposazenia niezbednego do realizacji zamoéwienia. Za kazdym razem, kiedy jest
mowa o spotkaniu oznacza to przerwe kawowgq lub positek.

W ramach ustugi cateringowej Wykonawca zobowigzany jest do:

1) Przygotowania, dowozu i podania positkow w terminie wskazanym przez

2)

3)

4)

5)

6)

Zamawiajacego, do miejsca, w ktdrym bedzie sie odbywato spotkanie, w tym:

a) dostarczenie produktéw nie pdzniej niz na 30 min. przed wyznaczong godzing
$wiadczenia ustugi cateringowej,

b) wypakowanie, roztozenie i ustawienie przywiezionych produktéw na paterach
(przekaski, owoce, ciasta), przygotowanie kawy i herbaty (wrzatek
w warnikach, herbata w saszetkach) oraz dodatkow ($mietanka, cukier,
cytryna), rozlanie do dzbankéw wody mineralnej,

c) ustawienie i uruchomienie podgrzewaczy w warnikach,

d) ustawienie i uruchomienie ekspreséw cisnieniowych

e) obstuga kelnerska, w tym: obstuga pater, warnikow, ekspreséw, podgrzewaczy
podczas positkow, doktadanie na biezaco brakujacych sktadnikéw (kawa,
herbata, woda, positki), systematyczne =zbieranie brudnych naczyn,
porzagdkowanie stotdw, usuwanie resztek nieskonsumowanego jedzenia,
wymiana brudnej zastawy na czystg w ramach kazdego positku,

f) 30 min po =zakonczeniu spotkania i wydaniu wszystkich positkdw -
uporzadkowanie miejsca spotkania, tj. zebranie zastawy porcelany oraz
sztuccow, usuniecie obruséw i dekoracji, zabranie resztek nieskonsumowanego
jedzenia i Smieci;

Zapewnienie wyposazenia niezbednego do organizacji spotkania, w tym: warniki,

ekspresy cisnieniowe,

Ekspresy ci$nieniowe, podgrzewacze do dan cieptych, patery, serwetniki, zastawa

porcelanowa i szklana, sztuéce ze stali, dekoracje (obrusy, serwetki), a takze

dowiezienie i ustawienie stotdéw (pomocniczych, koktajlowych i bankietowych)

w ilosci i formie niezbednej do organizacji spotkania;

Przygotowania stotdw w sposéb uzgodniony z Organizatorem spotkania, w tym:

ustawienie stotdow, nakrycie ich obrusami, ustawienie zastawy stotowej, roztozenie

serwetek;

Swiadczenia ustug cateringowych wytacznie przy uzyciu produktéw spetniajacych

normy jakosci produktéw spozywczych oraz przestrzegania przepisOw prawa

polskiego w zakresie przechowywania, przygotowania oraz przewozenia artykutéw
spozywczych;

Zapewnienia $wiezych positkow, ktdre bedq sie charakteryzowaé wysoka jakoscia,

w tym zapewnienia, aby ciepte positki/napoje itp. podawane byly odpowiednio

ciepte, a satatki/zimne przekaski/zimne napoje odpowiednio chtodne;
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7) Zapewnienia obstugi kelnerskiej w ilosci zapewniajacej odpowiednig i sprawng
obstuge spotkania w iloéci uzaleznionej od rodzaju spotkania i zalecen Organizatora
tak;

8) Przestrzeganie wysokich standardéw estetycznych i jakosciowych obstugi
kelnerskiej, w tym: odpowiedni ubidr i prezentacja (estetyczne, jednolite i czyste
stroje kelnerskie) oraz odpowiednie zachowanie (wysoka kultura osobista)
i sprawnos¢ pracownikow, tak aby w zadnym momencie spotkania nie tworzyty sie
kolejki i zatory, a estetyka stotdow i bufetow byta zawsze na wysokim poziomie
(uzyta zastawa i obrusy bedq czyste i nieuszkodzone);

9) Wykonawca musi zapewni¢ nadzér nad korzystaniem z positkéw,
tj. niedopuszczalne jest, aby wydawane byty one osobom spoza grona zaproszonych
gosci. Organizator spotkania wskaze osobe sprawujgcg nadzér nad prawidtowg jego
realizacjg po stronie Zamawiajacego. Osoba ta bedzie wspodtpracowata
z Wykonawcg w celu zapewnienia prawidtowego $wiadczenia ustugi;

10)Wykonawca przekaze Zamawiajagcemu niewykorzystang a wcigz przydatng do
spozycia zywno$¢, zapakowang W opakowania przeznaczone do jej
przechowywania, niezwtocznie po zakonczeniu wydarzenia w kazdym dniu
seminarium.

C) Sposéb rozliczenia ustugi cateringowej:

1. Wykonawca po wykonaniu ustugi cateringowej wystawi fakture na Organizatora
spotkania i przesle na adres wskazany w umowie. Na fakturze powinien by¢ wpisany
numer umowy.

2. Wynagrodzenie catkowite bedzie wyliczone jako iloczyn liczby uczestnikow
seminarium oraz kwoty brutto za jedng osobe za ustuge cateringowa.

3. Do faktury Wykonawca dotaczy rozliczenie szczegotowe, tj. wykaz wydanego menu
wraz z ustugami towarzyszacymi z podaniem ilosci i cen jednostkowych.

4. Naleznos$¢ ptatna bedzie przelewem na rachunek Wykonawcy wskazany na fakturze
w terminie do 30 dni od daty prawidtowo wystawionej faktury i dostarczonej faktury
do Zamawiajgcego.

D) OPIS SZCZEGOLOWY USLUG I MENU

Opis zawiera wymagane przyktadowe menu na poszczegdlne rodzaje ustug. Menu, przy
tych spotkaniach bedzie uzgadniane z indywidualnie z Organizatorem spotkania, w ramach
okreslonej ceny ustugi, z uwzglednieniem kosztow typu: ilos¢ obstugi kelnerskiej, czas
trwania imprezy, rodzaj i ilo$¢ sprzetu oraz wyposazenia niezbednego do jej przygotowania
i obstuzenia.

Wykonawca przestawi Zamawiajacemu propozycje szczegétowego menu do
akceptacji nie p6zniej niz 10 dni roboczych przed rozpoczeciem wydarzenia.

Na zgtoszenie Zamawiajacego Wykonawca przygotuje positki dla 0os6b ze specjalng dietg
zywieniowg (np. dieta bezglutenowa).

Zamawiajacy szczegotowo okresli harmonogram seminarium z godzinami poszczegdlnych
positkdw i uroczystej kolacji.

Ustugi obejmujg w dniu seminarium: 2 przerwy kawowe (dalej jako ,ustuga cateringowa
nr1”), 1 obiad (dalej jako ,ustuga cateringowa nr 2")
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dla liczby uczestnikéw seminarium zgtoszonej przez Zamawiajgcego.
USLUGA CATERINGOWA NR 1 - PRZERWA KAWOWA

Przedmiotem ustugi jest dostawa positkdw i napojow z obstugg kelnerskg oraz
udostepnieniem stotow koktajlowych.

Poczestunek w formie bufetu szwedzkiego stojacego, w systemie ciggtlym (godziny do
ustalenia), zorganizowany podczas konferencji. Gorace napoje oraz poczestunek sg
systematycznie doktadane, zastawa wymieniana.

Ustuga bedzie wykonywana w dniu 19.10.2023 - dwie 30-minutowe przerwy kawowe.

W koszt ustugi wliczone jest przygotowanie menu zgodnie z wyborem dokonanym przez
Organizatora, jego dostarczenie (min. 30 min. przed rozpoczeciem spotkania) na miejsce
spotkania, dostarczenie niezbednej zastawy stotowej porcelanowej /talerzyki deserowe/,
roztozenie produktdw na ozdobne patery, dostarczenie i przygotowanie stotéw
koktajlowych, zadbanie o porzadek w trakcie spotkania, a po zakonczeniu spotkania
zebranie brudnej zastawy i resztek /Smieci.

Wykonawca dostarczy na minimum 30 minut przed rozpoczeciem spotkania stoty
koktajlowe w ilosci odpowiedniej do liczby uczestnikdw seminarium zgtoszonej przez
Zamawiajacego. Stoty zostang ustawione w miejscach wskazanych przez Organizatora, w
taki sposdb, aby zapewniony byt do nich wolny dostep, a jednoczesnie nie blokowaty
przestrzeni komunikacyjnej (tatwos$¢ przemieszczania sie gosci). Koszt udostepnienia
jednego stolika obejmuje jego transport na miejsce spotkania, jego ustawienie; po
spotkaniu — demontaz i zabranie.

W skitad przyktadowego menu wchodzi:

Zestaw kawowy:

Galanteria cukiernicza:

— Mini eklerki/ mini paczki/ mini rogaliki/ mini ptysie — 100 g/os.

— Mix ciasta w matych kawatkach: sernik/ jabtecznik/ ciasto owocowe - 100 g/os.

Owoce Swieze filetowane 100 g/os

Napoje:

- Kawa $wiezo mielona podawana z ekspresu cisnieniowego B/O

— Herbata (wrzatek) podawana z warnikéw B/O

— Woda mineralna z cytryng podawana w dzbankach B/O

— Soki owocowe (min. dwa rodzaje) podawane w dzbankach B/O

— Dodatki: $mietanka do kawy podawana w dzbanuszkach, cytryna w plasterkach na
spodeczkach, saszetki herbat ekspresowych w pojemnikach, cukier w cukiernicach
B/O

USLUGA CATERINGOWA NR 2 - OBIAD

Przedmiotem ustugi jest petna ustuga cateringowa (przygotowanie i dostawa menu,
zastawy i niezbednego sprzetu, przygotowanie cateringu), obstuga kelnerska i stoty
koktajlowe.
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Poczestunek w formie bufetu szwedzkiego stojacego, zorganizowany podczas
seminarium, w trakcie ktdérego jednorazowo serwowany bedzie goracy positek i napoje
zimne.

Na stotach pomocniczych ustawione bedg podgrzewacze, obok stupki porcelanowych
talerzy obiadowych, bulionéwki, sztuéce ze stali oraz eleganckie serwetki papierowe kilku
warstwowe dostosowane kolorem do dekoracji stotu(ilo$¢ stotdw oraz podgrzewaczy
odpowiednia do ilosci osdb oraz uzgodniona z organizatorem).

Spotkanie obstugiwane bedzie przez kelneréw/kelnerki, ktdrzy systematycznie bedq
porzadkowali stoty, wymieniali zastawe, uzupetniali artykuty. Ilo$¢ o0sd6b obstugi
dostosowana bedzie do liczby uczestnikdw. Wszyscy kelnerzy ubrani bedg w takie same
Swieze i czyste, profesjonalne stroje kelnerskie (biata koszula, czarna kamizelka, czarne
spodnie/spddnica, czarne buty, zapaska kelnerka czarna lub bordowa. Wymagany zadbany
i estetyczny wyglad dotyczacy fryzur u Pan oraz fryzur i zarostu u Pandw).

Stoly koktajlowe (wysokie, okragte, sktadane) w ilosci 1 stot na 6 oséb w zaleznosci od
liczby uczestnikdw seminarium zgtoszonej przez Zamawiajacego. Stoty zostang
dostarczone na minimum 30 minut przed rozpoczeciem spotkania ustawione w miejscach
wskazanych przez Organizatora, w taki sposob, aby zapewniony byt do nich wolny dostep,
a jednoczesnie nie blokowaty przestrzeni komunikacyjnej (fatwos$¢ przemieszczania sie
gosci). Koszt udostepnienia jednego stolika obejmuje jego transport na miejsce spotkania,
jego ustawienie; po spotkaniu — demontaz i zabranie.

Ustuga bedzie wykonywana w dniu 19.10.2023 - jeden obiad (60 minut).

W skiad przyktadowego menu wchodzi:

I danie: zupa dieta ogdlna (na kazdy dzien inna np. ros6t, pomidorowa, gulaszowa,
zurek)/zupa dieta weganska - 200ml/os
II danie: danie ciepte (na kazdy dzien inna propozycja do wyboru) sktadajace sie z zestawu:
a) Ziemniaki podane z koperkiem i/lub mastem/kluski ziemniaczane polane mastem i/
lub kasza i/ lub ryz - 100g/os
b) Mieso duszone lub pieczone w sosie/ danie weganskie — 150 g/os
c) Warzywa sezonowe pieczone lub blanszowanie i/lub satatka warzywna z sosem i/lub
surowka — 100 g/os
Napoje:
- Kawa $wiezo mielona podawana z ekspresu cisnieniowego B/O
— Herbata (wrzatek) podawana z warnikéw B/O
— Woda mineralna z cytryng podawana w dzbankach B/O
— Soki owocowe (min. dwa rodzaje) podawane w dzbankach B/O
— Dodatki: $mietanka do kawy podawana w dzbanuszkach, cytryna w plasterkach na
spodeczkach, saszetki herbat ekspresowych w pojemnikach, cukier w cukiernicach
B/O



