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Zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamoOwienia jest Swiadczenie ustugi przygotowania i dostarczenia cateringu
w postaci przerwy kawowej oraz obiadu dla uczestnikow ¢wiczen dowodczo-sztabowych
w ramach projektu nr PL/2020/PR/0105 pn. ,, Reagowanie w sytuacjach kryzysowych, w tym
o charakterze terrorystycznym”, realizowanego w ramach Programu Fundusz Bezpieczenstwa
Wewngetrznego na podstawie Porozumienia Finansowego nr 105/PL/2021/FBW z dnia
26.07.2021 r.

Zakres zamowienia:

Usluga bedzie realizowana w ramach:

1) Liczba uczestnikow: 80 oséb

2) Zakres realizacji ustugi:

a)

b)

Swiadczenie ustug Zywienia powinno odbywaé si¢ zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, urozmaiconych, z petlnowarto$ciowych swiezych produktow z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia. Ustuga musi uwzglednia¢ zapewnienie
wyzywienia dla diety ogolnej, diety wegetarianskiej oraz diety weganskie;.

W ramach ushugi wykonawca zapewni positki: serwis kawowy oraz obiad zgodnie
z wymaganiami okreslonymi ponizej.

Uslugi cateringowe — serwis kawowy.

Wykonawca zapewni serwis kawowy dla 80 uczestnikow zaje¢ w godzinach 10:00 —
16:00, ktory bedzie na biezaco uzupetniany.
Serwis kawowy bedzie zorganizowany na wydzielonej powierzchni przygotowanej
przez Wykonawce, znajdujacej si¢ na terenie prowadzonych ¢wiczen dowoddczo-
sztabowych. W ramach serwisu kawowego Wykonawca zapewni:
- Kawa (rozpuszczalna, parzona, z ekspresu)- bez limitu;
- Herbata (czarna, owocowa, zielona, typu Earl Grey), mleko (w tym mleko bez
laktozy, mleko roslinne), cukier (biaty, trzcinowy), cytryna — bez limitu;
- Warniki z wrzatkiem — woda bez ograniczen;
- Woda mineralna gazowana i niegazowana w plastikowych butelkach - bez
limitu;
- Soki owocowe (np. jablko, pomarancza), $wiezo ttoczone- bez limitu;
- Kruche ciastka - bez limitu;
- Ciasta —rozne rodzaje - bez limitu;
- Przekaski stone (np. paluszki, krakersy)- bez limitu,
- Owoce — rozne rodzaje - bez limitu.
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Uslugi cateringowe — obiad.
Obiad powinien zosta¢ zapewniony dla 80 uczestnikéw zaje¢ W wyznaczonym terminie
(ok. 15.00) w formie bufetu szwedzkiego. Dania serwowane w bemarach. Doktadna
godzina oraz liczba 0sob objetych uslugg zostang uzgodnione mi¢dzy Zamawiajacym
a Wykonawcg najpozniej na 2 dni przed szkoleniem.

Obiad obejmuje: przystawke, dwa dania (zupg i drugie danie).
Menu obiadowe sktadajgce si¢ z drugiego dania
miesnego/wegetarianskiego/weganskiego, powinny odpowiada¢ nastgpujacym
Kryteriom:
- warto$¢ energetyczna powinna wynosi¢ okoto 850-1000 kcal,
- udzial energii z thuszczu nie powinien przekraczac¢ 30%,
- wybor przystawek (min. 1 szt./0s.)
- zupa- 2 do wyboru (w tym jedna bezmigsna)
- 3 dania gorace do wyboru: danie migsne, ryba, danie weganskie- porcja min.
100 g.
- wybdr dodatkéw bogatych w weglowodany ztozone - ziemniaki, kasza, ryz -
porcja min. 200g, lub danie typu tazanki, kluski, pierogi - porcja min. 300g,
- wybodr dodatkow warzywnych: cieple (np. warzywa pieczone) oraz zimne —
(np. bufet satatkowy) - porcja min. 100g.

Niezbedne elementy ushugi cateringowej:

a)
b)

d)

f)

9)

Wszystkie produkty powinny by¢ polskich producentow.

Wykonawca zapewnia transport, przygotowanie i dostarczenie ustugi na miejsce jej
swiadczenia 1 rozstawienie stotow, zastawy 1 sprzetu niezbednego do $wiadczenia
ustugi.

Miejsce, w ktorym bedzie organizowany catering zostanie odpowiednio przygotowane
przez Wykonawce, a po spotkaniu pozostanie uporzadkowane i sprzatnigte poprzez
usuni¢cie 1 utylizacj¢ $mieci, a ewentualne uszkodzenia naprawione w sposob
uzgodniony z wilascicielem powierzchni na ktérej odbywat si¢ catering.

Wykonawca zapewni odpowiednie wyposazenie niezbedne do przygotowania
cateringu: stoty, stoliki koktajlowe (minimum 10 szt.) pokryte czarnym lub biatym
materialem dostoswanym do warunkéw atmosferycznych, bez ozdoéb, krzesta dla
wszystkich uczestnikow, urzadzenia grzewcze, namioty, ekspresy, warniki na wode, itp.
Koszty z tym zwigzane Wykonawca zawiera w cenach podanych w ofercie.
Wykonawca nie bgdzie pobierat z tego tytutu Zadnych dodatkowych optat.

Serwis kawowy winien by¢ przygotowany w formie bufetu szwedzkiego w sposob
estetyczny na min. 30 minut przed rozpoczgciem zajec i by¢ dostepny dla uczestnikow
przez caly dzien szkoleniowy (z konieczno$cig ewentualnego uzupehienia).

Obiad winien by¢ przygotowany w formie bufetu szwedzkiego w sposob estetyczny na
minimum 30 min. przed wskazang przez Zamawiajacego godzing podania. Wykonawca
zapewnia utrzymanie wlasciwej temperatury positkow do momentu spozycia.
Wykonawca zapewni sztucce 1 serwetki niezbedne do spozycia przygotowanego
cateringu (przerwy kawowej i obiadu), a w przypadku goragcych napojow (kawa,
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herbata) kubki oraz mieszadetka (lyzeczki) niezb¢dne do spozycia przygotowanego
napoju wykonane z tworzywa ekologicznego. Zamawiajacy nie dopuszcza zastawy
wykonanej z plastiku.

h) Wykonawca na zyczenic Zamawiajgcego zapakuje w dostarczone przez siebie
opakowania jednorazowe nieskonsumowane produkty i dostarczy je pod adres
wskazany przez Zamawiajgcego na terenie Bialegostoku.

1) Wykonawca zapewni obstuge kelnerska- przez caty czas trwania serwisu kawowego
oraz obiadu w liczbie 0sob dostosowanej do liczby uczestnikow.

J) Dokladne miejsce oraz liczba positkow zostanie podana przez Zamawiajgcego

maksymalnie na 2 dni przed datg rozpoczgcia ¢wiczen.

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia:

a) terminowego przygotowania positkow, zgodnie z ramowym planem szkolenia

b) zachowania =zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy
przygotowywaniu positkow,

c) $wiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.);

d) Pracownicy Wykonawcy zajmujacy si¢ produkcja, dowozem, wydawaniem positkow
zobowigzani sg do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych
ksiazeczek zdrowia do celow sanitarno-epidemiologicznych.

I11. Termin realizacji zamowienia:

09.12.2022 r.

IV. Miejsce realizacji

Przedmiot zamoéwienia bedzie realizowany w Bialymstoku. Dokladny adres zostanie
podany Wykonawcy na 2 dni przed planowanym terminem ¢wiczen.
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