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"~ PROGRAM INWESTYCJI

DLA ZADANIA INWESTYCYJNEGO

nr 55292

»Modernizacja budynku nr 4 — stotéwka wojskowa” Jarocin, K-2321

1. Lokalizacja, nazwa uzytkownika (uzytkownikéw):
Kompleks Wojskowy K — 2321, Jarocin, woj. Wielkopolskie
ul Wojska Polskiego 71, 63 — 200 Jarocin
- 33. Baza Lotnictwa Transportowego w Powidzu,

- 16. batalion remontu lotnisk w Jarocinie.

2. Podstawa opracowania.

Whiosek Inwestycyjny zatwierdzony przez Dowddce Generalnego Rodzajow Sit
Zbrojnych w dniu 21.09.2020 roku

Decyzja nr 118/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 01.09.2021 r. w sprawie

zasad opracowywania i realizacji centralnych planéw rzeczowych,

3. Szacunkowy tgczny koszt inwestycji: 19 500 000,00 zt brutto
w tym rezerwa: 1 700 000,00 zt brutto

Przedktadam do zatwierdze/nia:

J/

SZEF
Wojskowego Zar;édu Infrastruktury

wz. ;}}ki\ndrzej KOLODZIEJEK
91 07, W00
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3.1. OPIS NIERUCHOMOSCI

3.2. OPIS STANU ISTNIEJACEGO

3.3. PODSTAWOWE PARAMETRY OBIEKTU
ZAKRES RZECZOWY

4.1. OPIS ROZWIAZAN PROJEKTOWYCH, PODSTAWOWE ZALOZENIA
TECHNOLOGICZNE, MATERIALOWE ORAZ WYMAGANIA PRAWNE

PLANOWANY OKRES REALIZACJI INWESTYCJI

OCENA EKONOMICZNEJ EFEKTYWNOSCI INWESTYCJI

DANE O PLANOWANYCH EFEKTACH RZECZOWYCH INWESTYCJI
HARMONOGRAM REALIZACJI INWESTYCJI

PLANOWANY KOSZT INWESTYCJI

10. ZRODLO FINANSOWANIA ZADANIA INWESTYCYJNEGO
11. DANE O PLANOWANYM OKRESIE ZAGOSPODAROWANIA

ZAL ACZNIKI:
Zat. nr 1 — Wniosek Inwestycyjny
Zat. nr 2 — Protok6t nr 4/2321/2023 z 21.11.2023 r. z okresowej piecioletniej kontroli

stanu sprawnosci technicznej i warto$ci uzytkowej budynku
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1. UZASADNIENIE CELOWOSCI INWESTYCJI

Modernizacja budynku nr 4 ma na celu zabezpieczenie potrzeb stanu osobowego
jednostek wojskowych stacjonujagcych w K — 2321 w zakresie organizacji
wyzywienia oraz miejsc pracy personelu.

Obejmuje przebudowe w celu dostosowania budynku do:
— wymogow Uzytkownika,
— obowigzujgcych przepiséw o ochronie przeciwpozarowe;j,
— obowigzujgcych przepiséw higieniczno — sanitarnych,
— obecnych standardéw uzytkowych pomieszczen,
- wymogéw HACCP,
— wymogow BHP.

2. PODSTAWA OPRACOWANIA

— Whniosek Inwestycyjny zatwierdzony przez Dowddce Generalnego Rodzajow
Sit Zbrojnych w dniu 21.09.2020 roku.

— Rozporzadzenie Rady Ministréw z dnia 02.12.2010 r. w sprawie szczegétowego
sposobu i trybu finansowania inwestycji z budzetu panstwa (Dz. U.
2010.238.1579).

— Decyzja nr 118/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 01.09.2021 r. w sprawie
zasad opracowywania i realizacji centralnych planéw rzeczowych (z p6zni. zm.).

3. OPIS STANU ISTNIEJACEGO
3.1. OPIS NIERUCHOMOSCI

a) Kompleks Wojskowy K — 2321 Jarocin, woj. Wielkopolskie
Ul. Wojska Polskiego 71, 63 — 200 Jarocin

b) Budynek nr4 w K — 2321 znajduje sie na dziatce 64/2, ktéra znajduje sie
w trwatym zarzgdzie Wojskowego Zarzadu Infrastruktury na podstawie
Decyzji Starosty Jarocinskiego nr OP-GN.6844.1.2013.SE z dnia
14.03.2013 r. — stan prawny uregulowany. Nieruchomo$é stanowi teren
zamkniety zgodnie z Decyzjg Ministra Obrony Narodowej Nr 80/MON
zdnia 8 czerwca 2022 r. w sprawie ustalania terenéw zamknietych
w resorcie obrony narodowej oraz decyzjg Ministra Obrony Narodowej nr
16/MON z dnia 3 kwietnia 2024 r. zmieniajacg decyzje w sprawie
ustalenia terenéw zamknietych w resorcie obrony narodowej.
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3.2. OPIS STANU ISTNIEJACEGO

Budynek nr 4 jest budynkiem trzykondygnacyjnym o kubaturze 4906 m?3,
powierzchni ogélnej 1259,5 m?, powierzchni uzytkowej 949,6 m? petni funkcje
kuchni-stotdwki i przeznaczony jest do zaspokojenia potrzeb zywieniowych 16.
batalionu remontu lotnisk oraz Zespotu Zabezpieczenia 33. Bazy Lotnictwa
Transportowego w m. Jarocin.

Aktualne przeznaczenie poszczegolnych kondygnacii:

— piwnica - o powierzchni uzytkowej 287,9 m? - 15 pomieszczen — kottownia,
sktad opatu, zaplecze kuchni i stotowki zotnierskiej, ukrycie OPL;

— parter - o powierzchni uzytkowej 362,9 m? - 13 pomieszczen — kuchnia,
stotdbwka, pomieszczenia biurowe Zespotu Zabezpieczenia 33. BLTr
w m. Jarocin;

— | pietro - o powierzchni uzytkowej 298,8 m? - 19 pomieszczen biurowych Sekcji
Logistyki 16. brl oraz Zespotu Zabezpieczenia 33. BLTr w m. Jarocin;

— poddasze — nie uzytkowe.

PODSTAWOWE PARAMETRY OBIEKTU
BUDYNEK NR 4

Budynek konstrukcji murowanej wybudowany w 1914 r. Fundamenty budynku

ceglane, mury zewnetrzne, wewnetrzne oraz $ciany i $cianki dziatowe konstrukcji

murowanej z cegly ceramicznej pelnej na  zaprawie  wapienngj

i cementowo-wapiennej. Tynki cementowo-wapienne, gtadkie malowane farbg

emulsyjng z lamperiami olejnymi w korytarzach i na klatkach schodowych. Stropy

masywne, gesto zebrowe z pustakami ceramicznymi. Posadzki

z plytek, PCV oraz lastryko. Jedna klatka schodowa, schody zelbetowe

z wyktadzing lastrykowg. Dach stromy, kryty dachéwkg karpiowka, wiezba dachowa

drewniana. Budynek wyposazony jest w nastepujgce instalacje:

— elektryczna;

— odgromowa,;

— centralnego ogrzewania,

- wodno-kanalizacyjna;

— teletechniczna;

— alarmowa.

W 1968 r. przeprowadzono ostatni duzy remont. W latach nastepnych prace

ograniczano jedynie do konserwacji i drobnych remontéw biezacych polegajgcych

gtownie na robotach malarskich. W 2019 r. w ramach zadania remontowego 57070:

— wykonano izolacje pionowa i pozioma $cian piwnicznych;

— wymieniono poszycie dachu wraz z obrébkami dekarskimi oraz dokonano
czesciowej wymiany uszkodzonej drewnianej konstrukcji wigzby dachowej;

— odbudowano czesci ponaddachowe komindw;
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— wymieniono instalacje odgromows;
— wymieniono stolarke drzwiowg zewnetrzng;
— wykonano nowe schody zewnetrzne oraz elewacje budynku.

W 2023 na podstawie art. 62 ust. 1 pkt. 2 ustawy — Prawo budowlane
przeprowadzono okresowg piecioletnia kontrole stanu sprawnosci technicznej
i wartosci uzytkowej budynku. W wyniku kontroli okreslono 35%% zuzycie techniczne
budynku. Szczegdétowg ocene stanu technicznego elementéw obiektu przedstawiono
w protokole nr 4/2321 z dnia 21.11.2023 r. stanowigcy zatgcznik nr 2.

Budynek nr 4 nie ma indywidualnego wpisu do rejestru zabytkéw, jednak
ze wzgledu na wartosci historyczne i architektoniczne jest objety ochrong
konserwatorskg na podstawie umieszczenia go przez Wielkopolskiego
Wojewddzkiego Konserwatora Zabytkow w wykazie zabytkow stanowigcym
podstawe do opracowania wojewddzkiej i gminnej ewidencji zabytkow.

4. ZAKRES RZECZOWY

4.1 OPIS ROZWIAZAN PROJEKTOWYCH, PODSTAWOWE ZAtOZENIA
TECHNOLOGICZNE, MATERIALOWE ORAZ WYMAGANIA PRAWNE:

Z uwagi na konieczno$¢ poprawy stanu technicznego oraz dostosowania budynku do
wspoifczesnych standardéow w budownictwie oraz obowigzujgcych przepiséw bhp,
ppoz, ochrony $rodowiska, w tym pomieszczen kuchni i stotéwki do podstawowych
wymogow technicznych i higienicznych systemu HACCP oraz obecnie
obowigzujgcych standardéw dla stotéwki wielkosci S-700 przewidywany zakres
inwestycji to:

— dostosowanie cato$ci budynku na potrzeby kuchni i stotéwki wraz z magazynami
produktéw spozywczych, chtodniami oraz zapleczem socjalno — sanitarnym.
Budynek nalezy dostosowa¢ do maksymalnej mozliwej ilosci zywionych jednak
minimalna planowana ilo$¢ zywionych to 600 oséb:;

— wykonanie dokumentacji HACCP dla obiektu kuchni — stotowki;
— budowa nowych przytaczy:

e elektrycznego dt. ok.170 m,

e gazowego dt. ok. 50 m,

e wod-kan. o dt. ok. 70 m wraz z urzadzeniami ochrony $rodowiska
(np. separatory czgstek statych i ttuszczu);

— rozbudowa istniejgcej stacji transformatorowej wraz z uwzglednieniem
kompensacji mocy biernej pojemnosciowe;j i indukcyjne;j

- wyposazenie budynku w przytgcze dla kontenerowego zespotu pradotwoérczego
dostarczonego w ramach inwestycji

— modernizacja istniejgcego w budynku wezta cieplnego na potrzeby c.o oraz
dostarczenia c.w.u.;

— instalacje cieptej wody uzytkowej (c.w.u.) zasilanej z wezta cieplnego
doprowadzi¢ do wszystkich punktéw czerpalnych w budynku;
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wyposazenie w sprzet chlodniczy, gastronomiczny, stotowo-kuchenny,
kwaterunkowy, gospodarczy oraz przeciwpozarowy zgodnie z tabelami dla
stotowki  wielkosci S-700 ,Wytycznych Techniczno-Organizacyjnych do
Programowania i Projektowania Stacjonarnych Stotowek Zotnierskich” sygn.
Kwat.-Bud. 124/2005.

ponadto nalezy:

wymienié¢ stolarke drzwiowg wewnetrzna,;
wymieni¢ parapety wewnetrzne;
naprawi¢ tynki wewnetrzne,

we wszystkich pomieszczeniach i ciggach komunikacyjnych naprawi¢ posadzki
oraz wykona¢ nowe oktadziny podtdg i schoddw;

odnowi¢ konstrukcje balustrad wew.;

wymieni¢ instalacje wody pitnej, cieptej wody uzytkowej oraz kanalizacji
sanitarnej z uwzglednieniem remontu kuchni, stotéwki i zaplecza kuchennego;

w pom. 01-02 zlikwidowac¢ kottownie, pomieszczenie po kottowni i sktadzie opatu
zaadoptowac na zabezpieczenie potrzeb kuchni;

wymieni¢ instalacje c.o. wraz z grzejnikami;

wymienic¢ instalacje elektryczng i oSwietleniowa;

wykonac¢ instalacje o$wietlenia awaryjnego;

wykonaé remont weztéw sanitarnych;

wykonac szpachlowanie oraz malowanie $cian wszystkich pomieszczen;

wykonac¢ szpachlowanie oraz malowanie $cian ciggdw komunikacyjnych budynku
z zastosowaniem elementéw z tynku mozaikowego;

w kuchni i stotdbwce zmodernizowa¢ instalacje nawiewno - wywiewng
z zastosowaniem systemu rekuperacji i klimatyzacj;

wykona¢ instalacje alarmowa przeciwpozarowa;
rozbudowac istniejgca siec teletechniczna,;

wykona¢ termoizolacje (dachu i $cian zewnetrznych) w celu uzyskania
wymaganego przepisami wspoétczynnika ciepta w uzgodnieniu z odpowiednim
konserwatorem zabytkow.

nalezy rozwazy¢ zastosowanie OZE

TELETECHNIKA

Budynek nr 4 jest wyposazony w sie¢ teleinformatyczng, ktéra podlega¢ bedzie
rozbudowie.

W pomieszczeniach piwnicznych oraz na parterze budynku (pomieszczenia
przeznaczonych dla personelu - pomieszczenia biurowe oraz szatnie) nalezy
zaprojektowaé niezbedng ilo§¢ zespolonych punktéw abonenckich (ZPA)
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zgodnie z obowigzujgcymi wytycznymi i zaleceniami. Dodatkowo przewidzieé¢ nalezy

min. po dwa ZPA w sali konsumpcyjnej oraz kuchni.

W przypadku braku mozliwosci podtaczenia nowych ZPA do istniejgcego punktu

dystrybucyjnego (PD) znajdujgcego sie na pierwszym pietrze budynku, PD nalezy

rozbudowa¢ o kolejne urzadzenia aktywne oraz pasywne. Urzgdzenia aktywne

zabezpieczone sg poprzez Gestora przedmiotowego sprzetu na wniosek Inwestora

(NCBC).

Za zespolony punkt abonencki nalezy przyjgé:

— 3xRJ45 — potréjne gniazdo abonenckie zakonczone stykiem RJ45 kat. 6
potaczone z PD.

— 2x230V - podwdjne gniazdo elektryczne zasilania dedykowanego 230V.

Zmieni¢ lokalizacje istniejgcych ZPA w zalezno$ci od potrzeb wynikajgcych

z ostatecznego przeznaczenia pomieszczen.

Podczas projektowania sieci w budynku, nalezy uwzgledni¢ informacje zawarte w

dokumencie ,Zaleceniach DKWOC do projektowania i budowy instalacji i sieci

teleinformatycznych w Resorcie Obrony Narodowe;”.

- okablowanie strukturalne PD oraz ZPA wykonaé¢ zgodnie z ,Zaleceniami do
projektowania i budowy instalacji i sieci teleinformatycznych w Resorcie
Obrony Narodowej” wersja 1.2 z 25.02.2022 r.;

- 1 egz. dokumentacji powykonawczej dotyczgcy telekomunikacii
i teleinformatyki przekaza¢ do RCI Bydgoszcz;

- wszelkie konsultacie w procesie opracowania dalszej dokumentagii
projektowej w zakresie sieci teletechnicznej na roboczo prowadzié¢ z Szefem
Wezta Teleinformatycznego (WT) Powidz;

ZABEZPIECZENIE PPOZ.

- dostosowa¢ budynek nr 4 do aktualnie obowigzujgcych przepiséw ppoz.
(wtym wyposazy¢ budynek w system sygnalizacji pozarem). System
Sygnalizacji Pozaru zaprojektowac¢ i zintegrowac¢ z istniejgcym systemem na
terenie kompleksu lub wykona¢ nowg centrale, ktéra pozwoli na potgczenie
juz istniejgcego systemu z mozliwoscig pdzniejszej rozbudowy i podtgczenia
nowych budynkéw. Centrala SSP znajduje sie u oficera dyzurnego w budynku
nr 5 aktualnie podtgczony jest do nie jedynie MPS.

- Jednoczesnie nalezy zaprojektowa¢ SSP w budynku nr 6 i podigczyé go do
centrali.

OCHRONA SRODOWISKA

— Planowana inwestycja nie wymaga przeprowadzenia procedury oceny
oddziatywania na srodowisko.

— Gospodarka odpadami — obowigzek zagospodarowania odpadéw przez
Wytwoérce, zgodnie z ustawa o odpadach (Dz.U. 2022, poz. 699 t.j.).
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DODATKOWE USTALENIA | ZAMIERZENIA DOTYCZACE INFRASTRUKTURY
TOWARZYSZACEJ:

Dokumenty formalno-prawne (dotyczace dziatek znajdujacych sie w zarzadzie
WZI) znajdujg sie w zasobie WNiZW, mapy ewidencyjne izasadnicze sa
ZASTRZEZONE, prowadzone w programie EWMAPA.

Uzgodnienia dotyczace terenéw, dziatek i sieci podziemnych nalezy uzgodnic¢

z WZI Poznan (zarzadca nieruchomosci), RCI Bydgoszcz (zarzadca sieci

teleinformatycznych).

Po wykonaniu zadania nalezy dostarczy¢ geodezyjng dokumentacje

z inwentaryzacji powykonawczej zadania w celu naniesienia nowej

infrastruktury na mape zasadniczg komplekséw wojskowych i terenow

zewnetrznych.

Dla zadania nalezy przyja¢ klauzule tajnosci ,ZASTRZEZONE”

Wymagania dotyczace postepowania w zakresie ochrony informacji

niejawnych na etapie:

e Przygotowania procedur przetargowych — nie dotyczy,

e Opracowania dokumentacji projektowo — kosztorysowej — Wykonawca
musi spetniaé wymogi ustawy z dnia 5 sierpnia 2010 r. o ochronie
informacji niejawnych (Dz.U.2024.632 t.j. z dnia 2024.04.25) w zakresie
ochrony informacji niejawnych oznaczonych klauzulg ,ZASTRZEZONE”,

e Realizacji zamierzenia — Wykonawca musi spetnia¢ wymogi ustawy z dnia
5 sierpnia 2010 r. o ochronie informacji niejawnych (Dz.U.2024.632
tj. zdnia 2024.04.25) w zakresie ochrony informacji niejawnych
oznaczonych klauzulg ,ZASTRZEZONE”.

- Przeprowadzi¢ analize mocy biernej wraz z doborem urzadzen

do kompensacji mocy biernej z  zastosowaniem  elektronicznych

kompensatoréw mocy typu SVG.

Okre$lenie zakresu niezbednego pierwszego wyposazenia niebedgcego
w realizacji przez inwestora.

- Inwestor nie przewiduje w ramach zadania zakupu sprzetu komputerowego
wraz z osprzetem (drukarki, kopiarki) nie stuzgce obstudze urzadzen
i systeméw zamontowanych w obiekcie.

- Inwestor nie przewiduje w ramach zadania wyposazenia obiektu w sprzet
gospodarczy, w ktéry wyposaza stuzba infrastruktury oddziatéw
gospodarczych.

Dokumentacja techniczna powinna spetnia¢ wymagania okreslone w decyzji
155/MON Ministra Obrony Narodowej z dnia 7 listopada 2022 r. w sprawie
zarzgdzania prawami wiasnosci intelektualnej powstatymi w wyniku realizacji
projektéw na rzecz resortu obrony narodowej oraz dokumentacjg techniczng
sprzetu wojskowego (Dz.Urz.MON.2022.181 z dnia 2022.11.08).

Inwestycje nalezy zaplanowac¢ i przeprowadzi¢ zgodnie ze sztukg budowlang
przestrzegajac zapisow:
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.Przepisobw o dziatalnosci stuzby zywnosciowej DU-4.21.1(B)” stanowigce
zatgcznik do decyzji Nr 86/Log./P4 Ministra Obrony Narodowe;j
z 16 grudnia 2020 r.

Instrukcji  organizacji oraz funkcjonowania wojskowych obiektéw
zywnos$ciowych w czasie pokoju, kryzysu i wojny DTU-4.21.1.1(A)
stanowigca zatgcznik do decyzji Nr 16/SG Ministra Obrony Narodowe;j
z 04 marca 2024 r.

Prawa zywno$ciowego i krajowego, w szczegoélnosci Ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz.U.2023.1448 t.j.) oraz aktéw szczegoétowych.

Ustawy z dnia 7 lipca 1994 roku Prawo budowlane (t.j. Dz. U. z 2023 r.
poz. 682 z p6zn. zm.);

Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r.
w sprawie warunkéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki
I ich usytuowanie (Dz. U. 2019 poz. 1065 z p6zn. zm.),

Rozporzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 07
czerwca 2010r. w sprawie ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych
obiektow budowlanych i terenéw (Dz. U. 2010 nr 109 poz. 719),

Rozporzgdzenia Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrze$nia
1997r. w sprawie ogdlnych przepiséw bezpieczenstwa i higieny pracy, wraz
ze zmianami (Dz. U. 2003 nr 169 poz. 1650 z pézn. zm.),

Ustawy z dnia 27 marca 2003r. o planowaniu i zagospodarowaniu
przestrzennym (Dz.U.2021.741 t.j.)

Instrukcji o ochronie przeciwpozarowej w Resorcie Obrony Narodowej
sygn. ppoz 3/2014

Decyzji Nr 6/SZ/DI z dnia 19.12.2019 r. w sprawie wprowadzenia do uzytku
w resorcie obrony narodowej ,Wytycznych w sprawie poprawy
bezpieczenstwa energetycznego, efektywnosci energetycznej obiektow,
uwzgledniajgcych ochrone $rodowiska w komoérkach i jednostkach
organizacyjnych podlegtych Ministrowi Obrony Narodowej lub przez niego
nadzorowanych”;

Rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 7 grudnia 2017 r. w sprawie
jakosci wody przeznaczonej do spozycia przez ludzi Dz.U.2017.2294),

Rozporzgdzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 24
lipca 2009 r. w sprawie przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz
droég pozarowych (Dz.U.2009.124.1030);

Ustawie z dnia 27 kwietnia 2001 r. Prawo ochrony $rodowiska
(Dz.U.2021.1973 t.j.);

Ustawie z dnia 20 lipca 2017 r. Prawo wodne (Dz.U.2021.624 t.j.);

Ustawie z dnia 9 czerwca 2011r. Prawo geologiczne i gérnicze
(Dz.U.2021.1420 t.j.);

Ustawie z dnia 16 kwietnia 2004 r. o ochronie przyrody (Dz.U.2021.1089
tj.);
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— Ustawie z dnia 14 grudnia 2012 r. o odpadach (Dz.U.2021.779 t.j.);

— Ustawie z dnia 3 pazdziernika 2008 r. o udostepnianiu informaciji
o srodowisku ijego ochronie, udziale spoteczenstwa w ochronie
Srodowiska oraz o ocenach oddziatywania na Srodowisko (Dz.U.2021.247

tl):

— Zalecenia DKWOC do projektowania i budowy instalacji i sieci
teleinformatycznych w RON o klauzuli poufne i wyzej - wersja 1.0
z 16.02.2024 r. /ZASTRZEZONE/;

— Zalecenia DKWOC do projektowania i budowy instalacji i sieci
teleinformatycznych w resorcie obrony narodowej do klauzuli zastrzezone
wigcznie — ver. 1.3 2 16.02.2024 .

Wszystkie prace nalezy wykonywaé zgodnie z Warunkami Technicznymi
Wykonania i Odbioru Robét oraz zgodnie z Prawem Budowlanym, Polskimi
Normami, zasadami sztuki budowlanej, instrukcjg producentéw poszczegdlnych
materiatéw i przepisami BHP przez wykwalifikowanych pracownikow.

Zastosowane materialy przed wbudowaniem muszg posiadac: aprobate
techniczng, obowigzkowy certyfikat zgodnosci i oznaczenie znakiem
bezpieczenstwa ,B” lub $wiadectwo dopuszczenia Urzedu Dozoru Technicznego
dla urzadzen podozorowych lub dowolny certyfikat zgodnosSci i oznaczenie
nadanymi znakami zgodnosci (,PN”, ,E”, ,0”) lub deklaracje zgodnosci
z obowigzujgcymi przepisami oraz Polskimi Normami i aprobatg techniczna.

5. PLANOWANY OKRES REALIZACJI INWESTYCJI
Zadanie planowane jest jako dwuetapowe.

ETAP | — opracowanie dokumentacji projektowej i uzyskanie pozwolenia na
budowe w tym :

1. Opracowanie dokumentacji projektowo — kosztorysowej dla zakresu rzeczowego
zawartego w zatwierdzonym Whniosku Inwestycyjnym i Programie Inwestyciji:

— sporzgdzenie projektu budowlanego zgodnie z art. 34 Ustawy Prawo
budowlane (Dz.U.2023 poz. 682 t.j. z dnia 2023.04.12),

— wykonanie projektéw wykonawczych dla kazdej z branz oddzielnie.

Wykonawca jest zobowigzany do uzyskania pozytywnej opinii

Zamawiajacego do Projektu budowlanego przed zlozeniem wniosku

o pozwolenie na budowe.

2. Pozyskanie wszelkich niezbednych pozytywnych uzgodnien, postanowien,
decyzji i opinii umozliwiajgcych realizacje zakresu rzeczowego zadania
inwestycyjnego zgodnie z obowigzujgcym prawem krajowym i miejscowym.

3. Uzgodnienie wykonanej dokumentacji z:

— Uzytkownikiem — 16. Batalion remontu lotnisk
— Administratorem/Uzytkownikiem — 33. Baza Lotnictwa Transportowego,

- Delegaturg Wojskowej Inspekcji Gospodarki Energetycznej we Wroctawiu,
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— Wojskowym Osrodkiem Medycyny Prewencyjnej w Bydgoszczy,
- Regionalnym Centrum Informatyki we Wroctawiu,
— Zamawiajgcym — Wojskowym Zarzadem Infrastruktury.

Dokumentacja Projektowa przekazywana do uzgodnienia Zamawiajgcemu musi
zawiera¢ wszystkie wymagane uzgodnienia.
Sporzadzenie kosztoryséw inwestorskich zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra

Rozwoju i Technologii z dnia 20 grudnia 2021 r. w sprawie okreslenia metod
i podstaw sporzadzania kosztorysu inwestorskiego, obliczania planowanych
kosztéw prac projektowych oraz planowanych kosztéw robét budowlanych
okreslonych w programie funkcjonalno — uzytkowym (Dz.U.2021 poz. 2458).
Wykonanie przedmiaréw robét wraz z wykazem materiatdw z rozbiorki
i demontazu podlegajgcych utylizacji.

Opracowanie specyfikacji technicznych wykonania i odbioru robét budowlanych
dla kazdej z branz oddzielnie zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rozwoju
i Technologii z dnia 20 grudnia 2021 r. w sprawie szczegdtowego zakresu i formy
dokumentacji projektowej, specyfikacji technicznych wykonania i odbioru robot
budowlanych oraz programu funkcjonalno — uzytkowego (Dz.U.2021 poz.2454).
Opracowanie informacji niezbednej do sporzgdzenia planu BIOZ.

Opracowanie scenariusza pozarowego wraz z planem rozmieszczenia sprzetu
ppoz. i oznaczeniem dr6g ewakuacyjnych.

Zaktualizowanie podktadéw geodezyjnych dla celéw projektowych.

. Uzyskanie w imieniu Zamawiajgcego decyzji administracyjnych niezbednych

warunkow, decyzji administracyjnych i uzgodnien do dokumentaciji projektowej

niezbednych do realizacji rob6ét budowlanych i eksploatacji obiektéw oraz

opracowania dokumentéw koniecznych do ich uzyskania, m.in.:

— warunkow technicznych dostawy mediéw,

— decyzji o lokalizacji inwestycji celu publicznego,

— decyzji o pozwoleniu na budowe,

— decyzji na wycinki drzew i krzewow,

— decyzji o uwarunkowaniach $rodowiskowych (jesli okaze sie konieczna),

— wszystkich niezbednych decyzji i uzgodnien wynikajgcych z powyzszych
decyzji.

Opracowania i dostarczenia Zamawiajgcemu:

— projektu budowlanego ( w tym projektu technicznego) — 4 egz. na pismie;

— projektu wykonawczego — 3 egz. na pismie;

— przedmiaréw rob6t wraz z wykazem materiatdbw z rozbiérki i demontazu
podlegajacych utylizacji — 3 egz. na pismie;

— kosztoryséw inwestorskich — 2 egz. na pi$mie;

— specyfikacji technicznych wykonania i odbioru robét budowlanych — 3 egz.
na pismie;

— wzoru tabeli elementéw ryczattowych — 3 egz. na pi$mie;

— harmonogramu rzeczowo - finansowego realizacji rob6t budowlano —
montazowych — 3 egz. na piSmie;
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— informacji BIOZ — 3 egz. na piSmie;

— scenariusz pozarowy wraz z planem rozmieszczenia sprzetu ppoz.
i oznaczeniem drég ewakuacyjnych — 3 egz. na pismie;

— raportu oddziatywania na $rodowisko / karta informacyjna przedsiewziecia
(jesli jest wymagana) — 1 egz. na piSmie;

— krotkiego opisu przedmiotu zamodwienia na wybér Wykonawcy roboét
budowlanych — 2 egz. na piSmie;

— zaktualizowanych dla celéw projektowych podkfadéw geodezyjnych — 1 egz.
na pismie.

Jednoczesnie cato$¢ dokumentacji ma zostaé dostarczona na ptycie CD w 3

egzemplarzach.

12. Uzgodnienie dokumentacji projektowej przez ZUDP WZI.

13. Wykonanie dokumentacji zgodnie z zaleceniami do wykonania prac
geodezyjnych na terenach zamknietych.

14. Udzielanie odpowiedzi na pytania do procedury przetargowej na realizacje robot
budowlanych oraz uczestniczenie w prowadzonym przez Zamawiajgcego
postepowaniu o udzielenia zamoéwienia na roboty budowlane w charakterze
biegtego na kazde wezwanie, w terminie wyznaczonym przez Zamawiajacego
oraz do udziatu w sprawach przed Krajowg Izbg Odwotawcza.

15. Prowadzenie nadzoru autorskiego podczas prowadzenia robét budowlanych.

ETAP Il — wykonanie robét budowlanych i przekazanie do uzytkowania

Cykl inwestycji wraz z opracowaniem dokumentacji, uzgodnieniami, decyzjami
i wykonawstwem planowany jest na okres 2025 - 2028.

Rzeczywisty termin realizacji bedzie wynikat z ostatecznych terminéw umownych
na wykonanie zadania, jak réwniez mozliwosci finansowych okreslonych
w planach finansowych MON ( w tym Planie Inwestycji Budowlanych).

6. OCENA EKONOMICZNEJ EFEKTYWNOSCI INWESTYCJI

Obliczenie wskaznika cenowego dla obiektu i rodzaju robot.

Wycene wykonano na podstawie parametréw technicznych (mb, m2, ma3)
okreslonych na podstawie koncepcji przyjetych rozwigzan oraz analizie stanu
istniejgcego i miejsca lokalizacji inwestycji.

Szacunek kosztéw wykonano na podstawie:
— wskaznikéw obiektéw i robot porownywalnych wg publikaciji Secocenbud;

— wilasnych wskaznikbw cen z opracowan branzowych poréwnywalnych,
w zakresie robot i warunkow;

— doswiadczenia Inwestora wynikajgcego z realizacji zadan inwestycyjnych
obejmujacych m.in. zakres robét objety przedmiotowym zadaniem.
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Wartos¢ w zt Wskaznik
Lp. Rodzaj grupy kosztow bez podatku Z podatkiem udz:;%u
VAT VAT W
1. 2. 3. 4. 5.
Razem (bez rezerwy) 14 471 544,7 17 800 000,0 100
1. | Pozyskanie dziatki budowlane;. - -
Przygotowanie terenu i przytgczenie
2. | obiektu do sieci zewnetrznych i 552 8455 680 000,0 3,8
wewnetrznych.
3. | Przebudowa obiektu. 5528 455,3 6 800 000,0 38
4. | Instalacje wraz z trafostacja. 2764 2276 3400 000,0 19
Zagospodarowanie terenu - place, drogi i
5. clwistlenis. 105 691,1 130 000,0 0,7
6. | Pierwsze wyposazenie wraz z agregatem. 3 873 983,7 4 765 000,0 27
Prace przygotowawcze, projektowe,
7. | obstuga inwestorska, nadzér autorski oraz 995 935,0 1225 000,0 6,9
ewentualne szkolenie i rozruch.
8. | Waloryzacja 650 406,5 800 000,0 46
Rezerwa 10% 1700 000,0

Laczny koszt zadania z rezerwa w zt: 19 500 000,0 zt brutto

. DANE O PLANOWANYCH EFEKTACH RZECZOWYCH INWESTYCJI

Podstawowym efektem rzeczowym planowanej inwestycji bedzie przebudowa
budynku nr 4, w ktérym znajduje sie stotowka wojskowa, w taki sposéb aby
dostosowa¢ budynek do aktualnie obowigzujacych przepisow w tym przede
wszystkim wymogéw HACCP oraz osiggng¢ zdolno$¢ wyzywienia 570 oséb.
Dodatkowo w ramach przebudowy maja powstaé pomieszczenia biurowe dla 20
0s6b.

. HARMONOGRAM REALIZACJI INWESTYCJI

Podstawg rzeczowg sporzadzenia harmonogramu realizacji Inwestycji byt
oszacowany na podstawie doswiadczenia WZI w realizacji zadan inwestycyjnych
o podobnym zakresie rzeczowym i stopniu skomplikowania czasookres realizacji
poszczegdlnych etapéw realizacji inwestycji w tym ich elementéw sktadowych.
Opracowanie dokumentacji projektowo-kosztorysowej oraz wykonanie robét
budowlanych realizowane bedzie w systemie wyboru Wykonawcy dla prac
projektowych i odrebnie dla robét budowlanych, na podstawie przetargéw

str. 13/15




Egz. nr 1

realizowanych zgodnie z zapisami Ustawy Prawo Zamoéwien Publicznych i trybie
okre$lonym na etapie przygotowania procedury przetargowej. Opracowany
harmonogram moze ulec zmianie w zaleznosci od przyjetych zatozen planowania
prac a przede wszystkim zapisow Planu Inwestycji Budowlanych MON. Stanowi
on jednak podstawe analiz czasowych realizacji przedsiewziecia.

Lp. Etap realizacji Cz(?nsi;';aalézea)ql Uwagi
ETAP |

1 Opracowanie Programu Inwestycji wraz 3
" | z uzgodnieniami i zatwierdzeniem.

2 Postepowanie przetargowe na wybér wykonawcy 4
" | prac projektowych.

3 Opracowanie dokumentacji projektowo-kosztowej 8
" | wraz ze wszystkimi uzgodnieniami.

Uzyskanie decyzji niezbednych do wystapienia z

4 wnioskiem o pozwolenie na budowe (np.: decyzji o 3

" | $rodowiskowych uwarunkowaniach, decyzji o
lokalizacji inwestycji celu publicznego itp.)
5. | Uzyskanie decyzji o pozwolenie na budowe. 2
ETAP I

6 Postepowanie przetargowe na wybdr wykonawcy 4
" | robét.

7. | Realizacja robét wg. dokumentac;ji. 18

8 Przekazanie inwestycji w uzytkowanie wraz z 3
" | decyzja.

Wstepny planowany czas realizacji 45

9.

10.

11.

str.

PLANOWANY KOSZT INWESTYCJI

W ocenie inwestora szacunkowy koszt zadania wyniesie 19 500 000,0 zt w tym

rezerwa 1 700 000,00 zi.
ZRODLO FINANSOWANIA ZADANIA INWESTYCYJNEGO
Budzet Panstwa — Ministerstwo Obrony Narodowe;.

DANE O PLANOWANYM OKRESIE ZAGOSPODAROWANIA
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Zakres rzeczowy wykonanej inwestycji moze zosta¢ przekazany do uzytkowania
bezposrednio po wykonaniu i odbiorze.

Program Inwestycji sporzadzit Zespot nr | WIB WZI

—

mjr Olga BIENIEK-TERLECKA oozt

N

Krzysztof JAKRZEWSKI

3. HENRYK STEFANSKI

4. Marian WOJTYSIAK

Zatacznik: 2 na 42 str.

Zat. nr 1 — Whniosek Inwestycyjny — 34 str.
Zat. nr 2 — Protokét nr 4/2321/2023 z 21.11.2023 r. z okresowej piecioletniej kontroli
stanu sprawno$ci technicznej i warto$ci uzytkowej budynku — 8 str.

Wykonano w 2 egz. — a/a
Wykonat: Krzysztof Jakrzewski
Data: 16.07.2024 r.
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/

WNIOSEK INWESTYCYJNY

PROPONOWANA NAZWA ZADANIA: modernizacja budynku nr 4.

LOKALIZACJA: kompleks wojskowy 2321, 63-200 Jarocin, ul. Wojska
Polskiego 71.

NAZWA UZYTKOWNIKA (UZYTKOWNIKOW):

33. Baza Lotnictwa Transportowego w Powidzu,

16. batalion remontu lotnisk w Jarocinie.
PODSTAWA OPRACOWANIA:

Plan Inwestycji Budowlanych Sit Zbrojnych RP w latach 2021-2035
z uwzglednieniem roku 2020.

Koncepcja rozwoju Garnizonu Jarocin w latach 2013-2022.
BENEFICJENT: Dowodztwo Generalne RSZ, Inspektorat Sit Powietrznych.
RODZAJ INWESTYCJI: przebudowa i adaptacja.

PRZEZNACZENIE INWESTYCJI: kuchnia-stotéwka.

PODSTAWOWE PARAMETRY OBIEKTU:

Zakres rzeczowy inwestycji obejmuje przystosowanie pomieszczen piwnic oraz
parteru na potrzeby kuchni-stotéwki pozwalajgcg wyzywié 550 osob w systemie
2-3 zmianowym oraz remoncie pomieszczen biurowych i ciagow
komunikacyjnych | pietra budynku nr 4 w kompleksie koszarowym 2321 Jarocin
(zatgcznik nr 1).

Stan istniejacy:

Budynek trzy kondygnacyjny o kubaturze 4906 m3, powierzchni ogolnej
1259,5 m?, powierzchni uzytkowej 9496 m? petni funkcje kuchni-stolowki
i przeznaczony jest do zaspokojenia potrzeb zywieniowych 16. batalionu
remontu lotnisk oraz Zespotu Zabezpieczenia 33. Bazy Lotnictwa
Transportowego w m. Jarocin.
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Gtéwnym uzytkownikiem nieruchomosci jest Zespot Zabezpieczenia 33. Bazy
Lotnictwa Transportowego w m. Jarocin — 80% powierzchni uzytkowe;.
16 batalion remontu lotnisk uzytkuje cze$¢ pomieszczen biurowych | pietra
— 20% powierzchni uzytkowej budynku.

Aktualne przeznaczenie poszczegoélnych kondygnacii:

~  piwnica - o powierzchni uzytkowej 287,9 m? - 15 pomieszczen — kottownia,
skfad opatu, zaplecze kuchni i stotéwki zotnierskiej, ukrycie OPL;

~ parter - o powierzchni uzytkowej 3629 m? - 13 pomieszczen — kuchnia,
stolowka, pomieszczenia biurowe Zespotu Zabezpieczenia 33. BLTr
w m. Jarocin;

~ | pietro - o powierzchni uzytkowej 298,8 m? - 19 pomieszczen biurowych
Sekciji Logistyki 16. brl oraz Zespotu Zabezpieczenia 33. BLTr w m. Jarocin:

— poddasze - nie uzytkowe.

Uktad pomieszczen przedstawiono na szkicach liniowych (zatgcznik nr 2).

Architekture obiektu przedstawiajg szkice elewacji (zatgcznik nr 3).

Budynek konstrukcji murowanej wybudowany w 1914 r. Fundamenty budynku

ceglane, mury zewnetrzne, wewnetrzne oraz $ciany i $cianki dziatowe

konstrukcji murowanej z cegly ceramicznej peitnej na zaprawie wapiennej

i cementowo-wapiennej. Tynki cementowo-wapienne, gtadkie malowane farba

emulsyjng z lamperiami olejnymi w korytarzach i na klatkach schodowych.

Stropy masywne, gesto zebrowe 2z pustakami ceramicznymi. Posadzki

z ptytek, PCV oraz lastryko. Jedna klatka schodowa, schody Zzelbetowe

z wyktadzing lastrykowa. Dach stromy, kryty dachéwka karpiéwka, wiezba

dachowa drewniana. Budynek wyposazony jest w nastepujgce instalacje:

— elektryczng;

-~ odgromowa;

- centralnego ogrzewania;

- wodno-kanalizacyjng;

- teletechniczng;

- alarmowa.

Zakres rzeczowy inwestycji.

Planowana inwestycja powinna obejmowac:

- dostosowanie pomieszczen piwnic i parteru na potrzeby kuchni i stotowki
wraz z magazynami produktow spozywczych, chtodniami oraz zapleczem
socjalno — sanitarnym. Planowana ilo$¢ zywionych 570 osob;

- dostosowanie pomieszczen | pietra na potrzeby biurowe dla 20 osoéb;

—~ wykonanie dokumentacji HACCP dla obiektu kuchni — stotéwki;

- budowe nowych przytaczy:

e elektrycznego dt. ok. 170 m;
e gazowego dt. ok. 50 m;

¢ wod-kan. o dt. ok. 70 m wraz z urzadzeniami ochrony $rodowiska
(np. separatory czgstek statych i ttuszczu);
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- modernizacje istniejacego w budynku wezta cieplnego na potrzeby c.o oraz
dostarczenia c.w.u.:

- Wwyposazenie w sprzet chtodniczy, gastronomiczny, stofowo-kuchenny,
kwaterunkowy, gospodarczy oraz przeciwpozarowy.

Ponadto zakres rzeczowy inwestycji ma obejmowa¢ kompleksowe
przygotowanie dokumentacji projektowe;.

Projektant na etapie sporzadzania dokumentacji projektowej powinien
uwzgledni¢ i wprowadzi¢ w projektach realizacje koniecznych i wymaganych
obowigzujacymi przepisami elementéw, ktérych uzytkownik nie przewidziat na
etapie sporzadzania wniosku inwestycyjnego.

Na cele kuchni i stotowki planuje sie przeznaczy¢ piwnice oraz parter budynku
(parter — pomieszczenia kuchni oraz sala konsumencka, piwnice - zaplecze
kuchni). Do obstugi kuchni przeznaczonych bedzie 1 zotnierz (kierownik
stotowki) oraz 6 pracownikéw RON , w tym kobiety i mezczyzni.

| pietro przeznaczy¢ nalezy na pomieszczenia biurowe dla 20 oséb w tym
kobiety i mezczyzni.

W przypadku stwierdzenia na etapie opracowywania dokumentacii projektowej
braku niezbednej powierzchni uzytkowej piwnicy i parteru na potrzeby kuchni
i stotowki uzytkownik deklaruje rezygnacje z remontu pomieszczer biurowych
| pietra na rzecz zaadoptowania ich na potrzeby kuchni stotéwki.

Podstawowg funkcjg kuchni-stotowki bedzie zapewnienie warunkéw dla
wyzywienia ok. 570 oso6b, tj. przygotowania, wydania konsumentom oraz
spozycia czterech positkow dziennie, tj.:
~  pierwszego $niadania;
- drugiego $niadania;
- obiadu sktadajgcego sie z:
* zZupy;
drugiego dania;
dodatkéw do drugich dan;
suréwek (porcjowanych lub nie porcjowanych);

- kolacji (na zimno lub goracej, dwudaniowej) a takze :
e dystrybucji napojow goracych (kawa, mleko, herbata);
e dystrybucji napojéw zimnych (kompot, sok, woda mineralna).

Stotébwka powinna zapewnié mozliwos¢:

-  przygotowywania positkdw regeneracyjnych;

- zywienia kadry (poprzez punkt zywienia kadry przystosowany do obstugi
samoobstugi).
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Dla prawidiowej realizacji funkcjonowania stotowki niezbedne jest wydzielenie
miejsc i pomieszczen, w ktérych realizowane beda poszczegélne elementy
procesow technologicznych oraz miejsc spozywania positkow
I pomieszczenn pomocniczych dla stotowki wielkosci S-700 zgodnie
z ,Wytycznymi  Techniczno-Organizacyjnymi do Projektowania
Stacjonarnych Stotéwek Zotnierskich” sygn. Kwat.-Bud. 124/2005.

Ponadto w zakresie poprawy stanu technicznego oraz dostosowania budynku
do wspotczesnych standardéw w budownictwie oraz obowigzujgcych przepiséow
bhp, ppoz, ochrony srodowiska nalezy:

- wymienic stolarke drzwiowa wewnetrzng;

- wymieni¢ parapety wewnetrzne;

- naprawic tynki wewnetrzne;

- we wszystkich pomieszczeniach i ciggach komunikacyjnych naprawic
posadzki oraz wykonac nowe oktadziny podtég i schodow;

- odnowic konstrukcje balustrad wew.;

- wymieni¢ instalacje wody pitnej, cieptej wody uzytkowej oraz kanalizacji
sanitarnej z uwzglednieniem remontu kuchni, stotéwki i zaplecza
kuchennego;

- w pom. 01-02 zlikwidowac kottownie, pomieszczenie po kottowni i sktadzie
opatu zaadoptowac na zabezpieczenie potrzeb kuchni;

- wymienic¢ instalacje c.o0. wraz z grzejnikami;

- wymienic instalacje elektryczng i oswietleniowa;

- wykonac instalacje oswietlenia awaryjnego;

- wykona¢ remont weztéw sanitarnych;

- wykonac szpachlowanie oraz malowanie $cian wszystkich pomieszczen:

—~ wykona¢ szpachlowanie oraz malowanie $cian ciggdw komunikacyjnych
budynku z zastosowaniem elementow z tynku mozaikowego;

- w kuchni i stotbwce zmodernizowac instalacje nawiewno — wywiewna
z zastosowaniem systemu rekuperacji i klimatyzacji;

- wykonac instalacje alarmowg przeciwpozarowa;

- rozbudowac istniejaca siec teletechniczna;

- przeprowadzi¢ prace adaptacyjne na | pietrze majace na celu zaspokojenie
potrzeb  funkcjonalnych  Sekcji Logistyki 16. brl oraz Zespotu
Zabezpieczenia 33. BLTr;

- przeprowadzi¢ prace adaptacyjne i modernizacyjne w pomieszczeniach
piwnicznych oraz parteru majace na celu dostosowanie kuchni i stotdwki
do podstawowych wymogow technicznych i higienicznych systemu HACCP
oraz obecnie obowigzujacych standardow dla stotéwki wielkosci S-700;

-~ wyposazy¢ kuchnie i stotbwke w sprzet technologiczny zgodnie z tabelami
dla stotéwki wielkosci S-700 ,Wytycznych Techniczno-Organizacyjnych
do Programowania i Projektowania Stacjonarnych Stotowek Zotnierskich”
sygn. Kwat.-Bud. 124/2005.
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W zwigzku z planowang wymiang przytacza nn. (ok 170 m) oraz zwiekszonym
zapotrzebowaniem mocy nalezy zaplanowac rozbudowe istniejacej stacji
transformatorowe;.

Kompleks wojskowy 2321 zaliczamy do kategorii zasilania — Il b tj. dopuszcza
si¢ dtugg przerwe w zasilaniu (do 8 godz.) w przypadku braku dostawy energii
elektrycznej z zasilania podstawowego. Przytacze energetyczne na budynku
wyposazyC nalezy w przytacze dla zespotu pradotworczego oraz zastosowaé
uktad zapobiegajacy pracy réwnolegtej pradnicy z siecig dystrybucyjna.
Zasilanie awaryjne obiektu planuje sie realizowaé poprzez uzycie mobilnego,
kontenerowego zespotu pradotwérczego dostarczonego w ramach inwestyciji.
Ponadto dla catego obiektu nalezy wykona¢ awaryjne o$wietlenie ewakuacyjne
oraz instalacje potaczen wyréwnawczych dla wszystkich montowanych
urzadzen.

W bloku zywieniowym i magazynowym kuchni-stotowki nalezy zaplanowac
pomieszczenia i stanowiska zapewniajgce ciagto$é procesow technologicznych,
przestrzeganie wymogéw sanitarnych, przepiséw bhp, ppoz. oraz HACCP.
Proces technologiczny obejmuje dostawe surowcéw, pobranie surowca
do obrobki, obrobka produktu, dystrybucja i zagospodarowanie odpadoéw.
Nalezy je wyposazy¢ w urzadzenia gastronomiczne i sprzet technologiczny,
transportowy, kwaterunkowy oraz inny zgodnie z przebiegiem czynnosci
sktadajgcych sie na proces technologiczny w rodzaju i ilosci okreslonej tabelami
~Wytycznych Techniczno-Organizacyjnych do Programowania i Projektowania
Stacjonarnych Stotéwek Zotnierskich”. Pomieszczenia kuchni obejmowac
powinny ponadto szatnie dla personelu, wezty sanitarne z podziatem na meskie
i damskie.

Uktad funkcjonalny poszczegolnych pomieszczen kuchni powinien by¢ przede
wszystkim dostosowany do jednokierunkowego przemieszczania produktow
oraz jednokierunkowego przebiegu proceséw technologicznych i stwarzac
dogodny dostep dla konsumentéw. Pomieszczenia o podobnym przeznaczeniu
uzytkowo-funkcjonalnym nalezy grupowaé w dziaty.

W celu zapewnienia prawidiowego funkcjonowania stotowki niezbedne jest

wydzielenie nizej wymienionych miejsc i pomieszczenn z podziatem
na poszczegolne dziaty, w ktorym realizowane bedg kolejne elementy proceséw
technologicznych oraz miejsc spozywania positkéw i pomieszczen

pomocniczych:

-~ dziat pomieszczen magazynowych:

* magazyn owocoOw i warzyw;

e magazyn i krajalnia chleba;

e magazyn przykuchenny;

e pomieszczenie komor chtodniczych;

* pomieszczenie sktadowania i mycia jaj;
e pomieszczenie gospodarcze;
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e magazyn $rodkéw czystosci:

e pomieszczenie do przechowywania odpadéw poprodukcyjnych
i pokonsumpcyjnych;

e magazyn sprzetu kuchennego i naczyn;

-~ dziat pomieszczen produkcyjnych:

e obieralnia ziemniakéw, warzyw i owocow;

e przygotowalnia ziemniakow, warzyw i owocow;
e przygotowalnia ryb;

e przygotowalnia miesa;

e przygotowalnia ogolna;

e kuchnia wfasciwa;

e zmywalnia naczyn;

— dziat ekspedycyjny:

e wydawalnia positkow;

— dziat pomieszczen konsumenckich:

e hol wejSciowy z przedsionkiem;
e zespOt sanitarny dla zywionych;
¢ sala konsumpcyjna;

e . punkt zywienia kadry;

- dziat pomieszczen socjalnych:

e pomieszczenie personelu;

e szatnia personelu - kobiet;

e szatnia personelu - dla mezczyzn;
e zespOtf sanitarny dla kobiet;

e zespOf sanitarny dla mezczyzn;

— dziat techniczny.

Wymagania eksploatacyjne.

Pomieszczenia magazynowe:

Magazyn owocow i warzyw powinien znajdowac sie w czesci piwnicznej, aby
umozliwi¢ przechowywanie ziemioptodéw oddzielnie od siebie. Warzywa
lisciaste przechowuje sie na regatach, natomiast ziemniaki i warzywa korzenne
w klatkach. Pomieszczenia musza mie¢ przygotowane tynki do corocznego
biatkowania $cian i powinny by¢ suche i oswietlone. Okna magazynowe
powinny by¢ zabezpieczone przed gryzoniami, szyby pomalowane na kolor
niebieski lub oklejone folig. Magazyny przechowywania warzyw powinny byc
zabudowane drewnem tak, aby zachowana byta odlegto$¢ 5-10 cm od podtogi
$cian, w celu lepszej cyrkulacji powietrza.

Magazyn i krajalnia_chleba jest pomieszczeniem stuzgcym, do krétkiego
gromadzenia zapasu pieczywa (do 3 dni), jak tez do krojenia chleba.
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Pomieszczenie musi by¢ suche, jasne, dobrze oswietlone. Magazyn powinien
graniczy¢ z krajalnig chleba z jednej strony. Magazyn powinien mie¢ mozliwo$é
odbioru chleba do magazynu bezposrednio od dostawcy. Magazyn powinien
by¢ wyposazony w odpowiednia iloé¢ regatéow do przechowywania pieczywa,
maszyny do krajania chleba i pojemniki na chleb i butki.

Magazyn przykuchenny ogéiny stuzy do krétkotrwatego (do 3 dni)
przechowywania przypraw, produktéw suchych, konserwowych oraz trwatych
(konserwy migsne, migsno-warzywne, pasztety, warzywa konserwowe, dzemy,
itp.), pobranych na potrzeby kuchni i powinno by¢c w zlokalizowane w jej
bezposrednim sasiedztwie.

Magazyn chtodniczy przeznaczony do przechowywania tatwo psujacej sie
zywnosci oraz produktow mrozonych. Sciany wewnetrzne komoér, sufit i podtoge
zabezpiecza sig stosujac materiaty o okreslonych wiasciwosciach izolacyjnych,
w celu ochrony komoér przed zyskami ciepta od zewnatrz. Do wykoriczenia $cian
uzywa si¢ zapraw cementowych i plytek mrozoodpornych Ilub paneli
chtodniczych. Cato$¢ wykoriczenia i wyposazenia powinna zapewnic
utrzymanie czystosci i okreslonych rygoréw sanitarnych. Wszystkie komory
chfodnicze i zamrazarki do przechowywania zywnosci powinny by¢ wyposazone
w urzadzenia do automatycznego monitoringu i rejestracji temperatury.

Magazyn skfadowania i mycia jaj przeznaczony do sktadowania przy pomocy
urzadzen chfodniczych jaj, ich mycia oraz poddania procesowi niszczenia
drobnoustrojéw, znajdujacych sie na skorupkach.

Wszystkie magazyny powinny zapewniaé odpowiednie warunki do
przechowywania poszczegélnych rodzajéw zywnosci (odpowiednio ogrzewane,
wentylowane z mozliwoscig ich schtadzania, np. poprzez zastosowanie
odpowiednich instalacji chfodniczych).

Pomieszczenia produkcyjne:

Obieralnia ziemniakéw i warzyw powinna byé wiasciwie oswietlona
i wentylowana. Powinna skfadac sie z nastepujacych stanowisk pracy:

stanowisko mechanicznego obierania ziemniakéw:
stanowisko recznego doczyszczania ziemniakow i warzyw;
stanowisko recznego oczyszczania warzyw.

|

Przygotowalnia ziemniakéw i warzyw powinna sktada¢ sie z nastepujacych
stanowisk:

- przyjmowania oczyszczonego surowca, ptukanie i doczyszczanie:
— rozdrabniania mechanicznego surowca;
— krojenia recznego warzyw i przyrzadzania suréwek.

Obieralnia ziemniakéw i warzyw oraz przygotowania warzyw powinny miec¢
oddzielne niezaleznie wejscia, ale powinny byé¢ potaczone wspoinym
przejsciem.
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Przygotowalnia ryb powinna by¢ oddzielnym pomieszczeniem z oddzielnym
wejéciem. Powinny znajdowac sie tam stanowiska do brudnej” obrobki
wstepnej ryb oraz tzw. obrobki wstepnej ,czystej”. Dopuszcza sie
zamontowanie stotu do otwierania konserw. Pomieszczenie musi byé
wentylowane i jasno oswietlone.

Przygotowalnia _miesa przeznaczona do obrobki dostarczonego miesa
(w postaci $wiezej lub mrozonej) polegajaca na jego rozmrozeniu, myciu
i rozbiorze. Nastepnie mieso jest rozdrabniane Ilub formowane
z przeznaczeniem do obrobki termicznej. W pomieszczeniach przygotowalni
migsa nalezy zapewni¢ mozliwo$¢ mechanicznej regulacji temperatury. Procesy
rozmrazania, mielenia, kutrowania i formowania miesa winny odbywac sie
w temperaturze 14 -17 °C.

Przygotowalnia ogdina stuzy do przygotowania $niadan i kolacji. Powinna byé
dobrze oswietlona i wentylowana. W sktad wyposazenia powinny wchodzié
stoly robocze z szufladami, szafki wiszace, maszyna gastronomiczna
wieloczynno$ciowa, maszyna do krojenia wedlin, serow, regaty, szafa
chtodnicza, pojemnik na odpadki, umywalka, wozek transportowy.

Kuchnia:

Podstawowym wyposazeniem kuchni wtasciwej sg urzadzenia grzejne dobrane
stosownie do metod obrobki termicznej. W pomieszczeniu kuchni wtasciwej
powinny znajdowac sie stanowiska pracy zwigzane z obrobka wtasciwg (czysta)
surowcow takg jak: porcjowanie, panierowanie miesa i ryb, rozdrabnianie
warzyw i owocow, formowanie potraw macznych. Powinny réwniez znajdowac
sie stanowiska obrobki termicznej, zwigzane z produkcjg zup, miesa i ryb,
ziemniakow, warzyw, kasz oraz wyrobdéw macznych, a takze herbaty, kompotu
i napojow mlecznych. Podstawowe procesy obrobki termicznej to: gotowanie,
smazenie, pieczenie, duszenie.

Kuchnia powinna by¢ pomieszczeniem jasnym, dobrze oswietlonym, z siatkami
ochronnymi przeciw owadom na oknach, wentylacjg nawiewno-wywiewna oraz
wyciggami okapowymi nad kottami.

Urzadzenia grzejne a zwilaszcza kotty i patelnie powinny by¢ zgrupowane
w jednej czesci kuchni, co utatwi ich obstuge i doprowadzenia instalacji.

Proponuje sie montaz kottéw zasilanych gazem ziemnym.

Zmywalnia naczyn stotowych - pomieszczenie stuzgce do odbioru z sali
konsumenckiej brudnych naczyn stotowych i tac, ich selekcji, usuniecia
z naczyn resztek pokarmowych oraz poddania ich procesowi moczenia, mycia
i wyparzania. Powinna by¢ dobrze os$wietlona, odpowiednio wentylowana
z doprowadzong instalacja wodna zimna i cieptg i instalacjg odprowadzajaca
pare technologiczng. Organizacja obiegu naczyn stotowych oraz pracy
zmywalni ma szczegoélny wptyw na stan sanitarno-higieniczny stotéwki.
Prawidtowe funkcjonowanie zmywalni wymaga zapewnienia:
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- dogodnego potaczenia z salg jadalniang i wydawalnia;

- odpowiedniej powierzchni i ksztattu pomieszczenia:

- odpowiedniej ilosci i jakosci wyposazenia;

- Wwydzielonej drogi usuwania odpadkéw z pomieszczenia tak by nie
krzyzowata sie z droga produktéw i czystych naczyn.

Jako zasade przyjmuje sie zestawienie urzadzen zmywalni w dwa ciagi mycia
— zmechanizowany i reczny. Proces mycia zaczyna sie od przyjecia, sortowania
i usunigcia resztek pokarmowych z naczyn. Czynnosci wykonywane sg na
stotach sortowniczych posiadajacych otwory, pod ktérymi umieszczone sa
pojemniki na odpadki. Zmywalnia powinna mieé dogodne pofaczenie z salg
konsumpcyjna (jadalnig) i wydawalnia positkow. Droga usuwania odpadkéw
pokonsumpcyjnych nie moze sie¢ krzyzowaé z droga czystych naczyn.

Pomieszczenie zmywalni powinno byé wyposazone w dwa ciagi mycia naczyn
(zmechanizowany i reczny), przy czym ciag reczny spetnia role ciagu
rezerwowego (awaryjnego).

Maszyna do mycia bezwzglednie powinna posiada¢ mozliwo$¢ i funkcjg mycia
tac konsumenckich trapezowych, o wymiarach 460x355 mm oraz pojemnikow
gastronomicznych 1/1 GN o wymiarach 530x325 mm.

Zmywalnia naczyn kuchennych powinna przylegaé¢ do kuchni. Pomieszczenie
powinno by¢ dobrze o$wietlone i wentylowane. W pomieszczeniu nalezy
zapewni¢ stanowisko mycia drobnego sprzetu oraz stanowisko mycia
wigkszych garnkéw i urzadzen. Pomieszczenie wyposazone w odpowiednie
maszyny i sprzet do mycia.

Dziat ekspedycyjny:

Wydawalnia positkéw - jest to pomieszczenie usytuowane miedzy kuchnig
a salg konsumencka. Wyposazona powinna by¢ w urzadzenia stacjonarne lub
ruchome, przeznaczone do transportu i dystrybucji potraw. W ich sktad
wchodza bemary grzewcze, lady chtodnicze, wozki transportowe, itp. Integralng
czescig wydawania positkéw jest linia wydawcza (lada wydawcza). Jej funkcja
jest sprawna dystrybucja przygotowanych potraw, z zachowaniem w peni
waloréw temperaturowych i smakowych. Do elementéw linii wydawczej zalicza
sie :

— stanowisko pobierania tac i sztuécéw:

- stanowisko wydawania deseréw i napojow zimnych:;
- stanowisko wydawania surowek;

—  stanowisko wydawania dania gtéwnego;

- stanowisko wydawania zup;
- stanowisko pobierania napojoéw goracych.

Linie wydawcze moga by¢ projektowane jako:

— ciggi proste o lewo lub prawostronnym kierunku ruchu konsumentéw:
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- ciggi famane (katowe) o lewo lub prawostronnym kierunku odbioru potraw.
Odbior potraw przez konsumentéw odbywa sie systemem samoobstugowym.

Dziat pomieszczen konsumenckich:

Sala konsumpcyjna nalezy do pomieszczen konsumenckich. Konsument przed
wejsciem do Sali musi mie¢ mozliwos¢ pozostawienia okrycia wierzchniego
w szatni oraz z korzystania z pomieszczen WC z umywalkami. Konsument
powinien by¢ szybko i sprawnie obstuzony, a wystroj wnetrza i rozstawienie
stolikow powinien umozliwi¢ swobodne poruszanie sie i stwarza¢ dobry
i pogodny nastroj. Wielkos¢ sali konsumenckiej powinna by¢ dostosowana do
ilosci zywionych, czyli mozliwosci ustawienia odpowiedniej ilosci stolikow
konsumpcyjnych i krzeset zgodnie z obowigzujacymi normami naleznosci
sprzetu kwaterunkowego.

Pomieszczenia socjalne:

Pomieszczenia powinny by¢ dostatecznie oswietlone, suche, odpowiednio
ogrzewane i wentylowane.

Szatnie, ubikacje, natryski dla personelu kuchennego powinny by¢ rozdzielone
na cze$¢ meska i damska.

We wszystkich pomieszczeniach budynku nalezy zmodernizowa¢ wentylacje.
Proponuje sie zastosowa¢ mechaniczng instalacie nawiewno-wywiewna
wyposazona w centrale wentylacyjne i rekuperacyjne z mozliwosciag
dogrzewania czesci pomieszczen (np. biurowych) oraz dochtadzania
pomieszczen stuzacych do przechowywania zywnosci. Dziat pomieszczen
konsumenckich, ekspedycyjny oraz pomieszczen przygotowalni i kuchni
wtasciwe] nalezy sklimatyzowa¢. W miare mozliwosci stosowac nalezy
klimatyzatory montowane bezposrednio w przewodach wentylacyjnych.

Wejscia do ubikacji powinny prowadzi¢ bezposrednio z pomieszczen, korytarzy
lub drog stuzacych do komunikacji ogolnej. Ubikacja powinna mie¢ wejsciowe
pomieszczenie izolujgce wyposazone w umywalki z doptywem cieptej | zimnej
wody w ilosci co najmniej jedna umywalka na trzy miski ustepowe lub pisuary,
lecz nie mniej niz jedna umywalka. Drzwi prowadzace do pomieszczenia
izolujgcego oraz drzwi taczgce je z dalsza czescig ubikacji powinny zamykac
sie samoczynnie.

Wymagania technologiczno-budowlane:

Pomieszczenia stotowki, w ktérych magazynowane sa surowce lub potprodukty
zywnosciowe i przygotowywane sg positki (bezposredni kontakt z zywnoscia),
muszg by¢ wykonane w sposob umozliwiajacy utrzymanie w nich czystosci
i dobrego stanu technicznego, co zapobiegnie powstawaniu zrédet zakazenia
lub obnizeniu jako$ci wytwarzanej zywnosci. Przy projektowaniu nalezy uzywac
$rodkow i materiatow budowlanych, ktore posiadaja wymagane certyfikaty lub
aprobaty oraz ocene higieniczng, dopuszczajace je do kontaktu z zywnoscia.

str. 10/34



Wnetrza pomieszczen stotéwki nalezy tak wykona¢, aby uniemozliwi¢
gromadzenie si¢ brudu na ich powierzchniach oraz wykraplanie sie pary
wodnej. State elementy wyposazenia oraz wystroju wnetrz powinny byé
wykonane z materiatow co najmniej trudnopalnych. taczenia powierzchni
podfogi ze $cianami we wszystkich pomieszczeniach i ciagach
komunikacyjnych zaleca sie wykonaé w sposéb uniemozliwiajgcy gromadzenie
sie brudu.

Sciany i sufity:

Sciany i sufity wszystkich pomieszczen powinny mie¢ gtadkg powierzchnie.

Sufity powinny by¢ gtadkie wykoniczone w sposéb  uniemozliwiajgcy
gromadzenie si¢ zanieczyszczen oraz redukujace kondensacje oraz wzrost
niepozadanych plesni i strzgsania czastek.

W pomieszczeniach biurowych i sali konsumenckiej nalezy wykonywac sufity
podwieszone z materiatéw niepalnych.

W pomieszczeniach produkcyjnych éciany i sufity powinny by¢ tatwo zmywalne
i umozliwia¢ dezynfekcje. W pomieszczeniach produkcyjnych oraz
sanitarnohigienicznych $ciany i stupy konstrukcyjne nalezy wytozy¢ ptytkami
glazurowanymi lub materiatem o podobnych wtasciwosciach (dostosowane do
zmywania wodg) na wysokosci od podiogi do sufitu. Powierzchnie te powinny
by¢ nienasigkliwe, szczelne, trwate, odporne na wilgoé. W pomieszczeniach
magazynowych sciany i sufity powinny by¢ pomalowane farba w kolorze biatym
(wszystkie narozniki $cian i stupéw musza byé dodatkowo zabezpieczone przed
uszkodzeniami mechanicznymi).

W ciagach komunikacyjnych | pietra i klatce schodowej zastosowaé lamperie
z elementami tynku mozaikowego.

Stolarka drzwiowa:

Drzwi musza by¢ gtadkie (fatwe w utrzymaniu czystosci), odporne na wilgoé
| przystosowane do zmywania wodg i dezynfekcji. Drzwi w dziale pomieszczen
produkcyjnych i magazynowych musza umozliwiaé swobodny transport
wozkami, wstawianie urzadzen, maszyn oraz otwieraé¢ sie na zewnatrz
pomieszczenia. Stolarka drzwiowa wew. w piwnicy — stalowa. Wszystkie drzwi
ponumerowane i wyposazone w elementy do plombowania.

Okna:

Stolarka okienna wymieniona w 2013 r. Wszystkie okna nalezy wyposazy¢
w rolety do zaciemniania. Okna w czesci produkcyjnej wyposazyé w moskitiery
przeciw owadom.

Podtogi:

Podtogi w pomieszczeniach kuchni-stotowki powinny by¢ gtadkie, niescieralne,
nie Sliskie, wodoszczelne, tatwo zmywalne, wykonane z materiatéw
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nienasigkliwych. Posadzki powinny by¢ wykoriczone w sposob umozliwiajacy
dezynfekcje, mechaniczne mycie i sprzatanie ich powierzchni oraz powinny byé
wykonane w ten sposéb, aby nie byto réznicy pozioméw projektowanych
posadzek w ciggach komunikacyjnych.

W pomieszczeniach, w ktorych przewiduje sie kratki sciekowe lub odptywy
liniowe, podfogi nalezy wykona¢ ze spadkiem ok. 1,5% w kierunku kratek
sciekowych (przy montazu kratek $ciekowych lub odplywow liniowych nalezy
wykonac szczelne potgczenie tych urzadzen z izolacjg posadzki).

Posadzki w pomieszczeniach biurowych wykonczyé poprzez utozenie
wyktadziny PCV.

Na drogach transportowych i w magazynach nie powinny wystepowac progi ani
stopnie. W przypadku zréznicowania poziomoéw podtogi, réznice te powinny by¢
wyrownane pochylniami o nachyleniu dostosowanym do rodzaju uzywanego
srodka transportu, ale nie wiekszym niz 8 %. Pochylnie powinny umozliwia¢
bezpieczne poruszanie sie pracownikéw i dogodny transport tadunkéw.
W sytuacji braku mozliwosci unikniecia réznic pozioméw posadzki nalezy
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oznaczy¢ miejsca stwarzajace
zagrozenie barwami bezpieczenstwa ( z6tto — czarna ).

Wyposazenie technologiczne.

Kuchnig-stotébwke nalezy wyposazy¢ w sprzet technologiczny zgodnie
z tabelami dla stotdwki wielkosci S-700  Wytycznych Techniczno-
Organizacyjnych do Programowania i Projektowania Stacjonarnych Stotéwek
Zotnierskich” sygn. Kwat-Bud. 124/2005. Wyposazenie nalezy oprzed
na nowoczesnych urzgdzeniach najnowszej generacji, energooszczednych,
ergonomicznych, estetycznych, renomowanych i sprawdzonych firm: kotty
warzelne zasilane gazem ziemnym, patelnie, stoly i wozki podgrzewcze, piece
konwekcyjno-parowe, lady bemarowe, maszyny do mycia, ciggi wydawcze.
Pozostata czes¢ wyposazenia winny stanowi¢ wysokiej klasy stoty robocze,
regaty, zlewozmywaki, baseny i kotty, sprzet kwaterunkowy i transportowy oraz
drobny sprzet ze stali nierdzewnej, Zabudowe kuchenng nalezy dostosowac do
wielkosci i uktadu pomieszczen. Sale konsumpcyjng wyposazy¢é nalezy
w elektroniczny wyswietlacz pokazujacy jadtospis na dany dzien oraz gramature
potraw. Z uwagi, ze znaczna czes$¢ pomieszczen magazynowych zlokalizowana
bedzie w piwnicy niezbedne jest wyposazenie kuchni w zespdt wind
towarowych z instalacja interfoniczna oddzielne dla przewozu zywnosci
i odpadow pokonsumpcyjnych, z mozliwoscia przewozenia produktow
w systemie paletowym.

Siec teleinformatyczna

Budynek nr 4 jest wyposazony w siec teleinformatyczna, ktéra podlegac bedzie
rozbudowie.
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W pomieszczeniach piwnicznych oraz na parterze budynku (pomieszczenia
przeznaczonych dla personelu - pomieszczenia biurowe oraz szatnie) nalezy
zaprojektowaé niezbedna ilos¢ zespolonych punktow abonenckich (ZPA)
zgodnie z obowiazujacymi wytycznymi i zaleceniami. Dodatkowo przewidzie¢
nalezy min. po dwa ZPA w sali konsumpcyjnej oraz kuchni.

W przypadku braku mozliwosci podtaczenia nowych ZPA do istniejacego
punktu dystrybucyjnego (PD) znajdujacego sie na pierwszym pietrze budynku,
PD nalezy rozbudowa¢ o kolejne urzadzenia aktywne oraz pasywne.
Urzadzenia aktywne zabezpieczone sg poprzez Gestora przedmiotowego
sprzetu na wniosek Inwestora (NCBC).

Za zespolony punkt abonencki nalezy przyja¢:

- 3xRJ45 — potrojne gniazdo abonenckie zakonczone stykiem RJ45 kat. 6
potaczone z PD.

- 2x230V - podwajne gniazdo elektryczne zasilania dedykowanego 230V.
Zmieni¢ lokalizacje istniejacych ZPA w zaleznosci od potrzeb wynikajacych
z ostatecznego przeznaczenia pomieszczen.

Podczas projektowania sieci w budynku, nalezy uwzgledni¢ informacje zawarte
w dokumencie ,Zalecenia do projektowania i budowy instalacji i sieci
teleinformatycznych w Resorcie Obrony Narodowej wersja 1.1”.

INNE INFORMACJE NIEZBEDNE DO OKRESLENIA ZAKRESU
RZECZOWEGO:

Ocena stanu technicznego elementéw budynku:

W 1968 r. przeprowadzono ostatni duzy remont. W latach nastepnych prace

ograniczano jedynie do konserwacji i drobnych remontéw biezacych

polegajgcych gtownie na robotach malarskich. W 2019 r. w ramach zadania

remontowego 57070:

- wykonano izolacje pionowa i pozioma $cian piwnicznych:;

- wymieniono poszycie dachu wraz z obrobkami dekarskimi oraz dokonano
czesciowej wymiany uszkodzonej drewnianej konstrukcji wiezby dachowej;

— odbudowano czesci ponaddachowe kominéw:

- wymieniono instalacje odgromowa;

- wymieniono stolarke drzwiowg zewnetrzng;

- wykonano nowe schody zewnetrzne oraz elewacje budynku.

W 2013 na podstawie art. 62 ust. 1 pkt. 2 ustawy — Prawo budowlane
przeprowadzono okresowg piecioletnig kontrole stanu sprawnosci technicznej
i wartosci uzytkowej budynku. W wyniku kontroli okreslono 42,43% zuzycie
techniczne budynku i zakwalifikowano do remontu kapitalnego. Szczegotowa
oceng stanu technicznego elementow obiektu przedstawiono w protokole
nr 4/2321 z dnia 16.09.2008 r. stanowigcy zatacznik nr 4.

Budynek nr 4 nie ma indywidualnego wpisu do rejestru zabytkow, jednak
ze wzgledu na warto$ci historyczne i architektoniczne jest objety ochrong
konserwatorska na podstawie umieszczenia go przez Wielkopolskiego
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Wojewodzkiego Konserwatora Zabytkéw w wykazie zabytkéw stanowiacym
podstawe do opracowania wojewodzkiej i gminnej ewidencji zabytkow.

Budynek koszarowy nr 4 zlokalizowany jest w strefie ochronnej IIl.
Na | pietrze w pomieszczenie nr 118 znajduje sie Punkt Wytwarzania
Dokumentéw do klauzuli POUFNE (strefa ochronna IlI) wyposazone
w drzwi wejsciowe stalowe klasy ,C". Okna zabezpieczone sa kratg wykonana
w ramie z ptaskownika stalowego. W PWD POUFNE zainstalowany jest system
alarmowy podtaczony do centrali alarmowej typu GALAXY 512. Pomieszczenie
nalezy wyremontowa¢ analogicznie do pozostatych pomieszczen biurowych
| pietra z zachowaniem odpowiednich zabezpieczen fizycznych PWD.

Kompleks wojskowy K-2321 opatrzony jest klauzulg ,ZASTRZEZONE".
Dokumentacja budynku jest jawna jednakze caty zbior map oznaczony jest
klauzula ,ZASTRZEZONE". Dokumentacje projektowa nalezy wykonaé jako
jawng za wyjatkiem opracowan dotyczacych rozbudowy systemow
teletechnicznych oraz obejmujgcych uzbrojenie terenu.

Komorki lub jednostki organizacyjne wiasciwe do uzgadniania rozwigzan
projektowych i dokumentac;ji technicznej:

- Wojskowy Zarzad Infrastruktury w Poznaniu;

- 33. Baza Lotnictwa Transportowego w Powidzu;
- 16. batalion remontu lotnisk w Jarocinie;

- Regionalne Centrum Informatyki Wroctaw

WSKAZANIE CZY WNIOSEK ZWIAZANY JEST Z POZYSKANIEM SpW:

nie dotyczy.

DOWODCA
33. Bazy Lotnictwa Transportowego

w Powidzu
ptk pil. dr inz. Krzysztof SZYMANIEC

L)
14708 7079

(pieczec, podpis, daﬁa) . /
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Zatacznikow 4 na 20 str.

Zat.
Zat.
Zat.
Zat.

Zat.
Zat.
Zat.
Zat.

nr 1 — Schemat kompleksu wojskowego K-2321 Jarocin - 1 str.

nr 2 — Szkice pieter - 3 str.

nr 3 — Szkice elewac;ji - 4 str.

nr 4 — Protokdt z okresowej pigcioletniej kontroli stanu sprawnosci
technicznej i wartosci uzytkowej budynku — 12 str.

nr 5 — Opinia Administratora - 1 str.

nr 6 — Opinia Wojskowego Zarzadu Infrastruktury w Poznaniu — 1 str.

nr 7 — Opinia Regionalnego Centrum Informatyki Wroctaw - 1 str.

nr 8 — Opinia Petnomocnika Ochrony Informacji Niejawnych - 1 str.
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Zat nrt

KOMPLEKS WOJSKOWY K-2321 — koszarowy

Jarocin, ul. Wojska Polskiego 71
powierzchnia = 8,3312 ha.

b ‘
....... ‘ B
1 == [ »
’ i D
| =i
‘‘‘‘‘‘‘‘ o '.I Baskows— »
e | s | ;
- |
‘ s T 1
| | = I
’ L2
|3
‘ i ¢
T e
‘ ) cd JE= ]
R Al s — " - ]
Rochies stolewas
‘ L,
o - o o=t !
. - T | -_.]_._L_,al_. v — |
- ALz uk Wopska Polskiego OTNAN

str. 16/34



ve/LL AS

| L = _ —
dnd ~£4 w7 %7 ¥
Jder *
Re | | Bl M6e08 | WrE6 WS90l weyzz ML woeg9l @ _
a® | 040 1o | ‘powosy || TH0 €10 »i0 S0 ﬁ 10 z| 88 M
| [
! <] W9yl |
L — : "POYD Py “
! _ ! "
woos | — _ ,.,
. 0 AR ; . - _.
80 welLz AE0e 26 l o
Stk zieykioy Sioon _ .
4 Wz
ﬁ -
wigze ~ . : 4 :
- w72z 48 % 2697 wzgse W ZET wize
p— = 90 PPy ey %0 v0 €0 20
w
|
T w1 = - v s T Wﬂ
VOIINMId
¥ N M3INAGNE
LZET YN SHITAWNOM
¢ Ju ez




ve/glL s

oot
8

—  —]
Wee ) )
oL (W96
"PoYDs 1y
wigy M MM e
1 +
wesg
uefioy
w29sz Wyl
9 s

Wes eyl
v

H3LHvd
v N M3INAGNSE
LZEZ MN SHITdNOM

- I E.
.
MELGE -
am -
&3
E
MZSGL om
"POYS Iy
R i
g6 9z
nefioy
mc w x% 81 &N”,. sz
3
1 e ——— —




veE/BL NS

\ —— _ T — 11 ——— T
[ % 'Ts y z "7 [ RT o7 " o
R
| wey'oe _ 3 ) > , . 8uiN0d OMd . weze I )
W = _dlwes| wore | $a wgsel wee's w ge0l wes'el s wi9'el
3 E . €hi viL 3 9LL i 81 (1% -
, £ : ‘we9sy
W | | "PoYRS 1y 1
.. * | S |
) wos'LS
wizsy zeylioy
zekioy
_ _ i
ey .
zekioy zieikioyn
Wyt
(A0 . .
w691 w691
204 904 _esey
‘worgl wer'Lz ‘wgo'vi ] Towoszy LUR" X v 4 wiyoz wzyzi
0 604 804 .. SO yoi €0 o .
| S A . - - T ol ; ol 4 = 4 o0
. —— - —_—
|
o¥l3id |
¥ ¥N MINAGNE
LZEZ UN SHITdNON

— |




Zat. nr3

¥

(11 111

WH TR
N

ELEWACJA BOCZNA

str. 20/34



R

O\
\\;\ \ \; i
e —~y
SO \»J )

\\\‘id.(ﬂ/"' .

ELEWACJA BOCZNA

str. 21/34



ve/ee s

VMOLNO¥4 VIrOvM33

L

o 1o o

H
H
%EW

00 ODm|H
HH
mins

A
O 00 H

m

HOE

Ll

———

i)

EF:__:\
[ =



ve/ee s

VNIAL VIOVYM3T3

W W




i STPETRN o Poobriger B o Yool S tati S fat At e o TR S |

Pyt comee by ik

ind 1» ~15tavwic art ¢ LR T A Lot Porae o LA B vl de ol e ' oA
@ browid:
1ty iy 3918 t i L B )
N Lif=e ! vy t E &t 50 o3l fe 4 i N
Hirdzay Jteekio pZe2Nd e Dudynek ku hinta stolowka
VWieh s Charaklelystycere subat.’a 19U6 00
. o nrwiEiren a ot th o 440 Ot

Konstrokiz  murcwana konstrukcpa dachu drewniana poszycre dachowha

bLutieny 1914 Al seg et 72017

fares vl Wt eriar ~f e b b aeitie
| Ocena wykunama ralecnn ; popizedine} hontol
rredciuwo wykonano

Lase #raa wlorych e ayr oan wybonane Dowe| ZCIBC) POZATE, | PIonowe indalte dove du dn g

Zat nr4

sciac rosny h remont schoddw (emont KkanSITK gl wee 2y 14 Tows:
Wyinana pok yCia dachowegs wymiana abrHbek Dlacrasy Ay

asto s Joowiawe, remonl posadeel  ayivana osladop e s an

s STE WTTudiid b Sidia | eatet T e

I Kontrola stany tecnnic znego
1 Dcena stany ter hiic znags slementsw obirebty

funda nenty

= 10 . &)la =
Ll A T2yt A uRT e zawngcertie sope b ndacts ot ek
& I ¢2a3
e v sme Cardl A
1 lzoisc
a Ups papa
O ) ¥ . Zoid. 4 80 g otk e KL g 5y 0k AW - . '
L= gt
CooOmed stan e 1'% T ]

str. 24/34

E—

-



4 laecerna zakres (ubio!

3 Sciany nodne
& Upes

b Rozmm rurymia ysrhodze-na

¢ Ocena slanu lechac g

a1 Zatecena zakres iobot

4 Sciany drisowe
a Ops

b Rormer 2u2ycs uszhodzens

C Ucena stany lechrucineg:

. Jeecersa 7akres (ohol

& Svopy  balkory
& Opes

b Rozmas nuayce uszhodzena

<) Qe a siany echrznege

d) Zavecena rakres robot

& Schody
8) Ops

Rormae rurycs usrkodrens

¢! Ocens stang techncznego

d: Jsecana zakres robor

7. Konstrukcja agachu stropodache

8 Opes
bl Rozrmea’ ruzytm usraodzenis
O Ocena swnu techmicznege

d) Jmecena rakres (obd

8. Pokrycle dachu
a) Opes

protor ol
wyhunac 2olace ponows | pozioma $cian
Cegla e amicing
wdoczne rawigocene zmurszalg cegta
zly

PrZeMUOwWac peknecia naprawt uovik

ceglta ceramiczna
brak widocznych uszkodzen

zagowalajacy

brak

ceramiczne
wioskowate pekmecia
nezadowalajgcy

wykonac naprawy pekiigc

zelbetowe

ZMISZCZONE stopmie wyrwy spekane plytki na podestacn  spocznikach
zZupetie zty

wyYkoNac kompleksowy remont schodew

wie2ba cachowa drewniana
widoczne ko ozja rologiczna konstrukcya czeéciowe radwatione
2ty

Naprawa konserwacia srogdkem ochrony biol

dachdwka ceramiczna

Strona 2

str. 25/34




in
e oaa aoow e
e eons oAy Kel da
TR
v A e u "
0 PR
Toly e rew #UTHE O&iBOL
Al e
(DR YA
e D Y a {(ATUAR S
Al my
Send vy vieiow
i .
3 RN 1 -
RN Y 5 UL
Fe mtan daies Al
I Sune nCwE
1 g
FREY A 0@ s
e o B tec i T
letw o niE tabomsiat
1 Poyoy  0eadrs

3 ews

F
= el

[t T e R N
siec A e ! S
TR R i) s LOwyl
[eERRT W sd v

NARCAAE TAQMENTy

Y
R 10 XA Y
& N LIY-1%
Sidtgvae NV ma @ B
Ihe
s
A . Yoo ©
catn fea

v

e

SM3ha Vs

Ve

Feing e

ane

str. 26/34



I HOrTud puryOa L sINAIena

Oreri slanu echwrney

0l Zalecera rares obo!

15 Mgiowanie sciar  aufitow
@ Ops

bl Hozma 2u2ytie viskodzeis

v Uces stanu lechmcz rege
0. Zaece e ramres rono

16 Balustrady
a) Oprs

U) Roziina 2ulyts uszeodzene

€ Ocena stany lechnwznego
o) 7alecens zakres robo!

o nne
8) Oprs

b) Rozmwar ruryca uszvodzenia

<) Ocena stanu techncinego
o) Jalecersa rakres robot

INSTALACJE SANITARNE
1 instalacis wody pitne)

&) Opss

b) Rosmua nuzyoa uszhodrena

¢l Ocena stany technicznego
d) 7 shecena zakres robot

- Ingtalacis kanalizac) sanitarme;

a) Ogus
b Rozmar zuzyas uszxoozems

€1 Dcena stanu lechmznego
d) Zawcevs zekres robot

3 Instalacsi Cleple) wody ulythowe|

a) Opes

b} Ruzrmie Julytsa usiroczernis

<1 Ocena sianu techmcznego
d) Zpecerna rakres oot

4 Instalacja cenvainego ogrzewania

a) Ops

ProfoR ol

pOGIOg 2u2yle phytki 2nisz 20 e

2upetie 2ty

do wymiany w caosc

larta emuls yina

CZ€4COWE 20270k pOwiok malarskinh
rvezadowala@cy

wykonal czesciowe odnowienie powlok <ialarskich
metaiowe

ZNISZC20na konstrukcja « pochwyty

zty

usZtywniC KONSIrukCie | wymienit poctrayly
dokumentacia techmczna

mekompletna

Mezadowalajacy
uzupetene

rury ocynkowane

zakamenone SkorodOwane rury 0 Zawezonych Prze«rojacn

2ty
wymiana nstatac)

rury 2elwne PCV

kOrazja instalacy pizeciek: rur
2ty

calhowrta wymiana instalacy

rury ocynkowane

fury zakamiemone skorooowane

1y
calkowila wymiana nstalac)

wodne para - technologia

Strong 4

str. 27/34




U A

S L e L. " '
= .« s ‘
AR L e T e

INSTALACUE ELEKTF YL 2N

Zhacto habivwe

[URCEAANNE. SEPa o 4 0 LIRS VA B8 BV L8

< o star Serrn g

dab oy il

& WewngUlne hins 13silaya &

TV P SRR I

CoRTA ST 0TI ey,

LA e
1 Roioz e viw
3
LN LGS TR L ST AN V2
Cootrt e AR Bt e
LA FReEN
i L)f dhaieUe iOwe B ATy
a

1327w 2alyce SR e o

mOa BN e o g

1, secens 23acd

-

loetalacis S towa
v

Vo y i
L

i "
Y vt

€ A
> ~

CTeSt wg e

s
<

MIEwrxl, &

WOZ)R (i Tl g Teeliid

atie

PR LR TS 7

OBk W Pl n 2
AT wWHIg g
FOUASTT Telala - Lo WNd g

wy

prEewsil, du

24y F S|

WY owe YO

et vy sld P LEWUATN

str. 28/34



SESRPSP—

protoke
& RImia razv v oAk &ena Peeven0y SKODODWENR 3 LECIGLBini
JERNE Sl e Iﬁég’ l"
d Jaleceriz raeres robaol C2@SCIIWE Wy IGiE

B sy gt wae

a8 Uprs MWRANZINE bt moae s bl s -
bl Rozrua »u2yie usziodzerss CI@EC0OWE KOra7ie
<1 Doena stanu iwedinkzneqo ezaIOwE 38

d, 7alecema zahes robdt wykonat konserwac)é

7 bwrete e & Ludyna.

8 Opis we dotycsy
8 inne
&) Opes ne dotyczy
Potwierdzenie przeprowsdzania wymaganych badad | kontioli wynikajgeych - chowlgzujgceg p

PN wraz : podaniem czy obleki spein a warunki (achnicine w zaksesle

protokdd badania Instalac)
- badana | pomiary Instalac) slekiryczre) 1 onig elektrycznej w posiacanic speina
Administrators
protokdt badania instalac)
- badaria | pomiary instalacy odgromowe; 2 dna odgromowe| w posiacaniu speinia
pe &1 badania instaiac|i
- bacamna | pormiary INstaiac) kominowe) 2 dnia komi ) w posiadaniu spetns
Administratora
bacana | pomiary Inslalacy gazowe) 7 ¢ e dotyczy
S S . (T S 8 v e B v e

3 Potwierdzenie usunigcia uszkodzer oraz uiupelnienia Lrakdw, Ktore moglyby spowodowrs
ragrotenis ycla iub zdrowia ludz, bezpleczenstws mienia 'ub &rodowisia, » w srcregdinod.
katastrofe budowiany, porkisnie pradem slekiry cxnym Iub Zatrucie gazem

zagrotenie wystepuje
A WAt S b e 3 e e s (M Wa TAR®. Y ISy e p =

e el =t It )

4 Estetyks obiektu | jegc otoczena obrekt zaniedbany

e e

oblek! ze wzgledy na zly stan technicziy wyiags wykonanis
natychmiatoweqo remontu kapitainego

& Wnioski | ralecenis

€ Wartofc ulytkowa budy k. 5757 %

Strong B

1Bwa

str. 29/34




R E——

gode e € Al wStialoe ulrekt

gHd przedstaaciela zarzad

str. 30/34



ok w9

OPINIA ADMINISTRATORA

W  zakresie bezpieczenstwa energetycznego i efektywnosci energetyczne;
dla zadania: ,Modernizacja budynku nr 4"

Obiekt nalezy zaliczy¢ do Grupy A lub B (18 st.cel./20 st.cel.) okre$lonej w Decyzji
6/SZ/DI z dnia 19.12.2019 .

1. Moc zamowieniowa na potrzeby c.o. u operatora publicznego dla tego budynku
wynosi 100,7 kW.

2. Zapotrzebowanie na energie cieplng dla grupy A/B (18st.cel./20 st.cel.) —
648,61/704,33 GJ/rok.

3. Zapotrzebowanie energii cieplnej na cele c.w.u. oraz na cele technologiczne
kuchni pozyskiwanej z sieci cieplnej od operatora publicznego szacuje sie
na poziomie ok. 4500 GJ/rok.

4. Z wiasnych zrédet energii cieplnej zasilanych gazem ziemnym na potrzeby
produkcji dla kottow warzelnych przewiduje sie na poziomie 1800 GJ/rok.

5. Majgc na uwadze Decyzje 6/SZ/DI z dnia 19.12.2019 r. i zawarte w nigj
"Wytyczne w sprawie poprawy bezpieczenstwa energetycznego, efektywnosci
energetycznej obiektow, uwzgledniajgcych ochrone srodowiska w komoérkach
I jednostkach organizacyjnych podlegtych Ministrowi Obrony Narodowe;j
lub przez jego nadzorowanych' obiekt zakwalifikowano do klasy energetycznej
/A’ z zapotrzebowaniem:

- ok 6900 GJ/rok lub 194218m? (gaz)

Whnosi sie o zastosowanie urzadzen do wytwarzania energii ze zrodet
odnawialnych ( fotowoltaika, solary, pompy ciepta ) celem ograniczenia zuzycia
paliw kopalnych oraz zastosowanie systemu rekuperacji celem odzysku energii
cieplnej.

WIEPCASZEFA INF RASTRUKTUR:
v d 2
C4. 08 2o2o 7y

................... mlu]‘,,A"\ ll.‘l"’*ﬁff“{[t'{” )
(stanowisko, stopien, imige i nazwisko, ;;iecfeé. dé?;'&gta)
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Zat. nr6

E3z n: 13

ZATWIERDZAM Fumnat O serpra 2070
SZEF WOJSKOWEGO
ZARZADU INFRASTRUKTURY

S il

{ pix Tomasz JANUSZ

[l

i
i

OPIN/A WOJSKOWEGO ZARZADU INFRASTRUKTURY
DO WNIOSKU INWESTYCYJINEGO W ZAKRESIE STANU PRAWNEGO

NIERUCHOMOSCI ORAZ UWNARUNKOWAN LOKALIZAC YJNYCH
{eesmo weh 898320 z ania 30.07.2020r.)

Zadanie pn. _Modernizacja budynku nr 4",

Lokalizacja:
sompleks koszarowy K-2321, ul Wosa Polskcgo 71, 63-200 Jarocn
- povaar jarccinsk, gmina Jarccing obieb Jaron, dziska nr 6402

budynek nr 4

Stan prawny nieruchomogci | ywarunkowania lokalizacyjne:

- Dziaka ©472 (Bi), na kidre, Zokalzowany jest budynek nr 4
(przeznaczenic - kuchnia jadalnig) znajtun sig wtrwalym zarzadze
Wogskowego  Zarzadu  Infrastruktury na podstawie Decyzp Starosty
Jarocinskiego OD-GN 6844 1 2013.SE z 1403.2013 1 - stan prawny
uregulowany,;

- Nieruchomodc stanow! ‘eren zamkniety zgodnie z Decyzia Minsira
Obrery Narodows] Nr 38MON zdna 13 marca 2019r. w sprawe
ustalena terendw zamknegtych wresorowe obrony narodowe  oraz
cecyzyy Ministra Obrony Narodowe, 68/MON zdnia 21 maja 2020
ameniaaca  decyzie  wsprawie  ustalon'a  terendw  zamknigtych
w resorcee obrony narodowej

SZEF
. Wyozalu Nierucromasc | Zakwaterowania Wojsk
i, GZEF
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Zat. nr7

Wroctaw. dn. 03.08 2020 r

Opinia do wniosku inwestycyjnego
w zakresie oddzialywania na resortowa sieé telekomunikacyjng
dla zadania ,Modernizacja budynku nr 4" K-2321 Jarocin

Na podstawie decyzji nrt 58/MON Ministra Obrony Narodowej z dn 27 kwietnia 2020
w sprawie zasad opracowania | realzacy centralnych planéw rzeczowych, wniosek
inwestycyjny dla zadania Modernizacja budynku nr 4" opiniuje pozytywnie

Na etapie wykonywania projektu technicznego punkty abonenckie (ZPA) zaplanowat
w llosci | miejscach wskazanych przez uzytkownika

W czasie wykonywania prac remontowych nalezy zachowaé stan istniejacy
infrastruktury teleinformatyczne; budynku

Zakres rzeczowy zadania zwiazany z rozbudowa siec: teleinformatyczne) nalezy

konsultowac z Szafem WT Srem

KOMEN
, REGIONALNEGO CE, INFORMATYKI
= ' WR(
!;Ir_~ ,/ ¢ . & \ -
' T / ptk Robert STANCZYK
-
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Opinia Petnomocnika ds. Ochrony Informacji Niejawnych

Nazwa zadania: ,Modernizacja budynku nr 4",

W trakcie realizacji zadania ,Modernizacja budynku nr 4" na etapie procedur
przetargowych i opracowania dokumentacji projektowych, w zakresie ochrony
informaciji niejawnych, w przypadku dostepu do dokumentacji i map administracyjnych
do celow projektowych oznaczonych klauzulg ,zastrzezone” wykonawca musi spetiac
wymogi ustawy z dnia 5 sierpnia 2010 r. o ochronie informacji niejawnych
(Dz.U.2019.742 t..).

Podpis i piecze¢

(\\ ,{;/‘ |
TV
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»/»c /?-/4//. 7~ 4

PROTOKOL. nr 4/2321/2023

z okresowej kontroli pigcioletniej i rocznej stanu technicznego
obiekt nr 4 kuchnia i jadalnia

Nr kompleksu wojskowego / miejscowosé K -2321/ Jarocin
Podstawa art. 62 ust. 1 pkt 12 ustawy z dnia 7 lipca 1994 roku — Prawo budowlane (Dz. U. z 2017 r.
prawna: poz. 1332 z p6zn. zm.),

art. 23 ust. 1 ustawy z dnia 29 sierpnia 2014 r. o charakterystyce energetycznej budynkoéw
(Dz. U. 22017 r., poz. 1498 z pdzn. zm.)

Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury i Rozwoju z dnia 17 lutego 2015 r. w sprawie wzoréw
protokotéw z kontroli systemu ogrzewania lub systemu klimatyzacji (Dz. U. z 2015 poz. 247)

. Zakres kontroli obejmuje sprawdzenie:

1. Wykonania zalecer z poprzednich kontroli,

2. Elementow budynku, budowli i instalacji narazonych na szkodliwe wplywy atmosferyczne i niszczgce dziatania
czynnikow wystepujgcych podczas uzytkowania obiektu,

3. Instalacji i urzgdzen stuzacych ochronie $rodowiska,
4. Instalacji gazowych oraz przewoddw kominowych (dymowych, spalinowych i wentylacyjnych);

5. Stanu technicznego i przydatnosci do uzytkowania obiektu budowlanego, estetyki obiektu budowlanego oraz
jego otoczenia;

6. Instalacji elektrycznej i piorunochronnej w zakresie stanu sprawnosci polgczen, osprzetu, zabezpieczen
i $rodkow ochrony od porazen, opornos$éi izolacji przewodéw oraz uziemieri instalacji i aparatéw;

7. _Systemu ogrzewania i systemu klimatyzagii

Data kontroli: 21.11.2023 rok Data nastepnej kontroli: 2024, 2028
- . Piotr Wojciechowski
imie, nazwisko,
nr uprawnlen budowlanych, Nr uprawnier: WKP/0285/PWOK/15
przynalezno$¢ do OIIB
Skiad zespotu . Ercowianu WOIIB Poznan
przeprowadzajgcego -
kontrole: ——— Hanna Wréblewska
P Uprawilest budowams Nr uprawnier: WKP/0158/PWOS/10
przynalezno$¢ do OlIB
fbr. Sanitarnal WOIIB Poznan
- . Andrzej Szafranski
imie, nazwisko,
nr uprawnieﬁ budowlanych, Nr Uprawnieh' 137/87/PW
przynaleznosc do OlIB ’
/br. Elektrycznal WOIIB Poznan
Przy udziale
przedstawiciela 33BLTr
Administratora
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{l. Informacje ogéine o obiekcie budowlanym:

Pozwoienie na
uzytkowanie DTAKN'E Rok budowy 1914
Powierzchnia . —
zabudowy 540,02 m? Powierzchnia uzytkowa 950,00 m?
Funkcja obijektu: Kuchnia i jadalnia Garnizon Jarocin
Obiekt uzytkowany zgodnie z Obiekt objety opiekg
przeznaczeniem TAKLINIE konserwatorskg TAKLINIE
Kubatura 490600 m? Wysokosc / ilos¢ kondygn. 15,40 m
- ' 19,96 m/3
Strefa ochronna D wymagana nie wymagana L] ustanowiona D nie ustanowiona
Szt;stii\r'vc;%:mczonego D wymagany nie wymagany L] ustanowiony [T nie ustanowiony

) . Zelbetowa murowana drewniana D stalowa
Rodzaj konstrukeji

Linna:

ill. Sprawdzenie wykonania zalecen z poprzedniej kontroli:

Przed rozpoczeciem kontroli zapoznano sie z:

1. Protokotami z poprzednich kontroli:

- Protokot nr 3/2321/2022 z dnia 24.11.2022 rok z okresowej kontroli rocznej wykonany przez Antoni Przymusinski,
Tomasz Kaczmarek.

- Protokot Nr 4/2321/2018 z okresowej piecioletniej kontroli stanu sprawnosci technicznej i wartosci uzytkowej
obiektu z dnia 22.11.2018 rok wykonany przez Krzysztof Jankowski, Waldemar Miler, Witold Janeczko.

2. Innymi dokumentami majgcymi znaczenie dla oceny stanu technicznego:

- Ksigzka obiektu budowlanego Tom Hl z 13.03.2012 roku.

- Opinia nr Z-12/0119/2023 dokument z wynikdw przeprowadzonych ogledzin — ekspertyzy urzadzen grzewczo-
kominowych dnia 24.10.2023 wykonana przez Stanisiaw Bogielczyk. Kontrola przeprowadzona w dn. 11.10.2023,
sprawdzono przewody kominowe wentylacji grawitacyjnej oraz przewody dymowe kotta centralnego ogrzewania na

paliwo state.

Elemqnt, urzqdzenle, Zalecenia Opis realizacji zalecen Uwagi
instalacja*
Whnetrze budynku Remont wewnetrzny budynku Nie wykonano -

IV. Ustalenia oraz wnioski po sprawdzeniu stanu technicznego:

W trakcie kontroli ustalono:

I - . : ) Pilnosé
.. .| realizacjiw|
EiEe latach
[%] |A-1r0kK
B-2lata
C ~4lata

Element, urzgdzenie, Materiat, sposob wykonania . L .
: 4 P FRAnaa, Rozmiar zuzycia, uszkodzenia
instalacja mocowania, wyposazenie
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Konstrukcja

Nie wykonano odkrywek. Z ogledzin
scian budynku ponad terenem, nie

1. fundamenty Ceglane stwierdzono uszkodzen fundamentow., 20
Zuzycie czasowe. Stan techniczny
zadawalajgcy
2. tynki Cementowo-wapienne Stan techniczny zadowalajgcy 10
3. izolacje Bitumiczne, papa Stan techniczny zadowalajacy 15
4. $ciany nosne Cegla ceramiczna Stan techniczny zadowalajgcy 15
5. sciany dzialowe Cegta ceramiczna Stan techniczny zadowalajgcy 15
6. stropy Ceramiczne Stan techniczny zadowalajgcy 15
7. podciggi, nadproza Zelbetowe Stan techniczny zadowalajgcy 15
8. konstrukeja dachu Drewniana Stan techniczny zadowalajgcy 15
9. schody wewnetrzne Zelbetowe, wykpnczone Stan techniczny zadowalajgcy 15
ptytkami
10. stolarka okienna PvC Stan techniczny zadowalajgcy 5
Drzwi zewnetrzne wyrwane z
11. stolarka drzwiowa Drewniana, stalowa RHWIasOW. Uszkodzone. 40
samozamykacze. Stan techniczny
niezadowalajgcy
12. posadzki Ptytki, wykladziny PVC Stan techniczny zadowalajgcy 5
13. sufit podwieszany OWA Stan techniczny zadowalajgcy 5
Obudowa zewnetrzna
1. okfadziny elewacji Mineralne Stan techniczny zadowalajgcy 5
2. balustrady Stalowe Stan techniczny zadowalajgcy 5
Wykoriczone ptytkami . .
3. schody zewn. granitowymi Stan techniczny zadowalajacy 5
Pokrycie dachowe i elementy odwodnienia
n : Dachéwka ceramiczna, Lokalne przecieki. Stan techniczny
1. pakiycie dachu karpidwka niezadowalajgcy a8
2. kominy Cegta ceramiczna Stan techniczny zadowalajgcy 5
3. obrébki blacharskie Stalowe Stan techniczny zadowalajgcy 5
4. rynny Stalowe Stan techniczny zadowalajgcy 5
5. rury spustowe Stalowe Stan techniczny zadowalajgcy 5
Strona3z8




. Oopaska wokét

piony

tworzywowe

budynku Otoczaki Stan techniczny zadowalajgcy 2 -
parapety zewnetrzne Stalowe Stan techniczny zadowalajgcy 5 -
Zabezpieczenie przeciwpozarowe budynku
. gasnice Zgodnie z naliczeniem fasnice aktuahzo'wane ko 9 -
zadowalajgey
drogi ewakuacyine Oznakowane Stan techniczny zadowalajgcy 10 -
instalacje i urzgdzenia stuzace ochronie $rodowiska
Kondygnacje nadziemne —
PVC, Niezachowane odiegtosci wywiewek
kanalizacja sanitarna Wywiewki kanalizacji kanalizacyjnych od okien, niezgodnos¢; 15 -
sanitarnej na elewacji za blisko z warunkami technicznymi
okien o
Punkiowa korozja, punktowe przecieki,
kanalizacja sanitarna Kondygnacja piwnicy — zeliwo, Pupktqwo n'xeszczeln'a, 40 & 48
PVC pojawiajg sie gryzonie ‘
Stan niezadowalajgcy
kanalizacia Odwodnienie dachu
; J grawitacyjne, wprowadzone Stan techniczny zadowalajgcy 10 -
deszczowa ; o : .
do instalacji podziemnej ,
Technologia kuchni —
. urzadzenia do brak podczyszczania sciekow
oczyszczania BRAK technologicznych 100 A
sciekow z pomieszczenia kuchni
Stan niezadowalajgcy
Wentylator wyciggowy z Nie przedstawiono protokolu.
instalacja wentylacj pomieszczen kuchni, Brak nawiewu do pomieszczen kuchni, 40 A
mechanicznej wentylacja bez nawiewu, bez tylko wywiew
wymiennika ciepia Stan niezadowalajgcy
Instalacja gazowa — nie dotyczy
Instalacja wodociggowa
. Rurociggi stalowe, Punktowa korozja. 19 )
piony tworzywowe PE Stan techniczny zadowalajgcy
P y Y « Mteg Stan techniczny zadowalajacy
sanitarne porcelanowe
zawory Kulowe Stan techniczny zadowalajgcy 5 -
izolacja Otulina termoizolacyjna Lakalsle abyiki izolacy 5 -
J Y Stan techniczny zadowalajgcy
pelacienia z siacig PP Stan techniczny zadowalajgey 5 -
zewnetrzng
Instalacja centralnego ogrzewania
Wewnetrzne zrédio - . ]
ciepta — z sieci Wezel ciepta Lokaine braki lz_olaCJl, punktow¢ zacieki 15 i
ey Stan techniczny zadowalajgcy
miejskiej
Wewnetrzne Zzrodio | Kotlownia na paliwo state — | Lokalne braki izolacji, punktowe zacieki 19 )
ciepta zasilanie kuchni Stan techniczny zadowalajgcy
Ruraciagi stalowe, Stan techniczny zadowalajgcy 5 -
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y Rurociggi stalowe, ; .
poz;qmy tworzywowe Stan techniczny zadowalajgcy 5
grzejniki Stalowe zeberkowe Stan techniczny zadowalajgcy 2
zawory Termostatyczne Lokalnie brak 'g#ow1c 'termostatyqznych. 20
Stan techniczny niezadowalajgcy
odpowietrzenia Samoczynne Stan techniczny zadowalajgcy 5
izolacja termiczna Otulina termoizolacyjna Stan techniczny zadowalajgcy 5
potgczernia z siecig ; . ; .
zewnetrzng We wiadaniu gestora sieci Stan techniczny zadowalajgcy 10
Instalacja cieptej wody uzytkowej
gz;getrzne #igho Wezel ciepta c.t. Stan techniczny zadowalajgcy 15
izolacja termiczna Otulina termoizolacyjna Stan techniczny zadowalajgcy 15
Zasobniki podgrzewacze
przygotowanie CWU| pojemnoéciowe elektryczne Stan techniczny zadowalajgcy 10
501
armatura Reczna Stan techniczny zadowalajgcy 11
zawory Kulowe Stan techniczny zadowalajgcy 13
Przewody kominowe (dymowe, spalinowe i wentylacyjne)
Przedstawiono opinie z ogledzin.
-« Gymowe murowane Stan techniczny zadowalajgcy 15
Lokalnie brak oston wentylaciji
. wentylacyjne - grawitacyjne;j.
grawitacyjne Murowaqe Przedstawiono opinie z ogledzin. i
Stan techniczny zadowalajgcy
. wentylacyjne z .
ciggiem We”ty'affy fazienkowe Stan zadowalajgcy 5
cienne
wymuszonym
urzgdzenia Wentylator wyciggowy Nie przedstawiono protokotu. 15
wentylacyjne kanatowy na poddaszu Ubytki izolacji na poddaszu
Wyrzutnia dachowa Wyrzutnia dgggﬁk\:\/a Tia pokac Stan techniczny zadowalajgcy 10
Przejscia przylgczy instalacyjnych przez $ciany budynkow
instalacje sanitarne - Stan techniczny zadowalajgcy 15
Instalacja elektryczna
zigcze kablowe Ztacze kablowe na zewnatrz Stan techniczny zadowalajgcy 20
budynku
- Wykonano przewodami
;Naesvi\;ggtgzene linie podtynkowymi Stan techniczny zadowalajgcy 20
14 aluminiowymi/miedzianymi
Rozdzielnica
i ukiad sieciowym wyposazona : ;
rozdzielnice w zabezpieczenia modutowe Stan techniczny zadowalajgcy 20
w Korytarzu
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Wykeonana przewodami
4 Islakgja W sn;;ei;zrlizr;iyén s'zpc/;elna
oswietleniowa i : : Stan techniczny zadawalajacy 20 -
. Instalacje elektryczne pietra
gniazd wtykowych .
wytgczone z eksploatacji -
remont
5. insialacja sitowa . .
podtynkowa Przewody YDY Stan techniczny zadowalajgcy 20 -
6. instalacja Bednarka, drut stalowy Stan techniczny zadowalajgcy 20 )
odgromowa ccynkowany ’
Oprawy zewnetrzne
7. oswietlenie na na elewacji przy wejsciu na . . i
budynku budynku zatgczana czujnikiem Staw technicany zadowaldjacy 20
ruchu .
Wykonano kompleksowe pomiary
5. inne Pomiary elekinycane insalaci | V01, B o e oy | - |-
’ elektrycznych i odgromowych pozyty PO Jace pop W
stan techniczny instalacji.
Brak pomiardw instalacji odgromowe;j
Estetyka obiektu i jego otoczenia .
1. otoczenie Dhieid wkompopowany w Brak uwag - -
otoczenie -
Razem za caly obiekt budowlany 35 -
System ogrzewania
Protokot z kontroli
stanowi odrebne opracowanie dotyczy D nie dotyczy wykonano [__,] nie wykonano

System klimatyzacji

Protokdt z kontroli

stanowi odrebne opracowanie

D dotyczy nie dotyczy Dwykonano D nie wykonano

V. WNIOSKI KONCOWE:

Sprawdzenie spetnienia przez obiekt, podstawowych wymogéw pod wzgledem:

uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem spelnia
bezpieczenstwa konstrukcji spetnia

bezpieczenstwa pozarowego spetnia

bezpieczenstwa uzytkowania spetnia

warunkoéw higieniczno-sanitarnych i zdrowotnych spelnia

ochrony $rodowiska speltnia

zabezpieczenia przed uszkodzeniami biologicznymi spetnia

oszczednosci energii speinia

izolacyjnoéci cieplnej nie speinia

bezpieczenstwa zycia lub zdrowia ludzi, mienia bgdz $rodowiska nie zagraza
uzytkowania w sposob zagrazajgcy zyciu lub zdrowiu ludzi i bezpieczenistwa mienia nie zagraza
stanu technicznego spetnia

m) powodowania swym wygladem oszpecenie otoczenia nie szpeci

Stan techniczny obiektu zapewnia dalsze, bezpieczne jego uzytkowanie.
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W celu usunigcia zagrozenia dla ludzi lub mienia nalezy niezwlocznie wykonaé:

Vi. Zalecenia w zakresie:

inwestycji / remont6éw / konserwacji / napraw *
i kolejnosci wykonywania oraz szacunkowy ich koszt wykonania

Uszczelnienie pokrycia dachowego — koszt okolo 50 tys. zi.

Naprawa drzwi zewnetrznych i samozamykaczy — koszt okolo 30 tys. zi.

Wykonywac¢ przeglgdy przewodéw dymowych — 1 na kwartat.

Sugestia montazu czujnika CO (czadu) w pomieszczeniu kottowni na paliwo state 500 zi.

Wymiana instalacji kanalizacji sanitarnej w piwnicy — 10 tys. zi.

Instalacja wentylacji mechanicznej kuchni zgodnie w warunkami technicznymi — 100 tys. zt.

Montaz separatora ttuszczy w pomieszczenia kuchni wraz z instalacjg kanalizacji technologicznej — 90 tys. zi.
Uzupetnienie oslon wentylacji grawitacyjne;j.

PN BN~

Vil. Oswiadczenie os6b przeprowadzajgcych kontrole:

Oséwiadczamy, iz ustalenia zawarte w protokole sg zgodne ze stanem faktycznym.

w zakresie branzy ogoélnobudowlanej mgr inz. Piotr Woiciecl
5 » OiCIecin
Upe 2nig budow!ana.do projeid
 1ebgtami Bud. bez offanic

Piotr Wojciechowski
Nr uprawnien: WKP/0285/PWOK/15

WOIIB Poznan (podpis oraz pieczatka)

w zakresie branzy sanitarne] mgr Ini. Hanna Marip Wrgblewska

Hanna Wréblewska
Nr uprawnien: WKP/0158/PWOS/10

)
gazowych, wodociggowych i kanalizacyjnych

WOIIB Poznar - Rty ST 10 ™
w zakresie branzy elektrycznej » 5
And'l e Szafrariski
Andrzej Szafrarski | ktryk
Nr uprawnien: 137/87/PW aarjond. \37/87/Pw
WOIIB Poznat (podplsorazpleczqtka) ...................

VIIl. Zatgczniki do protokofu

np. protokoly pomiardw, kserokopie uprawnier; do wykonywania kontroli, dokumentacja fotograficzna
wykonana w toku kontroli, (elementéw zewnetrznych, wewnetrznych i konstrukcyjnych)

2 "
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Zapoznatem sig:

ADMINISTRATOR ;ZARZA.sz'A |
Potwrerdza%godnoscd nych $ - A
' W‘M’M ALy
"~ Dowsdca I)“}'<-<')“rﬁ'é'r'3ﬂdé'r'1't‘ woe Seoh e 521 Wzl

ﬁ)odp/s oraz pieczatka)

(podpis oraz pieczatka)

Protokot wykonano w 2 egz.

Egz. nr 1 - Zarzadca
Egz. nr 2 - Administrator
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