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Zatacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I.  Przedmiot zamdwienia
Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie ustugi przygotowania oraz dostarczenia cateringu w postaci
obiadu dla 20 uczestnikdéw szkolenia w ramach projektu nr PL/2020/PR/0105 pn. ,Reagowanie w
sytuacjach kryzysowych, w tym o charakterze terrorystycznym”, realizowanego w ramach Programu
Fundusz Bezpieczeistwa Wewnetrznego na podstawie Porozumienia Finansowego nr
105/PL/2021/FBW z dnia 26.07.2021 r.

Il. Zakres zamdwienia:

1) Liczba uczestnikdw: 2 grupy po 10 osdb, tacznie 20 oséb; Liczba positkdow: | grupa- 3dni*10
szt./dzien.= 30 szt.; 2 grupa- 3 dni*10 szt./dzien=30 szt.;

2) Zakres realizacji ustugi:

a) Swiadczenie ustug zywienia powinno odbywa¢ sie zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia,
urozmaiconych, z petnowartosciowych swiezych produktéw z waznymi terminami przydatnosci
do spozycia. Ustuga musi uwzglednia¢ zapewnienie wyzywienia dla diety ogdlnej oraz diety
wegetarianskie;.

b) W ramach ustugi wykonawca zapewni positki: obiad zgodnie z wymaganiami okreslonymi
ponizej.

e Ustugi cateringowe — obiad.
Obiad powinien zosta¢ zapewniony dla wszystkich oséb w wyznaczonym terminie
w trakcie trwania planowanej przerwy w godzinach 12:30 —13:30. Doktadne godziny oraz liczba
0so6b objetych ustugg zostang uzgodnione miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcg najpdzniej na
3 dni przed szkoleniem.

Obiad obejmuje: dwa dania (zupe i drugie danie), napdj (sok 100%) oraz deser.
Menu obiadowe sktadajgce sie z dania miesnego/wegetarianskiego, powinny odpowiadaé
nastepujgcym kryteriom:
- zupa np. krem pomidorowy, rosot, krem z cukinii
- drugie danie: warto$¢ energetyczna powinna wynosi¢ okoto 750-800 kcal,
- udziat makrosktadnikéw w drugim daniu: weglowodany 40%, biatko- 30%, ttuszcze-
30%
- drugie danie powinno sktadac sie z produktéw biatkowych, pochodzenia zwierzecego
i roslinnego — mieso, ryby, drdéb, straczki; produktow bogatych w weglowodany
ztozone - ziemniaki, kasza, ryz lub danie typu tazanki, kluski, pierogi oraz dodatek
warzywny - surowki, warzywa gotowane
- napdj: sok 100%- min. 500 ml/osobe
- deser - ciasto/deser owocowy

Projekt nr PL/2020/PR/0105 pn. ,Reagowanie w sytuacjach kryzysowych, w tym
o charakterze terrorystycznym” jest wspétfinansowany przez Unie Europejska ze srodkéw
Programu Krajowego Funduszu Bezpieczernstwa Wewnetrznego
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Niezbedne elementy ustugi cateringowej:

Wykonawca dostarczy obiad w naczyniach jednorazowych utrzymujgcych temperature positku
na poziomie min. 65 stopni w momencie podania do spozycia.

Wykonawca zapewni sztuéce i serwetki niezbedne do spozycia przygotowanego cateringu.
Zamawiajgcy nie dopuszcza powtarzalnosci dania w okresie kolejnych 3 dni szkoleniowych
w ramach jednego kursu (jednej grupy szkoleniowej).

Doktadny termin, miejsce oraz liczba positkédw zostanie podana przez Zamawiajgcego
maksymalnie na 3 dni przed datg rozpoczecia edycji szkolenia.

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia:

a)
b)

terminowego przygotowania positkdw, zgodnie z ramowym planem szkolenia

zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
positkéw,

Swiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.);

realizacja ustugi przez Wykonawce nastgpi z zachowaniem wszelkich zasad, wytycznych oraz
procedur bezpieczeristwa, obowigzujgcych w trakcie epidemii SARS CoV-2.

mozliwosci zamowienia dania bezmiesnego lub bezglutenowego na Zzyczenie uczestnika
szkolenia (informacja zostanie przekazana na co najmniej 3 dni przed rozpoczeciem szkolenia).
Pracownicy Wykonawcy zajmujgcy sie produkcja, dowozem, wydawaniem positkdw
zobowigzani sg do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych ksigzeczek
zdrowia do celéw sanitarno-epidemiologicznych.

Termin realizacji zamdwienia:

| grupa- 10 0s6b —3.10.2022 r. - 5.10.2022 r.
Il grupa — 10 0s6b- 10.10.202 r. - 12.10.2022 r.

V.

Miejsce realizacji

Przedmiot zamdwienia bedzie realizowany w pomieszczeniach KWP w  Biatymstoku:
ul. 42 Putku Piechoty 44.

Projekt nr PL/2020/PR/0105 pn. ,Reagowanie w sytuacjach kryzysowych, w tym

o charakterze terrorystycznym” jest wspétfinansowany przez Unie Europejska ze srodkéw

Programu Krajowego Funduszu Bezpieczernstwa Wewnetrznego



