Dzienny Dom Pobytu w Celbowie Znak sprawy: DDP.271.1.2024

Zalgcznik nr 6 do SWZ
Zatgcznik nr 1 do umowy

Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

1. Przedmiotem zamoéwienia jest ,,Swiadczenie uslugi kateringowej dla uczestnikéw
Dziennego Domu Pobytu w Celbowie”.

2. Miejsce zapewnienia ustugi kateringowej: Dzienny Dom Pobytu w Celbowie, ul. Sportowa
12, 84-100 Celbowo.

3. Ilos¢ positkow: Srednio 35 positkow dziennie x Srednio 22 dni robocze x 6 miesi¢cy =
4.620 positkow.

4. Ustuga obejmuje przygotowanie, przyrzadzanie i dostarczanie positkéw w stanie gotowym
do spozycia w formie $niadan i obiadéw (zupa z wktadka migsng i pieczywem lub drugie
danie; przy czym zupa maksymalnie 2 razy w tygodniu, drugie danie minimalnie 3 razy w
tygodniu) oraz produktéw okreslonych w ust. 25 pkt 5 .

5. Uczestnikami DDP sg osoby starsze, przewlekle chore, niepetnosprawne, potrzebujace
wsparcia w codziennym funkcjonowaniu, w wieku powyzej 60 roku zycia.

6. Planowany termin realizacji ustugi cateringowej: 1 lipiec 2024 — 31 grudzien 2024.

7. Liczba positkow moze ulec zmniejszeniu z przyczyn niezaleznych od Zamawiajacego,
m.in. z powodu zrekrutowania mniejszej liczby uczestnikoéw lub z innych przyczyn, co nie
skutkuje powstaniem zadnych roszczen po stronie Wykonawcy wobec Zamawiajacego.
Zamawiajacy bedzie zglaszat telefonicznie (sms na wskazany numer) na dzien przed
planowanym positkiem ilo$¢ potrzebnych positkow na kolejny dzien.

8. Podstawa rozliczenia finansowego Zamawiajacego z Wykonawca bedzie faktyczna liczba
dostarczonych positkow.

9. Zamawiajacy zastrzega sobie, aby w/w positki do Dziennego Domu Pobytu w Celbowie
byly przywozone w osobnym transporcie ($niadanie+ obiad).

10. Dostarczanie $niadan oraz obiadow do Dziennego Domu Pobytu w Celbowie winno
odbywa¢ si¢ w naczyniach zbiorczych, zabezpieczonych przed wylaniem w termosach
gwarantujgcych utrzymanie temperatury zgodnie z obowigzujacymi przepisami (w tym
zgodnie z zapisami HACCP obowiazujacych w DDP; danie ciepte w pojemnikach
gwarantujacych utrzymanie temperatury, za$ zimne w szczelnych opakowaniach
gastronomicznych) oraz przewozenie wylgcznie pojazdem dopuszczonym przez Sanepid
do przewozu positkow.

11. Positki beda dostarczane w dni powszednie, od poniedziatku do piatku, z wylaczeniem dni
ustawowo wolnych od pracy i1 dni $wigtecznych. Codzienny dowéz positkéw przez
Wykonawce: $niadan i obiadéw wraz z wniesieniem do Dziennego Domu Pobytu
w Celbowie, odbedzie si¢ na koszt Wykonawcy w godzinach pomigdzy:

-7.30 do 8.15 Sniadania (wraz z dodatkowym positkiem tj. 2 $niadaniem dla 0s6b z cukrzyca);

- 12.00 do 12.45 Obiady;

- 1 x w miesigcu w terminie uzgodnionym z Zamawiajacym, dostarczenie produktow,

o ktorych mowa ust. 25 pkt 5. Dostarczenie tych produktow moze by¢ potaczone z transportem

porannym lub przed obiadowym.

12. Zamawiajacy informuje, ze w budynku Dziennego Domu Pobytu w Celbowie znajduje si¢
kuchnia kateringowa z osobnym wejsciem, w ktorej beda porcjowane i1 rozdzielane positki
przez pracownika Dziennego Domu Pobytu, nastepnie beda spozywane przez Uczestnikow
w jadalni.
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Przy realizacji zywienia zbiorowego nalezy bra¢ pod uwage wymagania sanitarno -
higieniczne 1 jako$¢ zdrowotng zywnos$ci, aby wyeliminowac ryzyko zatru¢ i zakazen
pokarmowych.
W ramach zamodwienia Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia wyZzywienia
wyltacznie z produktéw speklniajacych normy jakosci produktéw spozywczych,
przestrzegania przepisOw prawnych w zakresie przechowania i przygotowania artykutow
spozywczych (m.in. Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. bezpieczenstwa zywnosci i Zywienia
Dz. U. z 2022 r., poz. 2132 ze zm.) dostosowanych do stanu zdrowia uczestnikow DDP, o
czym Zamawiajacy poinformuje wybranego Wykonawce.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania positkow dla uczestnikow DDP
z uwzglednieniem realizacji zarzadzef i zalecen Glownego Inspektora Sanitarnego
i Instytutu Zywnosci i Zywienia w sprawie norm wyzywienia i Zywienia, jakie obowigzuja
w zamknietych zaktadach zywienia zbiorowego oraz zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia
2006 1. 0 bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r. poz. 2132 ze zm.)
W przypadku wystgpienia ognisk epidemiologicznych, chordb przenoszonych droga
pokarmowa, Wykonawca zobowigzany jest wykona¢ wszystkie zlecone badania
mikrobiologiczne na wlasny koszt.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo przekazywania porcji positkow do Sanepidu w celu
przebadania ich zgodnos$ci z obowigzujagcymi w tym zakresie normami. W przypadku
niezgodno$ci z obowigzujacymi normami koszt badania positku ponosi Wykonawca.
Wykonawca jest zobowigzany do zawiadomienia Zamawiajacego o zakazie wydawania
positkow wynikajacym z decyzji organdéw sanitarno- epidemiologicznych najpdzniej
w dniu otrzymania decyzji z zakazem.
Zamawiajacy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:
1) uzyte produkty zywnosciowe powinny by¢ swieze, positek powinien by¢ przygotowany
w dniu jego dostarczenia;

2) jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarza¢ si¢ w tym
samym jadlospisie na dany okres;

3) Wykonawca powinien uwzgledni¢ taki dobor dan, satatek/surowek oraz gotowanych
jarzyn, ktore sg lekkostrawne i ugotowane do migkkosci. W szczegdlnosci dotyczy to
warzyw 1 migs;

4) smak potraw powinien by¢ tagodny oraz nie kwasny, tzn. bez nadmiaru przypraw, w tym
soli, cukru oraz pieprzu (nalezy unika¢ dan ostrych);

5) w jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone;

6) do przygotowania positku zalecane jest stosowanie thuszczoOw roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczow zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocoOw, w tym
takze nasion roslin;

7) positki muszg by¢ sycace, smaczne, kaloryczne, zdrowe, urozmaicone i gorgce, wazna
jest estetyka potraw 1 positkow - uwzgledni¢ odpowiedni dobor produktéw spozywczych
rowniez pod wzgledem barw, smaku i zapachu;

Zamawiajacy wymaga, aby positki przygotowywac zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, musza by¢ urozmaicone, o wysokiej warto$ci odzywczej, atrakcyjne pod
wzgledem organoleptycznym, planowane pod katem zywieniowej grupy wiekowe;j
(seniorzy, powyzej 60 r.z.), z wykorzystaniem produktéw sezonowych, sposobu ich
przyrzadzania i mozliwos$ci techniczno - organizacyjnych przewozonych positkow.
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Wykonawca przedstawi jadtospis tygodniowy najp6zniej do czwartku, przed rozpoczgciem
kolejnego tygodnia, uwzgledniajac pory roku. Zatwierdzony jadlospis stanowi podstawe
do realizacji zamowienia. Zamawiajacy ma prawo dokonywaé korekty w jadtospisie za
uprzednim zawiadomieniem Wykonawcy na co najmniej 24 godziny przed planowanym
positkiem. Wykonawca przedstawia wykaz alergenow zawartych w dostarczanych
positkach. Jadlospis winien by¢ przygotowany przez dietetyka. Propozycje jadtospisow
nalezy przekazywa¢ na adres mailowy: k.wojtowicz@ddp.celbowo.pl lub dostarczaé
osobiscie lub wysyta¢ pocztg tradycyjng na adres placowki.

Zamawiajacy zglosi Wykonawcy najpdzniej na 1 dzien przed planowanym positkiem
szczegblne potrzeby zywieniowe Uczestnikbw w postaci alergii pokarmowych,
ewentualnie diet bezmlecznych, cukrzycowych - gdy takie wystapia.

Wykonawca zobowigzany jest do codziennego przyjmowania wszystkich odpadow
pokonsumpcyjnych powstatych po spozyciu positkéw oraz odpowiednig ich segregacje
1 utylizacj¢ na wilasny koszt. W tym celu dostarcza do Dziennego Domu Pobytu zamykany
pojemnik na odpady, w ktérym bedg sktadowane odpadki.

Przy wycenie sniadan do Dziennego Domu Pobytu w Celbowie nalezy wzia¢ pod uwage
gramature positku:

2 X w tygodniu (w dni ustalone z Zamawiajacym):

1) Zupa mleczna, dla diet bezmlecznych — zamiennik zupy mlecznej- w ilosci 300 ml na
osobe (zamiennikiem mogg by¢ ptatki owsiane lub kukurydziane lub kaszka manna na
mleku itp.)

Codziennie od poniedziatku do pigtku:

2) Chleb zwykty lub razowy — 100 g na osobg;

3) Maslo 20 g na osobe — (porcjowane w kostke, lub osobno zapakowane);

4) Wedlina plastry (100 g na osobg), lub ser plastry (100 g na osobg), lub pasztet (100 g na
osobe) lub cienkie parowki (2 szt. na osobe), lub pasty np. rybne, jajeczne, (100 g na
osobe), lub jajka gotowane 2 szt. na osobg¢ (obrane), lub dzem — 80 g na osobeg, lub serek
topiony 100 g na osobg; lub twarozek — 100 g na osobe; lub jajecznica — dla kazdej osoby
z 3 jajek klasa M; lub satatka np. jarzynowa w ilosci 100 g na osobg;

5) Warzywa — zgodnie z potrzeba (ogdrek, pomidor, satata, papryka, inne np. rzodkiewka)
na osobe np. 5 plasterkow ogorka lub pot sredniego pomidora lub 2 liscie sataty, moga
by¢ pokrojone w stupki lub plastry;

6) Herbata lub kakao lub kawa zbozowa — 250 ml na osobe¢

7) Piatki bezmigsne.

8) Dla os0b z cukrzyca Wykonawca codziennie dostarczy drugie sniadanie/
dodatkowy posilek np.
jogurt naturalny/kefir/maslanka 150 g na osobg, lub warzywa (ogorek, marchew, papryka lub
inne) pokrojone w stupki 150 g na osobg, lub soki warzywne 250 ml na osobe,

lub wafle ryzowe z petnego ziarna, 4 krazki (40 g) na osobg, lub porcja owocow 250 ml na osobe
np. szklanka jabtek, malin, gruszka, kiwi, sliwki (mogg by¢ podane w catosci) lub serek wiejski
200 g na osobg, lub satatki/surowki z warzyw i owocow 200 g na osobe.

Do obliczen ceny nalezy przyjaé 10 oséb z dieta cukrzycowa (z zalozeniem, Ze ilos¢ tych
0s0b moze ulec zmniejszeniu jak i zwiekszeniu (max 35 oséb).
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25. Przy_wycenie obiadow do Dziennego Domu Pobytu w Celbowie nalezy wzia¢ pod
uwage gramature positku:
1) Zupa z wkladka miesng (maksymalnie 2 x w tygodniu np. wtorek , czwartek):
500 ml na osobe + pieczywo 2,3 kromki chleba (zwykly lub razowy) lub butka
kajzerka na osobeg.

Przyktadowe menu zupy z wktadka migsng — waga wktadki migsnej do zupy to 100 g
bez kosci na osobg lub 120 g z ko$cig na osobeg;

- zupa grochowa, kielbasa, pieczywo

- zupa ogorkowa, migso, pieczywo

- krupnik, pulpet mielony/migso, pieczywo

- zupa pomidorowa z udkiem, pieczywo

- flaki wotowe, pieczywo

- kapusniak, sztuka mig¢sa, pieczywo;

2) danie drugie (minimum 3 x w tygodniu, np. poniedzialek, srodka, piatek)
sktadajace si¢ z: porcja migsa/ryba + ziemniaki lub kasza lub ryz lub makaron +
surowka +sos (jesli dotyczy) + kompot lub nap6j lub sok lub woda:

- gramatura porcji migsa: to 100 g bez kosci na osobe, lub 120 g z koscia na osobg;
(waga mig¢sa po przetworzeniu); lub gulasz 150 g na osobg;

- gramatura porcji ryby: 130 g na osobg;

- ziemniaki lub kasza lub ryz lub makaron lub frytki w ilosci 200 g na osobeg;

- surowka w ilosci 150 g na osobg;

- sosy przyprawiane nisko thuszczowa $mietang dodatkowo w ilosci 40 ml na osobe-
jezeli dotyczy;

- kompot lub napdj lub sok lub woda 250 ml na osobg;

3) potrawy typu fasolka po bretonsku, bigos, pierogi w ilosci 300 g na osobg¢ + kompot
lub napoj lub sok lub woda 250 ml na osobg;

4) Piatki bezmigsne.

5) Wykonawca dostarczy do Dziennego Domu Pobytu w Celbowie raz w miesiagcu
kalendarzowym (w terminie uzgodnionym z Zamawiajacym):
a) 11 kg kawy sypanej;
b) 400 g kawy rozpuszczalne;j;
a) 44 litry mleka 3.2 %,
b) 8 kg cukru;
c) herbate czarng - 120 torebek (przy czym torebka wazy¢ winna okoto 2 g);
d) herbate wieloowocowa np. malina 40 torebek (przy czym torebka wazy¢ winna
okoto 2 g).

26. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametrow
wykonania zleconej ustugi na kazdym etapie oraz w kazdej chwili produkcji i dostawy
positkéw. W zwiazku z tym Wykonawca musi umozliwi¢ Zamawiajacemu na jego zadanie
przeprowadzenie kontroli w zakresie przygotowywania positkow. Wykonawca zapewni
Zamawiajacemu dostep do wszelkich dokumentdéw, danych i pomieszczen niezbednych do
przeprowadzenia kontroli. Kontrola bedzie obejmowa¢ migdzy innymi:

a) oceng higieny $rodka transportu, opakowan, termosow;

b) oceng higieny kierowcy oraz pracownikow dostarczajacych positki;
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¢) oceng organoleptyczng positkow;

d) sprawdzenie zgodnos$ci dostawy z jadtospisem;

e) sprawdzenie gramatury positkow;

f) sprawdzenie temperatury positkow w momencie dostarczenia do siedziby Zamawiajacego.
W przypadku stwierdzonych niezgodnosci pracownik DDP sporzadza dokumentacje, o ktorej
mowa w procedurach HACCP obowigzujacych w DDP. Niezwtocznie informuje Wykonawce
o stwierdzonych nieprawidlowosciach, odbedzie si¢ to w sposdb ustalony z Wykonawca
(telefonicznie, mailowo lub w inny przyjety sposob).

27. Wykonawca jest zobowigzany do pobierania i przechowywania probek podanych positkéw
w specjalnie przeznaczonych do tego lodowkach przez okres 72 godzin od uptywu dnia
podania. Pobieranie, zabezpieczanie i przechowywanie probek kontrolnych zywnosci
odbywa si¢ zgodnie z Ustawa z dnia 25.08.2006 r. bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia (t.
j. Dz. U. 2022 r., poz. 2132) oraz Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 17.04.2007
W sprawie obierania i1 przechowywania probek zywnosci przez zaktady zywienia
zbiorowego typu zamknigtego (Dz. U. 2007, nr 80, poz. 545).

28. Wykonawca bedzie zobowigzany do wspotpracy kierownikiem placowki w zakresie
ustalenia szczegdtowego jadlospisu i liczby dostarczanych positkow.

29. Wykonawca zobowigzuje si¢ do posiadania aktualnych badan sanitarno-
epidemiologicznych pracownikow majacych kontakt z przygotowaniem, wydawaniem
1 transportem positkow.




