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                                               OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA    DLA CZĘŚCI 1 I CZĘŚCI 2 
Cześć 1 zamówienia:
[bookmark: _Hlk151014537]1.Przedmiotem zamówienia jest usługa gastronomiczna polegająca na przygotowaniu kolacji serwowanej dla zaproszonych gości – uczestników eventu plenerowego, organizowanego 
z okazji Jubileuszu 20-lecia EURES w dniu 25 września 2024 r. we Wrocławiu.
2.Wydarzenie realizowane w ramach projektu: „Modernizacja instytucji i służb regionalnego rynku pracy” współfinansowane przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego Plus w ramach Programu Fundusze Europejskie dla Dolnego Śląska 2021-2027.
3. Usługa gastronomiczna – kolacja serwowana: 
1) Zapewnienie miejsca wraz z obsługą na kolację dla maksymalnie 150 osób – uczestników eventu plenerowego; 
2) Kolacja zostanie zorganizowana w restauracji zlokalizowanej w odległości nie większej niż 1,0 km (według pieszej trasy wyznaczonej w google.maps) od Rynku 1 we Wrocławiu, zapewniającej miejsca siedzące dla wszystkich uczestników podczas kolacji oraz pozwalającej na ustawienie stołów 8-10 osobowych;
3) Restauracja musi spełniać następujące wymagania: 
a)restauracja klimatyzowana lub dobrze wentylowana;
b)do dyspozycji gości toalety i szatnia;
c)wystrój restauracji będzie odpowiedni do charakteru spotkania;
4) Zestaw dla 1 osoby musi obejmować:
a) zupa – min. 250 ml/os. np.: krem z pomidorów z groszkiem ptysiowym, krem ze szparagów z groszkiem ptysiowym, żurek staropolski z jajkiem, grzybowa ze świeżych grzybów;
b) drugie danie: 
- ziemniaki, kasza, ryż, makaron - 2 do wyboru – min. 100g/os.;
- mięso – min. 150g/os.: wołowe (np. zrazy wołowe w sosie własnym), drobiowe (np. ragout z indyka z grzybami);
- ryba – min. 150g/os., np.: sola w maślanym sosie cytrynowym, dorsz faszerowany z warzywami zapiekany pod beszamelem, morszczuk pieczony w sosie śmietanowo - czosnkowym;
-  pierogi – min. 160 g/os., 2 rodzaje – pierogi z serem i ziemniakami oraz z kapustą i grzybami;
- sałaty mieszane/sałatki/surówki – min. 150g/os.; 3 rodzaje, każda składająca się z minimum 5 składników;
c) deser np.: porcjowane ciasta minimum 2 rodzaje: np. ciasto czekoladowe z lodami, torcik tiramisu, śmietankowe, semifreddo, torcik bezowy, suflet czekoladowy;
d) napoje zimne – min. 500 ml/os. – woda (gazowana i niegazowana) i 2 rodzaje soków (np. jabłkowy, pomarańczowy); 
e) napoje ciepłe – herbata (do wyboru 3 rodzaje) i kawa z ekspresu ciśnieniowego z dodatkami (cytryna, cukier, mleko) – bez ograniczeń;
-Zamawiający nie dopuszcza stosowania naczyń i sztućców jednorazowych podczas kolacji; 
- Wykonawca zapewni obsługę kelnerską (min. 6 osób) w trakcie trwania kolacji. 
5) Dodatkowe ustalenia:
· Wykonawca zobowiązany jest do świadczenia usługi gastronomicznej wyłącznie przy użyciu produktów spełniających normy jakości produktów spożywczych, przestrzegania obowiązujących przepisów prawnych w zakresie przechowywania i przygotowywania artykułów spożywczych;
· Planowana maksymalna liczba osób do cateringu to 150 osób, z zastrzeżeniem, iż minimalna liczba uczestników nie będzie mniejsza niż 100 osób;
· Wykonawca przygotuje i uzgodni z Zamawiającym ostateczne menu oraz określi liczbę kolacji najpóźniej do 18 września 2024 r.;
· Przedstawione menu powinno zawierać min. 3 propozycje zestawów;
· Zamawiający dokona wyboru i akceptacji zestawu w terminie 1 dni roboczego oraz prześle Wykonawcy stosowną informację; 
· Zamawiający zastrzega sobie możliwość zgłoszenia diety eliminacyjnej (np. bezglutenowej/wegańskiej itp.) i konieczność przygotowania określonej liczby osobnych posiłków.
Cześć 2 zamówienia:
[bookmark: _Hlk169770902]
1.Przedmiotem zamówienia jest kompleksowa usługa hotelarsko – gastronomiczna we Wrocławiu w zakresie: zakwaterowania w terminie od 25 do 26 września 2024 r. wraz ze śniadaniem 26 września 2024 r. oraz zapewnienia parkingu w terminie od 25 do 26 września 2024 r. dla gości zaproszonych na Jubileusz 20-lecia EURES w Polsce.

2.Zamówienie realizowane w ramach projektu „Modernizacja instytucji i służb regionalnego rynku pracy” i współfinansowane przez Unię Europejską ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego Plus w ramach Programu Fundusze Europejskie dla Dolnego Śląska 2021-2027. 
3. Miejsce realizacji usługi:
1) [bookmark: _GoBack]Ze względu na charakter i doniosłość wydarzenia, świadczenie usługi powinno odbywać się w hotelu/hotelach o standardzie odpowiadającym minimum czterem gwiazdkom zgodnie z normami funkcjonalnymi oraz jakościowymi dotyczącymi bazy noclegowej – na podstawie przepisów kategoryzacyjnych zawartych w ustawie z dnia 29 sierpnia 1997 r. o usługach hotelarskich oraz usługach pilotów wycieczek i przewodników turystycznych (Dz. U. z 2020 r. poz. 2211) oraz w rozporządzeniu Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których są świadczenia usługi hotelarskie (Dz. U. z 2017 r. poz. 2166).
2) Zamawiający dopuszcza realizację zamówienia w maksymalnie 5 hotelach na podstawie jednego zamówienia. Wynika to z faktu, iż jeden obiekt może dysponować mniejszą liczbą miejsc noclegowych niż wskazana w OPZ, jednak umowa podpisana będzie z jednym Wykonawcą, który zrealizuje całość zamówienia. 
3) Hotel/e powinny być zlokalizowane we Wrocławiu, w odległości nie większej niż 1,5 km (według pieszej trasy wyznaczonej w google.maps) od Rynku 1 we Wrocławiu.
4) Wykonawca będzie zobowiązany do zapewnienia parkingu dla uczestników na terenie hotelu/hoteli lub w bezpośrednim sąsiedztwie dla maksymalnie 50 samochodów w dniach 25 – 26 września 2024 r. Parking powinien znajdować się w tym samym hotelu/bezpośrednim sąsiedztwie, w którym będzie zapewniony nocleg dla danego gościa korzystającego z parkingu.

4. Zakwaterowanie oraz parking od 25 września 2024 r. do 26 września 2024 r. ze śniadaniem 26 września 2024 r.
1) Zakwaterowanie wraz ze śniadaniem dla 140 gości z możliwością zmniejszenia do 80 gości.
2) Pokoje jednoosobowe lub dwuosobowe do pojedynczego wykorzystania.
3) Śniadanie będzie oferowane w tym samym hotelu, w którym będzie zapewniony nocleg.
4) W przypadku przyjazdu gości 25 września 2024 r. przed czasem zakwaterowania, Wykonawca musi zapewnić wydzielone pomieszczenie w celu przechowania bagaży.
5) Dla gości korzystających z parkingu powinien być on dostępny w dniu 25 września 2024 r. od momentu przyjazdu, nawet jeśli będzie to przed czasem zakwaterowania.
6) Zamawiający zastrzega sobie prawo do dokonania dodatkowej bezpłatnej rezerwacji do maksymalnie 20 pokojów jednoosobowych w terminie 24 – 25 września 2024 r. wraz ze śniadaniem 25 września 2024r. oraz do maksymalnie 20 pokojów jednoosobowych w terminie 26 – 27 września 2024 r. wraz ze śniadaniem 27 września 2024 r. Opłata za dodatkowe noclegi wraz ze śniadaniem zostanie uiszczona bezpośrednio przez gości zgłoszonych przez Zamawiającego. Zamawiający zastrzega sobie prawo jedynie do zabezpieczenia miejsca noclegowego w ww. terminach. 
7) Zamawiający zastrzega, że w przypadku dokonania dodatkowej rezerwacji o której mowa w pkt. 6 goście hoteli będą mieć zapewnioną ciągłość zakwaterowania, tzn. że przez cały okres zameldowania będą mogli korzystać z tego samego pokoju. 

8) Zamawiający zastrzega sobie prawo do niekorzystania z usługi dodatkowej rezerwacji.
9) Ostateczną liczbę gości Zamawiający określi najpóźniej do 11 września 2024 r.
10) Ostateczną liczbę dodatkowych rezerwacji w terminach 24 - 25 września 2024 r. oraz 26-27 września 2024 r. Zamawiający określi najpóźniej do 11 września 2024 r. 
11) Koszt śniadania będzie zawierał się w podanej cenie za 1 nocleg. 
12) Do realizacji zamówienia Wykonawca wyznaczy co najmniej jedną osobę, która będzie czuwała nad całością zamówienia, która będzie mogła dokonywać, zmieniać i anulować rezerwacje oraz czuwać nad całością zamówienia w czasie zameldowania 
i wymeldowania zgodnie z życzeniem Zamawiającego. Wyznaczona osoba będzie dostępna pod telefonem stacjonarnym/komórkowym oraz e-mailem.








































		
[image: ]

	Dolnośląski Wojewódzki Urząd Pracy
Wydział Eures

	ul. Eugeniusza Kwiatkowskiego 4, 52-326 Wrocław
tel.: +48 71 39 74 200 | fax: +48 71 39 74 202
e-mail: wroclaw.dwup@dwup.pl  




[image: ]
image1.png
DWUP

Dolnoslaski Wojewscdzki
Urzad Pracy





image2.png
Inspirujemy do dziatania




image3.jpeg
bof Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez N D,OLNY
dla Dolnego $laska Polska Unig Europejska SLASK




