Zalgcznik nr 1b do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Czesé 1. Dostawa wyrobow mleczarskich (nabialowych) do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony

Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.

kod CPV: 15511210-8, 15544000-3, 15551300-8, 15530000-2

Lp

NAZWA TOWARU

Jednostka
miary

Tlo$¢é

przewidywana
w okresie 12
miesiecy

Jogurt naturalny ( 4009) — klasa I, smak i zapach wtasciwy dla produktu,
opakowanie jednostkowe do 400 ml, termin przydatnosci do spozycia
minimum 14 dni od daty dostawy

48,00

Jogurt owocowy (115-150q) — klasa I, r6zne smaki, z kawatkami owocow,
smak i zapach wtasciwy dla produktu, termin przydatnosci do spozycia
minimum 14 dni od daty dostawy

kg

144,900

Masto (200g) — zawartos¢ thuszczu minimum 82%, smak i zapach
wlasciwy dla produktu, bez sladow jetczenia, termin przydatnosci do
spozycia minimum 14 dni od daty dostawy

kg

350,00

Mleko UHT 1l — zawartos¢ thuszczu 2%, lekko stodki smak bez posmaku
goryczy, termin przydatnos$ci do spozycia minimum 3 miesigce od daty
dostawy

120,00

Ser bialy thusty 1 kg — smak wlasciwy dla produktu, tatwo dajacy si¢ kroi¢
na kawalki, nie kruszacy sie¢, termin przydatnosci do spozycia minimum 14
dni od daty dostawy

kg

400,00

Ser Feta pelnotlusty — zawarto$¢ ttuszczu minimum 16% masy, smak i
zapach delikatny, opakowanie jednostkowe o wadze od 150 g do 300 g,
termin przydatno$ci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy

kg

30,780

Ser ple$niowy — klasa I, pelnotlusty, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 50%
masy, konsystencja Scista, smak i zapach naturalny, wtasciwy dla
produktu, opakowanie jednostkowe o wadze netto 120-200 g, termin
przydatnosci do spozycia minimum 30 dni od daty dostawy

kg

20,00

Ser topiony krazki (90-140g) — petnotlusty, smak tagodny, zapach
wlasciwy dla produktu, ré6zne smaki, termin przydatnosci do spozycia
minimum 30 dni od daty dostawy

kg

84,00

Ser twardy — klasa I, zawarto$¢ thuszczu nie mniej niz 40 % ttuszczu,
fatwo dajacy si¢ kroi¢ krajalnicg mechaniczna, nie kruszacy sig, termin
przydatnosci do spozycia minimum 2 miesigce od daty dostawy

kg

300,00

10

Ser zolty wedzony kawalki — klasa I, konsystencja Scista, tatwo dajacy si¢
kroi¢ krajalnica, nie kruszacy sig, termin przydatnosci do spozycia
minimum 2 miesigce od daty dostawy

kg

160,00

11

Serek homogenizowany waniliowy (1509 200g)— petnottusty, termin
przydatnosci do spozycia minimum 14 dni od daty dostawy

kg

21,00

12

Smietana 18% UHT - klasa I termin przydatnosci do spozycia 14 dni od
daty dostarczenia 400 ml.

60,00

13

Smietana 30% UHT klasa I termin przydatnosci do spozycia 14 dni od
daty dostarczenia opakowanie 500 ml- 1 |

231,00

14

Smietanka do kawy 10 ml klasa I termin przydatnosci do spozycia 14
dni od daty dostarczenia opakowanie po 10 szt.

3,00
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15 | Serek wiejski (150-200g) — petnottusty, termin przydatnosci do spozycia kg
minimum 14 dni od daty dostawy

60,00

Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamdéwienia musi spetnia¢é wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywno$ci wynikajacymi z przepisow powszechnie

obowigzujacego prawa w szczego6lnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcego ogodlne zasady 1 wymagania prawa Zywnosciowego,
powolujacego Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefistwa Zywnoéci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywno$ci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.
2023.1448t.j. 2 28.07.2023 r.);

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi

przepisami prawa, w szczegdlnosci musi by¢: oznakowany w sposob zrozumialy, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalna data waznosci.

Warunki dostaw:

1. Terminy dostaw beda kazdorazowo okres§lane przez Zamawiajacego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

2. Dostawa przedmiotu zamoéwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze

maksymalna liczba dostaw, ktore wliczone sa w realizacje zamdwienia wynosi 52 w okresie

12 miesiecy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate

W wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

3. Przedmiot zamowienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP).
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Cze$¢ 11. Dostawa produktow piekarniczo-cukierniczych do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony

Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.

kod CPV: 15811100-7, 15812100-4, 15811400-0, 15812200-5.

Jednostka
miary
przewidywana
w okresie 12
miesiecy

Tlo$¢é

Lp. |NAZWA TOWARU

Bulka pszenna 50g) pieczywo z maki pszennej Z

dodatkiem soli wg PN -92/A-74105

- wyrosnicta, dobrze wypieczona (brak zakalca),
swieza (wypiekana w dniu dostawy)

1 |- niekruszgca sig, kg 1000,00

- 0 wlasciwym smaku i zapachu,

- z nieodstajaca skorka.

2 | Bulka tarta 500g kg 200,00

- dostarczana bedzie w torebkach papierowych o
wadze netto od 0,5 kg do 1 kg,

- tarta z pieczywa pszennego

3 | Bulka wieloziarnista 50g kg 300,00

- pieczywo z maki pszennej lub zytniej z

dodatkiem soli i ziaren wg PN -92/A-74105

Bulka z budyniem 80g
wyréb z ciasta drozdzowego, wykonczony
4 | kruszonkg, lukrem, z nadzieniem budyniowym kg 80,00

wg PN-A-88106:1998 lub wg normy zaktadowe;j,
$wiezy wypiekany w dniu dostawy.

Bulka z dzemem 80g

wyrob z ciasta drozdzowego, wykonczony
kruszonka, lukrem, z nadzieniem z marmolady
5 |wg PN-A-88106:1998 lub wg normy zaktadowe;j, kg 140,00
swiezy wypiekany w dniu dostawy.

Bulka z serem 80g

- wyréb z ciasta drozdzowego, wykonczony
kruszonkg, lukrem, z nadzieniem serowym wg
PN-A-88106:1998 Iub wg normy zaktadowe;,
6 |Swiezy wypiekany w dniu dostawy. kg 120,00

Chleb razowy krojony 500g

- pieczywo z maki zytniej razowej na zakwasie Z
7 |dodatkiem drozdzy, soli i innych surowcow kg 450,00
okreslonych recepturg wg PN -92/A-74101 oraz
pokrojone i zapakowane w folii
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Chleb zwykly krojony 500g

- pieczywo z maki pszennej i zytniej z dodatkiem
drozdzy, i soli oraz innych surowcow okreslonych
receptura wg PN-93/A-74104 oraz pokrojone
opakowane w foli¢

kg

Zalgcznik nr 1b do SWZ

960,00

Ciasto babka marmurkowa (300-1000g)

wyrob z ciasta drozdzowego o smaku waniliowo-
czekoladowym, wykonczone lukrem lub cukrem
pudrem, w prostokatnej formie wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

kg

250,00

10

Ciasto drozdzowe (300-10009)

wyrob z ciasta drozdzowego wykonczone lukrem
lub cukrem pudrem, kuwerturg, wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

kg

20,00

11

Ciasto szarlotka — spdd ciasta kruchy, jablka,
wierzch kruszonka

kg

150,00

12

Ciasto sernik- spdd ciasta kruchy ser twarogowy,

kg

20,00

13

Paczek 80g

wyrob z ciasta drozdzowego wykonczone lukrem
lub cukrem pudrem, kuwertur z nadzieniem z
marmolady o dowolnym smaku wg PN-A-
88106:1998 lub wg normy zaktadowej

kg

90,00

Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamoéwienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajgcymi z przepisOw powszechnie

obowigzujacego prawa w szczegolnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcego ogolne zasady 1 wymagania prawa ZywnoSciowego,
powotujacego Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefistwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.
2023.1448t.j. 2 28.07.2023 1.);

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi

przepisami prawa, w szczegélnosci musi by¢: oznakowany w sposob zrozumiaty, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalna data waznosci.

Warunki dostaw:

1. Terminy dostaw bedag kazdorazowo okres§lane przez Zamawiajacego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

16/2025/ZP



Zalgcznik nr 1b do SWZ

2. Dostawa przedmiotu zaméwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem,
ze maksymalna liczba dostaw, ktore wliczone sg w realizacj¢ zamowienia wynosi 260 w okresie
12 miesigcy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate
W wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

3. Przedmiot zamowienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).

Czes¢é I11. Dostawa produktéw wedliniarskich i miesnych do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony
Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.
kod CPV): 15111000-9, 15112000-6, 15113000-3, 15131130-5, 15131135-0.

g
N
s $
2 23 g
é - Q0 = ﬁ g
3.8 @ @ o .2
Lp. | NAZWA TOWARU - E =ao3E
Baleron gotowany — gotowana zawarto$¢ mi¢sa minimum
85%, bez fragmentow o konsystencji zelu, wyczuwalny smak
1 |izapach miesa oraz przypraw. kg 42,00
Boczek wedzony bez zeberek — parzony minimum 90%
2 | boczku kg 278,00
Filet z piersi kurczaka — swiezy, niemrozony, bez oznak
3 | psucia, zapach i wyglad wlasciwy dla produktu kg 448,00
Flaki wotowe 900g — mrozone, krojone, gotowane
4 | opakowanie jednostkowe o wadze 900 g kg 20,70
5 | Karkéwka wieprzowa — §wieza, niemrozona bez kosci kg 312,00

Kaszanka gryczana — cienkie skorki wieprzowe, ttuszcz
wieprzowy, kasza gryczana min 16% woda, migso
wieprzowe i krew wieprzowa min 12% podgardle wieprzowe
6 |bez skory 9% w naturalnej ostonce. kg 12,00
Kielbasa biala — parzona, srednio rozdrobniona, w ostonce
naturalnej min 75% migsa wieprzowego, wyczuwalny smak i

7 | zapach migsa oraz przypraw kg 12,30
Kielbasa krakowska parzona — mi¢so wieprzowe 60%
8 | grubo rozdrobnione, parzone, ostonka papierowa kg 43,00

Kielbasa podwawelska —$rednio rozdrobniona, ostonka
naturalna, min. 78% mie¢sa wieprzowego, bez widocznych
9 | oznak tluszczu, wyczuwalny smak i zapach migsa i przypraw. kg 10,00
Kielbasa szynkowa — $rednio rozdrobniona, min 75%mig¢sa
wieprzowego, bez widocznych oznak ttuszczu, wyczuwalny
10 |smak i zapach migsa i przypraw kg 130,00
Kielbasa torunska —s$rednio rozdrobniona, ostonka
naturalna min 82,9% mig¢sa wieprzowego bez widocznych
oznak thuszczu, podsuszona, krucha, ciemny kolor wedzenia
11 |wyczuwalny smak i zapach migsa i przypraw. kg 408,00
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12

Kielbasa zywiecka — podsuszana, grubo mielona,
podwedzana ( 100g gotowego wyrobu wyprodukowano ze
125 g migsa wieprzowego) wyczuwalny smak i zapach migsa
i przypraw.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

kg

170,00

13

Lopatka wieprzowa bez koS$ci — $wieza, niemrozona, bez
kosci (bez skory i thuszczu)

kg

1 015,00

14

Lopatka wieprzowa z koS$cig — $wieza, niemrozona, z
koscig (bez skory i thuszczu)

kg

260,00

15

Parowki wieprzowe — dlugie, cienkie, w ostonce
poliamidowej min 90% migsa wieprzowego, bez widocznych
oznak thuszczu, wyczuwalny smak i zapach migsa.

kg

220,00

16

Pasztet pieczony — min 60% migsa wieprzowego, pieczony
wyczuwalny smak i zapach migsa i przypraw.

kg

31,00

17

Poledwica drobiowa miodowa — min 74% fileta z piersi
kurczaka, dodatek skrobi ziemniaczanej, jedwabista tekstura,
ktoéra rozptywa sie¢ w ustach pozostawia smak kurczaka
batony prasowane.

kg

21,00

18

Poledwica sopocka — zawarto$¢ migsa min 85% bez
widocznych oznak thuszczu, wyczuwalny smak i zapach
migsa.

kg

110,00

19

Schab wieprzowy srodkowy — §wiezy, niemrozony z kos$cig

kg

400,00

20

Smalec wieprzowy — tluszcz wieprzowy, topiony, jadalny.

kg

40,00

21

Szynka konserwowa — migso wieprzowe nie mniej niz 70%
grubo rozdrobnione.

kg

87,00

22

Szynka tyrolska — migso wieprzowe 75%, batony
prasowane.

kg

10,00

23

Szynka wedzona — wyrob gotowany /wedzony o zachowanej
strukturze tkankowej bez skory i stoniny sktad miesa
wieprzowe 86-96% cato mig$niowe, otrzymane z szynki
obrobionej, wyprodukowane z jednej czesci anatomicznej
szynki bez kosci, peklowane gotowana/ wedzona, parzona.
Powierzchnia sucha, czysta widoczne lekkie pofatdowanie
powierzchni. Plasterki o grubosci 2 mm nie powinny si¢
rozpadac

kg

154,00

24

Szynka z indyka — 80% migsa, ksztatt kulisty barwa
zewnetrzna jasnobrazowa konsystencja $cista,
charakterystyczny smak i zapach mig¢sa indyka wyczuwalny
smak soli i przypraw

kg

30,00

25

Udko kurczaka — §wieze niemrozone, bez oznak psucia,
zapach 1 wyglad wlasciwy dla produktu

kg

498,00

26

Udziec wolowy — $wiezy, niemrozony, bez kosci

kg

128,00

27

Wedlina drobiowa faszerowana — min 60% migsa
drobiowego, farsz z dodatkiem szpinaku lub pomidorow.

kg

11,00

28

Wedlina salami — nie mniej niz 70% migsa wieprzowego,
rozdrobnionego z widocznymi oznakami thuszczu

kg

45,00

29

Zeberka wieprzowe — paski, grube, Swieze, niemrozone

kg

50,70

Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamowienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajacymi z przepisow powszechnie

obowigzujgcego prawa w szczegolnosci:
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a. rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcego ogodlne zasady 1 wymagania prawa Zywnosciowego,
powotujacego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefistwa Zywnosci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywno$ci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

b. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U.
2023.1448 t.j. 2 28.07.2023 r.);

C. ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z 2020
poz. 1753 j.t.).

Przedmiot zamodwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa, w szczegélnosci musi by¢: oznakowany w sposdb zrozumialy, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalna datg waznosci.

Warunki dostaw:
Terminy dostaw bgda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajacego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

Dostawa przedmiotu zamowienia realizowana begdzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze
maksymalna liczba dostaw, ktore wliczone sg w realizacje zamowienia wynosi 52 w okresie
12 miesiecy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate
w wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

Przedmiot zamoéwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP)

Czes¢ 1V. Dostawa produktéw spozywezych (suchych oraz pakowanych) do Osrodka Szkolenia

Stuzby Ochrony Panstwa w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.
kod CPV: 15240000-2, 15600000-4, 15800000-6.

©
s g <
X 2
Z 23 g
Sa  yibi
5.8 g RS2
Lp. | NAZWA TOWARU S E =453 E
Ananas konserwowy w puszce 560g*
- ananas plastry w lekkim syropie,
- sktad: plastry ananasa min. 60%, syrop, woda, cukier,
- cechy dyskwalifikujgce: silne zmetnienie, uszkodzenia
1 mechaniczne, brak oznakowania puszki, nieszczelnosc, kg 10,00
- podana masa, to masa netto po odcieku, date, termin produkcji
i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.
2 |Barszcz bialy w butelce (0,4 1 —-11) | 30,00
- produkt naturalny (zakwas) otrzymany z maki zytniej
z widoczng zawartoscig otragb zbozowych,
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- cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
mdly, itp., brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecnosé
zanieczyszczen chemicznych, datg, termin produkcji i
przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢

do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Baton czekoladowy (40-509)
- z karmelem i orzeszkami ziemnymi,
- konsystencja: jednolita, zwarta,
- struktura: twarda, tamliwa bez pe¢knig¢,
- ksztalt: regularny, zblizony do prostopadioscianu, bez nadtaman
- cechy dyskwalifikujgce: zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
3 zdeformowany ksztalt, rozwarstwienie sktadnikow, uszkodzenia kg 220,00
mechaniczne, zabrudzenia, date, termin produkcji i przydatnosci
do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Baton zbozowy Orzech (35-50Q)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
4 | nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu, kg 70,00
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Baton zbozowy Sliwka (40-500)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
5 | nazwg dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu, kg 70,00
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Baton zbozowy Zurawina (40-50g)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
6 | nazwg dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu, kg 80,00
date, termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Chrzan tarty 200g

- produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych, pozbawionych
skorki tartych korzeni chrzanu,

- struktura: przetarta masa,

- smak i zapach: charakterystyczny dla chrzanu, lekko piekacy,
kwasnostodki, zawarto$¢ soli kuchennej nie wigcej niz 2%,

7 zawarto$¢ chrzanu tartego min 60%, barwa biata lub biato- kg 5,00
kremowa,

- cechy dyskwalifikujace: smak mocno stony, obecnos¢
zanieczyszczen mechanicznych, brak oznakowania opakowan,
ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu.

Ciastka kruche, drobne (op. 1-2kg)

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
8 | nazwg dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu, kg 10,00
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Cukier 1kg

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
9 |nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu, kg 550,00
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania

16/2025/ZP 8



10

Cukier wanilinowy 30g

- sktad: cukier, aromat,

- cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
uszkodzenia mechaniczne opakowania,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

Szt.

10

11

Czosnek granulowany 20g

- smak i zapach: piekacy smak i ostry zapach czosnku,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

3,00

12

Cwikla 200g

- sktadniki: buraki ¢wikltowe 60%, chrzan 20%, woda, ocet
spirytusowy, cukier, sol,

- bez konserwantow,

- cechy dyskwalifikujgce: obecno$¢ zanieczyszczen
mechanicznych, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia, date, termin produkcji i przydatnosci

do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

20,00

13

Delikat do mies 200g

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

20,00

14

Dzem MINI 25g

- r6zne smaki: np. truskawkowy, wieloowocowy, czarna
porzeczka, malinowy,

- otrzymany z owocow typowych dla danego smaku,

- konsystencja: cate owoce lub ich fragmenty w zzelowane;j,
szklistej, smarownej masie,

- smak i zapach: charakterystyczny dla owocow danego dzemu,
zawartos¢ ekstraktu nie mniej niz 63%,

- cechy dyskwalifikujgce: gorzki lub mocno kwasny smak,

Zmiana
zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, date, termin produkcji i

przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Szt.

600,00

15

Dzem wisniowy 280g
- smak wisniowy,
- konsystencja: cate owoce lub ich fragmenty w zzelowane;j,
szklistej, smarownej masie,
- zawarto$¢ ekstraktu nie mniej niz 65%,
- cechy dyskwalifikujgce: gorzki lub mocno kwasny smak,
zmiana
zabarwienia, uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak
oznakowania, nieszczelnos¢, datg, termin produkcji i
przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

56,00

16/2025/ZP




16

Fasola 1kg

- suche ziarno fasoli,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

kg

146,00

17

Fasolka biala konserwowa w puszce 400g*

- sktad: fasola biata ziarno, woda, sol,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- podana masa, to masa netto po odcieku,

- cechy dyskwalifikujace: brak oznakowania opakowan,
zdeformowany ksztatt, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

10,00

18

Fasolka czerwona konserwowa w puszce 400g*

- sktad: fasola czerwona, woda, sol, przeciwutleniacz

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu,

- podana masa, to masa netto po odcieku

- cechy dyskwalifikujace: brak oznakowania opakowan,
zdeformowany ksztalt, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

48,00

19

Fasolka konserwowa (do 400g)*

- sktad: fasola ziarno, woda, sol,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- podana masa, to masa netto po odcieku,

- cechy dyskwalifikujgce: brak oznakowania opakowan,
zdeformowany ksztatt, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

32,00

20

Galaretka owocowa (70-80g)

- rt6zne smaki: wisniowa, agrestowa, pomaranczowa, itp.

- struktura i konsystencja: sypka, proszek drobnoziarnisty bez
grudek, barwa dla galaretki owocowej zblizona do barwy owocu
deklarowanego w nazwie,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- cechy dyskwalifikujace: brak oznakowania opakowarn, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

kg

10,80

21

Groch luskany 1kg

- ziarno grochu — suche, bez zanieczyszczen,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

150,00

22

Groszek konserwowy 400g*

- sktad: groszek zielony, woda, sol, cukier,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu,

- podana masa, to masa netto po odcieku

kg

96,00

16/2025/ZP
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Zalgcznik nr 1b do SWZ

- cechy dyskwalifikujace: brak oznakowania opakowan,
zdeformowany ksztalt, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

23

Herbata ekspresowa czarna (50 torebek) — 100 g

- produkt klasy I,

- struktura i konsystencja: sypka,

- smak i zapach: charakterystyczny dla herbaty czarnej bez
posmakow obceych,

- sposob przygotowania: zalewana wrzatkiem na 1-2 minuty,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu

kg

50,00

24

Jaja kurze

- $wieze, chowu wolno wybiegowego, klasy A, kategoria wagowa
L,

- termin minimalnej trwatosci jaj kurzych — 21 dni,

- cechy dyskwalifikujgce: niewtasciwe lub uszkodzone
Opakowanie.

szt.

22500,0

25

Jarzynka 200g — s6l, wzmacniacze smaku, cukier, suszone
warzywa 11,3 % ( marchew , pasternak, cebula, czerwona
papryka, czosnek), maltodekstryna, olej rzepakowy, aromaty ( z
glutenem, selerem), li§¢ pietruszki, 1is¢ selera, przyprawy, kwas,
(kwasek cytrynowy), barwnik.

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

35,00

26

Kapusta kiszona 3 kg — 5 kg

- utrwalona naturalnie w procesie fermentacji mlekowej, w

wyniku ktorej powstaje glownie kwas mlekowy,

- bez konserwantow,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

360,00

27

Kasza gryczana 1kg

- kasza wytwarzana z obtuskanych nasion gryki zwyczajnej,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

150,00

28

Kasza jaglana 1kg

- kasza otrzymywana z ziaren prosa,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

10,00

29

Kasza jeczmienna 1kg

- famana, poddana polerowaniu lub otrzymana z oczyszczonego,
obtuszczonego, pokrajanego ziarna - niepolerowana,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

34,00

16/2025/ZP
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30

Kasza kuskus 1kg

- wyprodukowana z maki z pszenicy Durum,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

kg

10,00

31

Kasza peczak 1kg

- pozyskiwana z ziaren jgczmienia,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

40,00

32

Kawa naturalna mielona 5kg

- produkt otrzymany przez upalenie ziarna kawy surowej a
nastgpnie zmielenia jej, bez uzycia zadnych dodatkowych
zabiegow i srodkow zmieniajacych jej naturalny charakter,

- struktura i konsystencja: sypka, proszek drobnoziarnisty o
wyrownanym stopniu granulacji bez grudek,

- barwa: naturalna dla kawy, brazowa,

- smak i zapach: charakterystyczny dla kawy naturalnej,

- zawarto$¢ wody: nie wigcej niz 3%,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigecy od daty
dostarczenia do magazynu,

- dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieliczne, tatwo
rozsypujace si¢ zbrylenia,

- cechy dyskwalifikujgce: brak oznakowania opakowan,
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

kg

2,00

33

Kawa rozpuszczalna (0,5-1kg)

- produkt otrzymany przez wysuszenie metoda rozpylowa
wyciggu wodnego mieszanek roznych gatunkow kawy
naturalnej palonej, poddany lub nie procesowi granulaciji,

- struktura i konsystencja: sypka, proszek drobnoziarnisty lub
granulat bez grudek,

- barwa: naturalna dla kawy, brazowa,

- smak i zapach: charakterystyczny dla ekstraktu kawy naturalnej,

- zawarto$¢ wody: nie wiecej niz 6%,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu.

kg

2,00

34

Ketchup porcjowany w saszetkach 159

- struktura i konsystencja: jednolita, bez rozdziatu sktadnikow,
lekko kremowa,

- smak 1 zapach: kwasny, lekko piekacy, stonawy, wlasciwy dla
ketchupu z wyczuwalnym zapachem i smakiem pomidorow,
zawarto$¢ substancji suchej nie mniej niz 50%,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

20,00

35

Ketchup (0,5-1kg)

- fagodny i pikantny, pasteryzowany, bezglutenowy, bez
konserwantow, bez dodatku substancji wzmacniajacych smak,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazw¢ produktu,

kg

70,00

16/2025/ZP
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nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

36

Kompot porzeczkowy 900mi

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

900,00

37

Kompot wisniowy 900ml

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

900,00

38

Koncentrat pomidorowy 30% (180-200g)

- bez konserwantow,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

84,600

39

Konserwa miesna 300g

- wysokiej jakosci sterylizowana mielonka wieprzowa o
zawartos$ci migsa wieprzowego min. 86%,

- termin przydatnosci do spozycia: nie mniej niz 18 miesiecy od
daty dostawy do magazynu,

- cechy dyskwalifikujace: uszkodzenia mechaniczne, objawy
zepsucia, np. bombaz, oznaki zardzewienia puszKi.

kg

72,00

40

Konserwa rybna (160-178g)

- puszka z otwieraczem,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 12 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, masg netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

146,03

41

Kukurydza konserwowa 340g *

- sktad: kukurydza, woda, s6l,

- puszka z otwieraczem,

- podana masa, to masa netto po odcieku,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢ do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

136,40

42

Leczo pieczarkowe 500g

- wymagania klasyfikacyjne: produkt spozywczy otrzymany ze
swiezych warzyw i grubo pokrojonych pieczarek z dodatkiem
soli kuchennej, utrwalony przez pasteryzacje,

- smak i zapach: charakterystyczny dla uzytych sktadnikow, bez
obcych zapachow i posmakow,

- konsystencja: potptynna do gestej, z widocznymi kawatkami
warzyw i pieczarek,

- cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak mocno
stony, kwasny, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,

kg

20,00

16/2025/ZP
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nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy
spozy¢ do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

43

Lis¢ laurowy (20-200g)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy

spozy¢ do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

3,00

44

Majeranek (15-15009)

- sktad: majeranek otarty suszony,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy

spozy¢ do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

6,00

45

Majonez (260-9009)

- struktura i konsystencja: jednolita, kremowa, gladka, barwa
jasnokremowa do zbttej, jednolita w calej masie,

- smak i zapach: tagodny, charakterystyczny dla majonezu,

- pakowany w stoiki szklane, lub pojemniki z tworzyw sztucznych
z atestem PZH, szczelnie zamknigte, i zabezpieczajace produkt
przez zewngtrznymi zani€czyszczeniami,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczne
przebarwienia pochodzgce z rozdrobnionych przypraw,

- cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
jej niejednolitos¢, trwate rozwarstwienie lub obecnos¢
widocznych kropel oleju, brak oznakowania opakowan, ich
uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

- do partii powinna by¢ dotaczona specyfikacja z nastepujacymi
danymi: nazwa dostawcy-producenta, adres, nazwa produktu,
data-termin przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢ przed ...-
dzien, miesigc, rok), warunki przechowywania, w majonezie
konserwowanym - napis: konserwowany chemicznie (z
podaniem nazwy $rodka), karta gwarancji produktu udzielona
przez producenta — dostawcy, data zatadowania do transportu.

kg

91,00

46

Makaron do spaghetti (0,5-1kg)

- makaron minimum 3-jajeczny,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

150,00

47

Makaron 1kg

- makaron do gastronomii,

- muszelki, paski, kolanka, $widerki Iub wstazki,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

200,00

48

Makaron nitka 100-1000g

- sktad: maka pszenna makaronowa,

- bez zbednych konserwantoéw 1 barwnikow,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢

kg

10,00
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do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

49

Maka pszenna 1kg

- opis produktu: produkt spozywczy otrzymany przez
rozdrobnienie oczyszczonych ziaren zyta,

- struktura i konsystencja: sypka, drobnoziarnista bez grudek,

- barwa: biata z odcieniem szaros$ci,

- smak i zapach: charakterystyczny dla maki pszennej,

- cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

120,00

50

Maka ziemniaczana 1kg

- sklad: 84% skrobi, woda

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

24,00

51

Mio6d MINI 25g

- midd pszczeli (naturalny), jednoporcjowy,

- odmiany: akacjowy, lipowy, wielokwiatowy,

- cechy dyskwalifikujgce: obcy smak i zapach, obecnos¢
sztucznych barwnikow,

- inne wymagania: produkt wyprodukowany i dostarczony z
Polski oraz krajow UE zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 03.10.2003 r. w sprawie
szczegdlowych wymagan w zakresie jakosci handlowej miodu,

date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

Sszt.

400,00

52

Mus jabtkowy 710-730g

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

10,08

53

Musztarda (185-5009)

- struktura i konsystencja: - jednolita, kremowa, gesta, barwa
wlasciwa dla zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikow
zapachowo-smakowych, jednolita w catej masie,

- smak i1 zapach: piekacy, stonawy, wlasciwy dla musztardy z
wyczuwalnym zapachem przypraw,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 3 miesigce od daty
dostarczenia do magazynu,

- dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczng 110$¢ czastek
gorczycy i przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju
musztardy,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

80,00

16/2025/ZP
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54

Musztarda w saszetkach 15¢g

- struktura i konsystencja: - jednolita, kremowa, gesta, barwa
wlasciwa dla zastosowanych surowcow i dodanych sktadnikow
zapachowo-smakowych, jednolita w calej masie,

- smak i zapach: piekacy, stonawy, wtasciwy dla musztardy z
wyczuwalnym zapachem przypraw,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- dopuszczalne tolerancje: dopuszcza si¢ nieznaczng ilo$¢ czastek
gorczycy i przypraw, smak charakterystyczny dla rodzaju
musztardy,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

kg

10,00

55

Ocet 10 % 0,51

- opakowanie: butelka szklana,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

30,00

56

Ogorek kiszony 920g*
- bez konserwantow,
- utrwalony naturalnie w procesie fermentacji mlekowej w
wyniku ktérej powstaje gldwnie kwas mlekowy, date, termin
produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢

do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

150,00

57

Ogorek konserwowy 920g*

- produkt spozywczy otrzymany ze $wiezych ogérkow, przypraw
aromatyczno-smakowych, zalanych zalewa octowa z dodatkiem
soli i cukru, utrwalony przez pasteryzacj¢ w opakowaniu
hermetycznie zamknietym,

- struktura: do$¢ luzno utozone cate ogorki, jedrne, chrupkie,
powierzchnia ogérkow wolna od uszkodzen mechanicznych i
plam chorobowych,

- smak i zapach: charakterystyczna dla ogérkow konserwowych,
stodko-kwasny z wyczuwalnym smakiem i aromatem przypraw,
zalewa jasnozotta, dopuszcza si¢ osad pochodzacy z przypraw
kopru, chrzanu, gorczycy, itp.)

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawieraé¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

170,00

58

Olej rzepakowy 1l

- olej uzyskany z rzepaku,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

380,00

59

Oregano 20g

- opis produktu: wysuszone liscie i kwiatostany rosliny,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase¢ netto produktu,

kg

1,00

16/2025/ZP
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date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

60

Orzeszki solone 100g

- orzeszki solone, prazone (s6l morska),

- bez konserwantow, bez siarki,

- opakowanie grube, chronigce produkt, zamykane strunowo,
zgrzewane,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

10,00

61

PaluszKi stone 200g

- wymagania klasyfikacyjne: paluszki posypane sola spozywcza,

- sktad: maka pszenna, sol, thuszcz roslinny, cukier,

- cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,
uszkodzenia mechaniczne — potamane,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

10,00

62

Papryka konserwowa 680g*

- klasa I,

- produkt spozywczy otrzymany z papryki swiezej polstodkiej,
stodkiej, pozbawionej gniazd nasiennych i innych czeséci
niejadalnych w zalewie octowej z dodatkiem soli, cukru, olejow
jadalnych oraz roslinnych przypraw aromatyczno-smakowych,
poddany procesowi pasteryzacji,

- konsystencja: papryka jedrna, lekko migkka, nie rozpadajaca sig,
- wyglad: pokrojona w potowki, marynowana,

- smak i zapach: charakterystyczny dla papryki, kwasnostodki,
ztagodzony dodatkiem oleju,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

26,00

63

Papryka ostra mielona 20g

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

2,00

64

Pasztet drobiowy (50-2009)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

130,00

65

Pieprz czarny ziarnisty 200g

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

1,00
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66

Pieprz naturalny mielony (100-5000)

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

kg

7,00

67

Pomidory w puszce 400g

- sktad: pomidory bez skory minimum 60%, lekko

skondensowany
sok pomidorowy 40%, regulator kwasowosci,

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesi¢cy od daty
dostarczenia do magazynu,

- cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak mocno
stony, kwasny, obecno$¢ zanieczyszczen mechanicznych, brak
oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

82,800

68

Proszek do pieczenia 30g

- dodatek do wyrobow cukierniczych w postaci proszku,

- sktad: substancje spulchniajace, maka pszenna,

- cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, zmiana barwy,

zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

szt.

10,00

69

Przyprawa do drobiu 0,5kg

- produkt otrzymany przez wymieszanie wysuszonych,
rozdrobnionych surowcéw, takich jak: kora, korzenie, ktacza,
ziela, liscie, kwiaty, paki, owoce, nasiona, przeznaczony do
poprawienia smaku, zapachu i wygladu potraw przyrzadzanych z
drobiu,

- struktura i konsystencja: sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wiasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

5,00

70

Przyprawa do flakéw 0,5kg

- mieszanka przypraw, m.in.: 1i$¢ laurowy, marchew, czosnek,
papryka stodka, imbir, gatka muszkatolowa, majeranek, papryka
ostra oraz pieprz czarny,

- struktura i konsystencja: sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,

kg

1,00

16/2025/ZP
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Zalgcznik nr 1b do SWZ

date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

71

Przyprawa do karkéwki 20g

- mieszanka przypraw, m.in.: kolendra, papryka stodka, czosnek,
cebula, pieprz czarny oraz majeranek,

- struktura i konsystencja: sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

5,00

72

Przyprawa do ziemniakéow 200g

- mieszanka przypraw, m.in.: sol, czosnek, owoc kolendry,
papryka stodka, cebula, kminek, majeranek, liscie kopru, czaber,
pieprz czarny i chili,

- struktura i konsystencja: sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

4,00

73

Przyprawa do zup 1l

- sktad: woda, sdl , substancje wzmacniajgce smak , ekstrakt z

lubczyku, aromat,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

10,00

74

Przyprawa gyros 20g

- mieszanka przypraw, m.in.: papryka stodka, gorczyca, kolendra,
majeranek, jalowiec, rozmaryn, pieprz czarny, ziele angielskie i
gatka muszkatolowa,

- struktura i konsystencja: sypka, barwa naturalna, niejednolita,
wlasciwa uzytym sktadnikom, smak i zapach aromatyczny,
charakterystyczny dla sktadnikow,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

2,00

75

Ryz 1kg

- oznakowanie produktu powinno zawieraé: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

165,00

16/2025/ZP
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76

Salatka szwedzka (500g)*

- produkt spozywczy otrzymany z krojonych w plastry §wiezych
ogorkow i cebuli, w zalewie z dodatkiem kwasow spozywczych,
soli, cukru, przypraw aromatyczno-smakowych i poddany
procesowi pasteryzacji,

- wyglad: plastry, talarki, ogorkoéw i cebuli zanurzone w lekko
zottawej, klarownej, opalizujgcej zalewie z osadem
pochodzacym od uzytych dodatkow, przypraw i warzyw,

- konsystencja: cukinie i cebula lekko migkkie, nie rozpadajace
si¢, konsystencja wyrownana,

- smak 1 zapach: charakterystyczny dla uzytych sktadnikow,
kwasnostodki,

- stosunek masy warzyw odcieknigtych do deklarowanej masy
netto opakowania satatki nie mniej niz 45 %,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

151,80

77

Sos meksykanski

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

62,400

78

Sos salatkowy grecki 9g

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

1,350

79

Sos stodko - kwasny 0,52kg

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

78,00

80

Sél kuchenna 1kg

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

300,00

81

Szczaw konserwowy 350g

- produkt spozywczy otrzymany ze §wiezych przetartych lub
pokrojonych lisci szczawiu z dodatkiem soli kuchennej,
utrwalony przez pasteryzacje,

- struktura: jednolita przetarta masa min. 98% o barwie oliwkowo
zielonej do ciemnozielonej,

- smak i zapach: charakterystyczny dla przecieru szczawiowego,
lekko stony,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- cechy dyskwalifikujgce: obce posmaki, zapachy, smak mocno
stony, bak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zabrudzenia

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,

kg

22,230
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date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Zalgcznik nr 1b do SWZ

82

Tunczyk w sosie wkasnym 170g

- produkt otrzymany z migsa tunczyka w zalewie z wody i soli,
utrwalony termicznie, w opakowaniach hermetycznie
zamknietych,

- wyglad: niedopuszczalne migso zbite w jedna catos¢ nie
rozpadajace pod wplywem nacisku oraz bardzo rozdrobnione,
- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty

dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

kg

56,100

83

Woda mineralna gazowana 0,5 |

- naturalna woda mineralna $rednio gazowana, niskosodowa

0 ogolnej zawartosci sktadnikow mineralnych w przedziale od
600 mg/l do 1500 mg/I, udostepniona w opakowaniach
jednostkowych.

200

84

Woda mineralna niegazowana 0,5 |

- naturalna woda mineralna niegazowana, niskosodowa 0 ogélnej
zawartosci sktadnikow mineralnych w przedziale od 600 mg/I do
1500 mg/I, udostepniona w opakowaniach jednostkowych.

200

85

Cukier bialy w saszetkach 5 g - oznakowanie produktu powinno
zawiera¢: nazwe produktu, nazwe dostawcy-producenta oraz
adres, mase netto produktu, date, termin produkcji i przydatnosci
do spozycia (nalezy spozy¢ do ... miesigc, rok) oraz warunki
przechowywania

szt.

1000,00

86

Kwasek cytrynowy - oznakowanie produktu powinno zawierac:
nazw¢ produktu, nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase
netto produktu, date, termin produkcji i przydatnosci do spozycia
(nalezy spozy¢ do ... miesiac, rok) oraz warunki przechowywania

kg

2,00

87

Zestaw herbat 12-smakowych

- produkt Kklasy I,

- struktura i konsystencja: sypka,

- smak i zapach: charakterystyczny dla herbaty czarnej bez
posmakdéw obceych,

- sposob przygotowania: zalewana wrzatkiem na 1-2 minuty,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu.

kg

4,080

88

Ziele angielskie (20-1009)

- termin przydatnos$ci do spozycia: minimum 6 miesigcy od daty
dostarczenia do magazynu,

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazw¢ dostawcy-producenta oraz adres, mas¢ netto produktu,

kg

2,00

16/2025/ZP
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date, termin produkcji i przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

Ziola prowansalskie (20-100g)

- mieszanka zi6t, m.in.: rozmaryn, bazylia, tymianek, oregano i
majeranek,

- termin przydatnosci do spozycia: minimum 6 miesiecy od daty

89 | dostarczenia do magazynu, kg

- oznakowanie produktu powinno zawiera¢: nazwe produktu,
nazwe dostawcy-producenta oraz adres, mase netto produktu,
date, termin produkcji i przydatno$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

1,00

Zurek w butelce (0,4 - 11)
- produkt naturalny (zakwas) otrzymany z maki zytniej z
widoczng
zawartos$cig otrab zbozowych,
- cechy dyskwalifikujace: obce posmaki, zapachy, smak gorzki,
90 |mdly, itp., brak oznakowania, nieszczelno$¢, obecno$¢ I
zanieczyszczen chemicznych, datg, termin produkcji i
przydatnos$ci do spozycia (nalezy spozy¢
do ... miesigc, rok) oraz warunki przechowywania.

150,00

Kawa ziarnista — kawa typ espresso, zawarto$¢ ziaren Arabiki co
najmniej 60%, $redni stopien palenia, co najmniej Srednia

91 |zawarto$¢ kofeiny, nie starsza niz 4 miesigce od daty palenia, kg
przeznaczona do parzenia we wszystkich ekspresow
ci$nieniowych oraz metoda tradycyjng, w opakowaniu o
zawartosci 1 kg

10,00

Ciastka w czekoladzie — ciastka czekoladowe lub oblane
czekoladg, wykonane z wysokiej jako$ci sktadnikdéw, bez
substytutow czekolady. Produkt powinien mie¢ wyrazny smak
czekolady, odpowiednig teksture /kruchg lub migkka/ oraz by¢
zapakowany w szczelne opakowanie z etykieta zawierajaca

92 |sktad, warto$¢ odzywcza, i terminem przydatno$ci .Minimalny kg
termin wazno$ci 3 miesiagce od daty dostawy. Przechowywanie:
do 25 C, w suchym miejscu. Produkt musi spetnia¢ normy
jako$ciowe i sanitarne.

20,00

Artykuly spozywcze po odcieku *

Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zamowienia musi spelnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie

zprocedurami niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa Zzywnosci

wynikajacymi z przepisdéw powszechnie obowigzujacego prawa w szczegolnoscei:

16/2025/ZP

a.

C.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogdlne zasady i wymagania prawa
zywno$ciowego, powolujagcego  Europejski  Urzad do  Spraw
Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacego procedury w sprawie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz.
UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia
(Dz. U. 2023.1448 t.j. 2 28.07.2023 1.);

rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 3 pazdzierhika
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2003 r. w sprawie szczegotowych wymagan w zakresie jako$ci handlowe;j
miodu;

d. rozporzadzenie (WE) nr 589 z dnia 23 czerwca 2008 r. ustanawiajace
szczegOlowe zasady wykonywania rozporzadzenia nr 1234/2007 w sprawie
norm handlowych w odniesieniu do jaj.

Przedmiot zamoOwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie
Z obowigzujacymi przepisami prawa, w szczego6lnosci musi by¢: oznakowany
W sposob zrozumialy, posiadaé wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim,

Z nieusuwalng datg waznosci.

Warunki dostaw:

1. Terminy dostaw be¢da kazdorazowo okreslane przez Zamawiajgcego, z minimum

dwudniowym wyprzedzeniem.

Dostawa przedmiotu zamowienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy
Z zastrzezeniem, ze maksymalna liczba dostaw, ktore wliczone sa w realizacje
zamoOwienia wynosi 52 w okresie 12 miesiecy. Za kazda kolejna dostawe
Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate w wysokosci realnie poniesionych

1 udokumentowanych kosztow.

Przedmiot zamdwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy

Zagrozen i Krytycznych Punktéw Kontroli (HACCP).

Czes¢ V. Dostawa warzyw i owocéw do OsSrodka Szkolenia Shuzby Ochrony Panstwa

w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn

kod CPV: 15300000-1, 03220000-9

g
5
o
B S % Y
2 Q % i+ g
- .S ¥ NOoO.2
S E =53 E
Lp. | NAZWA TOWARU i =
1 Banany — barwy zoéttej lub zétto—zielonej, bez uszkodzen, bez kg 300,00
plam chorobowych
2 Brokuly — bez plam chorobowych, bez ples$ni szt. 280,00
3 I:D)u ra!<| — nie powinny by¢ zaparzone, zamarzni¢te, zaplesniate, o kg 429,00
$rednicy 6-10 cm
4 C(_ebula — powinna by¢ zdrowa, czysta, bez uszkodzen, o $rednicy kg 637,00
min. 4 cm
Cytryna — powinna by¢ zdrowa o nienaruszonej tkance i bez
uszkodzen, nie zaparzone, nie uszkodzone przez mroz, bez plam,
5 . kg 5,00
dojrzale, soczyste
Czosnek w gléwkach — klasa 1, gtéwka czosnku powinna by¢ A
6 cata zwarta, twarda, pokryta catkowicie tuska, $rednicy min. 4 cm growlki 10,00
! Fasolka szparagowa — nie zwiednieta, bez plam chorobowych kg 100,00
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Gruszka — $wieza, bez uszkodzen, nie poobijana, czysta, nie

Zalgcznik nr 1b do SWZ

8 kg 100,00
robaczywa
9 Jablka — zdrowe, bez uszkodzen mechanicznych, bez oznak kg 550 00
chordb i plesni ’
10 Kalafior — powinien by¢ zdrowy, czysty, bez uszkodzen i plam, o sot 240.00
barwie bialej, bez zaparzen i obecno$ci gasienic ) '
1 Kapusta biala — nie powinna by¢ uszkodzona, zaparzona, bez kg 513.00
obecnosci gasienic '
Kapusta pekinska — zdrowa, bez oznak zgnilizny, zaparzen, bez
12 | szkodnikéw kg 600,00
13 Koper — bez uszkodzen mechanicznych, zielony, nie zwiednigty, peczki 8000
nie pozotknigty, nie uszkodzony, w peczku '
Mandarynka - zdrowa, bez uszkodzen mechanicznych, bez
14 oznak choréb i ple$ni kg 60,00
Marchew — korzen powinien by¢ czysty, o barwie
15 pomaranczowej, caly bez bocznych rozgatgzien, bez uszkodzen kg 100000
mechanicznych, §rednica min. 2 cm '
16 Natka pietruszki - zielona, nie zwigdnigta, nie pozotknigta, nie peczki 910.00
uszkodzona, w pgczku '
17 Ogorek Swiezy — wyrob klasy I, nie powinien by¢ zwigdnigty, kg 400.00
bez uszkodzen, jedrny, i twardy '
Papryka §wieza — owoc powinien by¢ dojrzaty, o odpowiedniej
18 barwie i zblizonej wielkosci i ksztalcie, bez nadgnic¢, uszkodzen, kg 28000
peknieé, plesni, nie mniejsza niz 200 g ’
19 Pieczarki — powinny by¢ zdrowe, twarde, barwy bialej, bez plam, kg
nie wigksze niz 5 cm 220,00
20 Pietruszka — korzen powinien by¢ zdrowy, bez sladow chorob, kg
bez bocznych rozgatezien, o Srednicy nie mniejszej niz 2-5 cm 170,00
21 Pomarancza — zdrowa, nie uszkodzona, jedrna, bez plam, swieze kg
o wlasciwej dojrzatosci, soczyste o wlasciwej barwie skorki 300,00
Pomidor — powinien by¢ jedrny, nie pomarszczony, o jednolitym
op | CZErwonym zabarwieniu, o jednolitej wielkosci i ksztalcie, kg
zdrowy, bez uszkodzen i nadgni¢, nie popekany o $rednicy 5-8 cm 600,00
23 Por — cebula o $rednicy nie mniejszej niz 2,5 cm, liscie barwy kg
zielonej, bez zaparzen i nagnic¢ 233,00
Rzodkiewka — powinna by¢ $wieza, czysta, nie popekana, nie
24 sparciata, wigzana w peczki z lis¢émi, wyrownana pod wzgledem i
zabarwienia i ksztaltu peozxl 210,00
o5 Salata — bez oznak zgnilizny, zaparzen, bez szkodnikow, waga towki
gléwki nie mniejsza niz 150 g £ 145,00
26 Salata lodowa - bez oznak zgnilizny, zaparzen growlki 140,00
97 Seler — korzen czysty, caly, bez uszkodzen, bez §ladow gnicia o kg
wadze korzenia nie mniejszej niz 200 g 200,00
Szczypiorek — natka szczypiorku, powinna by¢ zielona na catej
dlugosci, utozona w peczki, nie powinna by¢ zwiednigta i .
28 zaparzona peczki 460,00
29 Szpinak — liscie czyste, $wieze, nie zwiedle i pognite, bez kg
zanieczyszczen, waga opakowania 100 g 40,00
30 Ziemniaki — dojrzate, ksztaltne, suche, nie uszkodzone, nie kg
nadmarznigte, jednolite odmianowo, nie pognite 5576,00
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Wymagania dotyczace przedmiotu zamdéwienia:
1. Przedmiot zaméwienia musi spetnia¢é wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajacymi z przepisOw powszechnie
obowigzujacego prawa w szczegolnosci:

a. rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcego ogodlne zasady 1 wymagania prawa Zzywnos$ciowego,
powolujacego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefistwa Zywnoéci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywno$ci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);

b. ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci i zywienia (Dz. U.
2023.1448t.j. z 28.07.2023 1.);

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi
przepisami prawa, w szczegdlnosci musi by¢: oznakowany w sposob zrozumialy, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalna data waznosci.

Warunki dostaw:
1. Terminy dostaw beda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajacego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

2. Dostawa przedmiotu zamowienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze
maksymalna liczba dostaw, ktére wliczone sg w realizacje zamowienia wynosi 52 w okresie 12
miesiecy. Za kazda kolejna dostawg Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate w wysokosci
realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

3. Przedmiot zamdéwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP).

Czes¢ VI. Dostawa ryb do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony Panstwa w m. Raducz, 96-115
Nowy Kaweczyn.
kod CPV: 15221000-3

Lp. |Przedmiot zamoéwienia

Jednostka
miary

Ilos¢
przewidywana
w okresie 12
miesiecy

Filet rybny (Miruna mroZona)

- filet ze skorg, bez tusek

- pakowanie - shatter pack

- bez oznak powtornego zamrazania,

- nie wiecej niz 5% glazury,

- wyglad i zapach wlasciwy dla produktu.

=~
«

272
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Wymagania dotyczace przedmiotu zamowienia:

1. Przedmiot zaméwienia musi spetnia¢é wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wynikajacymi z przepisOw powszechnie

obowigzujacego prawa w szczegolnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajagcego ogodlne zasady 1 wymagania prawa Zywnosciowego,
powolujacego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefistwa Zywnoséci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywno$ci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.
2023.1448t.j. z 28.07.2023 1.);

2. Przedmiot zamoéwienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi

przepisami prawa, w szczegdlnosci musi by¢: oznakowany w sposob zrozumialy, posiadaé

wyrazne i czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng datg waznosci.

Warunki dostaw:

1.

Terminy dostaw begda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajacego, z minimum dwudniowym

wyprzedzeniem.

Dostawa przedmiotu zamoéwienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem, ze

maksymalna liczba dostaw, ktére wliczone sg w realizacjg zamdwienia wynosi 52 w okresie 12

miesiecy. Za kazda kolejna dostawg Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa optate w wysokosci

realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

Przedmiot zamowienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen

i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP).

Cze$¢ VII. Dostawa wyrobow garmazeryjnych do Osrodka Szkolenia Stuzby Ochrony Panstwa

w m. Raducz, 96-115 Nowy Kaweczyn.
kod CPV: 15851000-8

Lp. | NAZWA TOWARU Jednostka | Tlos¢
miary przewidywana
1. | pierogi z kapustg i grzybami — sktad maka pszenna typ kg 20,00
500 kapusta kiszona 30 %, cebula 10%,podgrzybki
suszone 6% , sol pieprz, olej rzepakowy.
2. | Pierogi z serem — sktad maka typ 500 ser twarogowy kg 60,00
50% , jaja Swieze, olej rzepakowy,
cukier waniliowy, cukier;
3. | Pierogi ukrainskie /ruskie/- sktad maka typu 500 woda, Kg 50,00
olej ziemniaki 20 %, twarog 18%
cebula 10% , czosnek, jaja, olej rzepakowy.
4. | Pierogi ze szpinakiem — sktad maka typu 500, szpinak Kg 10,00

8%, mozzarella 32% olej rzepakowy, jaja przyprawy:
sol, pieprz czosnek
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5. | Pierogi z migsem — sktad: maka typ 500, migso Kg 30,00
wieprzowe 25%, mi¢so wotowe 15%, butka tarta,
woda, olej rzepakowy, sol pieprz, majeranek, lubczyk,

papryka.

6. | Pierogi z truskawkami — sktad: maka typ 500 truskawki Kg 30,00
30% woda olej rzepakowy, jaja.

7. | Krokiety z kapusta i grzybami — sktad: maka typ 500, Kg 20,00

kapusta kiszona 15 % grzyby suszone 5% ,
bulka tarta, cebula, woda, olej rzepakowy, s6l mleko.

8. | Kartacze — sktad: ziemniaki 50%, mi¢so wieprzowe Kg 30,00
30% migso wotowe 11 % , jaja, cebula, maka
ziemniaczana, warzywa / seler, pietruszka, por/,

przyprawy.

9. | Knedle ze Sliwkami- sktad : §liwki 30%, ziemniaki, Kg 20,00
skrobia ziemniaczana, jaj, olej rzepakowy.

10. | Kopytka — sktad : ziemniaki 80% maka pszenna typ Kg 50,00
500, woda olej rzepakowy, pieprz, sol, jaja.

11. | Kluski $laskie- sktad : ziemniaki 80%, maka typ 500, Kg 50,00
woda olej rzepakowy pieprz, sol, jaja.

12. | Pyzy z migsem - sktad: migso wieprzowe 20%, migso Kg 50,00

wotowe 10%, ziemniaki, skrobia ziemniaczana, sol,

pieprz, lubczyk, papryka, olej rzepakowy.

13. | Uszka do barszczu- sktad: maka typ 500, grzyby Kg 20,00
suszone 25%, cebula, butka tarta, woda,
olej rzepakowy,

14. | Golabki- sktad : kapusta Swieza, migso wieprzowe 30%, Kg 10,00
migso wotowe 10%, ryz 35%, sol, pieprz, papryka,
majeranek, lubczyk.

15. | Nales$niki z serem - sktad: maka typu 500, twarog 50%, kg 40,00
olej rzepakowy, jaja, cukier, aromat waniliowy, sol.
16. | Kluski leniwe- sktad: maka typ 500, twardg 50%, kg 30,00

ziemniaki, woda, sol, jaja.

Wymagania dotyczace przedmiotu zamdwienia:

1.Przedmiot zamowienia musi spetnia¢ wymagania oraz by¢ dostarczony zgodnie z procedurami

niezbednymi dla zapewnienia bezpieczenstwa zywno$ci wynikajacymi z przepisow powszechnie

obowigzujacego prawa w szczegolnosci:

a.

rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustanawiajacego ogoélne zasady 1 wymagania prawa zywnoS$ciowego,
powolujacego  Europejski Urzad do Spraw Bezpieczefstwa Zywnoéci oraz
ustanawiajgcego procedury w sprawie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31
2 01.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463);
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U.
2023.1448 t.j. z 28.07.2023);

2.Przedmiot zamowienia musi by¢ wyprodukowany, opakowany zgodnie z obowigzujacymi

przepisami prawa, w szczegolnosci musi by¢: oznakowany w sposob zrozumiaty, posiada¢ wyrazne i

czytelne napisy w jezyku polskim, z nieusuwalng data waznosci.
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Warunki dostaw:
1. Terminy dostaw beda kazdorazowo okreslane przez Zamawiajacego, z minimum

dwudniowym wyprzedzeniem.

2. Dostawa przedmiotu zamowienia realizowana bedzie na koszt Wykonawcy z zastrzezeniem,
ze maksymalna liczba dostaw, ktore wliczone sa w realizacje zamdwienia wynosi 52
w okresie 12 miesiecy. Za kazda kolejng dostawe Wykonawca moze naliczy¢ dodatkowa
optate w wysokosci realnie poniesionych i udokumentowanych kosztow.

3. Przedmiot zaméwienia musi by¢ dostarczony zgodnie z zasadami system Analizy Zagrozen
i Krytycznych Punktow Kontroli (HACCP).
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