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LEGENDA:
kanał wentylacyjny nawiewny

kanał wentylacyjny wywiewu WC

kanał wentylacyjny wywiewny

kanał wentylacyjny wyrzutowy

kanał wentylacyjny czerpny

N1 -  Centrala nawiewna:
VVS030s firmy VTS.
Vn=3300 m3/h, dp=200Pa,
Qg=42,1 kW;  tn/ tz= 70/50 °C, dPa=9,19 kPa
Wymiary centrali: L=1492 mm, W=961 mm, H=670 mm
Masa: 130 kg
Centrala dobrana na równoczesność pracy dwóch największych okapów.

800x400

Czerpnia montowana na kanale
800x600mm Aef=0,35m²

 V=3300m³/h.
Kanał wyprowadzony pod okno, spód

czerpni 2 m nad poziomem.

Okap wyciągowy nr.1
OW01-130KK_EX  firmy Gort
1300x1300x400mm,
Przyłącza 1x250 mm
Vw=800 m3/h
Ne=0,036 kW, 230V

Okap wyciągowy nr.2
OW01-120HK_EX  firmy Gort
1200x1000x400mm,
Przyłącza 1x250 mm
Vw=400 m3/h
Ne=0,028 kW, 230V

Okap wyciągowy nr.4
OW01-120KK_EX  firmy Gort
1200x1300x400mm,
Przyłącza 1x315 mm
Vw=600 m3/h

Okap wyciągowy nr.3
OW02-180PK_EX  firmy Gort
1800x1800x400mm,
Przyłącza 1x400 mm
Vw=1200 m3/h
Ne=0,088 kW, 230V800x300

1200 m

3

/h

Kratka 600x300mm

z przepustnicą

1200 m

3

/h

Kratka 600x300mm

z przepustnicą

400 m

3

/h

Kratka 400x100mm

z przepustnicą

150 m

3

/h

Kratka 150x100mm

z przepustnicą

Wentylacja istniejąca

Wentylacja istniejąca

80 m

3

/h

125

50 m

3

/h

100

Szacht grawitacyjny
dla okapów.

WC1 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 150-160/530 firmy Harmann
Vw = 130 m3/h   Δp = 130Pa, m =  2,7 kg
Nel =  0,05 kW / 230V / 50 Hz
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W1.6 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 125/300 firmy Harmann
Vw = 50 m3/h   Δp = 100Pa, m =  1,8 kg
Nel =  0,018 kW / 230V / 50 Hz
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W1.5 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 250/1650 firmy Harmann
Vw = 920 m3/h   Δp = 300Pa, m =  6,5 kg
Nel =  0,255 kW / 230V / 50 Hz
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W1.7 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 125/300 firmy Harmann
Vw = 50 m3/h   Δp = 100Pa, m =  1,8 kg
Nel =  0,018 kW / 230V / 50 Hz
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W1.8 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 125/300 firmy Harmann
Vw = 50 m3/h   Δp = 100Pa, m =  1,8 kg
Nel =  0,018 kW / 230V / 50 Hz
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W1.9 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 125/300 firmy Harmann
Vw = 50 m3/h   Δp = 100Pa, m =  1,8 kg
Nel =  0,018 kW / 230V / 50 Hz

W1.4 - Wentylator kanałowy+akcesoria
ML EC.A 200/1150 firmy Harmann
Vw = 600 m3/h   Δp = 250Pa, m =  4,3 kg
Nel =  0,165 kW / 230V / 50 Hz

W1.3 - Wentylator kuchenny+akcesoria
COOKVENT 250/2500 firmy Harmann
Vw = 1200 m3/h   Δp = 300Pa, m =  48 kg
Nel =  0,448 kW / 230V / 50 Hz

Klapa zwrotna 200mm

W1.1 - Wentylator kuchenny+akcesoria
COOKVENT 200/2000T firmy Harmann
Vw = 400 m3/h   Δp = 200Pa, m =  28,4 kg
Nel =  0,486 kW / 230V / 50 Hz
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W1.2 - Wentylator kuchenny+akcesoria
COOKVENT 200/1500 firmy Harmann
Vw = 800 m3/h   Δp = 300Pa, m =  28,4 kg
Nel =  0,287 kW / 230V / 50 Hz
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Kanał wyrzutowy na dach 250x450mm
 V=1200m³/h. Wyrzut odsunać 3 m od

krawędzi dachu.
Technologia wykonania kanału do

uzgodnienia z branżą architektury (np
murowany lub stalowy )

Komora wyrzutowa
H=300mm, B=700mm, L=700mm

250x300

Klapa zwrotna 100mm
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Klapa zwrotna 250mm
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Klapa zwrotna 125mm
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Klapa zwrotna 100mm

Klapa zwrotna 100mm
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instalacja klimatyzacji

Jednostka zewnętrzna klimatyzacyjna
np.MA-18N8D0-O firmy MIDEA
Nel= 1,63 kW m=  34,0 kg
czynnik chłodniczy R-32
Wys. x szer. x gł. 554x800x333 mm
Zasilanie 1~/50Hz/230V
Montaż na poziomie terenu.
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Jednostka wewnętrzna klimatyzacyjna ścienna
np.MA-18NXD0-I firmy Midea
Qchł=5,2 kW
Masa 10,3 kg
Wys. x szer. x gł. 303x958x223 mm
Zasilanie: faza 1~ 50/60Hz; 220-240/220V

Jednostka wewnętrzna klimatyzacyjna ścienna
np.MA-18NXD0-I firmy Midea
Qchł=5,2 kW
Masa 10,3 kg
Wys. x szer. x gł. 303x958x223 mm
Zasilanie: faza 1~ 50/60Hz; 220-240/220V
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