SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

MIESO | WEDLINY

Zatacznik Nr 1 do OPZ

llosé

Lp. Nazwa artykutu Je?nr::f;ka aso;gren.t:ntu
przed'ml.ote_m
zaméwienia

1 2 3 4
1 | Antrykot — Swiezy kl. Il kg 590
2 | Baleron gotowany kg 10
3 | Boczek gotowany kg 70
4 | Filet z indyka bez ko$ci bez skéry —kl. A kg 710
5 | Filet z kurczaka bez ko$ci bez skory — kl. A kg 430
6 | Flaki wotowe mrozone krojone kg 100
7 | Karczek bez kosci —kl. | kg 160
8 | Kietbasa krakowska kg 710
9 | Kietbasa mortadela kg 160
10 | Paréwki wieprzowe kg 210
11 | Kietbasa szynkowa kg 690
12 | Kietbasa wiejska kg 40
13 | Kietbasa zwyczajna kg 210
14 | Kiszka (krupniok) w jelicie cienkim kg 150
15 E;n:gggi ggzztet z drobiu smakowy kg 190
16 | Kosci wieprzowe od schabu / pokrzep kg 870
17 | Kurczak swiezy —kl. A kg 1600
18 | Lencz kg 110
19 | topatka wieprzowa bez kosci — kl. | kg 650
20 l;/ll.ii\so udowe z indyka bez kosci bez skory — kg 770
21 | Noga z kurczaka $wieza — kl. A kg 1420
22 | Parowki drobiowe kg 570
23 | Pasztet pieczony kg 70
24 | Pasztetowa kremowa kg 230




25 | Poledwica sopocka wieprzowa kg 420
26 | Porcja rosotowa kl. A kg 430
27 | Indyk w galarecie kg 210
28 | Kietbasa zywiecka kg 90
29 | Schab bez kosci — k. | kg 710
30 | Stonina kg 20
31 | Smalec kg 40
32 | Szynka drobiowa kg 650
33 | Szynka wieprzowa wedzona gotowana kg 870
34 | Kietbasa paréwkowa kg 760
35 | Watroba z drobiu kg 130
36 | Zeberka paski — k. | kg 70
37 | Mieso szynka wieprzowa bez kosci — k. | kg 160
38 | Salceson drobiowy kg 220
39 | Cwiartka z kurczaka kl. A kg 55




