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Załącznik nr 3C 

Opis przedmiotu zamówienia.

CZĘŚĆ III.

1.OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA (CPV):Kod CPV: 15896000-5 ( produkty głęboko mrożone)

*  pierogi  z  twarogiem,  mrożone  –  produkt  uformowany  z  ciasta  pierogowego,  z  nadzieniem

minimum 18% farszu,  zawartość  składników nadzienia  nie  mniej  niż  18% ogólnej  wagi  produktu,

produkt głęboko mrożony, gotowy do spożycia po ugotowaniu

Wymagania  organoleptyczne: kształt  półkolisty,  powierzchnia  gładka,  dostarczany  towar  w

opakowaniach jednostkowych musi być jednolity pod względem kształtu i wielkości, niedopuszczalne

zabrudzenia  powierzchni,  pęknięcia  ciasta,  wycieki  nadzienia.  Barwa  ciasta  od jasnokremowej  do

kremowej,  wyrównana w opakowaniu jednostkowym, smak i  zapach typowy dla wyrobów z ciasta

pierogowego i użytych składników nadzienia

* pierogi z kapustą i grzybami mrożone - produkt uformowany z ciasta pierogowego, z nadzieniem 

minimum 18% farszu. Zawartość składników nadzienia nie mniej niż 18% ogólnej wagi produktu 

( kapusty kiszonej oraz  pieczarek świeżych lub grzybów leśnych ), produkt głęboko mrożony, gotowy 

do spożycia po ugotowaniu.                                                                                                                  

Wymagania  organoleptyczne:    wygląd, kształt półkolisty, powierzchnia gładka, produkty wyrównane w

opakowaniu jednostkowym pod względem kształtu i wielkości; niedopuszczalne zabrudzenie  

powierzchni, pęknięcia ciasta, wycieku nadzienia,  barwa ciasta od jasnokremowej do kremowej, 

wyrównana w  opakowaniu jednostkowym.  smak i zapach typowy dla wyrobów z ciasta pierogowego i

użytych  składników nadzienia nie dopuszcza się : stęchły, gorzki lub  inny obcy.

* pyzy z mięsem mrożone - produkt uformowany z ziemniaków wypełniony nadzieniem mięsnym 

minimum 18% farszu. Zawartość składników nadzienia nie mniej niż 18% ogólnej wagi produktu, 

produkt głęboko mrożony, gotowy do spożycia po ugotowaniu.               

Wymagania organoleptyczne: wygląd, kształt okrągły,  powierzchnia gładka, produkty wyrównane w

opakowaniu  jednostkowym  pod  względem  kształtu  i  wielkości;  niedopuszczalne  zabrudzenie

powierzchni,   pęknięcia  ciasta,  wycieku  nadzienia  barwa  ciasta  od  jasnokremowej  do  kremowej,

wyrównana w opakowaniu jednostkowym, smak i zapach typowy dla wyrobów z ziemniaków i użytych

składników nadzienia nie  dopuszcza się : stęchły, gorzki lub  inny obcy.

Zaoferowany asortyment mrożonek winien odpowiadać wyżej  wymienionym parametrom. Dostawy

minimum raz w miesiącu na podstawie zgłoszenia telefonicznego lub mailowego.  Asortyment musi

być dostarczany w zamkniętych i nieuszkodzonych opakowaniach, które będą posiadać nadrukowaną

informację  o  nazwie  środka  spożywczego,  jego  składzie,  informacje  o  producencie,  dacie

przydatności do spożycia oraz gramaturze. Pozostałe warunki w SWZ i wzorze umowy
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2. SZACUNKOWA ILOŚĆ DOSTAW w trakcie trwania umowy 

Lp Nazwa artykułu
Jedn
miary

Ilość dla ZK
Czarne

Ilość dla OZ
Złotów

Razem 

1 Pierogi z twarogiem kg 300 20 320

2 Pierogi z kapustą i grzybami kg 500 50 550

3 Pyzy z mięsem kg 32 0 32
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