Postepowanie nr BZP.2711.58.2023.PM

Zatacznik nr 3 do SWz

Opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamowienia jest Swiadczenie na rzecz Zamawiajacego ustugi pod nazwa:
,Ustugi cateringowe dla Biura Wspdtpracy Miedzynarodowej - II semestr 2023”
w miejscach wyznaczonych przez Zamawiajacego.

Przedmiotem umowy jest swiadczenie 6 Ustug cateringu zwanych dalej Wydarzenie nr 1,
Wydarzenie nr 2, Wydarzenie nr 3, Wydarzenie nr 4 na rzecz Zamawiajgcego podczas
organizacji nastepujacych uroczystosci:

1.

10.

11.

12.

13.

Wydarzenie pierwsze tj. Ustuga cateringowa na spotkania z koordynatorami studiow
petnoptatnych, anglojezycznych w listopadzie 2023 r. w Gmachu Gtéwnym UWr. - Klub
UWr/Oratorium Marianum.

Wydarzenie drugie tj. Ustuga cateringowa na Wigilie dla studentéow
miedzynarodowych Uniwersytetu Wroctawskiego w grudniu 2023 r. w Gmachu
Gtéwnym Uniwersytetu Wroctawskiego.

Wydarzenie trzecie tj. Ustuga cateringowa w trakcie warsztatow organizowanych dla
uczestnikdw Programu Ster w miesigcu listopad (listopad 2023r. w Gmachu Gtéwnym,
Klub UWr./Oratorium Marianum UWTr.; PIl. Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw.
Wydarzenie czwarte tj. Ustuga cateringowa w trakcie warsztatéw organizowanych
dla uczestnikdw Programu Ster w miesigcu grudniu 2023r. w Gmachu Gtéwnym, Klub
UWr./Oratorium Marianum UWr.; Pl. Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw.

Ostateczne terminy wykonania zamoéwienia zostana podane Wykonawcy najpozniej
na 5 dni przed zaplanowanym, ostatecznym terminem danego Wydarzenia.

Zamawiajacy moze zmieni¢ lokalizacje ustug cateringowych. Informacje o zmianie
Zamawiajacy jest zobowigzany przedstawi¢ Wykonawcy na 5 dni przed rozpoczeciem
wydarzenia.
Zamawiajacy zastrzega, Zze moze przesungc¢ termin organizacji do konca 2023 roku,
informujac o powyzszym pisemnie Wykonawce na co najmniej 5 dni przed
rozpoczeciem Wydarzenia, ze wzgledu:

a) sytuacje zwigzang z dziataniami wojennymi (m. in. w panstwach sgsiadujgcych

z Polskq);
b) decyzje kierownika jednostki organizacyjnej, tj. kierownika Biura Wspodtpracy
Miedzynarodowej o przesunieciu terminu.

Spodziewana liczba uczestnikow dla Wydarzenia nr 1 to minimum 20 oséb (zamodwienie
podstawowe), maksymalnie do 30 oséb (opcja).
Spodziewana liczba uczestnikéw dla Wydarzenia nr 2 to minimum 100 os6b
(zaméwienie podstawowe), maksymalnie do 200 oséb (opcja).
Spodziewana liczba uczestnikow dla Wydarzenia nr 3 to minimum 16 oséb (zamodwienie
podstawowe), maksymalnie do 20 oséb (opcja).
Spodziewana liczba uczestnikéw dla Wydarzenia nr 4 to minimum 16 oséb
(zaméwienie podstawowe), maksymalnie do 20 osdéb (opcja).
Zamawiajacy zobowigzany jest do okreslenia ostatecznej liczby uczestnikow, po ich
rejestracji, w terminie nie pdzniej niz 5 dni roboczych przed rozpoczeciem danego
Wydarzenia.
Proponowane Menu dla kazdego Wydarzenia zostato zawarte w Zataczniku nr 1 do
OPZ.
Podana w Opisie Przedmiotu Zamoéwienia ilo$¢ osdb jest szacunkowa i moze ulec
zmianie w zaleznosci od ilosci osob. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwosc
niewykorzystania catego przedmiotu umowy z prawem obnizenia warto$ci umowy bez



prawa Wykonawcy do dochodzenia kar, odszkodowan lub innych naleznosci z tego
tytutu.

14. Wykonawca bedzie realizowa¢ umowe przy wykorzystaniu wtasnego transportu, oraz
specjalistycznego sprzetu i wyposazenia, na wtasny koszt i ryzyko.

15. Wykonawca zobowigzany jest do zagospodarowania na wiasny koszt i ryzyko
wszystkich odpaddw wytworzonych w trakcie wykonywania ustugi.



Postepowanie nr: BZP.2711.58.2023.PM
Zalacznik nr 1 do OPZ

Przyktadowe Menu dla kazdego Wydarzenia

WYDARZENIE NR 1

Spotkania z koordynatorami studiéw petnoptatnych, anglojezycznych
Termin: pazdziernik 2023; godziny poranne/przedpotudniowe/popotudniowe
IloS¢ osob: 20 osob (zakres podstawowy); do 30 os6b (opcja)

Miejsce: Gmach Gtéwny, Klub Uniwersytetu Wroctawskiego/Oratorium Marianum
Uniwersytetu Wroctawskiego; Pl. Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw

Ostateczne  propozycje menu Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawic
Zamawiajacemu najpézniej na 3 dni przed ostatecznym terminem Ustugi.

BUFET Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI:
. Tartinki bankietowe, ozdobne 3 szt./os.
(np. Tartinki na kromeczkach z bagietki z salami i oliwkami, z tososiem, z pasta serowq i
kietkami, z serem typu dor blue, itp.)
. Babeczka z ziolowym serem typu fromage i orzechem wioskim - 25 szt.
. Babeczka z pastg tunczykowg dekorowana oliwkami - 25 szt.
o Satatka ze swiezego szpinaku z grillowanym serem typu halloumi i zurawinami w
formie finger food - 1 szt./os.
. Mini tortille z roznymi nadzieniami 1 szt./os.
(np. MIX z szynkg i warzywami, z paluszkami krabowymi i ogorkiem)

BUFET Z CIEPLYMI PRZEKASKAMI:
o gulasz warzywny

DESER:

o Ciasto domowe 120g/os (np. Sernik z czekolada, keks z wisniami)
o Owoce sezonowe 50 g/os.

NAPOJE:
o Kawa, herbata (mleczko, cukier, cytryna)
o Kawa z ekspresu cisnieniowego - 1 filizanka/os.
o Herbata czarna, owocowa - 1 filizanka/os.
o Woda, soki (pomaranczowy, jabtkowy)
o Woda w dyspenserach z cytryng - 200ml/os.
. Sok (pomaranczowy, jabtkowy) - 200 ml/os.

W cenie menu:
e zastawa porcelanowa, sztucce, szkto, serwetki
e obrusy na stoty bufetowe dostepne na miejscu
e transport
e stoty bankietowe



WYDARZENIE NR 2

Wigilia dla studentéw miedzynarodowych UWr.

Termin: 9 grudnia 2022; godziny poranne/przedpotudniowe.
IloS¢ oséb: 100 osob (zakres podstawowy); do 200 osob (opcja).
Miejsce: Gmach Glowny UWr.; Pl. Uniwersytecki 1, 50-137 Wroclaw.

Ostateczne  propozycje menu Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawic
Zamawiajacemu najpdzniej na 3 dni przed ostatecznym terminem Ustugi.

BUFET Z ZIMNYMI PRZEKASKAMI:

o Satatka wegetarianska 60 g./os
o Ciasto francuskie nadziewane serem typu mozzarella i pieczarkami 20 g./os
o Jajko w sosie typu tatarskiego 50 szt.
o Sledzik w sosie jogurtowym, z jabtkiem i koperkiem- 50 g./os
. Sledzik z cebulka, w oliwie - 50 g./0s
. Pieczywo mieszane

BUFET Z CIEPLYMI DANIAMI:
. Barszcz czerwony z uszkami — 150 ml./os i 4 szt. uszek
o Dorsz smazony 120 g./os
o Pierogi Swigteczne z kapusta i grzybami — 4 szt./os
. Pierogi ruskie 4 szt./os
. Ryba po grecku podana w formie przekaski finger food 1 szt./os

DESER:

. Ciasto domowe Swigteczne: sernik z bakaliami, makowiec, piernik - 100 g./os
o Owoce sezonowe 50 g/os.

NAPOJE:
o Kawa, herbata (mleczko, cukier, cytryna)
o Kawa z ekspresu cisnieniowego - 1 filizanka/os.
o Herbata czarna, owocowa - 1 filizanka/os.
o Woda, soki (pomaranczowy, jabtkowy)
o Woda w dyspenserach z cytryng - 200ml/os.
o Sok (pomaranczowy, jabtkowy) - 200 ml/os.
o Kompot z suszu - 100 ml.

W cenie menu:
e zastawa porcelanowa, sztucce, szkto, serwetki
e obrusy na stoty bufetowe dostepne na miejscu

e Dekoracje swigteczng szwedzkiego stotu
e transport

e stoty bankietowe



WYDARZENIE NR 3

Ustuga cateringowa w trakcie warsztatow organizowanych dla uczestnikow
Programu Ster

Termin: wyznaczony przez Zamawiajacego (listopad 2023).
IloS¢ oséb: 16 os6b (zakres podstawowy); do 20 osob (opcja).

Miejsce: Gmach Giéwny UWFr.,, Klub UWr./Oratorium Marianum UWFr.; PL
Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw.

Ostateczne  propozycje menu Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawic
Zamawiajacemu najpézniej na 3 dni przed ostatecznym terminem Ustugi.

DESER:

o Ciasto domowe 120g/0s (np. Sernik z czekoladg, keks z wisniami)
J Owoce sezonowe 50 g/os.

NAPOJE:
. Kawa, herbata (mleczko, cukier, cytryna)
o Kawa z ekspresu cisnieniowego - 1 filizanka/os.
o Herbata czarna, owocowa - 1 filizanka/os.
. Woda, soki (pomaranczowy, jabtkowy)
o Woda w dyspenserach z cytryng — 200ml/os.
o Sok (pomaranczowy, jabtkowy) - 200 ml/os.

W cenie menu:
e zastawa porcelanowa, sztucce, szkto, serwetki
e obrusy na stoty bufetowe dostepne na miejscu
e transport



USLUGA NR 4

Ustuga cateringowa w trakcie warsztatow organizowanych dla uczestnikow
Programu Ster

Termin: wyznaczony przez Zamawiajacego (grudzien 2023).
IloS¢ oséb: 16 os6b (zakres podstawowy); do 20 osob (opcja).

Miejsce: Gmach Giéwny UWFr.,, Klub UWr./Oratorium Marianum UWFr.; PL
Uniwersytecki 1, 50-137 Wroctaw.

Ostateczne  propozycje menu Wykonawca zobowigzany bedzie przedstawic
Zamawiajacemu najpézniej na 3 dni przed ostatecznym terminem Ustugi.

DESER:

o Ciasto domowe 120g/0s (np. Sernik z czekoladg, keks z wisniami)
J Owoce sezonowe 50 g/os.

NAPOJE:
. Kawa, herbata (mleczko, cukier, cytryna)
o Kawa z ekspresu cisnieniowego - 1 filizanka/os.
o Herbata czarna, owocowa - 1 filizanka/os.
. Woda, soki (pomaranczowy, jabtkowy)
o Woda w dyspenserach z cytryng — 200ml/os.
o Sok (pomaranczowy, jabtkowy) - 200 ml/os.

W cenie menu:
e zastawa porcelanowa, sztucce, szkto, serwetki
e obrusy na stoty bufetowe dostepne na miejscu
e transport



