Zestaw nr 8 (zasiadany)

Maksymalna ilość planowanych spotkań: 1 
[bookmark: _GoBack]Maksymalna ilość osób w spotkaniu: 60

Napoje
Kawa rozpuszczalna w termosach
Wybór herbat
Woda gazowana i niegazowana
Soki owocowe
Do kawy mleko/śmietanka, cukier biały i trzcinowy, słodzik

Zupa  ( zupa do wyboru, 2 porcje na 1 os.)
Rosół z dodatkiem makaronu, z zieloną pietruszką i marchewką
Krem selerowy
Krem pomidorowy
Żurek staropolski, z białą kiełbasą i jajkiem

Danie gorące  (danie gorące do wyboru, 2 porcja 1 os.)
Pierś z kurczaka w sosie śmietanowo tymiankowym ( ryż, warzywa gotowane na parze)
Dorsz pieczony z sosem ziołowo pomidorowym z kaparami (ziemniaki opiekane w ziołach, warzywa gotowane na parze/surówki)
Kotlety jaglane z botwinką (kasza, warzywa gotowane na parze)
Risotto ze świeżą bazylią i pomidorami
Polędwiczka wieprzowa zapiekana z kurkami i borowikami (opiekane ziemniaki, warzywa gotowane na parze)

Sałatki i przekąski zimne  (do wyboru.  2 p. na 1 os.)
Carpaccio z buraka z serem kozim i orzeszkami pinii
Sałatka z kurczakiem na rucoli z selerem naciowym z dresingiem musztardowo-miodowym
Mini tortille z wędzonym łososiem i serkiem z sałatą
Humus z paskami warzyw
Szaszłyczki z grillowanego bakłażana i cukinii
Szaszłyczki z grillowanym kurczakiem, papryką i cukinią
Tortilla z pastą curry i kiełkami
Vol au vents z szynką, serem i papryką
Wybór pieczywa

Deser  (deser do wyboru, 1 porcja na 1 os.)
Panna cotta z musem malinowym
Tiramisu
Sernik z musem mango

Zastawa porcelanowa, dania serwowane w bemarach, bez obsługi kelnerskiej, na życzenie wystrój stołów




