Opis przedmiotu zamoéwienia

Przedmiotem zamdwienia jest

Zatgcznik Nr 1

do umowy PODR.................

sSwiadczenie ustug cateringu podczas operacji w ramach interwenc;ji 1.14.1.1

modut 1 Szkolenia podstawowe dla rolnikéw, z podziatem na 4 czesci

e W ramach operacji Szkolenia podstawowe dla rolnikow przeprowadzone zostang tgcznie 52
szkolenia na terenie woj. pomorskiego w terminie od kwietnia 2024 r. do grudnia 2024 r., wstepny

harmonogramu realizacji operacji stanowi zatgcznik nr 3 do umowy.

Nr Nazwa powiatu llos¢ szkolen llo$¢ obiadéw
1 czesc nowodworski, malborski, sztumski, 17 544
kwidzynski, tczewski, starogardzki
2 czesc pucki, wejherowski, leborski, kartuski, 22 700
gdanski, koscierski
3 czesc stupski, bytowski 8 258
4 czesc cztuchowski, chojnicki 5 162
SUMA 52 1664

e Na kazdym szkoleniu mogg by¢ 31 - 33 osoby (uczestnicy i organizatorzy), ktérym nalezy zapewnic:
obiad - zupa, drugie danie: miesne lub ryba lub danie wegetarianskie, sok lub woda mineralna.

e Doktadna ilos¢ oséb zostanie podana min. 5 dni przed szkoleniem.

e t3czna liczba oséb przewidziana w postepowaniu przetargowym: 1664

e Godziny podawania obiadu 12.30-14.30 (doktadna godzina zostanie podana min. 5 dni przed
szkoleniem).

Szczegotowy opis wyzywienia:

Zestaw obiadowy w formie wyporcjowanych positkdw sktadajacych sie z:

zupy (w ilosci co najmniej 300 ml na osobe),

dania gtdwnego: jedna potrawa miesna lub rybna (minimum 200 g na osobe) i jeden
dodatek skrobiowy (minimum 200 g na osobe) sposréd: ziemniakéw, ryzu, kaszy lub
makaronu oraz sosu do dodatkdw skrobiowych,

surowki - dwa rodzaje-(co najmniej 100 g na osobe),

soku lub wody mineralnej butelkowanej, gazowanej i niegazowanej (w ilosci minimum 250

ml na osobe),

» Wykonawca przed realizacjg zamdwienia zaproponuje min. 4 zestawy menu do wyboru,
zamawiajacy bedzie mogt wybraé konkretny zestaw na szkolenie o czym poinformuje min. 5
dni przed planowanym szkoleniem, w przypadku braku informacji od Zamawiajacego,
Wykonawca wybiera zestaw dowolnie.



» Zleceniobiorca zapewni mozliwos¢ wyboru wersji wegetariariskiej w zakresie wszystkich
podawanych positkdw, potencjalna ilos¢ positkow wegetariariskich zostanie podana 3 dni
przed szkoleniem.

» Ponadto do wszystkich positkdbw Wykonawca zapewni serwis gastronomiczny obejmujacy
przygotowanie i sprzatanie, obstuge kelnerskg, zastawe ceramiczng, sztuéce ze stali
nierdzewnej, serwetki jednorazowe.

» W ramach $wiadczenia ustug cateringu Zleceniobiorca zobowigzany jest do:

e terminowego przygotowania dowozu i podania zamawianych positkow i artykutow
spozywczych oraz posprzatania zuzytych, ubrudzonych pojemnikéw,

e zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepiséw sanitarnych przy przygotowywaniu
i podawaniu positkéw,

e przygotowania positkdw, zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia, urozmaiconych,
przygotowywanych ze Swiezych produktéw, z waznymi terminami przydatnosci do
spozycia, podanych w optymalnej temperaturze w przypadku dan gorgcych.
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