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Zalacznik nr 1 do Zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

I. Przedmiot zamowienia

Przedmiotem zamodwienia jest Swiadczenie ushugi przygotowania cateringu w postaci obiadu
dla uczestnikow szkolenia dla przewodnikow psow stluzbowych w ramach projektu
nr PL/2020/PR/0105 pn. ,,Reagowanie w sytuacjach kryzysowych, w tym o charakterze
terrorystycznym”,  realizowanego w ramach Programu Fundusz Bezpieczenstwa
Wewngetrznego na podstawie Porozumienia Finansowego nr 105/PL/2021/FBW 2z dnia
26.07.2021 r.

1l. Zakres zamowienia:

Usluga bedzie realizowana w ramach:

1) Liczba uczestnikow: 3 grupy po 19 osob, tacznie 57 0sob;
Liczba positkow: I grupa- 1dni*19 szt./dzien.= 19 szt.; Il grupa- 1 dni*19 szt./dzien=19
szt.; Il grupa- 1dni*19 szt./dzien.= 19 szt.;

2) Zakres realizacji ustugi:

a) Swiadczenie ustug zywienia powinno odbywa¢ si¢ zgodnie z zasadami racjonalnego
zywienia, urozmaiconych, z petnowartosciowych $wiezych produktéw z waznymi
terminami przydatnosci do spozycia. Ustuga musi uwzglednia¢ zapewnienie
wyzywienia dla diety ogolnej oraz diety wegetarianskiej.

b) W ramach ustugi wykonawca zapewni positki: obiad zgodnie z wymaganiami
okreslonymi ponize;.

o Ustugi cateringowe — obiad.
Obiad powinien zosta¢ zapewniony dla wszystkich 0s6b w wyznaczonym terminie
w trakcie trwania planowanej przerwy w godzinach 12:15-13:00 Miejsce podania
obiadu powinien si¢ miesci¢ nie dalej niz 600 m od miejsca prowadzonego szkolenia
tj. Patacu Paca w Dowspudzie, adres:16-420 Dowspuda. Doktadna godzina oraz liczba
osOb objetych ustuga zostang uzgodnione miedzy Zamawiajagcym a Wykonawca
najpdzniej na 2 dni przed szkoleniem.

Obiad obejmuje: zupe, drugie danie, napd;.
Menu obiadowe sktadajace si¢ z drugiego dania migsnego/wegetarianskiego, powinny
odpowiada¢ nastepujacym kryteriom:

- warto$¢ energetyczna powinna wynosi¢ okoto 850-1000 kcal,

- udziat energii z ttuszczu nie powinien przekracza¢ 30%,

- danie powinno sktada¢ si¢ z produktow biatkowych, pochodzenia zwierzecego
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1 roslinnego — migso, ryby, drob, straczki - porcja min. 100g, produktow
bogatych w weglowodany ztozone - ziemniaki, kasza, ryz - porcja min. 200g,
lub danie typu tazanki, kluski, pierogi - porcja min. 300g, oraz dodatek
warzywny - surowki, warzywa gotowane - porcja min. 100g.- 2 rodzaj cieptego
dania migsnego oraz 1 rodzaj cieptego dania wegetarianskiego

- napoje: woda, soki do wyboru.

Niezbedne elementy ushugi cateringowej:

a) przygotowanie obiadu w formie bufetu,

b) zapewnienie stolow przykrytych jednolitymi obrusami,

C) zapewnienie zastawOw sztuécoOw, szkla, naczynia i sztuéce dostosowane do liczby
uczestnikOw. Zamawiajagcy nie dopuszcza stosowania naczyn i sztuécOw
jednorazowych oraz wykonanych z plastiku lub innych tworzyw sztucznych,

d) zapewnienie serwetek stotowych,

e) wykonawca zapewni sprawng obstuge kelnerskg catego cateringu poprzez:

- zapewnienie niezbednej liczy osob do sprawnej obstugi uczestnikow szkolenia.

- stosowny ubior obstugi podczas §wiadczenia ushugi.

- w trakcie trwania cateringu obsluga sprawnie, na biezaco zbiera zuzyte
naczynia zarOwno bezposrednio od uczestnikdw szkolenia jak i ze stotow,
dbajac o estetyczny wyglad stotow,

- uzupelniajac wg potrzeb brakujace naczynia oraz potrawy.

W zakresie wyzywienia Wykonawca zobowiazany jest do zapewnienia:

a) terminowego przygotowania positkow, zgodnie z ramowym planem Szkolenia

b) zachowania =zasad higieny i obowigzujacych przepisow sanitarnych przy
przygotowywaniu positkow,

c) $wiadczenie ustug zywienia zgodnie z Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r.
0 bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.);

d) realizacja ustugi przez Wykonawce nastapi z zachowaniem wszelkich zasad,
wytycznych oraz procedur bezpieczenstwa, obowigzujacych w trakcie epidemii SARS
CoV-2.

e) mozliwosci zamoOwienia dania bezmigsnego lub bezglutenowego na zyczenie
uczestnika szkolenia (informacja zostanie przekazana na co najmniej 2 dni przed
rozpoczeciem szkolenia).

f) Pracownicy Wykonawcy zajmujacy si¢ produkcja, wydawaniem positkow zobowigzani
sg do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych ksigzeczek zdrowia
do celow sanitarno-epidemiologicznych.

I11. Termin realizacji zamowienia:

| grupa- 19 os6b — 30.11.2022 r.
I1 grupa — 19 osob- 01.12.2022 r.
Il grupa — 19 os6b- 02.12.2022 r.
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IV. Miejsce realizacji:

Przedmiot zamodwienia bedzie realizowany w powiecie augustowskim, miejscowos¢
Dowspuda, adres:16-420 Dowspuda.
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