
 

 

Szczecin, 20 lutego 2025 roku 

Nr. ZGN.3503-25/2-1-ŁN 

 

 

ZAPYTANIE OFERTOWE 

 

Dotyczy: Usługi hotelarskie – 8. Międzynarodowy Memoriał im. Wiesława Maniaka – 
Szczecin 2025 

 

Szanowni Państwo, 

W związku z organizacją 8. Międzynarodowego Memoriału im. Wiesława Maniaka – Szczecin 
2025, zapraszamy do złożenia oferty na świadczenie usług hotelarskich zgodnie z poniższymi 
wymaganiami. 

1. Przedmiot zamówienia 

Przedmiotem zamówienia są usługi hotelarskie świadczone w hotelach co najmniej 3-
gwiazdkowych i 4-gwiazdkowych, zgodnie z przepisami §2 ust. 2 pkt 1 rozporządzenia 
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. 

Usługi obejmują: 
1) Zakwaterowanie uczestników wydarzenia, 
2) Śniadania w miejscu zakwaterowania, 
3) Obiady i kolacje w wyznaczonych dniach. 

2. Wymogi dotyczące hotelu i lokalizacji 

1) Lokalizacja: hotel musi znajdować się w promieniu do 10 km od ul. Litewskiej 20, 
Szczecin (pomiar na podstawie Google Maps, wariant komunikacji: autokar). 

2) Standard: co najmniej 3-gwiazdkowy i 4-gwiazdkowy. 
3) Bezpłatny parking dla gości. 
4) Darmowy dostęp do Internetu w pokojach i częściach wspólnych. 

3. Wymagania dotyczące zakwaterowania 

Liczba noclegów 
Standard 4-gwiazdkowy: 
1) 29.07-31.07.2025 – 160 osób (55 pokoi 2-osobowych + 50 pokoi 1-osobowych) ze 

śniadaniem. 

Standard 3-gwiazdkowy: 

1) 28.07-31.07.2025 – 30 osób (15 pokoi 2-osobowych) ze śniadaniem. 
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2) 26/27.07-31.07.2025 – 10 osób (5 pokoi 2-osobowych) ze śniadaniem. 

Wymagania dotyczące pokoi 

1) Pokoje jedno- i dwuosobowe dla niepalących, 
2) Wyposażenie: dwa oddzielne łóżka, dwie szafki nocne, szafa, krzesła, oświetlenie 

ogólne i nocne, zasłony/rolety, kosz na śmieci, ręczniki, telewizor, Internet, 
łazienka z prysznicem/wanną, 

3) Śniadanie w cenie noclegu. 

UWAGA: W przypadku braku dostępności pokoju 2-osobowego dopuszcza się 
wykorzystanie większego pokoju dla dwóch osób, bez zwiększenia ceny. 

4. Wymagania dotyczące wyżywienia 

Śniadania (26.07-01.08.2025) 
1) Bufet szwedzki – szeroki wybór produktów (zimnych i gorących), 
2) Śniadania serwowane w hotelowej sali restauracyjnej w godzinach 07:00-09:00, 
3) Menu uzgadniane z Zamawiającym, 
4) Posiłki przygotowane zgodnie z ustawą o bezpieczeństwie żywności i żywienia. 

Obiady i kolacje (29-30.07.2025) 
1) Obiady (dla gości) 

- Zupa min. 300 g, 
- Danie główne: 150 g mięsa/drobiu/ryby + 100 g dodatków + 75 g surówki, 
- Napoje: 0,5 l wody + 0,25 l soku/nektaru, 
- Możliwość posiłków dla wegetarian. 

2) Kolacje (dla gości) 
- Dania ciepłe (min. 2 rodzaje, np. krokiety, kiełbasa na gorąco), 
- Zimne przekąski (min. 5 rodzajów, np. wędliny, sery, jajka, sałatki, ryby), 
- Napoj ciepłe i zimne (kawa, herbata, soki, woda), 
- Pieczywo, konfitury, masło, warzywa świeże, 
- Posiłki dla wegetarian. 

5. Warunki realizacji zamówienia 

1. Potwierdzenie rezerwacji 
1) Rezerwacja będzie potwierdzana pisemnie, z podaniem nazwisk i narodowości 

gości, 
2) Wykonawca zobowiązuje się do potwierdzenia rezerwacji w ciągu 2 dni 

kalendarzowych od otrzymania zamówienia. 
2. Zmiany w rezerwacji i rezygnacja 

1) Zamawiający zastrzega sobie prawo do bezpłatnej rezygnacji z całości 
zamówienia najpóźniej do dnia 22.07.2025 r. 

2) W przypadku częściowej rezygnacji z zamówienia dotyczącego 
zakwaterowania, zastosowanie będą miały następujące zasady rozliczeń: 

a) Rezygnacja z części pokoi dokonana do dnia 23.07.2025 r. skutkować 
będzie potrąceniem 20% wartości zamówienia w zakresie anulowanej 
części, 

b) Rezygnacja z części pokoi dokonana do dnia 24.07.2025 r. skutkować 
będzie potrąceniem 40% wartości zamówienia w zakresie anulowanej 
części. 

3) Zamawiający zobowiązuje się do potwierdzenia ostatecznej liczby obiadów dla 
gości w dniu 29.07.2025 r. najpóźniej do dnia 25.07.2025 r.. W przypadku 



 

 

zmniejszenia liczby zamówionych obiadów po tej dacie, Wykonawca będzie 
uprawniony do dochodzenia wynagrodzenia za posiłki w ilości pierwotnie 
zadeklarowanej przez Zamawiającego. 

3. Gwarancja alternatywnego noclegu 
1) W przypadku odmowy zakwaterowania przez hotel, Wykonawca zagwarantuje 

nocleg w innym hotelu o tym samym standardzie i w tej samej cenie. 
4. Doba hotelowa 

1) Zameldowanie: najpóźniej od godz. 14:00, 
2) Wymeldowanie: najwcześniej do godz. 12:00. 

6. Kryteria oceny ofert 
Zamawiający dokona wyboru oferty na podstawie następujących kryteriów: 

1) Cena – 70%, 
2) Jakość usług (standard hotelu, wyposażenie, lokalizacja) – 30%. 

7. Termin i sposób składania ofert 

1) Oferty należy składać za pośrednictwem Platformy Zakupowej do dnia 28.02.2025 
do godz. 12.00 

2) W przypadku pytań prosimy o kontakt: Marta Braun tel. 510 819 788 

8. Wymagane elementy oferty 

Prosimy o przesłanie oferty zawierającej: 

1) Liczba oferowanych pokoi oraz jednostkowa cena za pokój 1- i 2-osobowy ze 
śniadaniem 

2) Jednostkowa cena obiadu oraz kolacji dla gości, 
3) Lokalizację i kategorię hotelu, 
4) Opis standardu pokoi i wyposażenia, 
5) Propozycję menu na śniadania, obiady i kolacje, 
6) Warunki rezygnacji i zmian w rezerwacji, 
7) Informacje o dodatkowych udogodnieniach. 

9. Informacja o wyborze oferty 

Zamawiający informuje, iż wybór najkorzystniejszej oferty zostanie dokonany w terminie 7 dni 
od daty zakończenia zbierania ofert. Informacja o dokonanym wyborze zostanie przekazana 
Wykonawcom, którzy złożyli oferty, za pośrednictwem Platformy Zakupowej. 

Zamawiający zastrzega sobie prawo do unieważnienia postępowania bez podania przyczyny, 
a także do odstąpienia od zawarcia umowy w przypadku, gdy żadna ze złożonych ofert nie 
będzie spełniała wymagań określonych w niniejszym zapytaniu ofertowym lub gdy cena 
najkorzystniejszej oferty przekroczy środki przeznaczone na realizację zamówienia. 

 

  


