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Osoby pracujące w Dziennym Domu Pobytu w Celbowie kontrolują temperaturę przechowywania artykułów spożywczych wymagających warunków chłodniczych.



Kontrola temperatury przechowywania odbywa się wg następującego trybu postępowania:

· Mierzy się temperaturę przenośnym termometrem lub odczytuje z termometru zainstalowanego na stałe w urządzeniu. 

· Wymagana temperatura w urządzeniu: 
- lodówka: od 1 do 5OC (tolerancja +1 lub –1OC),
- zamrażarka: poniżej -19OC (tolerancja +1OC).

· Prowadzone są zapisy z kontroli w KARCIE KONTROLI TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA. Częstotliwość zapisów: 1 raz dziennie.


Podczas przechowywania należy kontrolować terminy przydatności do spożycia i daty minimalnej trwałości wszystkich artykułów spożywczych. Należy także zwracać uwagę na ewentualną utratę ich jakości podczas przechowywania.

DZIAŁANIA KORYGUJĄCE:
1) sprawdzić przyczynę wzrostu temperatury w urządzeniu chłodniczym; jeśli przyczyna jest możliwa do wyeliminowania (np. nie domknięto drzwi urządzenia) należy ją natychmiast wyeliminować, ustawić urządzenie na maksymalne chłodzenie
i kontrolować temperaturę aż do osiągnięcia wymaganych parametrów
(czas osiągnięcia wymaganych wartości maksymalnie 30 minut)

2) w przypadku poważnej awarii urządzenia należy natychmiast wezwać serwis; jednocześnie przenieść artykuły spożywcze do innych urządzeń chłodniczych po uprzednim sprawdzeniu czy warunki panujące w urządzeniach są zgodne
z wymaganymi wartościami dla przenoszonych artykułów spożywczych
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Dzienny Dom Pobytu w Celbowie

Celbowo 6, 84-100 Puck
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