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System HACCP dotyczy wszystkich procesów odbywających się w zakresie żywienia uczestników zajęć w Dziennym Domu Pobytu w Celbowie (Celbowo 6,
84-100 Puck).
Dokumentacja Systemu HACCP wraz z zaleceniami Dobrych Praktyk GHP
i GMP obejmuje:

1) przyjęcie, porcjowanie i wydawanie dań uczestnikom zajęć otrzymanych w formie gotowego cateringu (śniadania i obiady),

2) przyjęcie półproduktów i produktów, następnie przygotowanie prostych dań
i napojów na miejscu w obrębie kuchni cateringowej i wydawanie ich uczestnikom zajęć (napoje gorące, napoje zimne, porcjowanie wyrobów cukierniczych i słodyczy pochodzących z zakładów zatwierdzonych),
3) zmywanie i wyparzanie sztućców i naczyń wielokrotnego użytku w pomieszczeniu zmywalni.
Szczegóły dotyczące przebiegu procesów głównych obejmują schematy postępowania. System HACCP opracowano z uwzględnieniem wszystkich możliwych zagrożeń mogących wystąpić na wszystkich zidentyfikowanych etapach. Analizowano następujące zagrożenia: biologiczne, chemiczne, fizyczne i alergeny.
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Dzienny Dom Pobytu w Celbowie

Celbowo 6, 84-100 Puck
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