	SPIS TREŚCI
	DATA WYDANIA
	20.09.2023

	
	WERSJA
	3

	
	STRONA / STRON
	2 / 2



	NAZWA DOKUMENTU
	NUMER WERSJI
	DATA WYDANIA

	WSTĘP

	PODSTAWA PRAWNA FUNKCJONOWANIA SYSTEMU HACCP
	3
	20.09.2023

	PODSTAWOWE DEFINICJE Z ZAKRESU HACCP, GHP I GMP
	3
	20.09.2023

	ZAKRES SYSTEMU HACCP
	3
	20.09.2023

	POLITYKA HACCP
	3
	20.09.2023

	DOKUMENTACJA SYSTEMU HACCP

	POWOŁANIE ZESPOŁU DS. SYSTEMU HACCP
	3
	20.09.2023

	OPIS DAŃ
	3
	20.09.2023

	SCHEMATY POSTĘPOWANIA
(DANIA Z CATERINGU)
(PROSTE DANIA I NAPOJE PRZYGOTOWYWANE NA MIEJSCU)
	3
	20.09.2023

	DRZEWKO DECYZYJNE HACCP
	3
	20.09.2023

	ANALIZY ZAGROŻEŃ Z SZACOWANIEM RYZYKA 
(DANIA Z CATERINGU)

(PROSTE DANIA I NAPOJE PRZYGOTOWYWANE NA MIEJSCU)
	3
	20.09.2023

	MONITOROWANIE CCP 1 / CCP 2
	3
	20.09.2023

	INSTRUKCJA PRZYJĘCIA DOSTAW (CCP 1)
	3
	20.09.2023

	· KARTA KONTROLI TEMPERATURY DAŃ Z CATERINGU (CCP 1)
	3
	20.09.2023

	INSTRUKCJA KONTROLI TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA  (CCP 2)
	3
	20.09.2023

	· KARTA KONTROLI TEMPERATURY PRZECHOWYWANIA (CCP 2)
	3
	20.09.2023

	· KARTA NIEZGODNOŚCI
	3
	20.09.2023


	NAZWA DOKUMENTU
	NUMER WERSJI
	DATA WYDANIA

	GHP

	INSTRUKCJA GHP (DOBRA PRAKTYKA HIGIENICZNA)
	3
	20.09.2023

	INSTRUKCJA SAMOKONTROLI PERSONELU
PRZED PRZYSTĄPIENIEM DO PRACY
	3
	20.09.2023

	INSTRUKCJA MYCIA RĄK
	3
	20.09.2023

	REJESTR MYCIA I DEZYNFEKCJI POMIESZCZEŃ 
	3
	20.09.2023

	GMP

	INSTRUKCJA GMP (DOBRA PRAKTYKA PRODUKCYJNA)
	3
	20.09.2023
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Dzienny Dom Pobytu w Celbowie

Celbowo 6, 84-100 Puck
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