Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postepowania:

SZP/DG-SZYW/07/2024
Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DOSTAWA RATYKULOW SPOZYWCZYCH
CZESC NR 1 ARTYKULY DIETETYCZNE

1. Dodatkowe wymagania;

. Wafle ryzowe bezglutenowe rozne smaki,

e  Pieczywo kukurydziane chrupkie, bezglutenowe

o  Wiafitki zbozowo-ryzowe

e Chrupki kukurydziane, bezglutenowe

e  Ciastka bezglutenowe, bez mleczne,

e  Ciastka bez cukru

e  Wafle kakaowe/waniliowe bez cukru

e  Jogurt weganski owocowy

e  Kaszka ryzowa blyskawiczna dla niemowlat powyzej 4 m-a zycia
o  Kleik ryzowy blyskawiczny bezmleczny

e  Makaron kukurydziany, bezglutenowy, $widerki, penne

2. Produkty PKU be¢dg zamawiane co najmniej 2 tygodnie przed planowang dostawa
3. Artykuly dietetyczne muszg spetniac nastgpujace wymagania minimalne:
e smak i zapach: typowy dla danego produktu spozywczego
e wolne od jakichkolwiek obcych zapachdéw i smakow;
e w stanie umozliwiajagcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w stanie nieuszkodzonym,;
e do kazdej partii dostawczej nalezy dotaczy¢ specyfikacje zawierajaca nastepujace informacje:
— nazwe produktu,
—  klasg produktu,
— nazwe dostawcy — producenta,
— adres,
—  kraj pochodzenia,
—  warunki przechowywania,
— mas¢ produktu
—  pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujacym prawem.

Transport:
e Srodek transportu zobowiazany jest posiada¢ aktualne decyzje, zaswiadczenia, opinie, wyniki kontroli

wydane przez wlasciwy organ Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, Inspekcji Weterynaryjnej lub innego
organy uprawnionego do kontroli

Okres przydatnosci:
e Minimalny okres przydatno$ci do spozycia artykutow dietetycznych nie moze by¢ krotszy niz
6 miesigcy, w dniu ich dostarczenia do siedziby Zamawiajacego.
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia

tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Numer referencyjny postepowania:
SZP/IDG-SZYW/07/2024

Zalacznik nr 3 do SWZ

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
DOSTAWA RATYKULOW SPOZYWCZYCH
CZESC NR 2 — RYBY MROZONE I SWIEZE

Nazwa artykutu

Opis przedmiotu

Makrela Wedzona

Tusze cate bez glowy, bez obcych zapachow, tkanka migsna jedrna,
roéwnomiernie uwedzona, mig¢so soczyste i delikatne, smak i zapach
charakterystyczny dla makreli wedzonej, gorzki.

Maksymalna waga opakowania zbiorczego 5 kg.

Sledz solony a’la
Matjas

Filety cate, bez obcych zanieczyszczen, tkanka migsna jasna o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla §ledzi. Powierzchnie cig¢ gladkie, bez poszarpan krawedzi, nie
dopuszcza si¢ pozostalo$ci wnetrznosei, osci. Smak i zapach swoisty, charakterystyczny dla
$ledzi solonych.

Maksymalna waga opakowania zbiorczego 5kg

Filet rybny z miruny
b/s mrozony, SHP,
do 5% glazury

Miruna- mrozona, filet KI. I. Plat migsa z miruny o nieregularnej wielkosci i ksztalcie,
oddzielony od pozostatych czes$ci anatomicznych ryby cieciem, wykonanym réwnolegle do
kregostupa, bez skory i wyrostkow oscistych kregostupa, blona otrzewna i zebra usunigte,
zamrozony; filety ulozone warstwowo w bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajace tatwe oddzielenie kazdego fileta (shatterpack).

Wyglad: Filety cale, bez obcych zanieczyszczen; tkanka migsna jasna, o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla miruny

Oprawienie: powierzchnie cig¢ rowne, gladkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza si¢
pozostatosci wnetrznosci

Zapach: charakterystyczny dla miruny

Smak i zapach po ugotowaniu: swoisty, wlasciwy dla miruny; nie dopuszcza si¢ smaku
obcego lub gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego. Tekstura po ugotowaniu: zwarta, krucha,
soczysta, charakterystyczna dla miruny;

Maksymalna waga opakowania zbiorczego 21kg

Filet rybny z miruny
z/s mrozony, SHP,
do 5% glazury

Miruna- mrozona, filet KI. 1. Ptat miesa z miruny o nieregularnej wielkosci i ksztalcie,
oddzielony od pozostatych czgéci anatomicznych ryby cigciem, wykonanym réwnolegle do
kregostupa, bez wyrostkow oscistych kregostupa, btona otrzewna i zebra usunigte,
zamrozony; filety ulozone warstwowo w bloki z zastosowaniem przektadek z folii
umozliwiajgce tatwe oddzielenie kazdego fileta (shatterpack).

Wyglad: Filety cate, bez obcych zanieczyszczen, tkanka migsna jasna, o naturalnej barwie,
charakterystycznej dla miruny

Oprawienie: powierzchnie cig¢ rowne, gtadkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza sie
pozostato$ci wngtrznosci

Zapach: charakterystyczny dla

miruny

Smak i zapach po ugotowaniu: swoisty, wtasciwy dla miruny; nie dopuszcza si¢ smaku
obcego lub gorzkiego i zapachu obcego lub jetkiego.

Tekstura po ugotowaniu: zwarta, krucha, soczysta, charakterystyczna dla miruny;
Maksymalna waga opakowania zbiorczego 21kg

Filet rybny z dorsza
czarnego b/s
mrozony, SHP,

do 5% glazury

DORSZ mrozony norweski filet. Ptat migsa z dorsza o nieregularnej wielkosci i ksztalcie,
oddzielony od pozostatych czesci anatomicznych ryby cieciem, wykonanym réwnolegle do
kregostupa, bez skory i wyrostkéw oScistych krggostupa, btona otrzewna i zebra usunigte,
zamrozony; filety ulozone warstwowo w bloki z zastosowaniem przekladek z folii
umozliwiajace tatwe oddzielenie kazdego fileta (shatter pack)

Wyglad: filety cate, bez obcych zanieczyszczen; tkanka migsna jasna, o

naturalnej barwie, charakterystycznej dla dorsza

Oprawienie: powierzchnie cigé¢ rowne, gladkie, bez poszarpan krawedzi; nie dopuszcza si¢
pozostatosci wnetrznosci Sprezystose tkanki migsnej: sprezysta do ostabionej

Zapach: charakterystyczny dla dorsza

Smak i zapach po ugotowaniu: wlasciwy dla dorsza; nie dopuszcza si¢ smaku obcego lub
gorzkiego i zapachu obcego. Tekstura po ugotowaniu: zwarta, krucha, soczysta,
charakterystyczna dla dorsza; dopuszcza si¢ lekko migkka.

Maksymalna waga opakowania zbiorczego 22 kg.
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Szczegolowy opis przedmiotu zamowienia
tryb podstawowy bez mozliwo$ci prowadzenia negocjacji, o warto$ci mniejszej niz progi unijne,

Paluszki rybne Filet z ryb biatych min 60%, panierka sypka max 20%, woda, olej, maka pszenna, sol.
mrozone do 5% Maksymalna waga opakowania zbiorczego 10kg.
glazury

Transport:

e Przez caly okres obowigzywania umowy transport musi odbywaé si¢ pojazdami do tego
przeznaczonymi. tj. ryby mrozone muszg by¢ transportowane w temperaturze -18°C, ryby §wieze
w temperaturze od 2-4°C.

Okres przydatnosci:
e Termin przydatnosci do spozycia bedzie okre§lany od momentu dostarczenia towaru do magazynu

Zamawiajacego, jednak nie mniej niz 6 miesiecy dla ryb mrozonych oraz 7 dni dla makreli wegdzonej
i $ledzia.

Sekcja Zaméwier Publicznych Strona: 3Z 3

tel. (61) 8310-142; 8310-242
email: zamowienia.publiczne@orsk.pl




