Szczegolowy opis przedmiotu zaméwienia

Cze$é 6: WARZYWA 1 OWOCE

03200000-3 — zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

Zatagcznik Nr 1 do SWZ

Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ §wieze, nie zwiednigte, bez uszkodzen zewngtrznych.

Owoce i warzywa cechowac si¢ beda regularnym ksztaltem wlasciwym dla danego gatunku, beda wolne od szkodnikow,
zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne od oznak wiednigcia, wyschnigcia, gnicia.

Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarzni¢te, zaple$niate.
Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popgkane, nie sparciale, bez uszkodzen przez szkodniki, bez

plam.

Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztaltne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej odmiany, ksztatt
owalny.

Warzywa liSciaste — bez plam, uszkodzen.
Owoce — skora gladka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieSwiezos$ci i zepsucia.

Szacunkowa
Lp. Nazwa asortymentu jm. [ ilo$¢ w okresie
umowy

1 Ziemniaki kg. 5500
2 Chrzan tarty bez dodatku octu, stoik 300 g szt. 60

3 Biata rzodkiew kg. 36
4 | Brokuty szt. 80

5 Burak kg. 340
6 Cebula kg. 270
7 | Czosnek polski gtdwka szt. 215
8 Kalafior kl. I szt. 70

9 Kalarepa kl. I szt. 400
10 | Kapusta biata mioda szt. 70
11 | Kapusta biata kg. 120
12 | Kapusta kiszona kg 290
13 Kapusta czerwona kg. 35
14 Kapusta pekinska kl. I kg. 90

Kapusta wioska

15 szt. 120
16 | Koperek szt. 460
17 | Marchew kg. 980
18 | Natka pietruszki szt. 460
19 | Ogodrek kiszony lub matosolny kg. 120
20 | Ogdrek kiszony, pakowany hermetycznie, opakowanie folia 600g szt. 68
71 Ogorek zielony kg. 480
2 Papryka $wieza, czerwona, zielona, zdtta, pomaranczowa, biata, do kg. 340

wyboru przez Zamawiajgcego.




23 Pieczarka kg. 115
24 | Pietruszka korzen kg. 315
25 | Pomidor, czerwony, malinowy, czekoladowy, kumato, zdtty, do wyboru K 90
przez Zamawiajgcego 9-
26 | Pomidor koktajlowy, opakowanie 2509 szt. 400
27 |Por kg 80
28 | Rzodkiewka peczek szt. 490
29 [ Safata, mastowa, karbowana, lodowa, do wyboru przez Zamawiajgcego szt. 270
30 | Seler korzen kg. 320
31 | Szczypiorek szt. 510
32 | Ananas szt. 200
33 | Arbuz kg. 300
34 |Banany kg. 720
35 | Borédwka amerykanska kg. 45
36 | Brzoskwinia kg. 40
37 | Cytryna kg. 60
38 | Gruszka kg. 750
39 Limonka kg. 30
40 Kiwi kg. 250
41 [Malina kg. 65
42 | Mandarynka kg. 515
43 | Melon szt. 130
44 | Morela kg. 30
45 | Mango szt. 680
46 | Nektarynka kg. 60
47 Pomarancza kg. 300
48 Pitaja, tzw. ,smoczy owoc szt 50
49 Sliwka kg. 90
50 Truskawka kg . 50
Jabtka sezonowe, jednakowej wielkosci, bez przebarwien i odgniecen, w
51 e kg. 1340
drewnianej skrzynce

1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamowienie z wykazem  produktéw, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmiany (zmniejszenia) ilosci w poszczegélnych asortymentach, w zaleznosci od
rzeczywistych potrzeb. Wykonawcy z tego tytulu nie przystuguja wzgledem Zamawiajacego zadne roszczenia.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zamiany pod wzgledem ilosciowym poszczeg6élnych asortymentéw w ramach danej
czesci z zachowaniem catkowitej ceny zaoferowanej przez Wykonawce za ta czgs¢. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
niewykonania umowy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 50%.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:
Czes¢ 6: WARZYWA I OWOCE: 2 razy w tygodniu (poniedzialek, sroda) — w godzinach od 7:00 do 7:30.
Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze zlozonym zamdéwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienie z
minimum jednodniowym wyprzedzeniem.
4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie Nr 19 w Stupsku.



5. Zamawiajacy potwierdzi na piSmie (protokot ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza si¢
pozostawiania towaru przez Wykonawce osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowiazuje si¢ do terminowego dostarczania zaméwionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych i
bezzwrotnych, przy uzyciu srodkow transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosci, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia zywnosci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac¢ go i wnie§¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialno$¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacje umowy odpowiedzialny jest ze strony Zamawiajacego: Samodzielny Referent.

11. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci do
spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spetniajacy normy jakosciowe (PN) dla danego
asortymentu, wysokiej jakosci sensorycznej i mikrobiologicznej, spelnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne oraz
zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu przedlozenia pisemnego
potwierdzenia dopuszczajgcego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ uprawniony do kontroli
jakosci artykutow spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy, ze zamawiany
towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13.Tlo$ciowy 1 jakoSciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w oparciu o
ztozone zamowienie.

14. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi z tego tytutu
wszelkie skutki materialne i prawne.

15. Dostawy artykulow zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP.

16. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla czg$ci nabial, jaja; 3 miesigce dla czgsci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku czg¢sci migso, drob, warzywa i owoce,
pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ S$wiezy), umozliwiajacym identyfikacje artykutlu
spozywczego z danej partii produkcyjne;.

19. Produkty nieoznakowane musza spetnia¢é wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

20. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nieodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow przy
kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nast¢pnej dostawy.

21. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien przeliczy¢
warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spetnione jest minimum
wymagane przez Zamawiajgcego a jednostka miary sg sztuki.

22. Przedmiot zamo6wienia bedzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP (Dobrej
Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujagcymi przepisami.

23. Towar oferowany przez WykonawcoOw ma spelnia¢ wymagania Polskich Norm, by¢ Swiezy, I gatunku,
najwyzszej jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujagcymi normami, atestami, terminami przydatnosci do
spozycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

24, Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow srodkow spozywczych z pézniejszymi zmianami

25. Opakowania produktow spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe i adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwatosci lub termin przydatnosci do spozycia, warunki
przechowywania.

26. Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okreslone wymogi dla tych produktow, w tym wymogi
zdrowotne. Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnosciag. Produkty przetworzone maja
posiada¢ etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu oraz sktad surowcowy.

217. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyj¢ciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce
podczas przygotowywania positkow u Zamawiajacego.
28. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwrécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie odnotowany

w formularzu reklamacyjnym.



29. W przypadku nicodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy $rodkéw spozywczych po dacie minimalnej
trwato$ci lub przekroczonym terminie przydatnos$ci do spozycia, nastagpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.

30. Czas reakcji na reklamacje i dostarczenie wlasciwego towaru zgodnie z zamoéwieniem, wynosi 30 minut od
czasu zgloszenia problemu.
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