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Postepowanie:

SWIADCZENIE USELUGI CATERINGOWEJ PODCZAS V OGOLNOPOLSKIEJ
KONFERENCJI DLA MEODYCH NAUKOWCOW WIECZOR NAUKOWCA 2022 - WOKOL
CZY.OWIEKA.
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Opis przedmiotu zamowienia

Przygotowanie i obstuga ustugi cateringowej podczas V Ogolnopolskiej Konferencji dla Miodych
Naukowcow Wieczor Naukowca 2022 - Wokot Cztowieka.

Szczegoélowy opis przedmiotu zamowienia

Przedmiotem zamoéwienia jest §wiadczenie ustug cateringowych polegajacych na przygotowaniu i
dostarczaniu napojow i dodatkow wraz z obstuga, podczas jednodniowej konferencji organizowanej
przez Zamawiajacego.

Miejsce i termin §wiadczenia ustug.

a) Ustugi beda $wiadczone podczas konferencji organizowanej przez AWF we Wroctawiu.
b) Miejsce: Akademia Wychowania Fizycznego we Wroctawiu, al. Ignacego Jana Paderewskiego 35

budynek P4 (I pi¢tro). Hol Gléwny

c) Konferencja organizowana przez Zamawiajacego bedzie odbywac si¢ w dniach 8 czerwca 2022 r.

Obejmie przygotowanie i obstuge miejsca ustugi w godz. 15:30 — 19:30, w tym dwie przerwy kawowe:
1) pierwsza w godz. 16:30 — 17:00
2) drugaw godz. 18:30 — 19:00
Planowana ilo$¢ 0sob bioracych udziat w konferencji — 100 oséb.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia ilo$ci 0sob uczestniczacych, nie wiecej niz 20%0
ogo6lem osob, wskazanych w pkt. 3.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy jedynie za rzeczywistg ilo§¢ zrealizowanych ustug cateringowych,
obliczong wedtug stawek przyjetych na osobg w ramach poszczeg6élnych ustug (2 przerwy kawowe).
Zakres $wiadczonych ustug. Zamawiajacy wymaga aby:
a) Ushluga cateringowa obejmuje: ustuge przygotowania, dostarczenia, wydawania oraz biezacego
uzupehniania poczgstunku oraz ustugi porzadkowe w trakcie oraz po zakonczeniu przerw kawowych.
b) Koszty zwigzane z przygotowaniem miejsca podawania positkow, jego uprzatnigcie (wraz
Z wywozem $mieci) lezy po stronie Wykonawcy.
c) W ramach zamowienia Wykonawca zastosuje si¢ do ponizszych wskazan:

1) Zamawiane menu zostanie podane przez Zamawiajgcego w zamowieniu-zleceniu.

2) Zamawiajacy wymaga przy zamdOwieniu dostarczenia do miejsca odbywania si¢ konferencji
odpowiedniej liczby stolow/ stolikow koktajlowych. Zamawiajacy wymaga zapewnienia przez
Wykonawce stolikow koktajlowych (liczba stotow uzalezniona od liczby uczestnikow
konferencji). W ilo$ci min.10 stolikow koktajlowych .

3) Zamawiajacy wymaga nakrycia stotow i podawania positkow (przy uzyciu zastaw jednorazowych
wykonanych z materialow ekologicznych, bielizny stotowej w tym obrusow ) oraz sprzatnigcia
i wywozu odpadkow we wilasnym zakresie. Rodzaje i1 kolorystyka nakry¢ beda ustalane przez
strony przy zamowieniach szczegdtowych.

4) Oferowane napoje i dodatki winny by¢ estetycznie i elegancko serwowane, podane przez fachowa
obstuge, przygotowane z produktow §wiezych 1 wysokiej jakosci.

5) Szczegotowy harmonogram konferencji (godziny planowanych przerw kawowych) zostanie
podany Wykonawcy przez Zamawiajacego w formie elektronicznej (e-mail) na 3 dni robocze
przed konferencja.
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6) Ostateczng liczbe uczestnikow Konferencji Zamawiajacy przekaze Wykonawcy w formie
elektronicznej (e-mail) na 2 dni robocze przed konferencja. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy
jedynie za rzeczywistg ilos¢ zrealizowanych uslug cateringowych, obliczong wedtug stawek
przyjetych na osobe¢ w ramach poszczegdlnych ustug

7) Uslugi cateringowe musza by¢ serwowane w formie ,,szwedzkiego stotu”.

8) Dostarczania wyltacznie §wiezych produktow zywno$ciowych oraz przyrzadzania dan w dniach
swiadczenia ustug cateringowych, w szczegdlnosci:

— produkty takie jak: herbata, kawa itp. muszg posiada¢ date przydatnosci do spozycia
wygasajaca nie wezesniej niz 5 miesiecy po dniu wykonania zlecenia;

— Wykonawca przygotuje i dostarczy do miejsca, w ktorym bedzie odbywata si¢ konferencja
zamowione produkty i akcesoria w terminie ustalonym z Zamawiajacym.

— Nakrycie stolow i1 poczestunek na przerwe kawowag muszg by¢ przygotowane na godz. 15:30.

— Zapewnienia wilasciwego poziomu $wiadczone] ustugi, przy zachowaniu powszechnie
obowigzujacych norm kultury i zasad wspotzycia spotecznego;

— Zapewnienie odpowiednio wykwalifikowanej obstugi gwarantujacej wiasciwe i rzetelne
wykonanie ushug zgodnie z oczekiwaniami Zamawiajacego okre§lonymi w zleceniu
szczegotowym;

— Zapewnienia jednolitego stroju osobom wykonujacym bezposrednio obsluge kelnerska.
Ubidr ten musi spelnia¢ wszystkie wymagane standardy estetyczne 1 jakoSciowe
(czarne/granatowe spodnie, czarna/granatowa spddnica, biala koszula, nieodstonigte
ramiona);

— Zapewnienia we wlasnym zakresie wszelkiego wyposazenia niezbednego do wykonania
ustugi (stoty koktajlowe, niezbedny sprzet bufetowy, termosy gastronomiczne typu
konferencyjnego, aranzacja stotow itp.);

— Utrzymywania porzadku w pomieszczeniach, w ktérych przygotowuje sie positki, jak
roéwniez w pomieszczeniach, w ktorych przewiduje si¢ wydawanie positkow dla uczestnikow
spotkan.

9) Zamawiajacy zapewni Wykonawcy dostep do powierzchni wykorzystywanej na potrzeby zaplecza
cateringowego ze stalym dostgpem do biezacej wody oraz pradu, o ile pozwolg na to warunki w
danym miejscu konferencji.

10) Wykonawca odpowiada za usuwanie i utylizacj¢ odpadow i §mieci.

11) Wykonawca przy kazdej ustudze zapewni ozdobne tabliczki z nazwa serwowanych potraw oraz
napisem KAWA, HERBATA lub WRZATEK. Napisy nie moga by¢ wydrukowane na zwyktych
kartkach przez kserokopiarke.

12) Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu Zamowienia oraz podanie go zgodnie z
wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnoS$ci 1 wyzywienia zbiorowego.

13) Wykonawca odpowiada za wlasciwe nakrycie stotu i stolikow kawowych, ustawienie wszystkich
naczyn i dodatkow zgodnie z zasadami savoir vivre.

14) Wykonawca powinien dysponowac serwisem, tj. kubkami, talerzykami i  tyzeczkami
biodegradowalnymi. Wszystkie elementy zastawy musze by¢ przyjazne dla srodowiska.

15) Liczba kubkéw na kawe/herbate, talerzykow na ciastka oraz tyzeczek powinna by¢ w ilosci o 70%
wickszej niz liczba osob, dla ktorych zostanie przygotowany catering.
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7. Rodzaje zamawianych ustug:
Podana gramatura poszczeg6élnych pozycji jest warto$cig minimalna na osobe

a) Przerwa kawowa

— w formie bufetu samoobstugowego bez obstugi kelnerskiej (kelnerzy uzupelniajg na biezaco
braki i wykonuja ustugi porzadkowe),

— serwis kawowy — Wykonawca zapewni wyposazenie niezbedne do obstugi cateringowej (tzn.
obrusy materiatowe, serwetki do dyspenserow, kubki biodegradowalne jednorazowe do kawy i
herbaty, kubki biodegradowalne jednorazowe do wody mineralnej, $mietniczki stotowe w ilosci
zapewniajacej utrzymanie czystosci na stotach, dyspensery do serwetek typu podajnik, gdzie z
podajnika wychodzi tylko jedna serwetka za kazdym razem)

— kawa $wiezo mielona 100% Arabica do samodzielnego przygotowania, kawa rozpuszczalna
do samodzielnego przygotowania, herbata w saszetkach (minimum: czarna, zielona, owocowa)
— kazda sztuka herbaty pakowana w oddzielng ,,kopert¢”, herbata ze sznureczkiem.

— goraca woda w termosach konferencyjnych ( termosy dostarcza Wykonawca w
odpowiednej ilosci ) uzupetniane na biezaco, mleko do kawy w dzbanuszkach uzupetniane na
biezaco, cukier w saszetkach — 10g/os., stodzik, $wieza cytryna w plastrach (plasterki
przekrojone na potowe), 1 plaster/os.(podawana na talerzykach),

— woda mineralna niegazowana w dzbankach — bez limitu, uzupetniana na biezaco

— woda mineralna w liczbie 48 sztuk po 0.5 I. wody gazowanej dla komisji

— ciastka kruche— minimum 3 rodzaje - po 100 g/osobe. Ciastka nie powinny by¢ pokryte
czekolada.



