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ZAKtAD KARNY W GEBARZEWIE

SLUZBA
WIEZIENNA

Zaprasza do ztozenia oferty w trybie art. 275 pkt. 1 (trybie podstawowym bez negocjacji) o wartosci
zamodwienia nieprzekraczajgcej progéw unijnych o jakich stanowi art. 3 ustawy z 11 wrzesnia 2019 r. -

Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2024 r. poz. 1320) — dalej ustawy PZP na

SUKCESYWNE DOSTAWY ROZNYCH ARTYKULOW SPOZYWCZYCH NA POTRZEBY
ZAKtADU KARNEGO W GEBARZEWIE

Gebarzewo - 2025 r.
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1. Nazwa oraz adres Zamawiajgcego

Zaktad Karny w Gebarzewie

62-241 Zydowo

Telefon: 61 429-23-00

Faks: 61 426-24-53

Adres poczty elektronicznej: zk_gebarzewo@sw.gov.pl

Godziny urzedowania: od poniedziatku do pigtku w godz. 7.00. - 15.00

2. Tryb udzielania zamowienia

Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie podstawowym o jakim stanowi art. 275 pkt 1
PZP oraz niniejszej Specyfikacji Warunkéw Zamdwienia, zwang dalej ,SWZ".

Zamawiajacy nie przewiduje prowadzenia negocjacji.

Szacunkowa wartos¢ przedmiotowego zamodwienia nie przekracza progdw unijnych o jakich
mowa w art. 3 ustawy PZP.

Zgodnie z art. 310 pkt 1 PZP Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ uniewaznienia przedmiotowego
postepowania, jezeli srodki, ktére Zamawiajgcy zamierzat przeznaczy¢ na sfinansowanie catosci
lub czesci zamowienia, nie zostaty mu przyznane.

Zamawiajgcy nie przewiduje aukcji elektronicznej.

Zamawiajgcy nie przewiduje ztozenia oferty w postaci katalogéw elektronicznych.

Zamawiajgcy nie prowadzi postepowania w celu zawarcia umowy ramowej.

Zamawiajgcy nie zastrzega mozliwosci ubiegania sie o udzielenie zamdwienia wytacznie przez
Wykonawcéw, o ktérych mowa w art. 94 PZP

Wymagania zwigzane z realizacja zamoéwienia w zakresie zatrudnienia przez wykonawce lub
podwykonawce na podstawie stosunku pracy. Zamawiajacy nie stawia wymagan w powyzszym

zakresie.

2.10. Zamawiajacy nie okresla dodatkowych wymagan zwigzanych z zatrudnianiem oséb, o ktérych

3.1.

mowa w art. 96 ust. 2 pkt 2 PZP

3. Opis przedmiotu zamdwienia

Przedmiotem zamodwienia sg sukcesywne dostawy do siedziby Zamawiajgcego tj. Zakfadu

Karnego w Gebarzewie, 62-241 Zydowo; réznych artykutéw spozywczych w nastepujacej ilosci i
asortymencie:



Nr postepowania: D/Kw.2232.3.2025

Lp. Przedmiot zamdwienia. i-m. | Szacunkowa
ilos¢ *
1. 2. 3. 4.
1. Kasza jeczmienna - opakowanie worek do 25 kg kg 7000
2. Kasza manna - opakowanie worek do 25 kg kg 650
3. RyzZ- opakowanie worek do 25 kg kg 7800
4. Ptatki owsiane - opakowanie worek do 25 kg kg 100
5. Magka pszenna min. typ 500 - opakowanie worek do 25 kg kg 2800
6. Magka kukurydziana - opakowanie torebka do 1 kg kg 5
7. Magka ziemniaczana - opakowanie worek do 25 kg kg 550
8. Budyn (dopuszczalne rézne smaki) - opakowania worek do 5 kg kg 100
9. Kisiel (dopuszczalne rézne smaki) -opakowanie worek do 5 kg kg 250
10. |Makaron ( dopuszczalne rodzaje: nitki, Swiderki, tazanki) -
) kg 12000
opakowania worek do 25 kg
11. Cukier -opakowanie worek do 25 kg kg 3000
‘ 12. ‘Cukier w kostkach (waga pojedynczej kostki 2 lub 3 g) kg 20
13. Zur kg 100
14. Krajanka sojowa - opakowanie do 15 kg kg 600
15. Herbata granulowana - opakowanie worek do 25 kg kg 380
16. Ocet 10% - butelka 11 I 480
17. Pieprz czarny mielony - opakowanie torebka do 1 kg kg 70
18. Papryka stodka mielona - opakowanie torebka do 1 kg kg 70
19. Majeranek - opakowanie torebka do 1 kg kg 45
20. Ziele angielskie - opakowanie torebka do 1 kg kg 10
21. Lisé laurowy - opakowanie torebka do 1 kg kg 10
‘ 22. ‘Oregano - opakowanie torebka do 1 kg kg 16
23. Bazylia- opakowanie torebka do 1 kg kg 16
24. Kurkuma - opakowanie torebka do 1 kg kg 8
25. Musztarda - opakowanie: wiaderko, stoik, puszka, tuba od 5 do 10 kg | kg 120
26. Majonez - opakowanie stoik do 5 kg kg 40
27. S0l - opakowanie worek do 25 kg kg 1900
28. Kostki rosotowe (dopuszczalne smaki: wotowy lub drobiowy) kg 25
39. Granulat sojowy - opakowanie worek do 15 kg kg 500
30. Przyprawa warzywna - opakowanie worek do 5 kg kg 500
31. Kwasek cytrynowy -opakowanie torebka do 1 kg kg 5
32. Czosnek mielony lub granulowany - opakowanie torebki do 1 kg kg 10
33. Woda mineralna gazowana i niegazowana - butelka plastikowa o ot 3500
pojemnosci 1,5 |
34 Kawa zbozowa ke 10
35. Kasza gryczana - opakowanie 25 kg kg 50
36. Ketchup - opakowanie do 5 kg kg 200
37. Pieczywo ryzowe - opakowanie do 100 gram kg 180
38. Sok owocowy zageszczany - opakowanie do 5 | [ 100
39. Groch — opakowanie do 20 kg kg 2500
40. |Fasola — opakowanie do 20 kg kg 2500
41. Soczewica zielona — opakowanie od 0,4 kg do 25 kg kg 100
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42. |Ciecierzyca — opakowanie od 0,4 kg do 25 kg kg 100
43. |Cynamon — opakowanie 10g, 15g, 100g, 250g, 500g, 1kg kg 16
44. Gatka muszkatotowa — opakowanie 10g, 15g, 100g, 250g, 500g, 1kg | kg 5

* Podane w kolumnie nr 4 ilosci dostaw sg zblizone iloSciami do planowanych potrzeb jednostki.
Stuzy¢ one bedg wytacznie do pordwnania ofert oraz do wybrania oferty najkorzystniejszej,
bowiem w przyblizeniu odpowiadajg strukturze zapotrzebowania. llosci dostaw sg zblizone
ilosciami do planowanych potrzeb jednostki, ktdre mogg ulec zmianie stosownie do
rzeczywistych potrzeb oraz zmian zaludnienia jednostki. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢
ich zmniejszenia do 40% lub zwiekszenia do 20% w ciggu obowigzywania umowy. Zamawiajgcy
zastrzega sobie prawo zmniejszenia lub zwiekszenia wielkosci dostaw, jednoczesnie
Zamawiajgcy zobowigzuje sie i zastrzega, ze wielko$¢ zamdwienia okreslong w formularzu
cenowym zrealizuje w minimum 60%. Dostawcy bedzie przystugiwato prawo do wynagrodzenia

wyfacznie za faktycznie dostarczone ilosci towaru.

3.2. Wymagania klasyfikacyjne:

1. Kasza jeczmienna:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura i konsystencja: sypka, drobno rozdrobniona (drobnoziarnista),
=  barwa —jasnoszara,
= smak i zapach — charakterystyczny dla kaszy jeczmiennej,
=  wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %
Cechy dyskwalifikujace:
=  obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
=  obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

2. Kasza manna:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad —struktura i konsystencja: sypka, drobnoziarnista bez grudek,
= barwa — biata z odcieniem zéttawym,
= smak i zapach — charakterystyczny dla kaszy manny,
=  wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnos¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
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Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

3. Ryz:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura: sypka,
= barwa — biata z odcieniem zéttawym,
= smak i zapach — charakterystyczny dla ryzu,
= wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

4. Ptatki owsiane:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura: sypka,
= smak i zapach — charakterystyczny dla ptatkéw owsianych,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
=  obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

5. Maka pszenna typ min. 500:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura i konsystencja: sypka bez grudek,
= barwa — biata z odcieniem zéttawym,
= smakizapach — charakterystyczny dla maki pszennej,
=  wilgotno$¢ —max 15 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
= zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,
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Opakowanie jednostkowe do 25 kg.
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
6. Maka kukurydziana:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura i konsystencja: sypka bez grudek,
= barwa — biata z odcieniem zéttawym,
= smak i zapach — charakterystyczny dla maki kukurydzianej,
= wilgotnos¢ —max 15 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

7. Maka ziemniaczana (skrobia ziemniaczana):
Produkt spozywczy otrzymany z bulw ziemniaczanych zgodnie z recepturg przemystowa.
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura i konsystencja: sypka, drobnoziarnista bez grudek,
= barwa — biata,
= smak i zapach — charakterystyczny dla maki ziemniaczanej,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= trwate zbrylenia,
= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 6 miesiecy od daty dostawy.

8. Budyn:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura: sypka,
= smak i zapach — charakterystyczny,
=  wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,
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Opakowanie jednostkowe do 5 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
9. Kisiel:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — struktura: sypka,
= smak i zapach — charakterystyczny,
=  wilgotnos¢ nie wieksza niz 15,3 %
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 5 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

10. Makaron (minimum 2 jajeczny):
Produkt zywnosciowy wytwarzany na bazie maki, wody z dodatkiem co najmniej dwdch jaj, forma
nitki, tazanki lub swiderki. Wydajnos¢ po ugotowaniu minimum 200 %.
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad — makaron w ksztafcie nitek, tazanek lub swiderek, niepokruszony, nierozpadajgcy
sie podczas gotowania, gatunek |
= barwa — charakterystyczna dla uzytych sktadnikdw, od jasno zéttej do zéttej,
= smak i zapach — charakterystyczny dla produktéw macznych,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy,
=  zanieczyszczenia mechaniczne, zawilgocenie,
= objawy psucia, plesnienia, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosé,
Opakowanie jednostkowe — worek do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

11. Cukier:
Wymagania jakosciowe:
= struktura — sypka,
= barwa - biata,
= cukier bez zanieczyszczen, suchy, niezbrylony.
Cechy dyskwalifikujgce:
= Zbrylenia,
®  zanieczyszczenia, zabrudzenia,
= zawilgocenie,
Opakowanie jednostkowe — worek do 25 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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12. Cukier w kostkach (waga pojedynczej kostki 2 lub 3 g):
Wymagania jakosciowe:
= struktura — kostka lub inny ksztatt,
=  barwa — biata,
= cukier bez zanieczyszczen, suchy, pojedyncze kostki.
Cechy dyskwalifikujace:
= Zbrylenia,
=  zanieczyszczenia, zabrudzenia,
= zawilgocenie,
Opakowanie jednostkowe — karton od 0,5 do 1,0 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

13. Zur:
Wymagania jakosciowe:
=  struktura - sypka,
= barwa — biata lekko szarawy charakterystyczny dla maki zytniej,
= produkt otrzymany z maki zytniej, maki zytniej razowej, aromatéw, wedzonego ttuszczu
wieprzowego, kwasow (kwas cytrynowy), suszonych warzyw (cebula, czosnek), cukru,
majeranku, przypraw, aromatow.
Cechy dyskwalifikujace:
= zbrylenia,
=  zanieczyszczenia, zabrudzenia,
=  zawilgocenie,
Opakowanie jednostkowe — worek do 5 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

14. Krajanka sojowa:
Wymagania jakosciowe:
= struktura — kostka lub inny ksztatt ($cinki),
= barwa — brgzowa charakterystyczna dla suszonej soi,
= krajanka bez zanieczyszczen, sucha, niezbrylona,
= smak oraz zapach charakterystyczny dla soi suszonej,
Cechy dyskwalifikujace:
= zbrylenia,
®  zanieczyszczenia, zabrudzenia,
= zawilgocenie,
Opakowanie jednostkowe — worek do 15 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

15. Herbata granulowana:
Produkt otrzymany przez wysuszenie lisci jednogatunkowej herbaty; herbata granulowana.
Wymagania klasyfikacyjne:

= struktura i konsystencja — sypka, granulat bez grudek,

= barwa charakterystyczna — czarna,
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= smak i zapach — charakterystyczny dla smaku herbaty naturalnej,
Cechy dyskwalifikujace:

=  obce posmaki, zapachy,

=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

= objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie,

= obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwdrczych,

= obecnosc¢ szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

= brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe — worek do 25 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

16. Ocet:
Ocet spirytusowy rektyfikowany 10%.
Wymagania klasyfikacyjne
= struktura i konsystencja — jednolita, klarowna, ptynna,
= barwa naturalna, przezroczysta,
= smakizapach — czysty, mocno — kwasny,
Cechy dyskwalifikujgce
= obce posmaki, zapachy, zmiana barwy - zmetnienie,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= stosowanie substancji zabronionych w powotywanej PN — np. pozostatosci po destylacji,
pozostatosci po fermentacyjne i ich produkty uboczne, sztuczne dodatki aromatyczno -
smakowe,
= brak oznakowania butelek octu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe od 0,5 do 1,0 litra.
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

17. Pieprz czarny mielony:
Przyprawa otrzymana z owocOw pieprzu czarnego, zawierajaca olejki eteryczne i alkaloid piperyny
nadajacy charakterystyczny, palgcy smak.
Wymagania klasyfikacyjne:
=  konsystencja — sypka,
= wyglad — proszek,
= barwa — charakterystyczna dla owocéw pieprzu czarnego,
= smakizapach — palacy, intensywny.
Cechy dyskwalifikujace:
=  obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
=  zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdéw i bakterii chorobotwdrczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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18. Papryka stodka mielona:
Przyprawa otrzymana z czerwonej papryki.
Wymagania klasyfikacyjne:
= konsystencja — sypka,
= wyglad — proszek,
= barwa — charakterystyczna dla suszonej czerwonej papryki,
= smak i zapach — charakterystyczny, intensywny,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

19. Majeranek:
Wymagania klasyfikacyjne:
= konsystencja — sypka,
= wyglad — drobne suszone listki,
= barwa — od jasnozielonej do zielonej,
= smak i zapach — charakterystyczny dla majeranku,
Cechy dyskwalifikujace:
=  obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

20. Ziele angielskie:
Wymagania klasyfikacyjne:
= konsystencja — ziarnista,
= wyglad — czarne kulki nieco wieksze od ziarenek pieprzu,
= barwa — od grafitowej do czarnej,
= smak i zapach — charakterystyczny,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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21. Lis¢ laurowy:
Wymagania klasyfikacyjne:
= wyglad —suszone liscie,
= barwa—jasnozielona,
= smak i zapach — charakterystyczny,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,
= obecnosc¢ zanieczyszczent chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwdrczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

22. Oregano:
Wymagania klasyfikacyjne:
=  konsystencja — sypka,
= wyglad — rozdrobnione suszone listki,
= barwa —jasno zielona,
= zapach —intensywny, swiezy,
Cechy dyskwalifikujace:
=  obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

23. Bazylia:
Wymagania klasyfikacyjne:
= konsystencja — sypka,
= wyglad —drobne suszone listki,
= barwa — od jasnozielonej do zielonej,
= smak i zapach — charakterystyczny dla bazylii,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
= zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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24, Kurkuma:
=  konsystencja — sypka,
= wyglad — proszek,
=  barwa - lekko z6tta,
= smak i zapach — charakterystyczny dla kurkumy , intensywny,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,
= obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

25. Musztarda:
Wymagania klasyfikacyjne:
= struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta,
= barwa wilasciwa dla zastosowanych surowcéw i dodanych sktadnikdw smakowo -
zapachowych,
= dopuszcza sie wystepowanie czarnych punkcikdw w przypadku stosowania gorczycy czarnej,
= jednolita w catej masie,
= smak i zapach - piekacy, stonawy, witasciwy dla musztardy z wyczuwalnym zapachem
przypraw, gorczycy,
= zawartos$¢ substancji suchej nie mniej niz 20%,
= zawartos$¢ soli nie wiecej niz 5%,
Cechy dyskwalifikujace
=  obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
= trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,
=  zanizona zawartos¢ masy suchej, przekroczenie normy zawartosci wody i metali,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= brak oznakowania musztardy, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe od 5 do 10 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

26. Majonez:
Wymagania klasyfikacyjne:
= struktura i konsystencja — jednolita, kremowa, gesta,
= barwa wilasciwa dla zastosowanych surowcéw i dodanych sktadnikdw smakowo -
zapachowych,
= jednolita w catej masie,
= smak i zapach — wtasciwy dla majonezu z wyczuwalnym posmakiem octu,
Cechy dyskwalifikujace
= obce posmaki, zapachy, zmiana barwy, jej niejednolitos¢,
= trwate rozwarstwienie sktadnikow, objawy plesnienia, fermentacji, psucia,
= przekroczenie normy zawartosci wody i metali,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= brak oznakowania majonezu, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe od 5 do 10 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
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Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
27. Sol:
Produkt spozywczy bedacy oczyszczong solg kamienng, jodowang; zawierajacy co najmniej
99,9% chlorku sodu.
Wymagania klasyfikacyjne:
= konsystencja — sypka, drobnoziarnista,
= wyglad —drobne krysztatki,
=  barwa — biata,
= smak —mocno stony,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy, itp.,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,
= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos,
=  obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikéw i bakterii chorobotwdrczych.
Opakowanie jednostkowe — worek do 25 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

28. Kostki rosotowe (dopuszczalne smaki: wotowy lub drobiowy):
Produkt spozywczy otrzymywany z odwodnionych, zageszczonych lub przetworzonych surowcéw
rodlinnych, zwierzecych Ilub ich mieszanin, z dodatkiem naturalnych przypraw roslinnych,
spozywczych dodatkdw smakowo — zapachowych, substancji wzmacniajgcych smak i zapach,
substancji poprawiajacych strukture produktu, naturalnych lub identycznych z naturalnych
barwnikéw organicznych oraz innych substancji dopuszczonych do stosowania przez upowaznione
jednostki resortu zdrowia, ktdry po przyrzadzeniu stanowi bulion.
Cechy dyskwalifikujace:

=  obce posmaki, zapachy,

=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

= objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie,

= obecnos¢ bakterii chorobotwodrczych,

= obecnosé szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

=  brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe od 1 - 25 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

29. Granulat sojowy:
Wymagania jakosciowe:
=  struktura —granulat,
= barwa — brgzowa charakterystyczna dla suszonej soi,
= granulat bez zanieczyszczen, sucha, niezbrylona,
= smak oraz zapach charakterystyczny dla soi suszonej,
Cechy dyskwalifikujgce:
= Zbrylenia,
®  zanieczyszczenia, zabrudzenia,
= zawilgocenie,
Opakowanie jednostkowe — worek do 15 kg
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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30. Przyprawa warzywna:
Produkt spozywczy otrzymany z suszonych warzyw z dodatkiem spozywczych dodatkdw smakowo —
zapachowych, substancji wzmacniajgcych smak i zapach, substancji poprawiajgcych strukture
produktu, naturalnych lub identycznych z naturalnymi barwnikami organicznymi oraz innych
substancji dopuszczonych do stosowania przez upowaznione jednostki resortu zdrowia.
Wymagania klasyfikacyjne:

= konsystencja — sypka,

= wyglad —widoczne rozdrobnione suszone warzywa,

= barwa — od jasnozoéttej do ciemno zéttej,

= zapach —intensywny, Swiezy, charakterystyczny dla uzytych warzyw i przypraw.
Cechy dyskwalifikujace:

= obce posmaki, zapachy, itp.,

=  zanieczyszczenia mechaniczne,

= zawilgocenie, zwietrzenie, zmiana zabarwienia,

= uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnos¢,

= obecnosc zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwérczych.
Opakowanie jednostkowe od 1 - 5 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

31. Kwasek cytrynowy:
Kwasek cytrynowy spozywczy kl. |
Wymagania klasyfikacyjne:
= produkt spozywczy,
= struktura i konsystencja — sypka, drobne krysztatki bez grudek i zlepien,
= barwa — bezbarwne krysztatki lub biaty proszek,
= smak —silnie kwasny,
=  zapach — bezwonny,
= zawarto$¢ kwasu cytrynowego nie mniej niz 99,5%,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy,
=  zanieczyszczenia mechaniczne,
= objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia,
= brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

32. Czosnek mielony lub granulowany:
Wymagania klasyfikacyjne:

= produkt spozywczy,

= struktura i konsystencja — sypka,

=  barwa — biaty delikatnie wchodzacy w kolor kremowy

= smakizapach — intensywny charakterystyczny dla czosnku,
Cechy dyskwalifikujace:

= obce posmaki, zapachy,

= zanieczyszczenia mechaniczne,

=  objawy zawilgocenia, trwate zbrylenia,

= brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe do 1 kg
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Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

33. Woda mineralna gazowana i niegazowana:

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, itp.,

zanieczyszczenia mechaniczne,

uszkodzenia mechaniczne opakowan, brak oznakowania, nieszczelnosc,
obecnos¢ zanieczyszczen chemicznych, szkodnikdw i bakterii chorobotwdrczych,

Opakowanie jednostkowe : 1,5 |

Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

34. Kawa zbozowa:

Wymagania klasyfikacyjne:

struktura i konsystencja — sypka, bez grudek,
barwa charakterystyczna,
smak i zapach — charakterystyczny dla smaku kawy zbozowej,

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie,

obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwédrczych,

obecnos¢ szkodnikow zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe od 1 - 30 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

35. Kasza gryczana:

Wymagania klasyfikacyjne:

wyglad — struktura i konsystencja: sypka, drobno rozdrobniona (drobnoziarnista),
barwa — ciemno brgzowa,

smak i zapach — charakterystyczny dla kaszy gryczanej,

wilgotnosé nie wieksza niz 15,3 %

Cechy dyskwalifikujace:

obce posmaki, zapachy, itp.,

zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,

objawy plesni, psucia, zawilgocenie,

obecnos¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,

brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne opakowan, zabrudzenia,

Opakowanie jednostkowe do 25 kg.

Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.
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36. Ketchup:

Produkt otrzymany z wody, koncentratu pomidorowego, cukru, octu spirytusowego, skrobi

modyfikowanej, soli, przypraw, regulatora kwasowosci - kwasu cytrynowego, barwnika - karmelu,

substancji konserwujgcych — benzoesanu sodu, sorbinianu potasu.
Opakowanie jednostkowe od 1- 5 kg

Produkt musi odpowiadaé PN.

Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

37. Pieczywo ryzowe:
Opakowanie do 100 gram; sktad: ryz brgzowy min. 97%; bez glutenu.
Cechy dyskwalifikujace:
=  obce posmaki, zapachy,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
=  objawy plesni, psucia, zawilgocenie,
= obecnos¢ szkodnikdw zywych, martwych oraz ich pozostatosci,
= brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.
Produkt musi odpowiadaé PN.
Okres przydatnosci do spozycia winien wynosic¢ nie mniej niz 30 dni, liczac od daty dostawy.

38. Sok owocowy zageszczony:
Wymagania klasyfikacyjne:
= struktura i konsystencja — ptynna, gesta,
= barwa charakterystyczna w zaleznosci od smaku (zétty-cytrynowy ,rézowy-malinowy),
= smak i zapach —intensywnie stodki, zapach zalezny od zastosowanego smaku,
Cechy dyskwalifikujace:
= obce posmaki, zapachy,
=  zanieczyszczenia mechaniczne i organiczne,
= objawy plesnienia, psucia, zawilgocenie, zwietrzenie,
= obecnos¢ drobnoustrojéw chorobotwdrczych,
= obecnos$é szkodnikéw zywych, martwych, oraz ich pozostatosci,
=  brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia,
Opakowanie jednostkowe od 1 do 5 |
Produkt musi odpowiadaé PN.
Termin przydatnosci do spozycia minimum 3 miesigce od daty dostawy.

39. Groch:
Wymagania klasyfikacyjne:

Groch w potéwkach, tuskany, suszony, ziarna jednorodne odmianowo, zdrowe, czyste, bez $ladéw

uszkodzen mechanicznych. Opakowanie do 20kg; odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.

40. Fasola:
Wymagania klasyfikacyjne:

Fasola biata, suszona, ziarna w catosci, jednorodne odmianowo, zdrowe czyste, bez $ladow

uszkodzen mechanicznych. Opakowanie do 20kg; odmiana jednorodna przy kazdorazowej dostawie.
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41. Soczewica zielona:

Wymagania klasyfikacyjne:

Soczewica sucha opakowanie od 0,4 kg do 25 kg suchych nasion, brak zawilgocenia, barwa jednolita,
soczewica 100% bez dodatkéw i konserwantéw , bez obcych zapachdéw, szkodnikéow zywych i
martwych, bez uszkodzer mechanicznych. Termin przydatnosci min. 180 dni od daty dostawy.

42, Ciecierzyca:

Wymagania klasyfikacyjne:

Ciecierzyca sucha opakowanie od 0,4 kg do 25 kg suchych nasion, brak zawilgocenia, barwa jednolita,
ciecierzyca 100% bez dodatkéw i konserwantédw , bez obcych zapachdéw, szkodnikéw zywych i
martwych, bez uszkodzeh mechanicznych. Termin przydatnosci min. 180 dni od daty dostawy.

43, Cynamon:

Wymagania klasyfikacyjne:

Wysuszona kora zdjeta z gatezi réznych gatunkdw drzewa rodzaju Cinnammonum, przygotowana w
formie proszku. Produkt powinien spetnia¢é wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa
zywnosciowego.

Lp. Cechy Wymagania
1 |Barwa Jasno-brgzowa do brunatnej, jednolita
2 | Konsystencjai Sypka, zmielony proszek przesiewajacy sie bez reszty przez sito o
rozdrobnienie oczkach 1mm

(granulacja)

3 | Zapach Swoisty, intensywny, bez zapachéw obcych

Smak Stodko-piekacy, bez posmakdéw obcych

Masa netto powinna byc¢ zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujagcym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

- 10g,

- 15g,

— 100g,

— 250g,

— 500g,

- 1kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 miesigce od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz zapewniac
wtasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
$ladow plesni i uszkodzen mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z

zywnoscig.
Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.
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44, Gatka muszkatotowa:

Wymagania klasyfikacyjne:

Produkt w postaci proszku, otrzymany z jader wysuszonych nasion muszkatotowca korzennego
(Myristica fragrans), przeznaczony do poprawy smaku i zapachu produktéw spozywczych. Produkt
powinien spetnia¢ wymagania aktualnie obowigzujgcego prawa zywnosciowego.

Lp. Cechy Wymagania
1 |Wygladi Sypki proszek, niedopuszczalne trwate zbrylenia
konsystencja
2 |Barwa Od bezowej do jasnobrgzowej
3 | Zapach Typowy, aromatyczny, korzenny, lekko orzechowy, bez zapachéw obcych
4 | Smak Intensywny, stodkawy, lekko ostry i gorzki, bez posmakdéw obcych

Masa netto powinna byé zgodna z deklaracjg producenta.
Dopuszczalna ujemna wartos$¢ btedu masy netto powinna by¢ zgodna z obowigzujgcym prawem.
Dopuszczalna masa netto:

- 10g,

- 15g

— 100g,

— 250g,

— 500g,

- 1kg.

Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 6
miesiecy od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

Opakowania powinny zabezpieczaé produkt przed uszkodzeniem i zanieczyszczeniem oraz zapewniac
wtasciwg jakos¢ produktu podczas przechowywania. Powinny by¢ czyste, bez obcych zapachdw,
sladéw plesni i uszkodzerh mechanicznych.

Opakowania powinny by¢ wykonane z materiatdw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

Nie dopuszcza sie stosowania opakowan zastepczych oraz umieszczania reklam na opakowaniach.

3.3. Znakowanie:
Na opakowaniu jednostkowym nalezy poda¢ nastepujace informacje:
a) nazwe produktu,
b) wykaz sktadnikéw,
¢) termin przydatnosci do spozycia,
d) zawartosé netto,
e) warunki przechowywania,
f) oznaczenie partii produkcyjne;j,
g) oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem

Ponadto w/w towary muszg spetnia¢ parametry jakoSciowe wynikajagce z Polskich Norm
przenoszacych europejskie normy zharmonizowane lub z Polskich Norm.
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3.4. Czestotliwos¢ dostaw:

Dostawy réznych artykutéw spozywczych realizowane bedg w dni robocze tygodnia (od poniedziatku
do piagtku w godz. 8.00 -13.00). Dostawy towaréw muszg by¢ zrealizowane w ciggu 72 godzin od
ztozenia telefonicznego lub pisemnego zamdwienia.

3.5. Nazwy i kody dotyczgce przedmiotu zamdwienia okreslone we Wspdlnym Stowniku Zaméwien
Publicznych CPV:

gtéwny przedmiot: 15800000-6 rézne artykuty spozywcze

dodatkowy przedmiot: 5600000-4 produkty przemiatu ziarna, skrobi i produktéw skrobiowych;
15612300-4 maka i maczka warzywna; 15851100-9 makaron nieugotowany; 15871100-5 ocet i
substytuty octu; 15872200-3 przyprawy korzenne; 15891000-0 zupy i buliony; 15610000-7 produkty
przemiatu ziarna; 15611000-4 ryz tuskany; 15613380-5 ptatki owsiane; 15612100-2 maka pszenna;
15620000-0 skrobia i produkty skrobiowe; 15831000-2 cukier; 03140000-4 produkty zwierzece i
podobne; 15841000-5 kakao; 15892100-8 wywary warzywne; 15863000-5 herbata; 15872100-2
pieprz; 15870000-7 przyprawy i przyprawy korzenne; 15871250-1 musztarda; 15871273-8 majonez;
15872400-5 soél; 15891500-5 buliony; 15871270-7 mieszanki przypraw; 15871230-5 ketchup,
41100000-0 woda, 03212211-2 Soczewica zielona, 03212212-9 Ciecierzyca, 03221210-1 Fasola,
03221220-4 Groch

3.6. Wymagania stawiane Wykonawcy:

1. Wykonawca jest odpowiedzialny za jakos$é, zgodnos¢ z warunkami technicznymi
i jakoSciowymi opisanymi dla przedmiotu zamdwienia.

2. Wymagana jest nalezyta starannos¢ przy realizacji zobowigzan umowy.

3. Ustalenia i decyzje dotyczace wykonywania zamdwienia uzgadniane bedg przez
zamawiajgcego z ustanowionym przedstawicielem Wykonawcy.

4. Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone przez Wykonawce podczas
wykonywania przedmiotu zamdwienia.

5. Okreslenie przez Wykonawce telefondw kontaktowych i numerdéw faksu oraz innych ustalen
niezbednych dla sprawnego i terminowego wykonania zamdwienia.

6. W przypadku powierzenia przez Wykonawce wykonania cze$ci zamodwienia podwykonawcy,
Zamawiajacy zada wskazania tej czesci zamdwienia, ktéra bedzie im powierzona.

3.7. Zasady i warunki dotyczace realizacji zamdwienia.

1. Przedstawione wyzej nazwy oznaczajy: przedmiot zamowienia, ilosci zapotrzebowania w
kilogramach i litrach, kody CPV wg Wspdlnego Stownika Zamoéwien. Wszystkie w/wym
produkty muszg spetnia¢ normy co do jakosci, jakie wynikajg z obowigzujgcych przepiséw
polskiego prawa dla produktéw zywnosciowych.

2. Ryzyko i koszt transportu dostarczanego towaru obcigza Wykonawce i zostaje wliczony w
cene dostarczanych produktéw.

3. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania towaru Zamawiajgcemu zgodnie
z przepisami ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie Zzywnosci
i zywienia (Dz. U. 2023, poz. 1448).

4. Wykonawca zobowigzuje sie dopilnowa¢, aby dostawa przedmiotu zamdwienia byta zgodna z
obowigzujgcymi Polskimi Normami (PN) oraz wszelkimi przepisami prawa w tym zakresie.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Wykonawca zobowigzany jest, na kazde wezwanie Zamawiajgcego, przedstawi¢ dokumenty
potwierdzajgce spetnienie powyzszych wymogéw.

Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢ Zamawiajgcemu na jego zgdanie dokument
stwierdzajgcy witasciwy stan sanitarny firmy wydany przez organ sprawujacy nadzor
sanitarny.

Wykonawca ponosi wszelkg odpowiedzialnosé zwigzang ze stosowaniem jego towaréw w
Zywnosci.

Samochdd dostawczy, ktéorym transportowane bedg towary musi spetnia¢ wymagania
sanitarne i HACCP zgodnie z obowigzujgcymi przepisami W/w samochdd winien zabezpieczaé
towar przed wptywem warunkéw atmosferycznych, ktédre mogtyby skutkowaé utratg przez
towar waloréw uzytkowych oraz smakowych.

Wykonawca zobowigzany jest nalezycie zabezpiecza¢ towar na czas przewozu. Ponosi on
catkowity odpowiedzialnos$¢ za dostawe towaru, oraz bierze odpowiedzialnos¢ za braki oraz
wady powstate w czasie transportu.

Opakowania oraz S$rodek transportu powinny odpowiada¢ wtasciwym przepisom
i normom dotyczgcym kontaktu z zywnoscig. Wykonawca w celu realizacji dostaw, zapewni
transport odpowiednio przystosowany (przeglad sanitarny), ktérego koszty wliczone sg w
cene dostarczanego towaru.

Osoba dostarczajgca towar do zamawiajgcego winna posiadad i okazywac na kazde zadanie,
osobie wyznaczonej przez zamawiajgcego- aktualng ksigzeczke badan do celéw sanitarno —
epidemiologicznych.

Zamawiajgcy poprzez wyznaczonego pracownika dokonywat bedzie odbioru ilosciowego,
organoleptycznej oceny jakosci oraz ewentualnej reklamacji dostarczanego towaru w swojej
siedzibie, w dniu dostawy kazdej partii.

Dostawy winny odbywac¢ sie w odpowiednio przystosowanych pojemnikach stanowigcych
wtasnos¢ Wykonawcy i spetniajgcych wymagania przewidziane do przechowywania zywnosci.
Opakowania zwrotne Zamawiajacy zwrdci Wykonawcy przy nastepnej dostawie. Z tytutu
wypozyczania i korzystania z opakowan zbiorczych Wykonawca nie bedzie pobierat zadnych
optat.

Osoby realizujgce dostawy w imieniu Wykonawcy poddadzg sie kazdorazowo procedurom
bezpieczenstwa realizowanym w trakcie przyjmowania dostaw na teren Zaktadu Karnego w
Gebarzewie.

Pracownicy Wykonawcy naruszajgcy przepisy obowigzujgce na terenie dostaw nie bedg mieli
prawa wstepu na teren jednostki.

Roztadunku dostarczonego towaru beda dokonywaé pracownicy Wykonawcy, przestrzegajac
obowigzujgcych na terenie dostawy przepiséw porzadkowych.

Wykonawca dostarczajgcy przedmiot zamdwienia powinien dostosowac srodek transportu
do warunkéw bramy wjazdowej (rozsuwanej) Zamawiajacego tj.:

- w Zaktadzie Karnym w Gebarzewie: szerokosé 3,57 m, wysokos¢ 4,18 m.

Wykonawca zobowigzany jest dotgczy¢ do kazdej partii dostarczanego towaru prawidtowo
wystawiong fakture VAT/rachunek.

* Przez prawidtowo wystawiong Fakture VAT/rachunek rozumie sie fakture zaadresowang na

Zakfad Karny w Gebarzewie, 62-241 Zydowo, NIP 784-11-43-144 zawierajaca ilo$¢ towaru
wynikajacg ze ztozonego zamdwienia.

Zawarte w fakturach/rachunkach: nazwa towaru oraz jednostka miary powinny by¢ zgodne z
nazwg towaru oraz jednostkg miary  okreslonymi  przez = Zamawiajgcego
w Zestawieniu ilo$ciowo -wartosciowym stanowigcym zatgcznik nr 1 do umowy.

Naleznos¢ za zrealizowane dostawy Zamawiajacy bedzie uiszczat w formie przelewu na konto
bankowe Wykonawcy wskazane w Formularzu ofertowym w terminie ................... dni liczac od
daty otrzymania prawidtowo wystawionej faktury/rachunku.*
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*Termin pfatnosci stanowi drugie z trzech kryteriow oceny ofert w niniejszym
postepowaniu.

20. W przypadku zewnetrznego zagrozenia bezpieczenstwa panstwa i w czasie wojny,
w sytuacjach kryzysowych oraz klesk zywiotowych Wykonawca zobowigzuje sie realizowaé
zamoéwienia w pierwszej kolejnosci.

21. W przypadku zastrzezen co do jakosci dostarczonych przez Wykonawce produktéw
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ich badania w niezaleznej instytucji.
W  przypadku potwierdzenia watpliwosci Zamawiajgcego co do jakosci otrzymanych
artykutéw Zamawiajacy obcigzy kosztami badan Wykonawce.

22. Zamawiajacy ma prawo do reklamacji dostarczonego towaru:

W przypadku dostawy towaru niezgodnego z udzielonym zamdéwieniem lub stwierdzenia wad

jakosciowych towaru (niezgodnos¢ z wymaganiami okreslonymi
w opisie przedmiotu zamdwienia dla danego asortymentu) lub jego czesci, negatywnej oceny
organoleptycznej lub brakéw ilosciowych w stosunku do sktadanych zaméwien -towar nie
bedzie przyjety przez Zamawiajgcego. Na te okolicznos$é zostanie sporzgdzona notatka
stuzbowa, ktéra zostanie przestana Wykonawcy faksem lub pocztg elektroniczng w dniu, w
ktérym nastgpita dostawa lub w dniu nastepnym.

Wykonawca zobowigzany jest do dokonania wymiany towaru na wolny od wad lub
uzupetnienia brakéw towaru na wiasny koszt w czasie ............... godzin od momentu
zgtoszenia Wykonawcy zastrzezenia w zakresie jakosci lub ilosci.*

*Termin reklamacji stanowi trzecie z trzech kryteriow oceny ofert w niniejszym
postepowaniu.

23. Zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i rozwoju wsi z dnia 23 grudnia 2014r. w
sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkéw spozywczych oraz Rozporzadzeniem
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci. Wykonawca poinformuje
Zamawiajgcego o sktadnikach alergennych i powodujacych reakcje nietolerancji zawartych w
produktach, w przypadku ich wystgpienia w produktach objetych przedmiotem niniejszego
zamdwienia.

24. Pozostate  postanowienia  dot.  realizacji  niniejszego = zamdwienia, w  tym
w szczegdlnosci zasady i warunki reklamacji zawiera wzér umowy stanowigcy zatgcznik nr 4
do niniejszej SWZ.

4. Wizja lokalna

4.1. Zamawiajacy nie wymaga odbycia wizji lokalne;j.

5. Podwykonawstwo

5.1. Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesci zamdwienia podwykonawcy (podwykonawcom).

5.2. Zamawiajgcy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych
czesci zamowienia.

5.3. Zamawiajacy wymaga, aby w przypadku powierzenia czesci zamdéwienia podwykonawcom,
Wykonawca wskazat w ofercie czesci zamdwienia, ktérych wykonanie zamierza powierzy¢
podwykonawcom oraz podat (o ile s3 mu wiadome na tym etapie) nazwy (firmy) tych

podwykonawcdw.
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6. Termin wykonania zamdwienia

6.1. Termin wykonania zamoéwienia obejmuje okres od dnia 01.07.2025 roku do dnia 30.06.2026

roku. Jezeli umowa z wybranym Wykonawcg zostanie zawarta po dniu 01.07.2025 roku, to

okres ten rozpoczyna sie od dnia podpisania umowy, a koriczy dnia 30.06.2026 roku.

7. Warunki udziatu w postepowaniu

7.1. O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy nie podlegajg wykluczeniu na

zasadach okreslonych w Rozdziale 8. SWZ, oraz spetniajg okreslone przez Zamawiajgcego

warunki udziatu w postepowaniu.

7.2. O udzielenie zamdéwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktérzy spetniajg warunki dotyczace:

1)

2)

3)

4)

zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym:
Zamawiajgcy nie stawia wymagan w powyzszym zakresie.
uprawnien do prowadzenia okres$lonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile
wynika to z odrebnych przepisow:
Zamawiajgcy nie stawia wymagan w powyzszym zakresie.
sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
Zamawiajgcy nie stawia wymagan w powyzszym zakresie.
zdolnosci technicznej lub zawodowej:

Zamawiajgcy nie stawia wymagan w powyzszym zakresie.

8. Podstawy wykluczenia z postepowania

Zamawiajgcy wykluczy z postepowania Wykonawcéw, wobec ktérych zachodzg podstawy

wykluczenia, o ktérych mowa w art. 108 ust. 1 ustawy Pzp, czyli Wykonawce:

8.1. Bedacego osobg fizyczng, ktérego prawomocnie skazano za przestepstwo:

a)

udziatu w zorganizowanej grupie przestepczej albo zwigzku majgcym na celu popetnienie
przestepstwa lub przestepstwa skarbowego, o ktérym mowa w art. 258 Kodeksu karnego,
handlu ludZmi, o ktérym mowa w art. 189a Kodeksu karnego,

o ktérym mowa w art. 228-230a, art. 250a Kodeksu karnego, w art. 46-48 ustawy z dnia 25

czerwca 2010 r. o sporcie (Dz.U. z 2020 r. poz. 1133 oraz z 2021 r. poz. 2054) lub w art. 54
ust. 1-4 ustawy z dnia 12 maja 2011 r. o refundacji lekdéw, srodkéw spozywczych specjalnego
przeznaczenia zywieniowego oraz wyrobéw medycznych (Dz.U. z 2021 r. poz.

523, 1292, 1559 i 2054),
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d) finansowania przestepstwa o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 165a

Kodeksu karnego, lub przestepstwo udaremniania lub utrudniania stwierdzenia przestepnego
pochodzenia pieniedzy lub ukrywania ich pochodzenia, o ktérym mowa w art. 299 Kodeksu
karnego,

e) o charakterze terrorystycznym, o ktérym mowa w art. 115 § 20 Kodeksu karnego, lub majgce
na celu popetnienie tego przestepstwa,

f)  powierzenia wykonywania pracy matoletniemu cudzoziemcowi, o ktérym mowa w art. 9 ust.
2 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach powierzania wykonywania pracy
cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej
(Dz.U. poz. 769),

g) przeciwko obrotowi gospodarczemu, o ktdrych mowa w art. 296-307 Kodeksu karnego,
przestepstwo oszustwa, o ktérym mowa w art. 286 Kodeksu karnego, przestepstwo
przeciwko wiarygodnosci dokumentéw, o ktérych mowa w art. 270-277d Kodeksu karnego,
lub przestepstwo skarbowe,

h) o ktérym mowa w art. 9 ust. 1 i 3 lub art. 10 ustawy z dnia 15 czerwca 2012 r. o skutkach

powierzania wykonywania pracy cudzoziemcom przebywajgcym wbrew przepisom na
terytorium Rzeczypospolitej Polskiej
- lub za odpowiedni czyn zabroniony okreslony w przepisach prawa obcego;
. jezeli urzedujgcego cztonka jego organu zarzadzajgcego lub nadzorczego, wspdlnika spotki w
spotce jawnej lub partnerskiej albo komplementariusza w spdfce komandytowej Ilub
komandytowo-akcyjnej lub prokurenta prawomocnie skazano za przestepstwo, o ktérym mowa
w pkt 1;
wobec ktérego wydano prawomocny wyrok sgdu lub ostateczng decyzje administracyjng o
zaleganiu z uiszczeniem podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne,
chyba Zze wykonawca odpowiednio przed uptywem terminu do skfadania wnioskéw o
dopuszczenie do udziatu w postepowaniu albo przed uptywem terminu sktadania ofert dokonat
ptatnosci naleznych podatkéw, optat lub sktadek na ubezpieczenie spoteczne lub zdrowotne
wraz z odsetkami lub grzywnami lub zawart wigzgce porozumienie w sprawie sptaty tych

naleznosci;

8.4. wobec ktdrego prawomocnie orzeczono zakaz ubiegania sie 0 zamowienia publiczne;

8.5

. jezeli zamawiajacy moze stwierdzi¢, na podstawie wiarygodnych przestanek, ze wykonawca
zawart z innymi wykonawcami porozumienie majace na celu zaktécenie konkurencji, w
szczegolnosci jezeli nalezgc do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16
lutego 2007 r. o ochronie konkurencji i konsumentéw, ztozyli odrebne oferty, oferty czesciowe
lub wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu, chyba ze wykaza, ze przygotowali te

oferty lub wnioski niezaleznie od siebie;
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8.6.

8.7.

8.8.

9.

jezeli, w przypadkach, o ktérych mowa w art. 85 ust. 1, doszto do zaktécenia konkurencji
wynikajgcego z wczesniejszego zaangazowania tego wykonawcy lub podmiotu, ktéry nalezy z
wykonawcg do tej samej grupy kapitatowej w rozumieniu ustawy z dnia 16 lutego 2007 r. o
ochronie konkurencji i konsumentéw, chyba ze spowodowane tym zaktdcenie konkurencji moze
by¢ wyeliminowane w inny sposdb niz przez wykluczenie wykonawcy z udziatu w postepowaniu
o udzielenie zamowienia.

Zamawiajacy z postepowania o udzielenie zaméwienia wykluczy Wykonawce w stosunku do
ktorego zachodzg okolicznosci o ktérych mowa w art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022
r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine

oraz stuzgcych ochronie bezpieczeristwa narodowego (Dz.U. z 2022 r., poz. 835)

Zamawiajacy nie przewiduje wykluczenia Wykonawcy z udziatu w postepowania w przypadku

przewidzianym w art. 109 ustawy pzp.

Podmiotowe srodki dowodowe. Oswiadczenia i dokumenty, jakie
zobowiqzani sq dostarczy¢ Wykonawcy w celu potwierdzenia

spetniania warunkow udziatu w postepowaniu oraz wykazania braku

9.1.

9.2.

10.1.

10.2.

podstaw wykluczenia

Do oferty Wykonawca zobowigzany jest dofaczy¢ aktualne na dzien skfadania ofert
os$wiadczenie w trybie art 125 ust. 1 o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu oraz o
braku podstaw do wykluczenia z postepowania — zgodnie z Zatgcznikiem nr 3 do SWZ.

Zamawiajacy nie wymaga ztozenia zadnych podmiotowych srodkéw dowodowych.

10. Informacja dla Wykonawcow wspaolnie ubiegajqcych sie o
udzielenie zamowienia

Wykonawcy moga wspdlnie ubiega¢ sie o udzielenie zamdwienia. W takim przypadku
Wykonawcy ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo do
reprezentowania i zawarcia umowy w sprawie zamodwienia publicznego. Petnomocnictwo
winno by¢ zataczone do oferty.

W przypadku Wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamodwienia, oswiadczenia,
o ktérych mowa w Rozdziale 10 ust. 1 SWZ, sktada kazdy z Wykonawcéw. Oswiadczenia te
potwierdzajg brak podstaw wykluczenia oraz spetnianie warunkéw udziatu w zakresie, w jakim

kazdy z Wykonawcdow wykazuje spetnianie warunkow udziatu w postepowaniu.
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10.3. Wykonawcy wspdlnie ubiegajagcy sie o udzielenie zamdwienia dotgczajg do oferty

o$wiadczenie, z ktérego wynika, ktére roboty budowlane/dostawy/ustugi® wykonaja
poszczegdlni wykonawcy.
10.4. Oswiadczenia i dokumenty potwierdzajgce brak podstaw do wykluczenia z postepowania

sktada kazdy z Wykonawcow wspdlnie ubiegajacych sie o zamdwienie.

11. Informacje o sposobie porozumiewania sie zamawiajgcego z
Wykonawcami oraz przekazywania oswiadczen lub dokumentow

11.1. Osobg uprawniong do kontaktu z Wykonawcami jest:

imie i nazwisko: Pani Kalina Gomodtka —tel. 61 856 60 63;
imie i nazwisko: Pan Mariusz Splitt —tel. 61 429 23 31
imie i nazwisko: Pan Krzysztof Jackowiak —tel. 61 429 23 29
w terminach od poniedziatku do pigtku, w godz. 07.00 a 15.00
11.2. Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim za posrednictwem platformazakupowa.pl

pod adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_gebarzewo
11.3. W celu skrdécenia czasu udzielenia odpowiedzi na pytania komunikacja miedzy zamawiajgcym a

wykonawcami w zakresie:
- przesytania Zamawiajgcemu pytan do tresci SWZ;
- przesyfania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajgcego do ztozenia podmiotowych srodkéw
dowodowych;
- przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajgcego do
ztozenia/poprawienia/uzupetnienia oswiadczenia, o ktéorym mowa w art. 125 ust. 1,
podmiotowych srodkéw dowodowych, innych dokumentéw lub os$wiadczen sktadanych w
postepowaniu;
- przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajacego do zfozenia wyjasnien dotyczacych
tresci oswiadczenia, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 lub ztozonych podmiotowych srodkéw
dowodowych lub innych dokumentdéw lub oswiadczen sktadanych w postepowaniu;
- przesytania odpowiedzi na wezwanie Zamawiajacego do ztozenia wyjasnien dot. tresci
przedmiotowych srodkéw dowodowych;
- przestania odpowiedzi na inne wezwania Zamawiajgcego wynikajgce z ustawy - Prawo
zamowien publicznych;
- przesytania wnioskow, informacji, oSwiadczern Wykonawcy;
- przesytania odwotania/inne

odbywa sie za posrednictwem platformazakupowa.pl i formularza ,Wyslij wiadomosé do

zamawiajgcego”.
Za date przekazania (wptywu) oswiadczen, wnioskéw, zawiadomien oraz informacji

przyjmuje sie date ich przestania za posrednictwem platformazakupowa.pl poprzez klikniecie

! W zaleznosci od tego co jest przedmiotem postepowania.
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11.4.

11.5.

11.6.

11.7.

11.8.

przycisku ,Wyslij wiadomos¢ do zamawiajgcego” po ktorych pojawi sie komunikat, ze
wiadomosé zostata wystana do zamawiajgcego.
Uwaga! Wykonawca niezalogowany korzystajacy z “Wyslij wiadomos¢ zamawiajgcego”, po
kliknieciu przycisku Wyslij, otrzyma na adres mailowy, podany w polu Twdéj adres e-mail,
wiadomos$é mailowg zawierajgcg kod uwierzytelniajacy. Kod nalezy wpisa¢ w polu Kod
Uwierzytelniajacy, a nastepnie potwierdzi¢ przyciskiem Wyslij. Nastepnie Wykonawca
otrzyma potwierdzenie wystania wiadomosci. Kod uwierzytelniajacy jest aktywny przez 30
minut od wygenerowania lub do momentu wygenerowania kolejnego kodu.
Zamawiajgcy  bedzie  przekazywat wykonawcom informacje za  posrednictwem

platformazakupowa.pl. Informacje dotyczace odpowiedzi na pytania, zmiany specyfikacji,

zmiany terminu skfadania i otwarcia ofert Zamawiajacy bedzie zamieszczat na platformie w
sekcji “Komunikaty”. Korespondencja, ktérej zgodnie z obowigzujgcymi przepisami adresatem

jest konkretny wykonawca, bedzie przekazywana za posrednictwem platformazakupowa.pl do

konkretnego wykonawcy.

Wykonawca jako podmiot profesjonalny ma obowigzek sprawdzania komunikatow i
wiadomosci bezposrednio na platformazakupowa.pl przestanych przez zamawiajgcego, gdyz
system powiadomien moze ulec awarii lub powiadomienie moze trafi¢ do folderu SPAM.
Zamawiajacy, zgodnie z Rozporzadzeniem Prezesa Rady Ministrow z dnia 30 grudnia 2020r. w
sprawie sposobu sporzadzania i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla
dokumentdéw elektronicznych oraz $rodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu o
udzielenie zamodwienia publicznego lub konkursie (Dz. U. z 2020r. poz. 2452), okresla
niezbedne wymagania sprzetowo - aplikacyjne umozliwiajgce prace na platformazakupowa.pl,

tj.:

a) staty dostep do sieci Internet o gwarantowanej przepustowosci nie mniejszej niz 512
kb/s,

b) komputer klasy PC lub MAC o nastepujacej konfiguracji: pamie¢ min. 2 GB Ram,
procesor Intel IV 2 GHZ lub jego nowsza wersja, jeden z systemow operacyjnych - MS
Windows 7, Mac Os x 10 4, Linux, lub ich nowsze wersje,

c) zainstalowana dowolna, inna przegladarka internetowa niz Internet Explorer,

d) wtaczona obstuga JavaScript,

e) zainstalowany program Adobe Acrobat Reader lub inny obstugujacy format plikéw .pdf,

f) Szyfrowanie na platformazakupowa.pl odbywa sie za pomocg protokotu TLS 1.3.

g) Oznaczenie czasu odbioru danych przez platforme zakupowg stanowi date oraz
doktadny czas (hh:mm:ss) generowany wg. czasu lokalnego serwera synchronizowanego
z zegarem Gtodwnego Urzedu Miar.

Wykonawca, przystepujgc do niniejszego postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego:

a) akceptuje warunki korzystania z platformazakupowa.pl okreslone w Regulaminie

zamieszczonym na stronie internetowej pod linkiem w zakfadce , Regulamin" oraz
uznaje go za wigzacy,

b) zapoznat i stosuje sie do Instrukcji sktadania ofert/wnioskéw dostepnej pod linkiem.
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11.9.

11.10.

12.1.

12.2.

12.3.

12.4.

Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za ztozenie oferty w sposéb niezgodny z

Instrukcja korzystania z platformazakupowa.pl, w szczegdlnosci za sytuacje, gdy zamawiajacy

zapozna sie z trescig oferty przed uptywem terminu sktadania ofert (np. ztozenie oferty w
zaktadce ,Wyslij wiadomosé do zamawiajgcego”). Taka oferta zostanie uznana przez
Zamawiajgcego za oferte handlowag i nie bedzie brana pod uwage w przedmiotowym
postepowaniu poniewaz nie zostat spetniony obowigzek narzucony w art. 221 Ustawy Prawo
Zamowien Publicznych.

Zamawiajacy informuje, ze instrukcje korzystania z platformazakupowa.pl dotyczace w

szczegdlnosci logowania, sktadania wnioskdw o wyjasnienie tresci SWZ, sktadania ofert oraz
innych  czynnosci  podejmowanych ~w  niniejszym  postepowaniu  przy  uzyciu

platformazakupowa.pl znajdujg sie w zakfadce ,Instrukcje dla Wykonawcéw" na stronie

internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje

12. Opis sposobu przygotowania ofert oraz dokumentow
wymaganych przez Zamawiajgcego w SWZ

Oferta, wniosek oraz przedmiotowe s$rodki dowodowe (jezeli byty wymagane) sktadane
elektronicznie muszg zosta¢ podpisane elektronicznym kwalifikowanym podpisem Iub
podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W procesie sktadania oferty, wniosku w tym
przedmiotowych srodkéw dowodowych na platformie, kwalifikowany podpis elektroniczny lub
podpis zaufany lub podpis osobisty Wykonawca sktada bezposrednio na dokumencie, ktéry
nastepnie przesyta do systemu.

Poswiadczenia za zgodno$¢ z oryginatem dokonuje odpowiednio wykonawca, podmiot, na
ktorego zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca, wykonawcy wspdlnie ubiegajacy sie o
udzielenie zamodwienia publicznego albo podwykonawca, w zakresie dokumentéw, ktére
kazdego z nich dotyczg. Poprzez oryginat nalezy rozumie¢ dokument podpisany kwalifikowanym
podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub podpisem osobistym przez osobe/osoby
upowazniong/upowaznione. Poswiadczenie za zgodno$¢ z oryginatem nastepuje w formie
elektronicznej podpisane kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym przez osobe/osoby upowazniong/upowaznione.

Oferta powinna by¢:

a) sporzadzona na podstawie zatgcznikdw niniejszej SWZ w jezyku polskim,

b) ztozona przy uzyciu S$rodkdw komunikacji elektronicznej tzn. za posrednictwem

platformazakupowa.pl,

c) podpisana kwalifikowanym podpisem elektronicznym lub podpisem zaufanym lub
podpisem osobistym przez osobe/osoby upowazniong/upowaznione
Podpisy kwalifikowane wykorzystywane przez wykonawcéw do podpisywania wszelkich plikéw
muszg spetnia¢ “Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie identyfikacji
elektronicznej i ustug zaufania w odniesieniu do transakcji elektronicznych na rynku
wewnetrznym (elDAS) (UE) nr 910/2014 - od 1 lipca 2016 roku”.
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12.5.

12.6.

12.7.

12.8.

12.9.

12.10.

12.11.

12.12.

12.13.

12.14.

12.15.

W przypadku wykorzystania formatu podpisu XAdES zewnetrzny. Zamawiajgcy wymaga
dotgczenia odpowiedniej ilosci plikow tj. podpisywanych plikdw z danymi oraz plikéw podpisu
w formacie XAdES.

Zgodnie z art. 18 ust. 3 ustawy Pzp, nie ujawnia sie informacji stanowigcych tajemnice
przedsiebiorstwa, w rozumieniu przepisdow o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji. Jezeli
wykonaweca, nie pdzniej niz w terminie sktadania ofert, w sposdb niebudzacy watpliwosci
zastrzegt, ze nie mogg by¢ one udostepniane oraz wykazat, zatgczajgc stosowne wyjasnienia, iz
zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa. Na platformie w formularzu
sktadania oferty znajduje sie miejsce wyznaczone do dotgczenia czesci oferty stanowigcej
tajemnice przedsiebiorstwa.

Wykonawca, za posrednictwem platformazakupowa.pl moze przed uptywem terminu

sktadania ofert wycofa¢ oferte. Sposdb dokonywania wycofania oferty zamieszczono w
instrukcji zamieszczonej na stronie internetowe;j pod adresem:

https://platformazakupowa.pl/strona/45-instrukcje

Kazdy z wykonawcéw moze ztozy¢ tylko jedng oferte. Ztozenie wiekszej liczby ofert lub oferty
zawierajgcej propozycje wariantowe podlega¢ bedg odrzuceniu.

Ceny oferty muszg zawiera¢ wszystkie koszty, jakie musi ponies¢ wykonawca, aby zrealizowac
zamowienie z najwyzszg starannoscig oraz ewentualne rabaty.

Dokumenty i oswiadczenia sktadane przez wykonawce powinny byé w jezyku polskim, chyba ze
w SWZ dopuszczono inaczej. W przypadku zataczenia dokumentdéw sporzadzonych w innym
jezyku niz dopuszczony, wykonawca zobowigzany jest zatgczy¢ ttumaczenie na jezyk polski.
Zgodnie z definicja dokumentu elektronicznego z art.3 ustep 2 Ustawy o informatyzacji
dziaftalnosci podmiotéw realizujgcych zadania publiczne, opatrzenie pliku zawierajacego
skompresowane dane kwalifikowanym podpisem elektronicznym jest jednoznaczne z
podpisaniem oryginatu dokumentu, z wyjatkiem kopii poswiadczonych odpowiednio przez
innego wykonawce ubiegajacego sie wspdlnie z nim o udzielenie zamdwienia, przez podmiot,
na ktdrego zdolnosciach lub sytuacji polega wykonawca, albo przez podwykonawce.
Maksymalny rozmiar jednego pliku przesytanego za posrednictwem dedykowanych formularzy
do: ztozenia, zmiany, wycofania oferty wynosi 150 MB natomiast przy komunikacji wielkos$¢
pliku to maksymalnie 500 MB.

Formaty plikow wykorzystywanych przez wykonawcéw powinny by¢ zgodne z
“ROZPORZADZENIEM PREZESA RADY MINISTROW z dnia 21 maja 2024 r. w sprawie Krajowych
Ram Interoperacyjnosci, minimalnych wymagan dla rejestréw publicznych i wymiany
informacji w postaci elektronicznej oraz minimalnych wymagan dla systemoéw
teleinformatycznych”.

Zamawiajgcy rekomenduje wykorzystanie formatéw: .pdf .doc .docx .xls .xlsx .jpg (.jpeg) ze
szczegllnym wskazaniem na .pdf

W celu ewentualnej kompresji danych Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie jednego z

formatow:

a) .zip
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b) .7z

12.16. Wsréd formatéw powszechnych a NIE wystepujacych w rozporzadzeniu wystepuja: .rar .gif

12.17.

12.18.

12.19.

12.20.

12.21.

12.22.

12.23.
12.24.

12.25.
12.26.

12.27.
12.28.

.bmp .numbers .pages. Dokumenty ztozone w takich plikach zostang uznane za ztoione
nieskutecznie.

Zamawiajacy zwraca uwage na ograniczenia wielkosci plikdw podpisywanych profilem
zaufanym, ktéry wynosi max 10MB, oraz na ograniczenie wielkosci plikdw podpisywanych w
aplikacji eDoApp stuzgcej do sktadania podpisu osobistego, ktéry wynosi max 5SMB.

Ze wzgledu na niskie ryzyko naruszenia integralnosci pliku oraz tatwiejsza weryfikacje podpisu,
zamawiajgcy zaleca, w miare mozliwosci, przekonwertowanie plikéw sktadajgcych sie na oferte
na format .pdf i opatrzenie ich podpisem kwalifikowanym PAdES.

Pliki w innych formatach niz PDF zaleca sie opatrzyé zewnetrznym podpisem XAdES.
Wykonawca powinien pamietaé, aby plik z podpisem przekazywac tgcznie z dokumentem
podpisywanym.

Zamawiajgcy zaleca aby w przypadku podpisywania pliku przez kilka osdb, stosowaé podpisy
tego samego rodzaju. Podpisywanie rézinymi rodzajami podpiséw np. osobistym i
kwalifikowanym moze doprowadzi¢ do problemdéw w weryfikacji plikdw.

Zamawiajgcy zaleca, aby Wykonawca z odpowiednim wyprzedzeniem przetestowat mozliwosé
prawidtowego wykorzystania wybranej metody podpisania plikéw oferty.

Zaleca sie, aby komunikacja z wykonawcami odbywata sie tylko na Platformie za
posrednictwem formularza “Wyslij wiadomos¢ do zamawiajgcego”, nie za posrednictwem
adresu email.

Osobg sktadajacg oferte powinna by¢ osoba kontaktowa podawana w dokumentacji.

Oferte nalezy przygotowacé z nalezytg starannoscig dla podmiotu ubiegajacego sie o udzielenie
zamoéwienia publicznego i zachowaniem odpowiedniego odstepu czasu do zakorczenia
przyjmowania ofert/wnioskdw. Sugerujemy ztozenie oferty na 24 godziny przed terminem
sktadania ofert/wnioskow.

Podczas podpisywania plikdw zaleca sie stosowanie algorytmu skrétu SHA2 zamiast SHA1.

Jesli wykonawca pakuje dokumenty np. w plik ZIP zalecamy wcze$niejsze podpisanie kazdego
ze skompresowanych plikow.

Zamawiajacy rekomenduje wykorzystanie podpisu z kwalifikowanym znacznikiem czasu.
Zamawiajgcy zaleca aby nie wprowadzac jakichkolwiek zmian w plikach po podpisaniu ich
podpisem kwalifikowanym. Moze to skutkowaé naruszeniem integralnosci plikow co
rownowazne bedzie z koniecznoscig odrzucenia oferty w postepowaniu.

Do oferty nalezy zataczyc¢:

Formularz ofertowy o tresci zgodnej z zatgcznikiem nr 1 do SWZ.

Formularz cenowy o tresci zgodnej z zatgcznikiem nr 2 do SWZ.

Oswiadczenie o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu oraz braku podstaw do
wykluczenia o tresci zgodnej z zatgcznikiem nr 3 do SWZ.

Petnomocnictwo jesli jest wymagane.
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13.1.

13.2.

13.3.

13.4.

13.5.

13.6.
13.7.

13.8.

14.1.

13. Sposdb obliczania ceny oferty

Cene za wykonanie poszczegdélnych elementéw sktadowych przedmiotu zamdwienia nalezy
przedstawi¢ w ,,Formularzu cenowym”, stanowigcym zatgcznik nr 2 do SWZ.
Cene za wykonanie catego przedmiotu zamdwienia nalezy przedstawi¢ w ,Formularzu
ofertowym", stanowigcym zatacznik nr 1 do SWZ.
Cena ofertowa brutto musi uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu
zamoéwienia zgodnie z opisem przedmiotu zamodwienia oraz istotnymi postanowieniami
umowy okreslonymi w niniejszej SWZ.
Cena podana na Formularzu Ofertowym jest ceng ostateczng, niepodlegajacg negocjacji i
wyczerpujacg wszelkie naleznosci Wykonawcy wobec Zamawiajgcego zwigzane z realizacjg
przedmiotu zamédwienia.
Cena oferty powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN) z doktadnoscig do dwdch miejsc
po przecinku.
Zamawiajacy nie przewiduje rozliczen w walucie obcej.
Wyliczona cena oferty brutto bedzie stuzy¢ do porédwnania ztozonych ofert i do rozliczenia w
trakcie realizacji zaméwienia.
Jezeli zostata ztozona oferta, ktdrej wybdr prowadzitby do powstania u zamawiajgcego
obowigzku podatkowego zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towardw i
ustug (Dz. U. z 2018 r. poz. 2174, z pdin. zm.), dla celdw zastosowania kryterium ceny lub
kosztu zamawiajacy dolicza do przedstawionej w tej ofercie ceny kwote podatku od towardw i
ustug, ktérg miatby obowigzek rozliczy¢. W ofercie, o ktérej mowa w ust. 1, Wykonawca ma
obowigzek:
1) poinformowania zamawiajgcego, ze wybdr jego oferty bedzie prowadzit do powstania u
zamawiajgcego obowigzku podatkowego;
2) wskazania nazwy (rodzaju) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie beda
prowadzity do powstania obowigzku podatkowego;
3) wskazania wartosci towaru lub ustugi objetego obowigzkiem podatkowym zamawiajgcego,
bez kwoty podatku;
4) wskazania stawki podatku od towardéw i ustug, ktéra zgodnie z wiedzg wykonawcy, bedzie

miata zastosowanie.

14. Wymagania dotyczqgce wadium

Zamawiajgcy nie przewiduje wniesienia wadium w niniejszym postepowaniu.
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15.1.

15.2.

16.1.

16.2.

16.3.

16.4.

16.5.

16.6.

15. Termin zwigzania ofertq

Wykonawca bedzie zwigzany ofertg przez okres 30 dni, tj. do dnia 01.07.2025 r. Bieg terminu
zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu skfadania ofert.

W przypadku gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem terminu
zwigzania ofertg wskazanego w ust. 1, Zamawiajacy przed uptywem terminu zwigzania ofertg
zwraca sie jednokrotnie do Wykonawcdow o wyrazenie zgody na przedtuzenie tego terminu o
wskazywany przez niego okres, nie dtuzszy niz 30 dni. Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg
wymaga zfozenia przez wykonawce pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na

przedtuzenie terminu zwigzania oferta.

16. Miejsce i termin skfadania ofert

Oferte wraz z wymaganymi dokumentami nalezy umiesci¢ na platformazakupowa.pl pod

adresem: https://platformazakupowa.pl/pn/zk_gebarzewo w mys$l Ustawy PZP na stronie
internetowej prowadzonego postepowania do dnia 02.06.2025 r. do godziny 8.00

Do oferty nalezy dofaczy¢ wszystkie wymagane w SWZ dokumenty.

Po wypetnieniu Formularza sktadania oferty lub wniosku i dotgczenia wszystkich wymaganych
zatgcznikéw nalezy klikngc przycisk ,,Przejdz do podsumowania”.

Oferta lub wniosek sktadana elektronicznie musi zosta¢ podpisana elektronicznym podpisem
kwalifikowanym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. W procesie sktadania oferty za

posrednictwem platformazakupowa.pl, Wykonawca powinien ztozy¢ podpis bezposrednio na

dokumentach przestanych za posrednictwem platformazakupowa.pl. Zalecamy stosowanie

podpisu na kazdym zatgczonym pliku osobno, w szczegdlnosci wskazanych w art. 63 ust 1 oraz
ust.2 Pzp, gdzie zaznaczono, iz oferty, wnioski o dopuszczenie do udziatu w postepowaniu oraz
os$wiadczenie, o ktérym mowa w art. 125 ust.1 sporzadza sie, pod rygorem niewaznosci, w
postaci lub formie elektronicznej i opatruje sie odpowiednio w odniesieniu do wartosci
postepowania kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym.

Za date ztozenia oferty przyjmuje sie date jej przekazania w systemie (platformie) w drugim
kroku sktadania oferty poprzez klikniecie przycisku “Zt6z oferte” i wyswietlenie sie komunikatu,
7e oferta zostata zaszyfrowana i ztozona.

Szczegdétowa instrukcja dla Wykonawcow dotyczaca ztozenia, zmiany i wycofania oferty

znajduje sie na stronie internetowej pod adresem: https://platformazakupowa.pl/strona/45-

instrukcje
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17.1.

17.2.

17.3.

17.4.

17.5.

17. Otwarcie ofert

Otwarcie ofert nastepuje niezwtocznie po uptywie terminu sktadania ofert, nie pdzniej niz
nastepnego dnia po dniu, w ktérym uptynat termin sktadania ofert tj. 02.06.2025 r. godz. 9.00
Jezeli otwarcie ofert nastepuje przy uzyciu systemu teleinformatycznego, w przypadku awarii
tego systemu, ktéra powoduje brak mozliwosci otwarcia ofert w terminie okreslonym przez
zamawiajgcego, otwarcie ofert nastepuje niezwtocznie po usunieciu awarii.

Zamawiajgcy poinformuje o zmianie terminu otwarcia ofert na stronie internetowej
prowadzonego postepowania.

Zamawiajgcy, najpdiniej przed otwarciem ofert, udostepnia na stronie internetowej
prowadzonego postepowania informacje o kwocie, jaka zamierza przeznaczyé na
sfinansowanie zamodwienia.

Zamawiajgcy, niezwiocznie po otwarciu ofert, udostepnia na stronie internetowej
prowadzonego postepowania informacje o:

1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzonej
dziatalnosci gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcow, ktérych oferty zostaty
otwarte;

2) cenach lub kosztach zawartych w ofertach.

Informacja zostanie opublikowana na stronie postepowania na_platformazakupowa.pl w

sekcji ,,Komunikaty” .

Uwaga! Zgodnie z Ustawg PZP Zamawiajacy nie ma obowigzku przeprowadzania jawnej sesji

otwarcia ofert w sposdb jawny z udziatem Wykonawcéw lub transmitowania sesji otwarcia za

posrednictwem elektronicznych narzedzi do przekazu wideo on-line a ma jedynie takie uprawnienie.

18. Opis kryteriow oceny ofert wraz z podaniem wag tych kryteriow i

18.1.

18.2.

18.3.

sposobu oceny ofert

Kryteria oceny ofert - zamawiajacy uzna oferty za spetniajgce wymagania i przyjmie do
szczegdtowego rozpatrywania, jezeli:

1) oferta spetnia wymagania okreslone niniejsza specyfikacja,

2) oferta zostata ztozona w okreslonym przez zamawiajgcego terminie,

3) wykonawca przedstawit oferte zgodng co do tresci z wymaganiami zamawiajgcego,

Za parametry najkorzystniejsze w danym kryterium oferta otrzyma maksymalng liczbe
punktow ustalong w ponizszym opisie, pozostate bedg oceniane odpowiednio -
proporcjonalnie do parametru najkorzystniejszego. Wybdr oferty dokonany zostanie na
podstawie opisanych kryteriow i ustalong punktacje. Maksymalna liczba punktow, jakg po
uwzglednieniu wagi moze osiggnac oferta wynosi 100 pkt.

Za najkorzystniejszg zostanie uznana oferta, ktéra uzyska najwyiszg liczbe punktéw
obliczonych w oparciu o ustalone kryteria przedstawione w tabeli:
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18.4.

18.5.

1)

2)

3)

NAZWA KRYTERIUM WAGA KRYTERIUM
CENA 60 %
TERMIN PLATNOSCI 20%
TERMIN REKLAMACII 20 %

Oferta wypetniajagca w najwyzszym stopniu wymagania okreslone w kazdym kryterium
otrzyma maksymalng liczbe punktéw. Pozostatym Wykonawcom, wypetniajgcym wymagania
kryterialnie przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba
punktéw. Wynik bedzie traktowany jako warto$é punktowa oferty.

Zastosowane wzory do obliczenia punktowego.
Nazwa kryterium: CENA

Wykonawca, ktdry przedstawi najnizsza cene otrzyma 60 pkt. Pozostali
Wykonawcy otrzymaja odpowiednio mniej punktéw, stosownie do wzoru:

0O = (Cmin/Cof) x 60

Sposéb oceny:

Ze wszystkich ztozonych ofert wybiera sie oferte, ktdrej cena jest najnizsza.
Stanowi ona Cmin w podanym wyzej wzorze. Cof to cena oferty dla ktérej
dokonuje sie obliczen. Do obliczert Zamawiajacy bedzie brat pod uwage tylko
cene brutto ofert —zgodnie z art. 2 pkt. 1 ustawy.

Nazwa kryterium: TERMIN PLATNOSCI - zostanie wyliczony na podstawie
nastepujgcego zestawienia:

— 21 dni - 10 punktow;

- 30 dni — 20 punktow;

Zamawiajacy okresla minimalny termin ptatnosci, jako 21 dni od daty
otrzymania prawidtowo wystawionej faktury/rachunku.

Nazwa kryterium: TERMIN REKLAMACII - zostanie wyliczony na podstawie
nastepujgcego zestawienia:

— 24 godziny — 20 punktow;

- 36 godzin — 10 punktow;
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18.6.

18.7.

Zamawiajacy okresla maksymalny termin reklamacji 36 godzin. Zamawiajacy termin
reklamacji bedzie liczyt od momentu przestania Wykonawcy faksem badz poczta
elektroniczng zgtoszenia reklamacji.

Liczbe punktéow przyznang za kryterium CENA (maksymalnie 60 pkt. ) sumuje sie

z liczba punktéw przyznang za kryterium TERMIN PLATNOSCI (maksymalnie 20 pkt.) i za
kryterium TERMIN REKLAMACIJI (maksymalnie 20 pkt.) w ten sposéb uzyskuje sie
catkowitg ilo$¢ punktow przyznang ofercie (maksymalnie 100 pkt. ).

Wynik — oferta, ktéra przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych
punktow w oparciu o ustalone kryteria), zostanie uznana za najkorzystniejszg, pozostate
oferty zostang sklasyfikowane zgodnie z liczbg uzyskanych punktow.

Zamawiajgcy nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej w celu wyboru
najkorzystniejszej ofert sposrdd ofert uznanych za wazne.

19. Informacje o formalnosciach, jakie powinny byc¢ dopetnione po

19.1.

19.2.

19.3.

19.4.

19.5.
19.6.

19.7.

wyborze oferty w celu zawarcia umowy

Zamawiajgcy niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty przekazuje réwnoczesnie
Wykonawcom informacje, o ktérych mowa w art. 253 ust. 1 ustawy Pzp.

Umowa w  sprawie realizacji  zamodwienia publicznego  zawarta zostanie
z uwzglednieniem postanowien wynikajgcych z tresci niniejszej SWZ oraz danych zawartych w
ofercie.

Zamawiajacy zawiera umowe w sprawie zamoOwienia publicznego,
z uwzglednieniem art. 577 ustawy Pzp, w terminie nie krotszym niz 5 dni od dnia przekazania
zawiadomienia o wyborze oferty, jezeli zawiadomienie to zostato przestane przy uzyciu
srodkéw komunikacji elektronicznej, albo 10 dni, jezeli zostato przestane w inny sposéb.
Zamawiajagcy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamowienia publicznego przed uptywem
terminu, o ktérym mowa w ust. 4, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamdwienia ztozono
tylko jedng oferte.

Umowa zostanie zawarta pod rygorem niewaznosci w formie pisemnej.

Wykonawca zawiera umowe w sprawie zamdwienia publicznego na warunkach okreslonych
we wzorze umowy, ktéry stanowi zatgcznik nr 4 do SWZ.

Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana jako najkorzystniejsza, uchyla sie od

zawarcia umowy w sprawie zamoéwienia publicznego Zamawiajgcy moze dokonaé ponownego
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19.8.

badania i oceny ofert sposréd ofert pozostatych
w postepowaniu albo uniewaznic¢ postepowanie.

Jezeli  zostanie  wybrana  oferta  Wykonawcédw  wspdlnie  ubiegajagcych  sie
0 udzielenie zamodwienia, Zamawiajgcy moze zada¢ przed zawarciem umowy

w sprawie zamowienia publicznego kopii umowy regulujacej wspodtprace tych Wykonawcow.

20. Wymagania dotyczqgce zabezpieczenia nalezytego wykonania

20.1.

21.

21.1.
21.2.

21.3.

21.4.

22.1.

22.2.

22.3.

umowy

Zamawiajgcy nie wymaga whniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

Informacje o tresci zawieranej umowy oraz mozliwosci jej zmiany

Postanowienia umowy zawiera wzdr umowy, ktory stanowi zatgcznik nr 4 do niniejszej SWZ.
Zakres swiadczenia Wykonawcy wynikajgcy z umowy jest tozsamy z jego zobowigzaniem
zawartym w ofercie.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$¢ zmiany zawartej umowy w stosunku do tresci wybranej
oferty w zakresie uregulowanym w art. 455 PZP oraz wskazanym w Projektowanych
warunkach umowy, stanowigcymi Zatgcznik nr 4 do SWZ.

Zmiana umowy wymaga dla swej waznosci, pod rygorem niewaznosci, zachowania formy

pisemnej.

22. Pouczenie o srodkach ochrony prawnej przystugujgcych

Wykonawcy

Srodki ochrony prawnej okreslone w niniejszym dziale przystuguja wykonawcy, uczestnikowi
konkursu oraz innemu podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamoéwienia lub
nagrody w konkursie oraz ponidst lub moze ponie$¢ szkode w wyniku naruszenia przez
zamawiajgcego przepisoéw ustawy PZP
Srodki ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajacego postepowanie o udzielenie
zamoéwienia lub ogtoszenia o konkursie oraz dokumentéw zamoéwienia przystugujg rowniez
organizacjom wpisanym na liste, o ktérej mowa w art. 469 pkt 15 PZP oraz Rzecznikowi Matych
i Srednich Przedsiebiorcéw.
Odwotanie przystuguje na:

1) niezgodng z przepisami ustawy czynno$¢ Zamawiajgcego, podjetg w postepowaniu o

udzielenie zamdwienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;
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22.4.

22.5.

22.6.

22.7.

22.8.

22.9.

22.10.

22.11.

22.12.

2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamdwienia do ktérej zamawiajgcy byt
obowigzany na podstawie ustawy;

Odwotanie wnosi sie do Prezesa Izby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania zamawiajgcemu
przed uptywem terminu do wniesienia odwotania w taki sposdb, aby mogt on zapoznac sie z
jego trescig przed uptywem tego terminu.
Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w terminie 5 dni od dnia
zamieszczenia ogfoszenia w Biuletynie Zamdwien Publicznych lub tre$ci SWZ na stronie
internetowe;j.
Odwotanie wnosi sie w terminie:

1) 5 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
whniesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu Srodkéw komunikacji
elektronicznej,

2) 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
whiesienia, jezeli informacja zostata przekazana w sposéb inny niz okreslony w pkt 1).

Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5 i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia,
w ktérym powzieto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna byto powzig¢ wiadomos¢
o okolicznosciach stanowigcych podstawe jego wniesienia

Na orzeczenie lzby oraz postanowienie Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy
PZP, stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje skarga do sadu.

W postepowaniu toczacym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie odpowiednio przepisy
ustawy z dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o apelacji, jezeli przepisy
niniejszego rozdziatu nie stanowig inacze;.

Skarge wnosi sie do Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamodwien publicznych, zwanego
dalej "sadem zamdwien publicznych".

Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa lzby, w terminie 14 dni od dnia doreczenia
orzeczenia Izby lub postanowienia Prezesa Izby, o ktérym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy PZP,
przesytajgc jednoczesnie jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie skargi w placdwce pocztowej
operatora wyznaczonego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. - Prawo pocztowe
jest réwnoznaczne z jej wniesieniem.

Prezes Izby przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sgdu zamédwien

publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

23. Ochrona danych osobowych

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
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i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne

rozporzgdzenie o danych) (Dz. U. UE L119 z dnia 4 maja 2016 r., str. 1; zwanym dalej ,,RODO")

informujemy, ze:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Dyrektor Zaktadu Karnego
w Gebarzewie, Zaktad Karny w Gebarzewie, 62-241 Zydowo, tel. 61 429 23 00.
administrator wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych, z ktérym mozna sie kontaktowac

pod adresem e-mail: zk_gebarzewo@sw.gov.pl, telefon tel. 61 429 23 09

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z przedmiotowym postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego,
prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego.

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania w oparciu o art. 74 ustawy PZP

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 PZP przez okres 4 lat
od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy
przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana
dotyczacych jest wymogiem ustawowym okreslonym w przepisach ustawy PZP, zwigzanym z
udziatem w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego.

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO.

posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych
(w przypadku, gdy skorzystanie z tego prawa wymagatoby po stronie administratora
niewspétmiernie duzego wysitku moze zostaé¢ Pani/Pan zobowigzana do wskazania
dodatkowych informacji majgcych na celu sprecyzowanie zgdania, w szczegdlnosci
podania nazwy lub daty postepowania o udzielenie zamoéwienia publicznego lub
konkursu albo sprecyzowanie nazwy lub daty zakoriczonego postepowania o udzielenie
zamodwienia);

b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowaé zmiang wyniku
postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego ani zmiang postanowieri umowy w
zakresie niezgodnym z ustawq PZP oraz nie moze naruszac integralnosci protokotfu oraz
jego zatgcznikow);

c) na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych 1z zastrzeieniem okresu trwania postepowania o udzielenie

zamodwienia publicznego lub konkursu oraz przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2
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RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do

przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu
ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu
publicznego Unii Europejskiej lub parnstwa cztonkowskiego);
d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy
RODO;
9) nie przystuguje Pani/Panu:
a) wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;
¢) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO;
10) przystuguje Pani/Panu prawo whniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO
przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez administratora. Organem wtasciwym dla
przedmiotowej skargi jest Urzad Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193

Warszawa.

24. Spis zatgcznikow

Formularz ofertowy
Formularz cenowy
Oswiadczenie z art. 125 ustawy PZP

P wnNe

Projektowane warunki umowy

SPORZADZIt
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