2/WR/DEG/WK/2025 — Dostawa warzyw i owocow dla potrzeb SP ZOZ Szpitala Psychiatrycznego w

Toszku

Zatgcznik nr 1
Opis przedmiotu zaméwienia

Przedmiot zamowienia obejmuje dostawe warzyw i owocéw dla potrzeb SP Z0OZ

Szpitala Psychiatrycznego w Toszku.

Nazwy i kody zaméwienia wedtug Wspolnego Stownika Zamdéwienia (CPV):

CPV 032 00000-3 Zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy

Postepowanie bedzie prowadzone z podziatem na 4 czesci, tj.:

Owoce
Czesé 1 CPV 032 22321-9 Jab’fka_, C_)PV 032 22111-4 Banany, _
CPV 032 22118-3 Owoce kiwi, CPV 032 22322-6 Gruszki,
CPV 032 22240-7 Mandarynki, CPV 032 22220-1 Pomarancze
Warzywa
CPV 032 21000 — 6 Warzywa; CPV 032 21112-4 Marchew;
Czesc 2 CPV 032 21110-0 Warzywa korzeniowe; CPV 032 21113-1 Cebula;
CPV 032 21410-3 Kapusta; CPV 032 21310-2 Satata;
CPV 032 21111-7 Burak ¢éwiklowy; CPV 032 21260 — 6 Grzyby
Warzywa sezonowe
CPV 032 21410-3 Kapusta; CPV 032 21420-6 Kalafior;
Czesé 3 CPV 032 21240-0 Pomidory; CPV 032 21270-9 Ogorek;
CPV 032 21113-1 Cebula;
CPV 03221430-9 Brokut;
CPV 032 21230-7 Papryka
Czesé 4 Kietki
CPV 15331137-6 Kiefki

3. Szczegdtowy opis wraz z asortymentem znajduje sie w formularzu Asortymentowo
— cenowym.
4. Wymagania wobec Wykonawcow w zakresie przedmiotu zaméwienia

1)

2)

3)

4)
5)

6)

7
8)

Caly asortyment powinien spetnia¢ Polskie Normy przenoszgce normy
europejskie lub normy innych panstw cztonkowskich Europejskiego Obszaru
Gospodarczego przenoszgcych te normy.

Przedmiot zamdwienia musi spetnia¢ wszystkie powszechnie obowigzujgce
Polske wymagania higieniczno-sanitarne stosowane w UE.

Przedmiot zamoéwienia musi odpowiada¢ warunkom okreslonym w Ustawie
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U.
z 2023 poz. 1448).

Przedmiot zamdéwienia powinien spetnia¢ normy jakosciowe systemu HACCP.
Dostawy nalezy realizowa¢ w sposob cigglty w sredniej ilosci miesiecznej
okreslonej w formularzach asortymentowo - cenowych — zat. 2 do SWZ
z czestotliwo$cig zgodng z zapotrzebowaniem odbiorcy:

e Srednio 5 razy w tygodniu

od poniedziatku do pigtku, w godzinach od 7.30 — 9.00, w zakresie kazdej
czesci.

Uprawniony przedstawiciel Zamawiajgcego zobowigzuje sie kazdorazowo
telefonicznie za posrednictwem poczty elektronicznej zgtosi¢ zapotrzebowanie
na co najmniej 2 dni przed wymaganym terminem dostawy.

Wszystkie dostawy odbywac sie bedg z roztadunkiem do magazynu.
Dostarczony towar winien by¢ zgodny z zamodwieniem.
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9) Zamawiajgcy moze w uzasadnionych biezgcymi potrzebami wypadkach
czasowo korygowac ilosci i czestotliwos¢ dostarczanego towaru i korekta ta nie
wymaga formy pisemnej.
10) W przypadku dostawy mniejszej ilosci towaru, anizeli przewiduje to umowa,
wynagrodzenie zostanie skorygowane na podstawie faktycznie dostarczonej
ilosci przedmiotu zamdwienia.

11) Dostawy nastepowac bedg transportem wtasnym Wykonawcy, na jego koszt
I ryzyko.
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2/WRDEG/WK/2025 — Dostawa warzyw i owocow dla potrzeb SP ZOZ Szpitala Psychiatrycznego w Toszku

Zatgcznik nr 1
Formularz Asortymentowo-Cenowy w zakresie czesci 2 — Owoce

. : Zapotrzebowanie
Srednie
Jednostka : na okres
L.p. Asortyment . zapotrzebowanie . .
miary . obowigzywania
na 1 miesigc
umowy
1. [Jabtka kg 2 500 10 000
> [Banany kg 1000 4 000
3 [Kiwi kg 800 3200
4. |Gruszki kg 1200 4 800
5 [Mandarynki kg 500 2 000
6. [Pomarancze kg 1000 4 000

WYMAGANIA: owoce swieze klasa |

Oznakowane krajem pochodzenia;

Cale, dojrzate i zdrowe, nie dopuszcza sie owocéw z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia;

W stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie;

Czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych (owoce powinny by¢ wolne od sladéw ziemi, brudu, pozostatosci srodkdéw ochrony roslin);
Wolne od szkodnikdéw oraz uszkodzerh spowodowanych przez szkodniki;

Wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchniowego;

Bez oznak przemrozenia

Bez od jakichkolwiek obcych zapachdw i smakow.

ONoOOrWNE

- Owoce powinny by¢ w | klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajgce rozporzadzenie (WE) nr
1580/2007, ustanawiajgce przepisy wykonawcze do rozporzgdzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze owocow i warzyw w zakresie
norm handlowych;

- Dostawy nalezy realizowaé w sposob ciggty w $redniej ilosci miesiecznej, w zaleznosci od zapotrzebowania odbiorcy Srednio 5 razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku)
w godzinach od 7.30 — 9.00. Wszystkie dostawy odbywac sie bedg wraz z roztadunkiem do magazynu;

- Wykonawca udzieli Zamawiajgcemu gwarancji jakosci produktéw bedgcych przedmiotem dostawy na okres nie krétszym niz 4 dni;

- W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostarczonego towaru z umowg, w tym wad jakosciowych towaru lub niezgodnosci z zamoéwieniem, w tym np.
w niewlasciwym opakowaniu lub niedoboréw ilosciowych, Zamawiajgcy moze odmoéwic¢ przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca
zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilosciowym i jakosciowym z towarem zamdéwionym,
w terminie do 3 dni roboczych od momentu zgtoszenia brakéw i/lub wad przez Zamawiajgcego;

- Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej.
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Zatgcznik nr 1

Formularz Asortymentowo-Cenowy w zakresie czesci 5 — Warzywa

- . Zapotrzebowanie
Srednie
Jednostka . na okres
L.p. Asortyment . zapotrzebowanie . .
miary . obowigzywania
na 1 miesigc
umowy
1. |Marchew kg 400 1600
2. |Pietruszka korzen kg 93 372
3. |Seler korzen kg 128 512
4. |Cebula kg 150 600
5. |Por kg 50 200
6. |Czosnhek kg 9 36
7. |Kapusta czerwona kg 120 480
8. |Kapusta biata kg 200 800
9. |Koperek zielony Peczek 250 1000
10.|Pietruszka natka Peczek 250 1000
11.|Satata zielona szt. 290 1160
12.|Satata lodowa szt. 1900 7 600
13.Buraki kg 300 1200
14.|Pieczarki kg 200 800

Wymagania: Marchew swieza; Pietruszka korzen; Seler korzeniowy swiezy; Buraki swieze — klasa I:

agrwNE

Oznakowane krajem pochodzenia;
Cate, bez zadnych uszkodzen;
Jedrne, bez objawdéw zwiedniecia o $wiezym wygladzie;

Czyste bez obcych zanieczyszczen, bez grudek ziemi, bez kamieni;

Zdrowe bez objawdw zaparzen i gnicia lub takiego zepsucia, ktére czynig jg niezdatng do spozycia;
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Bez szkodnikéw i Sladow po szkodnikach;

Bez zawilgocenia powierzchniowego;

Bez obcych zapachow i smakow;

Woystarczajgco rozwiniete i odpowiednio dojrzate;

10 W stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie.

©xoNO®

Wymagania: Cebula $wieza klasa I:

1. Oznakowane krajem pochodzenia;

2. Cata, bez zadnych uszkodzen, pokryta suchg tuska;

3. Zdrowa, bez objawow gnicia lub takiego zepsucia, ktére czyni jg niezdatng do spozycia;

4. Czysta, wolna od jakichkolwiek zanieczyszczen obcych, od szkodnikéw i uszkodzen przez nie spowodowanych.

Wymagania: Por swiezy klasa I:

Oznakowane krajem pochodzenia;

Caty(postanowienie to nie dotyczy korzeni oraz koncowek lisci, ktore moga by¢ przyciete);

O swiezym wygladzie, z usunietymi zwiednietymi lub uschnigtymi lis¢mi;

Zdrowy, nie dopuszcza sie porow z objawami gnicia lub zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia;
Wolny od szkodnikdw oraz uszkodzen spowodowanych przez szkodniki;

Bez oznak wyrastania pedu nasiennego;

Bez obcych zapachow i smakow.

Nogkrwdr

Wymagania: Czosnek klasa I:

Oznakowane krajem pochodzenia;

Zdrowy, o $wiezym wygladzie, nie zwiedniety;

Poprawnie wyksztatcona gtdéwka wraz ze wszystkimi zgbkami, w catosci;

Bez objawdw gnicia, plesni lub takiego zepsucia, ktére czyni go niezdatnym do spozycia;
Bez oznak wyrastania w ped nasienny;

Bez obcych zapachow i smakow;

Wolne od szkodnikow i Sladach po szkodnikach.

ymagania: Kapusta swieza biata i czerwona klasa I:

Oznakowane krajem pochodzenia;

Kapusta o $wiezym wygladzie, bez odgniecen i uszkodzen, niepopekana, bez oznak wyrastania kwiatostanu;
Zdrowa, wyklucza sie produkt z objawami gnicia;

Wolna od owadow i innych pasozytéw;

Wolna od wszystkich obcych zapachow i smakdw;

Liscie powinny przylega¢ do siebie, a miejsce ciecia powinno byc¢ czyste;

Kazda partia, w przypadku przewozenia kapusty luzem, musi zawiera¢ kapuste tej samej odmiany i jakosci;
Gtéwki kapusty gtowiastej muszg by¢ jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy;

W stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie.

CoNoOOAONRE NOOAONPE

Wymagania: Natka pietruszki swieza- klasa | i koperek zielony swiezy - klasa |
1. Oznakowane krajem pochodzenia;

2. Zdrowe, o Swiezym wyglgdzie, niezwiednieta bez objawdw gnicia, plesni, zaparzenia lub takiego zepsucia, ktére czynig jg niezdatng do spozycia;

3. Czysta tj. wolna od pozostato$ci ziemi oraz jakichkolwiek zanieczyszczenh obcych (traw, chwastow);
4. Bez plam, pozotktych i zeschnietych czesci;
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2/WRDEG/WK/2025 — Dostawa warzyw i owocow dla potrzeb SP ZOZ Szpitala Psychiatrycznego w Toszku

Zatgcznik nr 1
5. Bez oznak wyrastania w ped nasienny;

6. Bez obcych zapachdw i smakow.

Wymagania: Satata zielona i lodowa klasa |

Oznakowane krajem pochodzenia;

Cata, bez zadnych ubytkéw czy uszkodzen;

Zdrowa, o swiezym wyglgdzie, bez objawdw gnicia lub takiego zepsucia, ktére czynig jg niezdolng do spozycia;
Czysta, wolna od pozostatosci ziemi lub jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych;

Wolna od nadmiernego zawilgocenia powierzchni;

Bez obcych zapachow i smakow;

Niezwiednieta, bez oznak wyrastania w ped nasienny;

Bez uszkodzen i zmian, ktére w powaznym stopniu wptywatyby na jej przydatnos¢ do spozycia.

ymagania: Pieczarki swieze klasa I:

Oznakowane krajem pochodzenia;

Cate, bez zadnych uszkodzen;

Jedrne, bez objawow zwiednigcia o Swiezym wygladzie;

Czyste bez obcych zanieczyszczen;

Zdrowe bez objawéw zaparzen i gnicia lub takiego zepsucia, ktére czynig jg niezdatng do spozycia;
Bez szkodnikéw i sladoéw po szkodnikach;

Bez zawilgocenia powierzchniowego;

Bez obcych zapachow i smakow;

W stanie umozliwiajgcym transport i dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie.

CONOURWNRE ONOORWNE

- Warzywa i owoce powinny by¢ w | klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajgce rozporzadzenie
(WE) nr 1580/2007, ustanawiajagce przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze owocow i warzyw w
zakresie norm handlowych;

- Dostawy nalezy realizowaé w sposob ciggty w $redniej ilosci miesiecznej, w zaleznosci od zapotrzebowania odbiorcy Srednio 5 razy w tygodniu (od poniedziatku do pigtku)
w godzinach od 7.30 — 9.00. Wszystkie dostawy odbywac sie bedg wraz z roztadunkiem do magazynu;

- Wykonawca udzieli Zamawiajgcemu gwarancji jakosci produktéw bedacych przedmiotem dostawy na okres nie krétszy niz 4 dni;

- W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostarczonego towaru z umowg, w tym wad jakosciowych towaru lub niezgodnosci z zamoéwieniem, w tym np.
w niewlasciwym opakowaniu lub niedoboréw ilosciowych, Zamawiajacy moze odméwiC przyjecia towaru, o czym niezwtocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca
zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem iloSciowym i jakosciowym z towarem zamdéwionym,
w terminie do 2 dni roboczych od momentu zgtoszenia brakéw i/lub wad przez Zamawiajgcego.

- Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej.
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Formularz Asortymentowo-Cenowy w zakresie czesci 7 — Warzywa sezonowe

s . Zapotrzebowanie
rednie
L Jednostka . na okres

.p. Asortyment : zapotrzebowanie , ,

miary L obowigzywania
na 1 miesigc
umowy

1. |[Kapusta biata mtoda szt. 250 750

2. |Kalafior szt. 400 1 600

3. |[Cebulka zielona peczek 80 320

4. Rzodkiewka peczek 1 500 6 000

5. [Kalarepa szt. 150 750

6. |Botwinka peczek 260 1 560

7. |[Kapusta pekinska kg 150 600

8. [Pomidor kg 2 700 10 800

9. |Ogorek zielony kg 1 000 4 000
10.|Brokut Sszt. 1 000 4 000
11.Papryka czerwona kg 600 2400

Wymaganla WARZYWA | - klasa |

Oznakowane krajem pochodzenia;

Cate, dojrzate, zdrowe; nie dopuszcza sie produktdw gnijgcych lub z objawami zepsucia, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia;
Czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych substancji obcych, wolne od szkodnikéw;

Wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki;

Wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego;

Wolne od jakichkolwiek obcych zapachdéw lub smakéw;

Stan produktéw musi umozliwia¢ im: wytrzymanie transportu i przetadunku, dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadowalajgcym stanie.

Noggkrwdr

Rzodkiewka - Peczek rzodkiewek. Wedtug dotychczasowych zalecen Polskiej Normy w peczku powinno znajdowac sie 10 rzodkiewek. Peczek rzodkiewek wazy
okoto 180 g.

Botwinka - Peczek botwinki wazy okoto 350 g. Po usunieciu lisci wazy okoto 280 g.

Cebulka zielona - Peczek cebulki powinien warzy¢ okoto 125 g.

- Dostawy nalezy realizowac¢ w sposob ciggty w $redniej ilosci miesiecznej, w zaleznosci od zapotrzebowania odbiorcy Srednio 5 razy w tygodniu (od poniedziatku
do pigtku) w godzinach od 7.30 — 9.00. Wszystkie dostawy odbywac sie bedg wraz z roztadunkiem do magazynu;

- Wykonaweca udzieli Zamawiajgcemu gwarancji jakosci produktéw bedgcych przedmiotem dostawy na okres nie krétszym niz 4 dni;

- W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostarczonego towaru z umowg, w tym wad jakosciowych towaru lub niezgodnosci z zamowieniem, w tym np. w
niewtasciwym opakowaniu lub niedoboréw ilosciowych, Zamawiajgcy moze odmowic przyjecia towaru, o czym niezwlocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca
zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy lub tez dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilosciowym i jakosciowym z towarem
zamoéwionym, w terminie do 3 dni roboczych od momentu zgtoszenia brakow i/lub wad przez Zamawiajgcego.

- Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higieniczne;j.
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- Warzywa i owoce powinny by¢ w | klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajgce
rozporzgdzenie (WE) nr 1580/2007 ustanawiajgce przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze
owocow i warzyw w zakresie norm handlowych.

Formularz Asortymentowo-Cenowy w zakresie czesci 9 — Kietki

] Jednostka Srednie _ Zapotrzebo_wanie na
.p. Asortyment miary zapotrzepovyanle okres obowigzywania
na 1 miesigc umowy
1. |Kietki z brokutu (min. 50 g max 200 g) kg 80 320
2. |Kietki ze stonecznika (min. 50 max 200 g) kg 80 320

WYMAGANIA: owoce i warzywa swieze klasa |

Oznakowane krajem pochodzenia;

Cate, dojrzate i zdrowe, nie dopuszcza sie owocoéw z objawami zepsucia lub takimi zmianami, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia;
Swieze, delikatne, czyste (nie zanieczyszczone ziemig)

Czyste, wolne od jakichkolwiek widocznych zanieczyszczen obcych, wolne od szkodnikow

Wolne od uszkodzen migzszu spowodowanych przez szkodniki;

Wolne od nadmiernego zawilgocenia zewnetrznego;

Wolne od jakichkolwiek obcych zapachdw i smakdw;

Stan produktoéw musi umozliwia¢ im: wytrzymanie transportu i przetadunku, dotarcie do miejsca przeznaczenia w zadawalajgcym stanie.
Moga mie¢ kolor zielony, ciemnoczerwony, lekko rézowo- zielony;

10 Moga by¢ drobne, grube, soczyste, chrupigce;

11. Opakowanie jednostkowe- pudetka lub torby foliowe termozgrzewalne, wykonane z materiatéw opakowaniowych przeznaczonych do kontaktu z zywno$cig

CoNoA~®WNE

- Owoce i warzywa powinny by¢ w | klasie jakosci i oznakowane zgodnie z rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 1221/2008 z dnia 5 grudnia 2008 r. zmieniajgce
rozporzadzenie (WE) nr 1580/2007 ustanawiajgce przepisy wykonawcze do rozporzadzen Rady (WE) nr 2200/96, (WE) nr 2201/96 i (WE) nr 1182/2007 w sektorze
owocow i warzyw w zakresie norm handlowych;

- Dostawy nalezy realizowac¢ w sposob cigglty w $redniej ilogci miesigcznej, w zaleznosci od zapotrzebowania odbiorcy $rednio 5 razy w tygodniu (od poniedziatku
do pigtku) w godzinach od 7.30 — 9.00. Wszystkie dostawy odbywac sie bedg wraz z roztadunkiem do magazynu;

- Wykonawca udzieli Zamawiajgcemu gwarancji jakosci produktéow bedgcych przedmiotem dostawy na okres nie krétszym niz 4 dni;

- W przypadku stwierdzenia niezgodnosci dostarczonego towaru z umowg, w tym wad jakosciowych towaru lub niezgodnosci z zaméwieniem, w tym np.
w niewfasciwym opakowaniu lub niedobordéw ilosciowych, Zamawiajgcy moze odmaowié przyjecia towaru, o czym niezwiocznie zawiadomi Wykonawce. Wykonawca
zobowigzany jest do uzupetnienia dostawy lub teZz dostarczenia towaru wolnego od wad, tozsamego pod wzgledem ilosciowym i jako$ciowym z towarem
zaméwionym,

w terminie do 3 dni roboczych od momentu zgtoszenia brakéw i/lub wad przez Zamawiajgcego;

- Dostawca musi posiada¢ wdrozony system kontroli jakosci zywieniowej HACCP lub Zasady Dobrej Praktyki Higienicznej.
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