Przedmiotem zapytania jest ustuga w ramach wydarzenia organizowanego przez
Miasto Bydgoszcz w dniu 4 marca 2024 r. polegajaca na zapewnieniu cateringu wraz
z obstuga oraz wynajmu elementéw dekoracji wraz z montazem i demontazem

I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO:

Miasto Bydgoszcz, ul. Jezuicka 1, 85-102 Bydgoszcz

Przeprowadzajacy postepowanie: Biuro Promocji Miasta i Wspotpracy z Zagranica,
85-102 Bydgoszcz, ul. Jezuicka 1, tel. 52 58 58 446, fax 52 58 58 724

Godziny pracy:

— poniedziatek, Sroda, czwartek: od 8% do 16,

— wtorek: od 8% do 1800,

— pigtek: od 8% do 1400,

II. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Termin: 04.03.2024 r., godz. 1800 — 2300
Miejsce: Teatr Kameralny, Bydgoszcz (miejsce zapewnia Zamawiajacy)

Ustuga gastronomiczna dla 80 osob — zobowiazania Wykonawcy

Kolacja w formie bufetu dla 80 oséb — rozpoczecie pracy godz. 8%, gotowos¢ godz.17%
Dowoz do Teatru Kameralnego w Bydgoszczy

Obstuga w miejscu wydarzenia:

Minimalna ilos¢ obstugi: 6 os6b w tym co najmniej jeden kucharz.

Dostawa, montaz, demontaz, ustawienie i obstuga sprzetu:

- 2 ekspresy do kawy — na kawe ziarnistg serwujgcy min. 5 rodzajéw kawy w tym latte, cappuccino
przygotowywane na swiezym mleku

- stoty bufetowe z czarnymi pokrowcami pod catering zgodnie z ponizszym menu

(min. 10 stotow bufetowych kazdy o dtugo$ci min 1,8 m)

- stoty koktajlowe z czarnymi pokrowcami — 12 sztuk

- zastawa wielorazowa, szkto, serwetki adekwatnie do ilosci gosci tj. 80 os6b

- czerwony dywan o dtugosciod 5 m do 10 m

- stupki odgradzajace ztote (mosigdz) z czerwong ling — 8 sztuk

- oSwietlenie ledowe o zmiennych kolorach typu led bar — min. 10 szt.

- dekoracje czarno — ztote, miedzy innymi: wazoniki ze ztotymi kamyszkami na stoty koktajlowe 12 sztuk,
Ztote podtalerze w ilo$ci min 15 szt., $wieczki ztote w ilosci min. 15 szt.

Menu:

Kawa z ekspresu — kawa $wiezo mielona (2 filizanki kawy/ 0s.)

Wybdr herbat — herbata w saszetkach min 4 rodzaje w tym herbaty owocowe (2 filizanki herbaty/os.)
Woda z cytryng i mietg w szklanych karafkach



Dania gtéwne w bemarach na ciepto - 4 porcje na osobe
- zraziki z indyka w sosie koniakowym (80g/porcja)
- toso$ z sosem kurkowym (80g/porcja)

- lasagne warzywne (80g/porcja)

- risotto z warzywami (50g/porcja)

Bufet zimny - 4 porcje na os.

- schab z musem chrzanowym (40g/porcja)

- tatar wotowy (50g/porcja)

- crostini z musem avokado (40g/porcja)

- crostini z pastg rybng (40g/porcja)

Stodkie przekaski - 3 porcje na os.

- panna cotta z sosem jagodowym

- tarta serowa z wioskg bezg

- tarta z jabtkami

Inne:
Samochdd transportowy do dyspozyciji w dniu 4 marca 2024 r. w godz. 8% — 2300

Oferenci sa zobowiazani do zataczenia do oferty minimum trzech referencji z organizacji bankietow
na min. 100 oséb, w tym co najmniej jedna z ustugi cateringowej Swiadczonej poza siedziba firmy.



