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lNSPEKTOR SANITARNY

w Zgierzu
95-100 Zgierz,  ul. A.  Struga 23
tel. 42-714 03 30, fax 42h714 02 66

Zgierz, dn. 23.07.2013 r.

Cezary Pasiecznik
Tomasz Pasiecznik
Pawel Malinowski
„GREK RTC" S. A.

ul. Piątkowska 83 R
95-100 Zgierz

DECYZJA
o zatwierdzeniu zakladu

Państwowy Powiatowy lnspektor Sanitamy w Zgierzu, działając na mocy
art.12  ust.l  ustawy  z  dnia  14  marca  1985r.  o  Państwowej  lnspekcji  Sanitamej  (t. j.  Dz.  U.
z 201 lr. Nr 212, poz.1263, zm.   Dz. U. z 2012r.,  poz. 460 i 892 oraz Dz. U  z 2013r. poz. 2)
oraz na podstawie art. 61  i art.  62 ust.1  pkt 2 i art.  63 ust  1  ustawy z dnia 25 sieipnia 2006r.
o  bezpieczeństwie  żywności  i  żywienia  (t.  j.  Dz.  U  z  2010r.,    Nr  136,  poz.  914,  ostatnia
zmiana Dz.  U z 2011  Nr  171  poz.1016) w związku z art.  31    ust.  2  lit.  b,  c rozporządzenia
(WE)  m  882/2004  Parlamentu Euopejskiego  i  Rady z  dnia 29  kwietnia 2004r.  w sprawie
kontroli uzędowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia zgodności z prawem paszowym
i  żywnościowym  oraz  regułami  dotyczącymi  zdrowia  zwierząt  i  dobrostanu  zwierząt  (Dz.
Urz.  UE  L  191  z   dnia 30 kwietnia 2004r.,  str.  1,  Dz.  Urz.  UE  Polskie  wydanie  specjalne,
rozdział 3, t 45, str. 200) i załącznika 11 rozdział 1, a także   art. 6 ust. 2 rozporządzenia (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Euopejskiego i Rady   z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny
środków  spożywczych  (Dz.  Urz.  UE  L139  z  30.04.2004  r.,  str.   1;  Dz.  Urz.  UE  Polskie
wydanie  specjalne,  rozdz.   13,  t.  34,  str.  319)  i  po  rozpatrzeniu  wniosku  o  zatwierdzenie
i  o  wpis do  rejestru zakładów   złożonego  w dniu 23.07.2Q13r.  przez Pawła Malinowskiego
dyrektora      d.s.   marketingu   fimy   „GREK         RTC"      S.   A.   z   siedzibą  w   Zgierzu,
ul. Piątkowska 83 R, dot. bloku żywienia  „GREK RTC" S. A., a także po przeprowadzeniu
kontroli sanitarnej w dniu  23.07.2013r.  w w/w zakładzie

zatwierdza zaklad :

blok żywienia fiimy cateringowej  „GREK  RTC"  S. A.  w Zgieizu, ul. Piątkowska 83 R
do prowadzenia  działalności  polegającej na:

1)    produkcji   posiłków   od   surowca   oraz       w   oparciu   o   półprodukty   i   gotowe

produkty    z    zachowaniem    ciągłości    łańcucha    chłodniczego,    pakowaniu    ich
w  naczynia jednorazowego i wielokrotnego użytku oraz geny ze stali nierdzewnej ;

2)    dostarczaniu  posiłków  fimowymi  środkami  transportu  w  forinie  cateringowej  do
klientów   instytucjonalnych   oraz   indywidualnych   w   terrnoportach   oraz   imych

produktów     niewymagających     chłodzenia     w    pojemnikach    łatwozmywalnych
z pokrywami.

UZASADNIENIE

Państwowy   Powiatowy   lnspektor   Sanitamy  w  Zgierzu,   wydając   niniejszą
decyzję  wziął  pod  uwagę  wyniki  kontroli  sanitamej  w bloku  żywienia  firmy  cateringowej
„GREK RTC" S. A. w Zgierzu, ul. Piątkowska 83R przeprowadzonej   w dniu   23.07.2013r.,
podczas   której    stwierdzono,   iż   zakład   spełnia   wymagania   w   zakresie   wyposażenia,
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;Ąb'pracowania dokumentacji GHP/GMP oraz zasad systemu HACCP , która spełni cel kontroli
i   wyeliminuje   możliwości   powstania   zagrożeń   żywności   zgodnie   z   przepisami   prawa
żywnościowego,    o   której    mowa   w   rozporządzeniu   (WE)   Nr   852/2004   Parlamentu
Europęjskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków spożywczych.
W  skład  zakładu  wchodzą następujące  pomieszczenia:  kuchnia  centralna  z  wydzielonym
aneksem  mycia  sprzętu  produkcyjnego   wyposażonym  w  brodzik  do   mycia  wstępnego
i    zmywarko-wyparzarkę    oraz    regał,    magazyn    podręczny,    przygotowalnia    wstępna
z    wydzielonym    stanowiskiem    obróbki    wstępnej    jaj    wyposażona    w    zlewozmywak
i naświetlacz UV do dezynfekcji jaj , pomieszczenia rozdrabniania warzyw i przygotowywania
suówek,  pomieszczenia    ekspedycji  posiłków,  zmywalnia  naczyń  wielokrotnego  użytku
wyposażona  w  zlewozmywak,  zmywarko-wyparzarkę  i  szafę  przelotoyą  oraz  zmywalnia
temosów   i   pQjemników   transportowych   zewnętrznych   składająca   się   z   części   mycia
wstępnego       i       części       mycia       właściwego       z       tunelem       myjąco-wyparzającym,
pomieszczenia    przechowywania    czystych    termosów    i    pQjemników    transportowych
zewnętrznych, dwóch magazynów owoców i warzyw oraz magazynu pieczywa, dwóch komór
chłodniczych ti.  nabiałowo-wędliniarskiej  i mięsno-drobiarskiej,  magazynu zasobów,  szatni
męskiej   i   damskiej   z   kabinami   natryskowymi,   pomieszczenia   socjalnego,   toalet   dla
pracowników  oraz  pomieszczeń  biuowych.  Wyposażenie,  wystrój,  konstrukcja  i  wielkość
pomieszczeń żywnościowych pozwala na odpowiednie utrzymanie, czyszczenie i dezynfekcj ę
sprzętu i urządzeń pozwalające na higieniczne przeprowadzenie wszelkich działań. Ponadto
zainstalowana jest odpowiednia liczba umywalek z doprowadzeniem zimnej  i ciepłej  wody
bieżącęj   oraz   dozowniki   ze   środkami   mriąco-dezynfekcyjnymi,   właściwie   usytuowane
i przeznaczone do mycia rąk.

Wnioskodawca  spełnił także  wymagania  fomalne,  o  których  mowa  w  art.  64  ust.  1
ustawy z dnia 25  sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (t. j. Dz. U z 2010r.
Nr 136, poz. 914, ost. zmiana Dz. U. z  2011r. Nr  171, poz.1016).
Mając na uwadze powyższe -orzeczono, jak w sentencji.

Pouczenie:

Od niniejszej  decyzji przysługuje stronie prawo wniesienia odwołania do Państwowego
Wojewódzkiego   lnspektora   Sanitarnego   w   Łodzi,   ul.   ,Wodna   40,   za   pośrednictwem
Państwowego    Powiatowego    lnspektora    Sanitamego    w    Zgierzu,    ul.    A.    Struga    23
w terminie 14 dni od dnia jej otrzymania.

Na  podstawie  art.  6  ust.  2  rozporządzenia  (WE)  Nr  852/2004  Parlamentu  Euopęjskiego
i Rady z d.nia 29 kwietnia 2004r. w sprawie higieny środków spożywczych przedsiębiorstwa
sektora spożywczego mają obowiązek powiadamiania Państwowego  lnspektora Sanitamego
o każdej istotnej zmianie w działalności i o każdym zamknięciu istniejącego zakładu.

Otrzvmuia:

1 ) Cezary Pasiecznik
Tomasz Pasiecznik
Paweł Malinowski
„GREK RTC" S. A.
ul.   Piątkowska 83 R
95-100 Zgierz;

2)  a/a.
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Zgierz, dnia   78.02.2027r.

ZASWIADCZENIE
0 WPISIE DO REJESTRU ZAKŁADÓW PODLEGAJĄCYCH URZĘDOWEJ

KONTROLI ORGANÓW PAŃSTWOWEJ  INSPEKCJI SANITARNEJ

Na podstawie art. 62 ust.1  pkt 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności
i żywienia  (Dz.  U.  z 2020,  poz.  2021,  ost.  zm.  Dz.  U.  z 2020r.,  poz.1493)

GREK RTC" Sp. z o.o.

(imię,  nazwisko/nazwa wnioskodawcy)

95-100 Zgierz, ul. Piątkowska 83R

(adres/siedziba wnioskodawcy wg KRS lub EDG,  lub numeru identyfikacyjnego ARMiR)

7321946279

(PESEL/numer jdentyfikacji podatkowej NI P)

dokonano w dniu 23.07.2013r. wpisu do rejestru zakładu(-Ów)

firma cateringowa „GREK RTC" Sp. z o.o., ul. Piątkowska 83R,
95-100 Zgierz

(na[eży \h",'mienić odrębne r,azvt/'y. i siedzib.}`ł wszystkich zakładów wpisanych a.o rejestru)

1)    produkcja  posiłków  od  surowca  oraz  w  opai.ciu  o  półprodulS/  i  gotowe  produkty  z  zachowaniem

ciągłości łańcucha chłodniczego, pakowanych w geny, termosy z pokrywami, naczynia jednorazowego

użytku  wkładanych do temoportów ;

2)    dostarczanie    w  fomie  cateringowej  posiłków  oraz  innych' produktów  trwałych  mikrobiologicznie

w termoportach i pojemnikach z pokrywami do klientów instytucjonalnych  oraz indywidualnych.
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(rodzaj prowadzonej działalności oraz nr wpisu)
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