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Zatacznik nr 5 do SWzZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest Swiadczenie ustug cateringowych na terenie
i w obiektach zamawiajgcego, w tym mieszczacych sie przy ul. Dewaijtis 5,
Woycickiego 1/3, Konopnickiej 1 w Dziekanowie Lesnym oraz innych miejscach
wskazanych przez zamawiajgcego zgodnie z biezgcymi zamdwieniami, podczas
organizowanych przez UKSW w Warszawie roznych form dziatalnosci kulturalnej,
spotkan okolicznosciowych, imprez (w tym imprez plenerowych), konferenciji,
seminariow, sympozjow, koncertow, wizyt gosci oraz innych zaistniatych
okolicznosci, jednak nie w wiekszej odlegtosci niz 30 km od granic
m.st. Warszawy.

2. Przedmiotowa ustuga obejmuje przygotowanie, dostawe oraz podanie
W wyznaczonym czasie i w wyznaczonym miejscu cateringu, na ktéry sktadac sie

bedg wybrane pozycje wyszczegdlnione w Formularzu cenowym — Zatgczniku
do Formularza oferty.

3. Zalacznik do Formularz oferty - Formularz cenowy zawiera m. in. gramature
podanych pozycji. Gramatura okresla wage podstawowego sktadnika dan
poszczegolnych pozycji w zakresie przystawek, dan gtbwnych, dodatkéw do dan
gtéwnych. Gramature wagi dodatku do podstawowego skfadnika dan okresla
wykonawca, jednak okreslona gramatura wagi nie moze by¢ mniejsza niz 25 g.

4. W cenach podanych w Formularzu cenowym, wykonawca zobowigzany jest ujgé
wszystkie przewidywane koszty zwigzane z realizacjg zaméwienia, w tym podatek
VAT naliczony zgodnie z obowigzujgcymi przepisami oraz wszystkie inne koszty
wynikajgce z zapisow SWZ i istotnych postanowienh umowy, w tym koszty:

1) produktow stuzgcych przygotowaniu wyszczegodlnionych pozycji oraz koszty
podania positkow;

2) obstugi kelnerskiej, technicznej i managerskiej (w liczbie zapewniajgce;j
sprawng obstuge danej imprezy okoliczno$ciowej);

3) sprzetu bufetowego, zastawy, bielizny gastronomicznej, aranzacji bufetow;

4) stotow, stotow bufetowych, stolikdw koktajlowych, grilla i jego obstugi podczas
trwania imprezy;

5) koszty transportu;

6) inne koszty, bez ktérych realizacja zmowienia nie bytaby mozliwa.

5. Wykonawca gwarantuje, ze ustuga wykonywana bedzie na najwyzszym poziomie,

a mianowicie:

1) dostarczone produkty zywnosciowe bedg swieze, dania bedg przyrzgdzone
tego samego dnia co swiadczenie ustug cateringowych, a w przypadku
produktéw przetworzonych takich jak kawa, herbata, soki itp. bedg posiadac
date przydatnosci do spozycia wygasajgcg nie wczesniej niz na 3 miesigce
przed dniem wykonania zlecenia;
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2) zastawa porcelanowa bedzie czysta, nieuszkodzona (niewyszczerbiona itp.)

i wysterylizowana, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w tym zakresie.
UWAGA: positki bedg mogty by¢ podawane na zastawie jednorazowej
wylacznie na zyczenie zamawiajacego.

3) bielizna gastronomiczna bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana,
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w tym zakresie;

4) obstuga (kelnerska, techniczna i managerska) bedzie swiadczona na
wiasciwym poziomie, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w tym zakresie;

5) pracownicy wykonujgcy bezposrednio obstuge kelnerskg (w liczbie
zapewniajgcej sprawng obstuge danej imprezy okolicznosciowej) bedg ubrani
w jednakowe ubrania. Ubiér ten bedzie spetnia¢ wszystkie wymagane
standardy;

6) wykonawca dostarczy odpowiednie stoty, niezbedny sprzet bufetowy, grill
(urzadzenia grzewcze itp.), zapewni stosowng aranzacje stotow, zgodnie z
ogolnie przyjetymi standardami z wykorzystaniem ozdobnych przewieszek,
zywych kwiatéw, sprzgtnie pomieszczenia i usunie Smieci po zakonczeniu danej
imprezy okolicznosciowej;

7) temperatury potraw serwowanych konsumentom powinny wynosi¢ odpowiednio
- dla potraw na zimno (surowki, satatki, zimne sosy, zimne napoje itp.) —
maksimum 4°C - dla gorgcych dan gtéwnych (dania miesne, drobiowe,
podrobowe, rybne itp.) — minimum 63°C.

. Zamawiajgcy pod pojeciem ,,jednoosobowej obstugi kelnerskiej” rozumie czas,

w ktorym kelner bezposrednio uczestniczy w obstudze imprezy, tj. od momentu

przybycia gosci we wskazane miejsce do momentu opuszczenia. Nie dolicza

sie do ,jednoosobowej obstugi kelnerskiej” czasu niezbednego dla wykonawcy
do przygotowania sali, stotow, positkdw i obstugi grilla.

. Positki bede przygotowywane przez wykonawce w obiekcie (obiektach), dla

ktérego wykonawca posiada aktualny dokument zatwierdzajgcy zaktad oraz

potwierdzajgcy wpis do rejestru zaktaddw podlegajgcych urzedowej kontroli,
pozwalajgcy na prowadzenie dziatalnosci w zakresie ustug cateringowych

o dopuszczeniu obiektu (obiektdow) do przygotowywania positkow dla potrzeb

zbiorowego zywienia osob.

. Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia oraz podanie

go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia.

. Czas realizacji obejmuje kazdy dzien tygodnia w okresie obowigzywania umowy.

Zamowiony catering nalezy dostarczy¢ najpozniej na 30 minut przed

rozpoczeciem imprezy okolicznosciowej we wskazanym przez zamawiajgcego

miejscu.

10. llosci porcji oraz rodzaj positku i napojow kazdorazowo bedg okreslane i zlecane

przez zamawiajgcego z 3-dniowym wyprzedzeniem z podaniem terminu, miejsca,
sposobu podania oraz godziny podania positkéw i napojow.

11. Wykonawca zobowigzuje sie na biezgco uwzgledni¢ ewentualne sugestie

i zyczenia zamawiajgcego dotyczgce sposobu realizacji ztozonych przez
zamawiajgcego zlecen.
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Positki muszg by¢ Swieze, pierwszego gatunku i przygotowane wytgcznie przy
uzyciu produktéw spetniajgcych normy jakosci produktéw spozywczych.

Positki nie mogg by¢ wykonane z produktéw typu ,instant” (np. zupy w proszku,
sosy w proszku itp.) oraz produktéw gotowych (np. mrozone pierogi itp).

Positki i napoje winny by¢ dostarczone przez wykonawce jego transportem,

na miejsce wskazane przez zamawiajgcego.

Wykonawca odpowiada za transport przedmiotu zamowienia, przygotowanie
oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci

i zywienia w szczegolnosci zobowigzany jest do przestrzegania wymagan
okreslonych w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia.

Stoty winny by¢ przygotowane przez wykonawce w sposéb ustalony
kazdorazowo z zamawiajgcym.

Podanie positkdw i napojow (w zaleznosci od okazji): w zastawie ceramicznej lub
porcelanowej z uzyciem sztu¢céw ze stali nierdzewnej, serwetek i obruséw
materiatowych, w szklankach literatkach, filizankach lub na zyczenie
zamawiajgcego w naczyniach jednorazowych z uzyciem sztu¢cow, serwetek

i obrusow jednorazowych.

Wiasnos¢ zamowionych towarow przechodzi na zamawiajgcego z chwilg ich
dostarczenia we wskazane miejsce, w uméwionym terminie i w okolicznosciach
wskazanych w zamowieniu.

Zamawiajgcy zastrzega, ze ilosci wskazane w Formularzu cenowym

sqg ilosciami szacunkowymi, stuzgcymi do skalkulowania ceny oferty, poréwnania
ofert i wyboru oferty najkorzystniejszej. Wykonawcy, z ktérym zamawiajgcy
podpisze umowe, nie przystuguje roszczenie o realizacje ustugi w wielkosciach
podanych w Formularzu cenowym, tgczna warto$¢ zamoéwien nie przekroczy
kwoty brutto, jakg zamawiajgcy przeznaczyt na realizacje przedmiotu
zamowienia, tj. 389 000,00 zi.

Zamawiajgcy zastrzega, ze Oferta w ktorej zostang przekroczone wartosci brutto
podanych w pozycjach wskazanych w Formularzu cenowym jako ,nhie wyzsze niz”
oraz podanie w rubryce ,RAZEM" tgcznej wartosci brutto wyzszej niz 389 000,00 zt
skutkowac bedzie odrzuceniem oferty zgodnie z dyspozycjg art. 226 ust 1 pkt 5)
ustawy Pzp.



