DA.MG.232.32.2024 DZIAL 11 SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Kompleksowa organizacja ustugi gastronomicznej w formie pikniku

integracyjnego dla pracownikow Akademii Mazowieckiej w Plocku.

1. Przedmiot zamowienia:

1.1. Przedmiotem zamdwienia jest kompleksowa organizacja ustugi gastronomicznej w

1.2,

1.3.

1.4.

formie pikniku integracyjnego dla pracownikow Akademii Mazowieckiej w Ptocku.
Planowany termin pikniku: 21 czerwca 2024r. przewidywana godz.18.00 — 02.00
(8 godzin).

Miejsce realizacji pikniku: Wykonawca zapewnia miejsce realizacji zamdwienia.
Zamawiajgcy wymaga, aby piknik odby# sie w strefie nalezacej do miasta Ptocka na
terenie rekreacyjnym - zielonym, na ktorym mozliwe jest rozstawienie namiotow.
Wykonawca zobowigzany jest do zawarcia umowy na wynajem wskazanego
wczesniej terenu i zapewnienia medidéw z jego zarzadcg w przypadku kiedy teren
nie nalezy do Wykonawcy.

Przewidywana liczba uczestnikéw: ok. 120 osdb. Informacje o doktadnej liczbie osdb
biorgcych udziat w wydarzeniu Zamawiajacy przekaze w terminie nie pdzniej niz 5
dni roboczych przed planowang ustugg. Liczba uczestnikdéw moze by¢ nizsza jednak

Zamawiajgcy zapewnia minimalng iloS¢ uczestnikdw w liczbie: 90 o0sob.

2. Wykonawca zobowiagzany bedzie do przygotowania:

2.1

.Dwoch namiotéw/wiat z bokami. W jednym namiocie/wiacie majg znajdowac sie

stoty, tawki/krzesta wraz z czeScig gastronomiczng pikniku. Drugi namiot/wiata musi
posiada¢ miejsce do tanczenia/parkiet oraz miejsce dla Dj-a. Zamawiajgcy wymaga
aby miejsce taneczne wykonane byto ze sztywnego podtoza/parkietu drewnianego.
W przypadku ztych warunkdéw atmosferycznych namioty/wiaty muszg byé

odpowiednio zabezpieczone, z mozliwoscig zamkniecia czterech Scian.

2.2. Parasoli wraz z fawkami (ustawionymi poza namiotami), ktére pomieszczg minimum

2.3

potowe uczestnikdw wydarzenia.

. Nagtosnienia oraz ustugi DJ-a na czas trwania pikniku. Repertuar muzyczny

uzgodniony zostanie z Zamawiajgcym.



2.4. Zapewnienie strefy sanitarnej murowanej (w budynku).
2.5.Catosciowej obstugi gastronomicznej. Obstuga grilla na caty czas trwania
wydarzenia, w tym przygotowanie 3 dan cieptych, stotu szwedzkiego oraz dodatkow.
2.6. Fotobudki typu video360 miedzy godz.20.00 - 22.00 wraz z osobg obstugujgca
sprzet oraz gadzetami np. okulary, kapelusze, peruki itp. W przypadku ztych
warunkow pogodowych Fotobudka typu video360 musi by¢ ustawiona w miejscu
zadaszonym oraz zabezpieczonym.
2.7. Ustugi biezgcego uzupetniania poczestunkdw.
2.8. Dojazdu samochodu Food Truck na godz. 21.00 wraz z obstugg do godz. 23.00.
2.9. Obstugi placu piknikowego — utrzymywanie czystosci,
2.10. Ustugi sprzatania po zakonczonym wydarzeniu.
3. Obstuga gastronomiczna pikniku:
3.1. 3 dania ciepte z grilla:
- Kietbasa (1 porcja: waga minimum.80 g, minimum 75% miesa),
- Stek z karkowki wieprzowej w ziotowej marynacie (1 porcja: waga minimum. 70g),
- Kaszanka bez watrdbki (1 porcja: waga min.100g),
3.2. Ustuga Food Truck :
- Hamburger wotowy (80%) oraz hamburger vege (20%),
- Frytki belgijskie,
- Mix soséw (majonez, ketchup)
Na 1 osobe (zestaw: hamburger + frytki)
3.3. Stot szwedzki:
- Satatka grecka,
- Satatka Cezar,
- Mix suréwek.
3.4. Dodatki:
- Smalec domowy,
- Ogorki kiszone lub matosolne,
- Pieczywo mieszane,
- Sosy: ketchup, musztarda,
- Sok jabtkowy i pomaranczowy,

- Woda z cytryng niegazowana oraz woda gazowana,



- Serwis kawowo-herbaciany,

- Ciasto szarlotka oraz sernik.

Stot szwedzki oraz dodatki Wykonawca zobowigzany bedzie uzupetniac na
biezaco.

4. Zamawiajacy wymaga aby po wykonanej ustudze Wykonawca przekazat odpowiednio
zapakowane pozostate produkty zywnosciowe, w tym niewydane hamburgery z ustugi
Food Truck.

5. Wykonawca wyznaczy osobe do ogodlnej koordynacji realizacji przedmiotu
zamoOwienia, ktora bedzie wspotpracowac z osobami wskazanymi przez

Zamawiajacego.

6. W zwigzku ze swiadczeniem ustugi gastronomicznej Wykonawca jest
zobowigzany do:

a) uzywania wytgcznie produktdw spetniajgcych normy jakosciowe produktéw
spozywczych,

b) przechowywania i przygotowywania artykutdéw spozywczych zgodnie z
obowigzujgcymi w tym zakresie przepisami prawa, w szczegdlnosci zgodnie z
ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz.
U. z 2023 r. poz.1448) oraz aktami wykonawczymi do niej,

c) realizacji ustugi z zachowaniem zasad czystosci i higieny,

d) posiadania aktualnych badan sanitarno-epidemiologicznych pracownikéw

majacych kontakt z przygotowaniem i wydawaniem positkéw,

e) posiadania ubezpieczenia odpowiedzialnosci cywilnej (OC) w zakresie prowadzonej

dziatalnosci gospodarczej.



