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Szczegoélowy opis przedmiotu zaméwienia

Cze$¢ 6: WARZYWA 1 OWOCE

03200000-3 — zboza, ziemniaki, warzywa, owoce i orzechy
03212100-1 - ziemniaki

03221000-6 - warzywa

03222000-3 - owoce i orzechy

*  Owoce i warzywa wszystkie klasy pierwszej — powinny by¢ §wieze, nie zwigdnicte, bez uszkodzen zewngtrznych.
* Owoce i warzywa cechowa¢ si¢ beda regularnym ksztattem wiasciwym dla danego gatunku, beda wolne od
szkodnikoéw, zanieczyszczen, oznak wyrastania korzenia w ped nasienny, wolne od oznak wigdni¢cia, wyschnigcia,

gnicia.

*  Warzywa nie powinny by¢ zaparzone, zamarznigte, zaple$niale.

*  Warzywa korzenne — korzenie powinny by¢ jedrne, nie popekane, nie sparciate, bez uszkodzen przez szkodniki, bez

plam.

* Ziemniaki — powinny by¢ zdrowe, ksztattne, suche, czyste bez ziemi, piasku, nieuszkodzone, jednolitej odmiany,
ksztalt owalny.

*  Warzywa lisciaste — bez plam, uszkodzen.

* Owoce — skora gtadka, migzsz soczysty, bez jakichkolwiek oznak nieSwiezos$ci i zepsucia.

Zatacznik nr 1 - 6 do SWZ.

Lp.

Nazwa asortymentu

Szacunkowa
iloS¢ w okresie
umowy

Ananas,

klasa jakosci I, $wiezy dojrzaty, waga ok. 1kg/szt., $wiezy i zdrowy, o
wlasciwym ksztalcie, z zewnatrz kolor owocu szaro-zielonkawo-zotty,
a wewnatrz migzsz soczysty o barwie zottej, jednolity odmianowo.

kg

100

Arbuz,

klasa jakosci I, (sezon VI - IX) - dobrej jakosci, jedrny i dostatecznie
dojrzaty, bez peknigé i odgniecen, migzsz soczysty o r6zowo-czerwone;j
barwie, waga nie mniej niz 1,5 kg

kg

270

Awokado,
klasa jakosci I, odmiana HASS, owoc twardy, skorka w kolorze
ciemnego brazu, miazsz zielony, jednolity bez ciemnych przebarwien,

kg

Baklazan,
klasa jakosci I, barwa owocu ciemnofioletowa, odpowiednio dojrzaty,

ksztalt charakterystyczny dla danej odmiany, preferowana dlugos¢ ok. 20

cm.

kg

Banany,

klasa jakosci I, w kolorze skorki zo6tto-zielonej, twarde, w stanie
nienaruszonym - bez odgniecen, sttuczen i ciemnych plam na skorce, o
nienaruszonej szypulce owocostanu i uszkodzen spowodowanych przez
grzyby, zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna i sktada¢
si¢ wylacznie z bananéw o tym samym pochodzeniu, odmianie i/lub
typie handlowym i jakosci.

kg

1310

Bataty,

klasa jakosci I, czyste i zdrowe, o jednolitej odmianie, bulwy
odpowiednio dojrzale, niezzieleniale, bez objawow zaparzen,
zmarznigeia i gnicia.

kg

28

Bazylia,
klasa jakosci I, opakowanie - doniczka; tadne, duze, zielone liscie, bez
oznak zwigdnigcia lub gnicia.

szt

14




Boréwka amerykanska,

klasa jakosci I, (sezon VI - VIII) owoce o $wiezym zdrowym wygladzie,
bez oznak gnicia, zwigdniecia i plesni, pakowane w opakowaniach
(125g, 300g, 500g i luzem); okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajgcego.

kg

150

Brokuly,

klasa jakosci I, cate, jedrne, o $wiezym wygladzie, roze brokutu zwarte,
wolne od wad takich jak plamy lub $§lady zmarznigcia, paki 16z musza
by¢ zupelnie zamknigte, bez pustych wewngtrznych kanatow, dlugosé
brokutu nie moze przekracza¢ 20 cm. Waga 500 g / szt.; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego.

kg

10

10

Brzoskwinia,

(sezon VII - VIII), klasa jakosci I, dostepno$¢ poza sezonem - owoc o
$wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzaty, migzsz soczysty,
bez stluczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewnetrznego wyschnigcia czy
gnicia, jednolite odmianowo.

kg

78

11

Botwina,

(sezon V - VII), klasa jakos$ci I, mtode zdrowe i tadne liscie i korzenie
buraka ¢wiktowego, bez ubytkéw i objawow gnicia, czysta (bez ziemi,
chwastow itp.). Peczek ok. 300g. Okres przydatno$ci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajacego

szt.

20

12

Buraki ¢wiklowe czerwone,

klasa jakos¢ I, prawidtowo wyksztalcone, jedrne, czyste, bez grudek
ziemi, bez kamieni, bez objawow zwiednigcia, zaparzen, zamarznigcia,
plesni, o $rednicy 6-10 cm

kg

258

13

Cebula biala
klasa jakosci I, cata, bez zadnych uszkodzen, pokryta suchg tuska,
jedrna, bez objawow wyroséniecia lub kietkowania

kg

165

14

Cebula czerwona,
klasa jakosci I, cata, bez zadnych uszkodzen, pokryta suchg tuska,
jedrna, bez objawow, wyrosnigcia lub kietkowania,

kg

30

15

Cebula czosnkowa,
klasa jako$¢ I, cata, bez zadnych uszkodzen, pokryta suchg tuska, jedrna,
bez objawow, wyrosnigcia lub kietkowania,

kg

20

16

Cebula szalotka (bananowa lub zwykla),

(wedtug wybory przez zamawiajacego), klasa jakos$¢ I, cata, bez zadnych
uszkodzen, pokryta suchg tuska, jedrna, bez objawow, wyrosénigcia lub
kietkowania,

kg

10

17

Chrzan,

klasa jakosci I, zdrowy, jedrny o $wiezym wygladzie, bez §ladow gnicia,
korzen prawidtowo wyksztatcony, gtadki, bez odrdzewien skorki, bez
uszkodzen mechanicznych i sttuczen

kg

18

Cukinia,

(sezon VI - IX), klasa jakosci I, §wieza, jedrna i twarda, bez odgniecen i
peknieé, dostatecznie dojrzata, skorka w kolorze ciemnozielonym o
naturalnych zoéttych pojedynczych zabarwieniach, o wydtuzonym
ksztalcie, dlugo$¢ pojedynczej cukinii 15-20 cm

kg

20

19

Cytryny,
klasa jakosci I, owoce cate, dojrzate i soczyste, bez sthuczen, obic i
naci¢¢, bez oznak zwiednigcia,

kg

94

20

Czosnek,

szt

236




klasa ekstra; glowka twarda, zwarta, o odpowiednio regularnym
ksztalcie, z catkiem wysuszonym szczypiorem, pokryta tuska zewnetrzna
okrywajaca gtowke i tuska okrywajaca pojedyncze zabki, kraj
pochodzenia Polska

21

Dynia,

(sezon VIII - X), klasa jakosci I, cala, jedrna o kulistym lub lekko
splaszczonym ksztalcie, powierzchnia gtadka bez uszkodzen, skaz,
zadrapan, migzsz zwarty o barwie pomaranczowo-zottym.

kg

20

22

Dynia pizmowa,

klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem, cala, jedrna o kulistym lub
lekko sptaszczonym ksztalcie, powierzchnia gltadka bez uszkodzen, skaz,
zadrapan, migzsz zwarty o barwie pomaranczowo-zottym

kg

20

23

Fasolka szparagowa zélta

klasa jakosci I (sezon VI- IX) - jedrna, o §wiezym jednolitym wygladzie,
mloda i delikatna, bezwloknista, bez odrdzewien. Jezeli wystgpuja
nasiona to powinny by¢ mate i migkkie. Szeroko$¢ straka nie wigcej niz
9 mm.

kg

10

24

Fasolka szparagowa zielona

klasa jakosci I (sezon VI - IX) - jedrna, o $wiezym jednolitym
wygladzie,

mtoda i delikatna, bezwldknista, bez odrdzewien. Jezeli wystepuja
nasiona to powinny by¢ male i migkkie. Szerokos¢ straka nie wigcej niz
9 mm.

kg

10

25

Gruszka,

klasa jakosci I, (Konferencja sezon VIII - X), dostgpnos¢ poza sezonem -
gruszki jakosciowo dobre o ksztalcie i wielkosci oraz barwie
odpowiedniej dla danej odmiany, o nieuszkodzonej szypulce. Owoce bez
uszkodzen, obi¢, gnicia, miazsz powinien by c catkowicie zdrowy,
odpowiednio dojrzaty, soczysty, nierobaczywy. Niedopuszczalne sa
owoce nie w petni rozwinigte lub niedojrzate, ktore wiedng w

czasie sktadowania oraz sg kwasne i twarde lub przejrzate, ktore
wykazuja wady takie jak wewngtrzne zbrazowienie, oparzeling
przechowalnicza.

kg

488

26

Imbir Swiezy,
klasa jakosci I, klgcza imbiru o $wiezym zdrowym wygladzie, twardy o
nieregularnych ksztattach, bez sttuczen, peknie¢ oraz odrdzewien skorki.

kg

27

Jablka czerwone luzem,

klasa jakosci I, o $rednicy — 6,5-8,00 cm (jedna z odmian) Ligol,
Cortland, Paula red, Delikates, Alwa, Jonagored, Gala, Rubinstar,
Champion, dostepnos¢ poza sezonem - Klasa I, jablka jakosciowo dobre
o ksztalcie, wielkosci i barwie odpowiedniej dla danej odmiany jabtek, o
nieuszkodzonej szypulce. Owoce wolne od wszelkich uszkodzen, obi¢,
migzsz powinien by¢ catkowicie zdrowy, soczysty, nierobaczywy.
Niedopuszczalne sg owoce nie w petni rozwinigte lub niedojrzate, ktore
wigdng w czasie sktadowania oraz sg kwasne i twarde lub przejrzale,
ktore wykazuja wady takie jak wewnetrzne zbrazowienie, oparzeling
przechowalnicza.

kg

1387

28

Jarmuz Swiezy,

klasa jakosci I, liscie zielone, §wieze, umyte, bez §ladéw gnicia czy
zwiednigcia. Opakowanie 250g/op. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

szt.

20

29

Kalafior §wiezy,

klasa jakos¢ I (sezon VI - IX), dostepno$¢ poza sezonem - caly i zdrowy,
o $wiezym wygladzie, bez zadnych ubytkéw czy uszkodzen, skaz i obié,
plam, przero$nigcia rozy listkami, odgniecen, bez lisci, twardy, jedrny, o
zwieztej budowie, z krotko przycietym glabem (usunigta cata czgsé
niejadalna glaba). Kalafior o barwie bialej, kremowej lub barwie kosci

kg

10




stoniowej

30

Kapusta biala (glowiasta),

klasa jakosci I, kapusta o §wiezym wygladzie, prawidtowo
wyksztatcona, bez odgniecen i uszkodzen, niepopekana, bez oznak
wyrastania kwiatostanu, czysta, niezwigdnieta, jednolita odmianowo.
Lodyga przycigcia ponizej najnizszego liscia, liScie powinny przylegac
do siebie, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste. Masa glowki nie mniej
niz 1200g. Gtowki kapusty glowiastej

musza by¢ jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 14 dni od daty dostawy do magazynu

Zamawiajacego.

kg

206

31

Kapusta czerwona,

klasa jakosci I, dostgpnosc poza sezonem - kapusta o swiezym
wygladzie, prawidlowo wyksztatcona, bez odgniecen i uszkodzen,
niepopgkana, bez oznak wyrastania kwiatostanu, niezwiednieta, jednolita
odmianowo. Lodyga przycigcia ponizej najnizszego liscia, liScie
powinny przylega¢ do siebie, a miejsce cigcia powinno by¢ czyste. Masa
glowki nie mniej niz 800g. Glowki kapusty gtowiastej musza by¢
jednolite pod wzgledem ksztattu i barwy. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

kg

63

32

Kapusta kiszona opakowanie 1-5 kg,

klasa jakosci I, utrwalona naturalnie bez dodatkowego kwasu octowego,
mlekowego. poszatkowana, jedrna, chrupka, w kolorze jasnozottym, o
odpowiednim dla warzyw kiszonych smaku i aromacie, bez plesni; okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego

kg

187

33

Kapusta biala mloda,

klasa jakosci I, (sezon IV - VI) - kapusta o $wiezym wygladzie,
prawidlowo wyksztalcona, liscie w kolorze od ciemnozielonych na
wierzchu do jasnozottych w srodku, jednolita odmianowo, bez odgniecen
i uszkodzen, niepopekana, glowki od lekko zwartych do zwartych, bez
oznak kwitnienia, Lodyga przycigcia ponizej najnizszego liscia, liscie
powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, a

miejsce cigcia powinno by¢ czyste. Masa glowki - nie mniej niz 700 g,
okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego.

szt.

23

34

Kapusta pekinska,

$wieza, klasa jakosci I, kapusta o §wiezym wygladzie, prawidtowo
wyksztatcona, wydtuzona, zwarta, jednolita odmianowo, bez
wyrosnigtych pedow kwiatowych, liscie zewnetrzne w kolorze zielonym
do seledyn, liscie ksztattu owalnego duze, szerokie, pomarszczone i
zylkowane, z brzegu faliste, todyga ucigta nieco ponizej najnizszego
liscia; liScie powinny pozosta¢ mocno przytwierdzone, miejsce cigcia
powinno by¢ czyste; masa glowki nie mniej niz 450 g do 1kg.

kg

75

35

Kapusta wloska,

klasa jakosci I, kapusta o §wiezym wygladzie, prawidtowo
wyksztalcona, ksztalt kolisty, zwarta, jednolita odmianowo, bez
wyrosnigtych pedow kwiatowych, liscie w kolorze zielonym do
ciemnozielonym, pomarszczone, pokryte drobnymi pecherzykowatymi
wzdeciami, todyga powinna by¢ uci¢ta ponizej najnizszego liscia; liScie
powinny pozostaé mocno przytwierdzone, a miejsce cigcia powinno byé
czyste. Masa glowki nie mniej niz 700g, okres przydatno$ci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

kg

30

36

Kiwi,

kg

195




klasa jakosci I, owoc twardy, dostatecznie dojrzaty, nie zwigdnigty, bez
uszkodzen mechanicznych, o masie
nie mniejszej niz 100g

37

Koperek swiezy (peczek),

klasa jakosci I, dostgpnosc poza sezonem - tadny, zielony (bez
pozotktych czgsci), $wiezy, czysty, bez ziemi, chwastow i traw,
niezwiednigty, bez objawow gnicia, plesni, zaparzenia, bez uszkodzen
mechanicznych, dlugo$¢ kopru: nie wigcej niz 25 cm; waga peczka: 50g

szt.

664

38

Limonka,

klasa jakosci I, owoce cate, dojrzate i soczyste, o ksztalcie i barwie
charakterystycznym dla owocu, bez sthuczen, obi¢ i naci¢¢, bez oznak
zwiednigcia, wewngetrznego wyschnigcia

kg

10

39

Malina $§wieza,

(sezon V - VIII), klasa jakosci I (opakowanie 125g, 300g, 500g i
luzem), dostepnos$¢ poza sezonem - owoce o §wiezym zdrowym
wygladzie, bez oznak gnicia, zwigdnigcia i ple$ni, pakowane w
opakowaniach 150-200g; okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy
do magazynu Zamawiajacego.

kg

50

40

Mandarynka bezpestkowa,

(sezon XII - II), stodka, luzem klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem
- dobrej jakosci, o $wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzate,
stodki 1 soczysty miazsz, ktory musi by¢ catkowicie zdrowy, bez
sthuczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wyschnigcia czy gnicia, plesni,
zepsucia, jednolite odmianowo.

kg

503

41

Mango,

klasa jakosci I, owoc o §wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio
dojrzate, skorka twarda i cienka, migzsz soczysty, bez sthuczen, obi¢,
wgniecen, bez oznak wewnetrznego wyschnigeia czy gnicia, waga
owocu 250-500g, jednolite odmianowo

kg

28

4

Marchew korzen,

klasa jakosci I, korzen caly i czysty (nalezycie osuszony po umyciu), bez
zadnych uszkodzen (bez ucigtych glow oraz odtamanych korzeni
bocznych); marchew $wieza, jedrna, jednolitej odmiany, niezdrewniala,
prosta, ksztattna (bez bocznych rozgalezien i rozwidlen), bez

szczelin, odgniecen i peknigé

kg

900

43

Marchew korzen mlody,

(sezon V - VII) - korzen caly i czysty (nalezycie osuszony po umyciu),
bez zadnych uszkodzen (bez ucigtych glow oraz odtamanych korzeni
bocznych); marchew §wieza, jedrna, jednolitej odmiany, niezdrewniata,
prosta, ksztattna (bez bocznych rozgalezien i rozwidlen), bez szczelin,
odgniecen i pgknigc,

kg

80

44

Melon zélty,
klasa jakosci I, odpowiednio dojrzaty, bez sthuczen, obic¢, uszkodzen
mechanicznych, waga ok. 600-900g;

kg

50

45

Melon Cantaloupe,
klasa jakosci I, odpowiednio dojrzaly, bez sttuczen, obi¢, uszkodzen
mechanicznych, waga ok. 450-750g;

kg

50

46

Mieta $wieza,
klasa jakosci I, w doniczce, tadne, zielone liscie, bez oznak zwigdnigcia
Iub gnicia

szt.

16

47

Melisa Swieza,
klasa jakosci I, tadne, zielone liscie, bez oznak zwigdniecia lub gnicia

szt.

10

48

Morela Swieza,
(sezon VII - VIII), klasa jakoscl I, dostepno$¢ poza sezonem - owoc o

kg

30




$wiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzaty,migzsz soczysty,
bez stluczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewngtrznego wyschniecia czy
gnicia, jednolite odmianowo

49

Nektarynka $wieza,

(sezon VII - VIII), klasa jakosci I, dostepno$¢ poza sezonem - owoc o
swiezym, zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzaly, migzsz soczysty,
bez stluczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewngtrznego wyschnigcia czy
gnicia, jednolite odmianowo

kg

78

50

Ogorek kiszony,

klasa jakosci I, dostgpnosc poza sezonem - owoc o §wiezym, zdrowym
wygladzie, odpowiednio dojrzaty, miazsz soczysty, bez sttuczen, obic,
wgniecen, bez oznak wewngetrznego wyschnigcia czy gnicia, jednolite
odmianowo opakowanie 3kg netto, klasa jakosci I, utrwalony naturalnie
bez dodatkowego kwasu octowego, mlekowego.

op.

131

51

Ogorek Swiezy,

klasa jakosci I, jedrne, o $wiezym i zdrowym wygladzie, o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, bez gorzkiego smaku, prawidtowo
wyksztatcone i praktycznie proste, dtugos$é¢ ok.15-25cm

kg

248

52

Ogoérki gruntowe zielone,

klasa jakosci I, jedrne, o $wiezym i zdrowym wygladzie, o komorach
nasiennych bez pustych przestrzeni, bez gorzkiego smaku, prawidtowo
wyksztatcone

kg

10

53

Papryka czerwona,

(sezon VII - IX), $wieza klasa jakosci I, dostgpnos$¢ poza sezonem -
papryka w kolorze czerwonym o §wiezym, zdrowym wygladzie, twarda,
jedrna, dobrze rozwinigta, bez uszkodzen, w tym spowodowanych przez
stonce i mroz. Papryka z zielona szypuitka, kielich nienaruszony.

kg

278

54

Papryka zétta,

(sezon VII - IX), $wieza klasa jakosci I, dostepnos¢ poza sezonem -
papryka w kolorze z6ttym o §wiezym, zdrowym wygladzie, twarda,
jedrna, dobrze rozwinieta, bez uszkodzen, w tym spowodowanych przez
stonce i mroz. Papryka z zielong szypulka, kielich nienaruszony.

kg

144

55

Pieczarki Swieze,

klasa jakosci I, pieczarki o $wiezym i zdrowym wygladzie (zamknigte
lub otwarte), o barwie bialej lub biato-kremowej, ksztalt kapeluszy
okragly lub potkolisty z blaszkami w kolorze biatym z odcieniem
r6zowym, wnetrze pieczarki w kolorze biatym lub biatym z odcieniem
rézowym. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 4 dni od daty dostawy do
magazynu Zamawiajgcego.

kg

31

56

Pietruszka korzen,

klasa jakosci I, zdrowa, bez $§ladow gnicia, bez odrdzewien skorki,
twarda, jedrna, ksztattna, korzen prawidtowo wyksztatcony, gladki (bez
rozwidlen i bocznych rozgalezien), bez sttuczen, oznak zmarznigcia,
peknigé. Na przekroju biata lub biato-kremowa, bez pustych przestrzeni,
na¢ pietruszki powinna by¢ rowno oberwana lub obcigta tuz przy
glowce, tak aby korzen byt nieuszkodzony, okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
14 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego

kg

619

57

Pietruszka naciowa,

klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem - zdrowa, zielona, o §wiezym
wygladzie, niezwiednigta, bez objawow gnicia, plesni, zaparzenia, czysta
tj. bez pozostatosci ziemi, traw, chwastow, bez plam, pozotktych lisci i
zeschtych czgéci, pakowana w peczki od 100g od 500 g

szt.

568

58

Pomarancza,
(sezon IV - X)), luzem, stodka, klasa jakosci I, dostgpno$¢ poza sezonem
- jedrne i zdrowe, dojrzate i soczyste, bez obi¢, sthuczen i §ladow gnicia

kg

359




oraz plesni, bez oznak wewnetrznego wyschnigcia i wysuszenia;
srednica od 06¢cm do 10 cm.

59

Pomelo,

swieze, klasa jakos¢ I, dostepno$¢ poza sezonem - jedrne i zdrowe,
dojrzate i soczyste, bez obié, sttuczen i $ladow gnicia oraz plesni, bez
oznak wewnetrznego wyschnigcia i wysuszenia; waga 1 szt. ok. 500-
700g.

szt.

40

60

Pomidor $wiezy,

(sezon IV - X)), rdzne gatunki i odmiany (np. malinowy, bawole serce -
wg wybory przez zamawiajacego), klasa jakosci I, dostepno$¢ poza
sezonem - §wieze i o zdrowym wygladzie, czerwone oraz
charakterystyczny dla danej odmiany ksztalt, bez peknigé, obié, sthuczen,
mechanicznych uszkodzen, bez objawdéw gnicia i ple$ni. Pomidory
odpowiednio dojrzate, a migzsz jedrny. Pomidory przejrzate sa
niedopuszczalne

kg

181

61

Pomidorki cherry (koktajlowy),

(sezon IV - X), klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem - (czerwone,
z6lte lub pomaranczowe, truskawkowe, daktylowe - wg wyboru przez
zamawiajacego), jednolite odmianowo, o zdrowym, $wiezym wygladzie,
jedrne, czyste, Srednica 20 mm - 35 mm; pakowane w pojemniki do 0,5
kg

kg

269

62

Por $wiezy,

(sezon VI - VIII), klasa jakosci I, dostgpnos$¢ poza sezonem - o §wiezym,
tadnym i zdrowym wygladzie, z usunigtymi zwiednigtymi lub
uschnietymi lisémi, caty (postanowienie nie dot. korzeni oraz koncowek
lidci, ktore

moga by¢ przycigte), jedrny, bez oznak gnicia lub zepsucia, bez
wyrastania p¢du nasiennego, cz¢s¢ biata do jasnozielonej powinna
stanowi¢ potowg pora

kg

440

63

Rabarbar,
klasa jakosci I, (sezon VI —IX) - o $wiezym i zdrowym wygladzie,
jedrny, bez przesuszenia, zwigdnigcia lub zgnicia, ciety, peczek ok. 500g

kg

20

64

Rzodkiewka,

(sezon IV - VIII), klasa jakosci I, o $wiezym, zdrowym wygladzie, nie
popekana, odpowiednio dojrzata, nie tykowata, czysta (bez ziemi,
kamieni, chwastow, traw itp.), niezwigdnigta, nieuszkodzona, jednolita
odmianowo, minimalna $rednica 2,5 cm; pgczek ok. 200g

szt.

37

65

Rzodkiew biala,
$wieza, klasa jako$¢ I

kg

20

66

Salata lodowa,

klasa jakosci I, tadne, §wieze i zielone liscie, jedrna, bez oznak gnicia,
liscie odpowiednio sztywne, zwarte, pofaldowane a glowki
uksztattowane. Masa gtowki nie mniej niz 300 g; kazda glowka sataty
powinna by¢ zapakowana w worek foliowy perforowany, okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.
Zamawiajacego

szt

59

67

Salata maslowa,

klasa jakosci I, fadne, zdrowe i zielone liscie, niezwigdnigte, glowki
odpowiednio uksztattowane, bez ubytkow i objawdw gnicia, czysta (bez
ziemi, chwastow itp.). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy
do magazynu Zamawiajacego

szt.

59

68

Salata rzymska,

klasa jakos$ciowa I, tadne, zdrowe i zielone liscie, niezwi¢dnicte, gtowki
odpowiednio uksztattowane, bez ubytkow i objawow gnicia, czysta (bez
ziemi, chwastow itp.). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany

kg

59




przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy
do magazynu Zamawiajacego

69

Salata karbowana,

klasa jakos¢ I, tadne, zdrowe i zielone liscie, niezwigdnigte, glowki
odpowiednio uksztattowane, bez ubytkow i objawow gnicia, czysta (bez
ziemi, chwastow itp.). Okres przydatnosci do spozycia deklarowany
przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy
do magazynu Zamawiajacego.

szt.

59

70

Salata mix,

klasa jakosci I, $wieze i zielone liScie, ksztalt wydtuzony, bez oznak
gnicia i $ladow plesni, pakowane w opakowaniach po 150g. Okres
przydatnos$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego.

op.

59

71

Salata rukola,

klasa jakosci I, $wieze i zielone liScie, ksztalt wydtuzony, waski o
nierownych brzegach i barwie ciemnozielonej, bez oznak gnicia i sladow
plesni, pakowane w opakowaniach po 150g. Okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
3 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego

op.

59

72

Salata roszponka,

klasa jakosci I, $wieze i zielone liScie, bez oznak gnicia i §ladéw plesni,
pakowane w opakowaniach po 150g. Okres przydatnosci do spozycia
deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od
daty dostawy do magazynu Zamawiajacego

op.

59

73

Salata strzepiasta (LOLLO ROSSO, LOLLO BIANCO)

(sezon V - IX), klasa jakosci I, dostepnos¢ poza sezonem - tadne,
zdrowe zielone liScie, niezwiednigte, glowki odpowiednio
uksztattowane, bez zadnych ubytkow, bez objawdw gnicia, czysta (bez
ziemi, chwastow, traw itp.), bez oznak wyrastania w ped nasienny,
minimalna masa gtéwki nie moze by¢ nizsza niz 150g.

szt.

59

74

Seler korzeniowy,

klasa jakosci I, zdrowy, czysty, myty (w tym wysuszony), bez sladow
gnicia lub wewngtrznego wysuszenia, korzen prawidtlowo wyksztatcony,
gtadki, bez odrdzewien skorki, twardy i jedrny, na przekroju biaty lub
biato-kremowy, bez pustych przestrzeni

kg

653

75

Seler naciowy,

(sezon V - VIII), klasa jakosci I, dostepnos¢ poza sezonem - zielone lub
jasnozielone zdrowe todygi, jedrne, niezwigdnigte, bez oznak gnicia, bez
pozotktych i zeschnietych czgsei, pakowany pojedynczo, 500g/op.

op.

20

76

Szczaw mlody,
(sezon V — VIII), klasa jakosci I, o zdrowym, fadnym wygladzie,
niezwiednigty, bez oznak gnicia lub pozotktych i zeschnigtych czesci.

szt

20

77

Szczypior,

klasa jakosci I, dostgpnosc poza sezonem - §wiezy, o zdrowym, tadnym
wygladzie, niezwigdnigty, bez oznak gnicia lub pozotktych i
zeschnigtych czesci, w pgczkach100g

szt.

548

78

Szparagi biale,

(sezon IV — V1), klasa jakosci I, (500g/op.) dostgpnos¢ poza sezonem -
$wieze, o zdrowym i tadnym wygladzie, jedrne, odpowiednio
uksztattowane i niezwigdnigte, cate, bez uszkodzen. Okres przydatnosci
do spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej
niz 5 dni od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

op.

79

Szparagi zielone,
klasa jakosci I, (500g/op.), dostepnos$¢ w sezonie - Swieze, o zdrowym i
tadnym wygladzie, jedrne, odpowiednio uksztattowane i niezwiedniete,

op.




cale, bez uszkodzen, o zielonej barwie, bez gorzkiego smaku. Okres
przydatnosci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 5 dni od daty dostawy do magazynu
Zamawiajacego

80

Szpinak liSciasty baby,

klasa jakosci I, (500g/op.) dostepnos¢ poza sezonem - miody, tadny i
zielony, bez oznak zwig¢dnigcia, gnicia i pozotktych lisci, pakowany w
opakowaniach 125g. Okres przydatnosci do spozycia deklarowany przez
producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz 3 dni od daty dostawy do
magazynu odbiorcy.

op.

20

81

Sliwki $wieze,

(sezon VII - IX), klasa jakosci I, (morelowa, wegierka - wg wyboru
przez zamawiajacego), dostgpnos¢ poza sezonem - owoc o §wiezym,
zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzate, skorka twarda i cienka,
migzsz soczysty, bez stluczen, obi¢, wgniecen, bez oznak wewnetrznego
wyschnigcia czy gnicia, jednolite odmianowo

kg

25

82

Truskawka Swieza,

(sezon VI - VII), polska, $wieza, klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza
sezonem - truskawki klasy ekstra (najwyzszej jakosci), §wieza i j¢drna, o
zdrowym wygladzie, odpowiednio dojrzata, barwa charakterystyczna i
wyréwnana ,0dpowiednia dla danej odmiany, cata, bez plam po
opryskach, bez zanieczyszczen, nie moze by¢

myta i mokra, bez zadnych uszkodzen i zgniecen, nie moze by¢ zgnita,
zaple$niala czy zaparowana, kielich truskawki i szyputka powinny by¢
swieze i zielone; truskawki w opakowaniach 250g, okres przydatnosci do
spozycia deklarowany przez producenta powinien wynosi¢ nie mniej niz
2 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

kg

200

83

Tymianek,

klasa jakosci I, opakowanie doniczka, $wiezy, o zdrowym, tadnym
wygladzie, niezwiednigty, bez oznak gnicia lub pozétktych i
zeschnigtych czgsci.

szt.

10

84

Winogrono biale (bezpestkowe),

(sezon VIII - X), klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem - o §wiezym i
zdrowym wygladzie, jedrne i soczyste, biate, bez oznak gnicia, plesni lub
wysuszenia

kg

80

85

Winogrono ciemne,

(sezon VIII - X), klasa jakosci I, dostgpnos¢ poza sezonem - o §wiezym i
zdrowym wygladzie, jedrne i soczyste, ciemne, bez oznak gnicia, plesni
Iub wysuszenia

kg

80

86

Ziemniaki mlode,

(sezon VI - VII), klasa jakosci I, ziemniaki jadalne, nieobrane, o
jednolitej odmianie, czyste, bulwy odpowiednio dojrzate, niezzieleniale,
bez objawow zaparzen, zmarznigcia i gnicia, o barwie typowej dla
odmiany (kremowa, jasnozotta, zolta), o wyréwnanej wielkosci, o
$rednicy 2-4 cm. Opakowanie 15 kg z nadrukowang informacj¢ o nazwie
srodka spozywczego, nazwie i adresie producenta, dacie przydatnosci do
spozycia (min. 3 dni) oraz gramaturze

kg

320

87

Ziemniaki sezonowe,

klasa jakos¢ I, typu "C" - ziemniaki jadalne, nieobrane, czyste i zdrowe,
o0 jednolitej odmianie, bulwy odpowiednio dojrzale, niezzieleniate, bez
objawow zaparzen, zmarznigcia i gnicia, o barwie typowej dla odmiany (
kremowa, jasnozolta, zotta), o wyrownanej wielkosci, o §rednicy
poprzecznej 6-8 cm. Opakowania 15-20 kg z nadrukowang informacje o
nazwie srodka spozywczego, nazwie i adresie producenta, gramaturze.
Okres przydatno$ci do spozycia deklarowany przez producenta powinien
wynosi¢ nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy.

kg

3376




1. Przedmiot umowy realizowany bedzie sukcesywnie w asortymencie i ilosciach wynikajacych z zapotrzebowania
sktadanego bezposrednio przez Zamawiajacego. Osoba upowazniona przez Zamawiajacego przekaze Wykonawcy
telefonicznie, minimum z jednodniowym wyprzedzeniem zamowienie z wykazem  produktéw, wraz z terminem i
godzing dostawy.

2. Zamawiajacy zastrzega, ze zakres objety szczegdlowym opisem przedmiotu zaméwienia z podaniem kategoryzacji
rodzajowej i iloSciowej przedstawionej w specyfikacji (formularz ofertowy) oraz ofercie Wykonawcy stanowi
orientacyjne ilo$ci, ktore moga ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwickszeniu) w trakcie trwania umowy. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo niewykonania umowy w pelnym zakresie, jednak nie mniejszym niz 50%. Zamawiajacy
zastrzega sobie prawo dokonywania zaméwien z zakresu poszczegdlnych kategoryzacji rodzajowych i ilosciowych
towaro6w w zalezno$ci od wilasnych potrzeb bez wzgledu na iloSci danego asortymentu podane w ofercie Wykonawcy,
pod warunkiem nieprzekroczenia calkowitej kwoty umownej brutto oraz przy uwzglednieniu wartoSci cen
jednostkowych, ktore maja charakter ryczattowy. Wykonawca z tego tytutu, jak rowniez w przypadku zmniejszenia
ilosci, nie bedzie dochodzit jakichkolwiek roszczen od Zamawiajacego. Wykonawcy nie przyshuguja wobec
Zamawiajacego roszczenia odszkodowawcze z tytulu zmniejszenia zamowienia.

3. Zamawiajacy wymaga dostawy towaru dla:

Cze$¢ 6: WARZYWA 1 OWOCE: 2 razy w tygodniu (po uzgodnieniu telefonicznym — w dniach: poniedziatek i §roda)

- w godzinach: od 06:30 do 7.30.

Termin realizacji pojedynczej dostawy zgodnie ze ztozonym zamdwieniem. Zamawiajacy bedzie sktadat zamowienie

z minimum jednodniowym wyprzedzeniem.

4. Miejscem dostawy bedzie: Przedszkole Miejskie nr 25 ,,Kubu$ Puchatek” w Shupsku.

5. Zamawiajacy potwierdzi na pismie (protokdt ilosciowo-jakosciowy WZ) przyjecie dostawy. Nie dopuszcza
si¢ pozostawiania towaru przez Wykonawcg osobom nieupowaznionym oraz przed siedzibg Zamawiajacego.

6. Wykonawca zobowigzuje si¢ do terminowego dostarczania zamowionych towarow.

7. Wykonawca zobowigzuje si¢ do dowozu towaru na swoj koszt, w pojemnikach i opakowaniach zwrotnych
i bezzwrotnych, przy uzyciu $rodkéw transportowych przeznaczonych do przewozu zywnosSci, zgodnie
z obowigzujacymi przepisami tj. zgodnie z normami sanitarnymi i higienicznymi przewidzianymi dla przewozenia
zywnosci na terenie RP.

8. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ przedmiot umowy, roztadowac go i wnie$¢ do miejsca wskazanego przez
Zamawiajacego w jego siedzibie.

9. Wykonawca zabezpieczy nalezycie towar na czas przewozu (opakowania, pojemniki przystosowane do przewozu
danego asortymentu) i ponosi catkowita odpowiedzialnos¢ za dostawe i jakos¢ dostarczonego towaru.

10. Za realizacj¢ umowy odpowiedzialni sg ze strony Zamawiajacego: Pani Aleksandra Szmidke.

11. Wykonawca zobowiazany jest dostarczy¢ towar wysokiej jakosci tj. I — go gatunku, $wiezy (termin przydatnosci
do spozycia widocznie oznakowany na opakowaniu-jezeli takowe istnieje), spelniajacy normy jakosciowe (PN)
dla danego asortymentu, wysokiej jakos$ci sensorycznej i mikrobiologicznej, spetnia¢é wymogi sanitarno-
epidemiologiczne oraz zasady HACCP. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zadania dla zaoferowanego asortymentu
przedlozenia pisemnego potwierdzenia dopuszczajacego dany produkt do obrotu i spozycia, wydanego przez organ
uprawniony do kontroli jako$ci artykutéw spozywczych.

12. Wykonawca jest zobowigzany na kazde wezwanie Zamawiajacego przedstawi¢ dokument potwierdzajacy,
ze zamawiany towar jest zgodny z opisem przedmiotu zamowienia oraz z wymaganiami opisanymi w SWZ.

13. Wykonawca winien posiadaé wymagany atest laboratoryjny na oferowane produkty migsne, okazywany na kazde
zadanie Zamawiajacego.

14. Tlosciowy i jakos$ciowy odbior towaru bedzie dokonywany w miejscu wskazanym przez Zamawiajacego w oparciu
o ztozone zamowienie.

15. Wykonawca bierze na siebie odpowiedzialno$¢ za braki i wady powstale w czasie transportu oraz ponosi z tego
tytutu wszelkie skutki materialne i prawne.

16. Dostawy artykutow zywnosciowych musza by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP i GMP, posiada¢ $wiadectwa
jakosci przy dostawach migsa, przetworow migsnych, mleka i przetworow mlecznych, miodu, ryb oraz przy dostawie
jaj aktualne zaswiadczenie z Powiatowego Inspektoratu Weterynarii o podleganiu kontroli, dostarczony asortyment
dotyczy migsa i wyrobow wedliniarskich, powinien posiada¢ handlowy dokument identyfikacyjny.

17. Dostarczana zywno$¢ musi by¢ oznakowana widocznym, czytelnym i nieusuwalnym kodem identyfikacyjnym oraz
terminem przydatno$ci do spozycia (nie krotszym niz 7 dni dla cze$ci nabial, jaja; 3 miesigce dla czgsci mrozonki,
produkty rézne, ryby mrozone i specjalne produkty spozywcze; w przypadku czesci migso, drob, warzywa i owoce,



pieczywo, dania gotowe oraz ,ryba $wieza” towar musi by¢ $wiezy), umozliwiajagcym identyfikacje artykutu
spozywczego z danej partii produkcyjne;j.

18. Produkty nieoznakowane musza spetnia¢ wymogi pod wzgledem organoleptycznym.

19. Wykonawca, na zadanie Zamawiajacego, moze uzyczy¢ nicodptatnie ewentualnie potrzebnych pojemnikow przy
kazdorazowej dostawie towaru do siedziby Zamawiajacego na okres do nast¢pnej dostawy.

20. Przy posiadaniu towaru w innych niz podanych przez Zamawiajacego opakowaniach, Wykonawca winien przeliczy¢
warto$¢ opakowana do gramatury podanej przez Zamawiajacego. Nie dotyczy to sytuacji, gdy spelnione jest
minimum wymagane przez Zamawiajacego a jednostka miary sa sztuki.

21.Przedmiot zamdéwienia begdzie pochodzit z biezacej produkcji, bedzie wytwarzany zgodnie z zasadami GMP (Dobrej
Praktyki Produkcyjnej), musi by¢ dopuszczony do obrotu i sprzedazy zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

22. Towar oferowany przez Wykonawcow ma spetniaé wymagania Polskich Norm, by¢ $wiezy, I gatunku, najwyzszej
jakosci, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowigzujacymi normami, atestami, terminami przydatnosci do spozycia,
z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania.

23. Produkty spozywcze powinny by¢ dostarczane w opakowaniach oryginalnych, nienaruszonych, oznakowanych
zgodnie z wymaganiami rozporzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie
znakowania poszczegolnych rodzajow $rodkow spozywcezych z pdézniejszymi zmianami

24. Opakowania produktéw spozywczych powinny zawiera¢ takie informacje jak: nazwe produktu, nazwe 1 adres
producenta lub przedsigbiorcy paczkujacego srodek spozywczy, wykaz i ilos¢ sktadnikow lub kategorii sktadnikow,
zawarto$¢ netto w opakowaniu, dat¢ minimalnej trwalosci lub termin przydatno$ci do spozycia, warunki
przechowywania.

25. Dostarczane produkty spelnia¢ musza prawem okre§lone wymogi dla tych produktéw, w tym wymogi zdrowotne.
Material opakowaniowy winien by¢ dopuszczony do kontaktu z zywnos$cia. Produkty przetworzone (tj. wedliny,
przetwory migsne, konserwy) maja posiada¢ etykiety okreslajace nazwe handlowa produktu, procentowy sktad
surowcowy — tj. % zawarto§¢ migsa w wedlinie oraz substancje stosowane w produkcji. Zamawiajacy wymaga,
aby migso $wieze pochodzito ze zwierzat do lat 3 i bylo pochodzenia polskiego. Jako$¢ organoleptyczna zywnosci,
ktérej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana jest przy obrobce podczas przygotowywania positkow
u Zamawiajacego.

26. W przypadku niespelnienia wymagan, surowiec zostanie zwroécony Wykonawcy, a fakt ten zostanie odnotowany
w formularzu reklamacyjnym.

27.W przypadku nieodpowiedniego oznakowania towaru lub dostawy srodkéw spozywczych po dacie minimalnej
trwatos$ci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia, nastagpi odmowa przyjecia odnotowana w formularzu
reklamacyjnym.
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