Zatqcznik nr 1

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Lp

Nazwa handlowa produktu

Szczegotowa charakterystyka produktu

Burgery rybne panierowane 50-110 g [kg] produkt
mrozony

Wyréb rybny, gteboko mrozony o temp. ponizej -18°C w $rodku geometrycznym; minimalna zawartos$¢
miesa z ryb powyzej 35%, bez dodatkdw smakowych, wstepnie obsmazone; burgery jednolite
o wyréwnane] wielkosci, ksztatcie i wadze, okragte, masa netto 50g — 110g; konsystencja farszu jednolita,
miekka, nie rozpadajaca sie po obrdbce cieplnej, cechy dyskwalifikujgce:

- kotlety czesciowo lub w catosci rozmrozone,

- niewtasciwy smak i zapach oraz tekstura po przyrzadzeniu,

- zanieczyszczenia mechaniczne lub organiczne.

Opakowania do 6 kg. Oznakowanie opakowania musi zawiera¢: nazwe dostawcy/producenta, adres, nazwe
produktu, date termin produkcji i przydatnosci do spozycia, warunki przechowywania. Minimalny termin
przydatnosci do spozycia od dnia dostawy - 4 miesigce.

Kostka rybna mintaj [kg] — produkt mrozony

Kostka z fileta ryby mintaj, bez skéry oraz osci mrozona w catosci, wypatroszona, bez obcych
zanieczyszczen, pozadana ilo$¢ glazury do 15% wagi ryby, brak oznak rozmrozenia, temp. Przy przyjeciu min
-18 st. C. Zapach wfasciwy dla ryb mrozonych, po rozmrozeniu zapach ryb swiezych, nierozpadajaca sie,
niedopuszczalny zapach gnilny. Opakowanie zewnetrzne: szczelne, woskowane kartony. Opakowanie

300 — 330 g [kg]

2 wewnetrzne: folia; warstwy filetdw przetozone folig, czyste, nieuszkodzone, szczelne, zamkniete,
prawidlowo oznakowane w jezyku polskim, z podang procentowg zawartoscig ryby, elementy
nieposklejane, fatwe wydobywanie pojedynczych elementéw z bloku, bez koniecznosci rozmrazania
catosci. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy - 4 miesigce.

3 Szprot w pomidorach puszka z samootwieraczem |Konserwa rybna w opakowaniu aluminiowym lub blaszanym. Sktadniki rGwnomiernie rozmieszczone w

catej masie konserwy, zawarto$¢ ryby minimum 45%, konsystencja farszu jednolita, zapach i smak




charakterystyczny dla uzytych sktadnikéw i przypraw. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia
dostawy 12 miesiecy.

Ptaty sledziowe solone [kg]

Filety cate bez obcych zanieczyszczen, produkt o wysokich walorach smakowych, soczysty, o delikatnej
teksturze i fagodnym smaku, barwa tkanki miesnej jasna, biata do lekko kremowej; cechy dyskwalifikujgce:
filety rozpadajgce sie, filety o luznej konsystencji, przebarwienia swiadczace o nie$wiezosci filetéw.
Opakowanie: wiaderko plastikowe od 4 kg do 10 kg. Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 30 dni
od daty dostawy.

Paprykarz szczecinski puszka z samootwieraczem
300 —330 g [kg]

Sktad: ryba minimum 25%, ryz, warzywa, przyprawy, cebula, olej roslinny, koncentrat pomidorowy iinnych
dodatkéw, jednostkowe stanowi puszka metalowa z samo-otwieraczem, winna zabezpiecza¢ produkt
przed zniszczeniem i zanieczyszczeniem, muszg by¢ czyste, bez obcych zapachdw, sladéw rdzy i uszkodzen
mechanicznych. Zawartos¢ netto puszki od 300 g do 330 g; Oznakowanie opakowania musi zawiera¢: nazwe
dostawcy producenta, adres, nazwe produktu, mase netto produktu, date termin produkcji i przydatnosci
do spozycia oraz warunki przechowywania. Minimalny termin przydatnosci do spozycia od dnia dostawy
12 miesiecy.

INFORMACJE DODATKOWE:

1. Dostarczane wyroby: powinny spetnia¢ odpowiednie wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zywienia zbiorowego, w tym spetnia¢ warunki:

zgodnie z Polskg Normg, EN i:

2) ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2018 roku, poz. 1541 z pdzn. zm.);
3) rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie znakowania srodkéw spozywczych (Dz. U. Z 2017 roku,

poz. 774 z pdin.zm.).

Powinny byc¢ swieze, petnowartosciowe, cechowac sie wysokimi walorami smakowymi, powinny by¢ dostarczone nie pdzniej niz w pofowie okresu

przydatnosci do spozycia przewidzianego dla danego produktu, z zastrzezeniem: nie mogq byc starsze niz 7 dni od daty pakowania, oznakowane i zawierac

informacje dotyczqce min.: nazwy i adresu producenta, nazwy dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy jakosci, daty produkcji, terminu przydatnosci do

spozycia.




10.

11.

12.
13.

14.

Dostarczany towar winien by¢ swiezy, z okresami waznosci odpowiednimi dla danego asortymentu, wysokiej jakosci, tj. I-go gatunku, bez wad fizycznych
i jakosciowych.

Dostarczany towar powinien cechowac sie wysokimi walorami smakowymi.

Oferowane artykuty spozywcze muszg spetnia¢ parametry jakosciowe dla danego asortymentu przez PN, spetnia¢ wymogi sanitarno-epidemiologiczne
i zasady systemu HACCP.

Wykonawca gwarantuje i ponosi odpowiedzialnosc za to, ze wszystkie produkty posiadajg aktualne dopuszczenia do stosowania zgodnie z przeznaczeniem
wedtug prawa polskiego.

Dostarczane produkty powinny by¢ w estetycznych opakowaniach, bez zanieczyszczern oraz obcych zapachdéw i smakdéw, bez fizycznych uszkodzen
dyskwalifikujgcych produkty (tzn. ubytki, uszkodzone opakowanie). Niedopuszczalne jest wystgpienie objawdw psucia, zjetczenia, zaplesnienia,
wystgpienie rozwarstwienia produktu, zmiana zabarwienia i jej niejednolitos¢, obce posmaki i zapachy, opakowania uszkodzone mechanicznie,
nieoznakowane, zabrudzone; zanieczyszczenia mechaniczne; zdeformowane ksztatty, oznaki psucia, trwate zbrylenia, obce zapachy i posmaki.

W przypadku, gdy jakiekolwiek produkty dostarczone do Zamawiajgcego bedg miaty wady lub dane zamdwienie czeSciowe nie zostanie zrealizowane
w petnym zakresie, Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia produktdéw wolnych od wad i/lub brakujgcych najdalej nastepnego dnia po otrzymanej
informacji, bez ponoszenia przez Zamawiajgcego z tego tytutu jakichkolwiek dodatkowych kosztéw.

W przypadku nie dokonania jego wymiany na towar wfasciwy Zamawiajgcy ma prawo dokonania zakupu zamdéwionego towaru w dowolnej jednostce
handlowej. Koszty powstate z tego tytutu obcigzajg Wykonawce.

W przypadku braku towaru o wymaganej przez Zamawiajgcego gramaturze dopuszcza sie zaproponowanie przedmiotu zamdwienia w opakowaniach
o innych lecz zblizonych wielkosciach/gramaturach. W takim przypadku Wykonawca winien przeliczy¢ warto$é opakowania do gramatury
podanej/wymaganej przez Zamawiajgcego.

W przypadku niezgodnosci dostarczanych produktéw z wymogami i opisem Zamawiajgcy odmoéwi odbioru tych produktéw a Wykonawca poniesie koszty
zgodnie z zapisem w umowie.

Dostawy realizowane bedg transportem Wykonawcy do siedziby Zamawiajgcego, dostosowanym do asortymentu srodkiem transportu peftnigcym
wymagania sanitarne, w opakowaniach gwarantujgcych bezpieczny transport i magazynowanie.

Wszystkie koszty zwigzane z realizacjg zamdwienia, w szczegdlnosci transport czy ubezpieczenie pokrywa Wykonawca.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwos¢ nie zrealizowania cato$ci zamodwienia okres$lonego w przedmiocie umowy, bez ponoszenia konsekwencji
finansowych, na co Wykonawca wyraza niniejszym zgode.

Terminy oraz czestotliwos$¢ i miejsce dostaw:

1) Termin realizacji zaméwienia: 6 miesiecy od 1 stycznia 2025 roku
2) Asortyment i wielko$¢ dostawy ustalane beda kazdorazowo w zamowieniu czesciowym, sktadanym z wyprzedzeniem min. 2 dni (nie liczac dni



Swigtecznych, ustawowo wolnych od pracy i sobot).
3) Wykonawca bedzie dostarczat przedmiot umowy po ztozeniu telefonicznego zamodwienia do wskazanego miejsca dostawy:
= Zaktad Karny w Ptocku, 09 -402 Ptock ul. Sienkiewicza 22,
=  Qddziat Zewnetrzny w Ptorisku, ul. Warszawska 49, 09 — 100 Ptonisk.
15. Czestotliwos$¢ dostaw: produkty ttuszczowe 2 razy w miesigcu po ustaleniu z Zamawiajgcym.
16. Za dostarczany asortyment odpowiada Wykonawca do czasu odbioru przedmiotu zamdwienia przez Zamawiajgcego.

ppor. Marzanna Marikowska



