


Formularz Ofertowy
Część I. Dostawa i zakup artykułów spożywczych - Mięso wieprzowe, wołowe, wędliny
A. Dane wykonawcy:
Nazwa (firma) Wykonawcy Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
Adres (ulica i nr, miejscowość, kod pocztowy, województwo) Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
NIP/REGON: Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst. 
Tel: Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
E-mail: Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
Adres do korespondencji (jeżeli inny niż adres siedziby): Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
Forma składania oferty:
Ofertę składam samodzielnie*
Ofertę składam wspólnie* z: (wpisać nazwy i dane wszystkich Wykonawców)
	Lp.
	Wykonawca
	Adres, NIP/Regon, dane kontaktowe

	1.
	
	

	2.
	
	


Uwaga! Jeśli oferta jest składana wspólnie, należy dołączyć pełnomocnictwo do reprezentacji podpisane przez wszystkich Wykonawców.
B. OFEROWANY PRZEDMIOT ZAMÓWIENIA:
Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym bez negocjacji o wartości zamówienia nie przekraczającej progów unijnych o jakich stanowi art. 3 ustawy z 11 września 2019 r. - Prawo zamówień publicznych p.n.: Zakup i dostawa artykułów spożywczych dla Zespołu Szkolno-Przedszkolnego nr 9 w Bełchatowie
Część 1: Mięso wieprzowe, wołowe, wędliny 
1. Oferuję wykonanie dostawy, będącej przedmiotem zamówienia za cenę:
	Lp.
	Specyfikacja/opis przedmiotu zamówienia
	Jedn. Miary
	Prognozowana ilość zapotrzebowania półrocznego
	Nazwa handlowa / Producent
	Cena jen. Netto
	Stawka VAT  (%)
	Ceny brutto                       (z VAT)
	Wartość pozycji netto
	Kwota VAT
	Wartość pozycji brutto

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	1
	schab bez kości, mięso świeże nie mrożone, element wieprzowy pozbawiony kości, bez ścięgien, błon i tkanki tłuszczowej w i gatunku (nie peklowane)
	kg
	90
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	2
	łopatka wieprzowa bez kości, mięso świeże nie mrożone, element wieprzowy bez ścięgien i tkanki tłuszczowej, pozbawiony kości (nie peklowane). 
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	3
	Łopatka mielona z mięsa świeżego, bez ścięgien, tkanki tłuszczowej oraz tkanki kostnej (nie peklowane)
	kg
	300
	
	
	
	
	
	
	

	4
	szynka wieprzowa bez kości "kulka" mięso świeże nie mrożone, element pozbawiony kości i tkanki tłuszczowej, bez ścięgien, wyselekcjonowany z udźca (nie peklowane). 
	kg
	200
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	5
	karczek wieprzowy bez kości, mięso świeże nie mrożone (nie peklowane). 
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	6
	boczek wędzony, bez dodatków białkowych, utleniaczy, chemicznych, bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów), sztucznych aromatów, głównie dymu wędzarniczego). 
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	7
	Boczek surowy, świeży, nie mrożony bez tkanki tłuszczowej, błon, bez chemicznych dodatków wzmacniających smak i konserwujących.
	kg
	30
	
	
	
	
	
	
	

	8
	żeberka, mięso świeże, w formie cienkich pasków bez nadmiaru tkanki tłuszczowej w I gatunku, bez chemicznych dodatków wzmacniających smak i konserwujących.
	kg
	300
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	9
	Polędwiczki wieprzowe, mięso świeże, nie mrożone, bez błon, bez ścięgien, bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności.
	kg
	150
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	10
	mięso wołowe, mięso świeże nie mrożone, bez przerostów tkanki tłuszczowej, błon i ścięgien, bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności.
	kg
	45
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	11
	kiełbasa wiejska z mięsa wieprzowego i wołowego na 100g wyrobu zużyto 100g mięsa wieprzowego i 11g mięsa wołowego, parzona i wędzona. Produkt w jelicie wieprzowym, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów), sztucznych aromatów (głównie dymu wędzarniczego).
	kg
	100
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	12
	Kiełbasa sądecka z mięsa wieprzowego i wołowego. Na 100g wyrobu zużyto 100g mięsa wieprzowego i 11g mięsa wołowego, parzona i wędzona. Produkt w jelicie wieprzowym, średnio rozdrobniona, wędzona, parzona. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie dymu wędzarniczego).
	kg
	15
	
	
	
	
	
	
	

	13
	parówki cienkie (min. 80 % mięsa) Kiełbasa wieprzowa, średnio rozdrobniona, peklowana, wędzona, surowa. Osłonka niejadalna. 100g gotowego wyrobu uzyskuje się z 101 g mięsa. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie dymu wędzarniczego).
	kg
	50
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	14
	Parówki cielęce, zawartość mięsa min. 93%, bez glutaminianu, bez fosforanu sodu, hermetycznie pakowane, z wyraźnymi oznaczeniami zawartości mięsa. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności, głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów). Osłonka jadalna -jelito baranie cienkie.
	kg
	80
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	15
	Szynka parzona, ( w składzie mięso wieprzowe min. 87%), szynka wieprzowa wędzona, parzona z połączonych kawałków mięsa z dodatkiem wody Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów), sztucznych aromatów (głównie aromatu dymu wędzarniczego), bez dodatków białkowych. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	30
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	16
	Szynka delikatesowa, szynka w formie bloku z kawałków mięsa z szynki wieprzowej, przyprawiona, parzona w osłonce niejadalnej.
	kg
	10
	
	
	
	
	
	
	

	17
	Polędwica sopocka, ( mięso wieprzowe ze schabu 87%) zawartość tłuszczu nie większa niż 10g na 100g produktu. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie aromatu dymu wędzarniczego), bez dodatków białkowych. 
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	18
	polędwica drobiowa (mięso drobiowe z piersi kurczaka 70%) polędwica rozdrobniona, peklowana, parzona z dodatkiem wody. Osłonka niejadalna. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie aromatu dymu wędzarniczego), bez dodatków białkowych. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	15
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	19
	Polędwica z beczki (w składzie mięso z polędwicy wieprzowej 87%). Zawartość tłuszczu nie większa niż 10g na 100g produktu. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie aromatu dymu wędzarniczego) bez dodatków białkowych.
	kg
	15
	
	
	
	
	
	
	

	20
	schab maślany, ( w składzie: schab wieprzowy bez kości 81%, pieczony) wędzonka wieprzowa, peklowana, parzona, wędzona, pieczona z dodatkiem wody. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów), sztucznych aromatów (głównie aromatu dymu wędzarniczego), bez dodatków białkowych. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	21
	Filet drobiowy pieczony,(min. 80% filet z kurczaka) , peklowany, parzony „z połączonych kawałków mięsa". Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów), sztucznych aromatów (głównie aromatu dymu wędzarniczego), bez dodatków białkowych. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	22
	Kiełbasa krakowska z mięsa wieprzowego grubo rozdrobniona z połączonych kawałków mięsa, może być lekko podsuszana, na 100g gotowego produktu 146g mięsa wieprzowego. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	10
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	23
	Kiełbasa z szynki, średnica ok 8-9 cm grubości, mięso wieprzowe 78%, kiełbasa wieprzowa parzona w osłonce nie jadalnej: woda, peklo - sól, przyprawy naturalne: sól, pieprz, gorczyca, czosnek. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	24
	Frankfruterki z indyka, z mięsa z indyka, głównie bez substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów, sztucznych aromatów, głównie dymu wędzarniczego.
	kg
	10
	
	
	
	
	
	
	

	25
	Schab staropolski 90% zawartości mięsa wieprzowego, parzony i wędzony. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów, sztucznych aromatów głównie dymu wędzarniczego).
	kg
	10
	
	
	
	
	
	
	

	26
	Kiełbasa biała surowa z mięsa wieprzowego min 75%. Produkt w jelicie wieprzowym, średnio rozdrobniona, bez sztucznych: konserwantów, barwników, dodatków do żywności.
	kg
	35
	
	
	
	
	
	
	

	27
	Schab pieczony na maśle. Bez dodatku chemicznych substancji dodatkowych do żywności (głównie substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, Emulgatorów, sztucznych aromatów głównie dymu wędzarniczego).
	kg
	15
	
	
	
	
	
	
	

	28
	Kiełbaski rajskie, paluszki. Kiełbasa wieprzowo-wołowa, parzona w osłonce nie jadalnej, głównie bez substancji konserwujących, przeciwutleniaczy, wzmacniaczy smaku, stabilizatorów, regulatorów kwasowości, emulgatorów, sztucznych aromatów głównie dymu wędzarniczego.
	kg
	20
	
	
	
	
	
	
	

	29
	Pasztet z żurawiną. Produkt blokowany wieprzowy z dodatkiem w wątróbki i kaszy manny, drobnorozdrobniany, przyprawiony, pieczony w foremce aluminiowej niejadalnej.
	kg
	10
	
	
	
	
	
	
	

	30
	Kiełbasa szynkowa, średnica ok 6-7 cm grubości mięso wieprzowe 95% wędzona parzona z połączonych kawałków mięsa w osłonce niejadalnej, sól, przyprawy, substancja konserwująca. Produkt może zawierać zboża zawierające gluten, gorczycę, seler, soję, jaja, mleko (łącznie z laktozą), oraz produkty pochodne. Zawartość tłuszczu nie więcej niż 10 g na 100 g wyrobu gotowego.
	kg
	20
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	 Łączna cena oferty Netto: 
(tj. suma wszystkich wierszy z kolumny 9

	 
	Łączna cena oferty Brutto: (tj. suma wszystkich wierszy z kolumny 11.)
	


zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia stanowiącym załącznik do SWZ i do umowy.
1. Czas konieczny na wymianę lub uzupełnienie towaru: Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
(Należy podać konkretną ilość godzin z uwzględnieniem zasad oceny ofert podanych w rozdziale XX. SWZ).
Uwaga: w przypadku, gdy wykonawca nie wpisze żadnej cyfry otrzyma w przedmiotowym kryterium „0 pkt”
1. Jednocześnie informuję, że:
- przewiduję/ nie przewiduję* udział/u w realizacji zamówienia następujących podwykonawców (podać firmy oraz części zamówienia, dla których podwykonawcy będą realizować zamówienie):
	Lp.
	Firma (nazwa) podwykonawcy 
(o ile jest znana)
	Część (zakres) zamówienia

	1.
	
	

	2.
	
	


należy wypełnić, jeżeli Wykonawca przewiduje udział podwykonawców
1. [bookmark: _GoBack]Oświadczamy, że wykonawca którego reprezentuję jest:
·  mikro przedsiębiorcą, 
·   małym przedsiębiorcą, 
·  średnim przedsiębiorcą, 
·  jednoosobowa działalność gospodarcza,
·  osoba fizyczna nieprowadząca działalności gospodarczej,
·  inny rodzaj
Składając niniejszą ofertę, zgodnie z art. 225 ust. 1 ustawy Pzp informuję/my, że wybór oferty:
[bookmark: _Hlk78207023] będzie prowadzić do powstania obowiązku podatkowego po stronie zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć – w następującym zakresie: Kliknij lub naciśnij tutaj, aby wprowadzić tekst.
 (należy podać rodzaj każdego towaru/usługi oraz wartość bez podatku VAT/stawki VAT)
 nie będzie prowadzić do powstania obowiązku podatkowego po stronie zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć.*
C. Oświadczenia:
· Oświadczam, że zamówienie zostanie zrealizowane w terminach i na zasadach określonych w SWZ oraz we wzorze umowy.
· Oświadczam, że zapoznałem się ze Specyfikacją Warunków Zamówienia, zasadami korzystania z Platformy Zakupowej i nie wnoszę do niej zastrzeżeń oraz, że zdobyłem konieczne informacje do przygotowania oferty, a także podpiszę umowę zgodnie 
ze wzorem stanowiącym załącznik do niniejszej specyfikacji. Oświadczam , że akceptuję zasady platformy zakupowej.
· Uważam się za związanym niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji Warunków Zamówienia.
· Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.2)
1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) 
2) W przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (w przypadku, gdy treść oświadczenia nie dotyczy Wykonawcy, oświadczenie należy przekreślić).
Uwaga! Niniejszy dokument należy opatrzyć kwalifikowanym podpisem elektronicznym, podpisem zaufanym lub podpisem osobistym. Nanoszenie jakichkolwiek zmian w treści dokumentu po opatrzeniu ww. podpisem może skutkować naruszeniem integralności podpisu, a w konsekwencji skutkować odrzuceniem oferty!
*niepotrzebne skreślić



