
ZAŁĄCZNIK NR 3 IDW
na dostawę pn. „Sukcesywna dostawa artykułów spożywczych na potrzeby wyżywienia dzieci ze Szkoły Podstawowej Nr 4 im. I.J. Paderewskiego w Pruszczu Gdańskim”

Znak sprawy: ZP.271.3.2024
UWAGA: do oferty należy załączyć formularz cenowy

Formularz cenowy 
Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego pn. Sukcesywna dostawa artykułów spożywczych na potrzeby wyżywienia dzieci ze Szkoły Podstawowej Nr 4 im. I.J. Paderewskiego w Pruszczu Gdańskim

	Cz. I zamówienia - Mięso, wędliny

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość 
	Cena jednostkowa brutto                           (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)
	Łączna cena brutto    (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Schab bez kości - część zasadnicza wieprzowiny- odcięta od półtuszy z odcinka piersiowo-lędźwiowego w liniach; gruby, jednolity, soczysty mięsień otoczony błoną i niewielką ilością tłuszczu, barwa ciemnoróżowa, zapach- swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja- jędrna, elastyczna, powierzchnia-sucha, każda partia winna mieć etykietę: : data uboju i rozbioru mięsa,  Z chowu polskiego.
	  kg
	340
	 
	

	2. 
	Karkówka wieprzowa - bez kości, w całości, świeża - część zasadnicza wieprzowiny, odcięta z odcinka szyjnego półtuszy, odcięta w linii oddzielenia głowy (z przodu), w skład karkówki wchodzi tkanka mięsna grubo włóknista, poprzerastana tłuszczem i tkanką łączną; barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja jędrna i elastyczna, powierzchnia sucha i matowa, przekrój lekko wilgotny, sok mięsny- przezroczysty, dopuszcza się nieznaczne zmatowienie barwy mięsa, każda partia winna mieć etykietę: : data uboju i rozbioru mięsa,   Z chowu polskiego.
	      kg
	490
	 
	

	3. 
	Szynka surowa wieprzowa- ekstra- kulka- bez kości część zasadnicza wieprzowiny-odcięta z tylnej półtuszy bez nogi i golonki, linia cięcia przebiega pomiędzy I i II kręgiem kości krzyżowej, tkanka mięsna delikatna, drobnowłóknista, miękka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtłuszczony, bez skóry i kości, powierzchnia bez przekrwień, pozacinań, barwa- ciemnoróżowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja- jędrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa, każda partia winna mieć etykietę:  data uboju i rozbioru mięsa . Z chowu polskiego.
	     kg
	35
	 
	

	4. 
	Szynka wieprzowa bez kości  ( opis mięsa jak przy pozycji nr.3), barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachów, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru mięsa. Z chowu polskiego.
	      kg
	460
	 
	

	5. 
	Łopatka wieprzowa bez kości i bez skóry: część zasadnicza wieprzowiny-odcięta z przedniej kończyny, oddzielone od kości, mięso delikatne i pokryte lekko tkanką tłuszczową, tkanka mięsna miękka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtłuszczony, bez skóry i kości, powierzchnia bez przekrwień, pozacinań, barwa- ciemnoróżowa, zapach-swoisty, charakterystyczny dla każdego rodzaju mięsa, konsystencja- jędrna, elastyczna, powierzchnia- sucha, matowa, przekrój- lekko wilgotny, sok mięsny- przezroczysty, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru mięsa. Z chowu polskiego.
	      kg
	975
	 
	

	6. 
	Polędwica wołowa - tkanka mięsna delikatna, drobnowłóknista, miękka i soczysta, produkt obrobiony kulinarnie, odtłuszczony, bez skór i kości, powierzchnia bez przekrwień, zacięć, barwa ciemnoróżowa, zapach swoisty, sok mięsny przezroczysty. każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru mięsa.    Z chowu polskiego.  
	       kg
	330
	 
	

	7. 
	Boczek świeży bez żeberek i bez skóry, powierzchnia czysta, lekko soczysta, wilgotna, smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; konsystencja: wilgotna, niedopuszczalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa: charakterystyczna dla świeżego mięsa, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru mięsa. Z chowu polskiego.
	  kg
	35
	 
	

	8. 
	Boczek wędzony, parzony- bez żeberek i bez skóry, powierzchnia czysta, lekko wilgotna, smak i zapach: charakterystyczny dla danego asortymentu, wyczuwalny smak wędzenia, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy; konsystencja: wilgotna, niedopuszczalne skupiska galarety oraz wyciek soku; barwa: charakterystyczna dla wędzonek. każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru mięsa. Z chowu polskiego.
	  kg
	45
	 
	

	9. 
	Filet z piersi kurczaka z polędwiczką - pojedynczy, świeży – mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrojone, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi. Barwa typowa dla danego asortymentu, bez obcych zapachów, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru drobiu. Z chowu polskiego.
	 kg
	670
	 
	

	10. 
	Filet z indyka świeży pojedynczy- mięśnie piersiowe pozbawione skóry, kości i ścięgien, prawidłowo wykrwawione, bez przebarwień i uszkodzeń mechanicznych oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru drobiu. Z chowu polskiego.
	     kg
	830
	 
	

	11. 
	 Kurczak cały- oczyszczony, bez piór, umyty i świeży, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla kurczaka świeżego, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi. każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru kurczaka. Z chowu polskiego, o wadze 2,20-2,50 kg.. Tolerancja masy 10%.
	      kg
	635
	 
	

	12. 
	Udko z kurczaka ze skórą bez piór, bez grzbietu, o wadze od 20 do 35 dag, oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń, śladów krwi, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru drobiu. Z chowu polskiego. Tolerancja masy 10%
	       kg
	470
	 
	

	13. 
	Pałka z kurczaka, ze skórą bez piór, bez grzbietu, oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi kurczaka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru drobiu. Z chowu polskiego. Waga 85-95 g. Tolerancja masy 10%.
	       kg
	300
	 
	

	14. 
	Kiełbasa wieprzowa o zawartości 90% mięsa - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw typu (pieprz, sól, czosnek), niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, konsystencja: surowce  widoczne kawałki mięsa,  pojedyncze  skupiska tłuszczu, widoczne włókna, błony czy żyłki, osłonka naturalna ściśle przylegająca, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, Środek konserwujący- sól peklująca, bez sztucznych środków konserwujących, każda partia winna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. .Pakowana hermetycznie. Z chowu polskiego...
	  kg
	160
	 
	

	15. 
	Udo z indyka, ze skórą  bez piór,  oczyszczone, umyte i świeże, bez oznak zepsucia, o zapachu charakterystycznym dla nogi indyka, skóra bez przebarwień oraz bez zanieczyszczeń obcych oraz krwi, każda partia winna mieć etykietę: data uboju i rozbioru drobiu. Z chowu polskiego. Waga 200-250 g. Tolerancja masy 10%.
	 kg    
	50
	 
	

	16. 
	Kiełbasa Śląska– o 80 %-90% zawartości mięsa wieprzowego smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw (pieprz, kminek, majeranek, czosnek i inne naturalne nie zawierające sztucznych środków konserwujących), niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, konsystencja: surowce równomiernie rozłożone, dopuszczalne pojedyncze skupiska tłuszczu, osłonka naturalna ściśle przylegająca, barwa: charakterystyczna dla danego asortymentu, Środek konserwujący- sól peklująca, bez sztucznych konserwantów, każda partia winna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	   kg
	180
	 
	

	17. 
	Baleron gotowany wędzony - smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa brązowa  charakterystyczna dla danego asortymentu, każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	 kg
	30
	 
	

	18. 
	Szynka Bauera smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa brązowa  charakterystyczna dla danego asortymentu, każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	 kg
	100
	 
	

	19. 
	Polędwica Sopocka 100 % mięsa, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy,  barwa jasno brązowa charakterystyczna dla danego asortymentu, , każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	       kg
	150
	 
	

	20. 
	Kiełbasa Krakowska sucha -90% zawartości mięsa wieprzowego smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw (np. pieprz, gorczyca, czosnek i inne naturalne nie zawierające sztucznych środków konserwujących), niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, konsystencja: surowce równomiernie rozłożone, kawałki mięsa, dopuszczalne śladowe skupiska tłuszczu, osłonka naturalna ściśle przylegająca, barwa: charakterystyczna dla wędzonej kiełbasy. Środek konserwujący- sól peklująca, każda partia winna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego.. Możliwość spakowania próżniowego (VAC).
	   kg
	85
	 
	

	21. 
	Szynka delikatesowa z kurczaka, gotowana, krucha, kanapkowa- o zawartości 100% mięsa z indyk smak, zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa koloru świeżej piersi z indyka,  charakterystyczna dla danego asortymentu, każda partia winna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	 kg
	30
	 
	

	22. 
	Parówki z szynki o 100% zawartości mięsa wieprzowego, smak i zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw (np. pieprz, sól i inne naturalne nie zawierające sztucznych środków konserwujących), niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, konsystencja: surowce równomiernie zmielone, osłonka naturalna ściśle przylegająca, bez sztucznych konserwantów, każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	     kg
	250
	 
	

	23. 
	Schab pieczony- 100% mięsa, zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa  charakterystyczna dla danego asortymentu, każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	  kg
	55
	 
	

	24. 
	Szynka gotowana w siatce -  100% mięsa  zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, wyczuwalny smak wędzony i zapach użytych przypraw, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa  charakterystyczna dla danego asortymentu, , każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	       kg
	15
	 
	

	25. 
	Kabanosy drobiowe lub wieprzowe - o zawartości 100% mięsa, zapach charakterystyczny dla danego asortymentu, aromatyczny, niedopuszczalny jest smak i zapach świadczący o nieświeżości lub inny obcy, barwa  charakterystyczna dla danego asortymentu, , każda partia powinna mieć etykietę: data produkcji i terminu przydatności do spożycia. Z chowu polskiego..
	  kg
	50
	 
	

	 
	 
	 
	 
	SUMA: 
	




UWAGA!!!
FORMULARZE CENOWE NALEŻY ZŁOŻYĆ W FORMIE ELKTRONICZNEJ TJ. PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM (E-PUAP) LUB PODPISEM OSOBISTYM (E-DOWÓD)

	Cz. II zamówienia - Wyroby mleczarskie i jaja

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość 
	Cena jednostkowa brutto                           (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)
	Łączna cena brutto (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.       
	Masło extra 82% - niesolone w kostkach o zawartości tłuszczu min. 82%, o smaku czystym, lekko kwaśnym, z lekkim posmakiem pasteryzacji, zapach: mlekowy, bez obcych zapachów, konsystencja: jednolita, zwarta, smarowna, dopuszcza się lekko twardą, lekko mazistą, starannie uformowana, powierzchnia gładka, sucha, barwa: jednolita, dopuszcza się intensywniejszą na powierzchni, w opakowaniu: kostka o gramaturze od 200 do 250 g, termin przydatności nie krótszy niż 30 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	2190
	 
	

	2.       
	Mleko 3,2%, karton - wygląd i barwa jednolita, smak i zapach czysty bez obcych posmaków i zapachów, barwa jasnokremowa, konsystencja płynna. Mleko normalizowane, pasteryzowane, zawartość białka 3 %, opakowanie bezpośrednie: karton 1000 ml, termin przydatności nie krótszy niż 30 dni od daty dostawy.Tolerancja masy 10%.
	szt.
	3150
	 
	

	3.       
	Ser biały twarogowy półtłusty - smak: czysty, łagodny, lekko kwaśny, posmak pasteryzacji, zapach: pasteryzacji, bez obcych zapachów, konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie, termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy.
	kg
	30
	 
	

	4.       
	Ser żółty Gouda- pełnotłusty,  wytwarzany z mleka krowiego, smak łagodny,  bez obcych zapachów, aromatyczny, konsystencja: jednolita, zwarta, miąższ elastyczny, barwa jednolita w całej masie, w blokach 0,5 – 3,0 kg. Produkt bez regulatorów kwasowości i wzmacniaczy smaku. Tolerancja masy 10%
	     kg
	158
	 
	

	5.       
	Ser topiony śmietankowy ,typu Hochland lub równoważne, Termin przydatności nie krótszy niż 30 dni od daty dostawy o wadze 90g. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	343
	 
	

	6.       
	Ser twarogowy - w wiaderku o pojemności 1000g konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie. Termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	60
	 
	

	7.       
	 Serek kanapkowy, typu Almette - śmietankowy lub z ziołami, opakowanie 150g. konsystencja: jednolita, zwarta, bez grudek, lekko luźna, barwa: biała do lekko kremowej, jednolita w całej masie. Termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	250
	 
	

	8.       
	Śmietana, 18% tłuszczu słodka, pojemność 0,5L, w kartoniku. Termin przydatności nie krótszy niż 30 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	25
	 
	

	9.       
	Śmietana kwaśna 18% tłuszczu - homogenizowana, smak: lekko kwaśny, kremowy, zapach: czysty, bez obcych zapachów, produkt o jednolitej, gęstej, kremowej konsystencji, dopuszcza się lekki podstój tłuszczu, barwa jednolita, biała z odcieniem jasnokremowym do kremowego, termin przydatności nie krótszy niż 14 dni od daty dostawy, opakowanie jednostkowe 400ml.  kubek. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	704
	 
	

	10.   
	Śmietana słodka 30% tłuszczu w kartoniku, homogenizowana, smak: lekko kwaśny, kremowy, zapach: czysty, bez obcych zapachów, produkt o jednolitej, gęstej, kremowej konsystencji, dopuszcza się lekki podstój tłuszczu, barwa jednolita, biała z odcieniem jasnokremowym do kremowego, termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy, opakowanie jednostkowe 500ml.  kartonik. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	70
	 
	

	11.   
	Jogurt naturalny typu grecki  zawierający nie więcej niż 10g tłuszczu na 100g/ml produktu. Opakowanie jednostkowe 400ml, termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	650
	 
	

	12.   
	Jogurt homogenizowany  waniliowy typu Piątnica, opakowanie jednostkowe 150g. termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	720
	 
	

	13.   
	Jogurt typu Piątuś różne smaki, pojemność 125g,Termin przydatności nie krótszy niż 21 dni od daty dostawy. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	980
	 
	

	14.   
	Kefir - pojemność opakowania 360 ml. Tolerancja masy 10%
	 szt.
	700
	 
	

	15.   
	Jaja kurze – zgodne z klasą I A, duże - L - jajka o wadze 63g-73g, każde jajko musi posiadać nadrukowany numer identyfikacyjny, nie dopuszczone są jajka nieoznakowane, zbite lub popękane, opakowanie powinno zawierać: -nazwę lub numer producenta oraz adres, -klasę jakości,-kategorię wagową, -liczbę jaj w opakowaniu, -datę pakowania; towar musi spełniać normy techniczne i jakościowe jakie wynikają z obowiązujących przepisów polskiego prawa dla produktów żywnościowych.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	6800
	 
	

	 
	UWAGA: tam gdzie nie podano wprost zakresu tolerancji masy - dopuszczalna tolerancja oferowanych produktów to 10%, z tym zastrzeżeniem, że gdy masa wynosi 20g lub mniej to tolerancja wyłącznie na plus 
	 
	 
	 
	


UWAGA!!!
FORMULARZE CENOWE NALEŻY ZŁOŻYĆ W FORMIE ELKTRONICZNEJ TJ. PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM (E-PUAP) LUB PODPISEM OSOBISTYM (E-DOWÓD)
	Cz. III zamówienia - Warzywa i owoce

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość 
	Cena jednostkowa brutto                           (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)
	Łączna cena brutto (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Buraki ćwikłowe - świeże, bez liści, zdrowe, czyste, suche, nienadmarznięte, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych.
	 kg
	700
	 
	

	2.
	Cebula biała - zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych.
	kg
	350
	 
	

	3.
	Cebula czerwona kl. I świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, mechanicznego uszkodzenia łuski
	 kg
	40
	 
	

	4.
	Cytryna - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, średnica  5-8 cm
	  kg
	235
	 
	

	5.
	Cukinia kl. I świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry, kolor żółty  lub zielony. Waga 500-600g.Tolerancja masy 10%.
	  kg
	120
	 
	

	6.
	Brokuł - świeży, dojrzały, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń kolor różyczek zielony bez przebarwień żółtych i oznak kwitnienia. Waga brokuły 45–550g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	560
	 
	

	7.
	Kalafior kl. I – świeży, dojrzały, o jasnej barwie bez plam gnilnych i uszkodzeń mechanicznych.  Waga 700-800g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	170
	 
	

	8.
	Fasolka szparagowa zielona lub żółta kl. I– świeża, barwa wyraźna stosowna do rodzaju fasolki, bez plam gnilnych i uszkodzeń mechanicznych.
	    kg
	70
	 
	

	9.
	Kapusta czerwona kl. .I świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń liści zewnętrznych, Waga 3500-4500 g. Tolerancja masy 10%.
	  kg
	550
	 
	

	10.
	Kapusta głowiasta biała - zdrowa, czysta, świeża, nienadmarznięta, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych. Waga 3500-4500 g. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	570
	 
	

	11.
	Kapusta Brukselka kl. I- zdrowa, czysta, świeża, główki kapusty średniej wielkości, kształtne nienadmarznięte, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych. Waga 10-15g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	40
	 
	

	12.
	Kapusta kiszona bez środków zakwaszających i konserwujących – o dobrym smaku, zapachu, nienadmarznięta, dostawy w opakowaniach jednorazowych 5 kg., w wiaderkach z długim terminie ważności. Tolerancja masy 10%.
	      szt.
	250
	 
	

	13.
	Kapusta pekińska - zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga produktu 650-700g.Tolerancja masy 10%.
	  kg.
	640
	 
	

	14.
	Kalarepa - zdrowa, czysta, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych.  Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	60
	 
	

	15.
	Marchew - bez naci, świeża, soczysta zdrowa,  sucha, bez plam gnilnych nienadmarznięta, o zapachu typowym dla danego asortymentu, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o średnicy 3-4 cm.
	 kg
	1600
	 
	

	16.
	Ogórek kiszony bez środków zakwaszających i konserwujących o  dobrym smaku,  zapachu, nienadmarznięte, dostawy w opakowaniach jednorazowych do 3 kg., w wiaderkach, z długim terminem ważności. Tolerancja masy 10%.
	       szt.
	170
	 
	

	17.
	Ogórek świeży gruntowy - zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, Polski. Waga dopuszczalna 30-40g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	310
	 
	

	18.
	Ogórek świeży szklarniowy - zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga między 170-200g.Tolerancja masy 10%..
	     kg
	570
	 
	

	19.
	Papryka czerwona - świeża, zdrowa, czysta, sucha, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga 220-250g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	280
	 
	

	20.
	Papryka zielona kl. I świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry.. Waga 220-250g.Tolerancja masy 10%.
	  kg
	60
	 
	

	21.
	Papryka żółta kl. I świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry. Waga 220-250g.Tolerancja masy 10%.
	  kg
	60
	 
	

	22.
	Pietruszka korzeń - świeży, zdrowy, czysty, suchy, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o średnicy 4-7 cm. Worek 5 kg. Tolerancja masy 10%..
	     kg
	315
	 
	

	23.
	Pomidor – świeży, zdrowy, czysty, suchy, o średnicy od 4 cm do 6 cm, bez śladów uszkodzeń mechanicznych o wadze między 160-190g. Tolerancja masy 10%.
	   kg
	600
	 
	

	24.
	Pomidor koktajlowy świeży, o charakterystycznym zapachu dla tego gatunku pomidora, suchy,  bez plam gnilnych i śladów uszkodzeń mechanicznych o wadze do 20g. Tolerancja masy 10%.
	      kg
	50
	 
	

	25.
	Por - świeży, zdrowy, czysty, suchy, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. O wadze od 160 do 180g. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	690
	 
	

	26.
	Sałata zielona masłowa - świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów więdnięcia, nienadmarznięta, bez  uszkodzeń mechanicznych. O wadze od 200 do 230g.Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	210
	 
	

	27.
	Sałata zielona karbowana- świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów więdnięcia, nienadmarznięta, bez  uszkodzeń mechanicznych. O wadze między 350-400g. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	50
	 
	

	28.
	Sałata lodowa -  świeża, zdrowa, czysta, sucha, bez śladów więdnięcia i gnicia, pakowana w folie, nienadmarznięta, bez  uszkodzeń mechanicznych. O wadze miedzy 390-420g.Tolerancja masy 10%.
	      szt.
	650
	 
	

	29.
	Rzodkiewka - świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach. Waga miedzy 110-130g.Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	310
	 
	

	30.
	Rzepa biała - świeża, zdrowa, czysta, sucha, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych i naturalnych o wadze od 85-100g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	120
	 
	

	31.
	Seler korzeń - czysty, zdrowy, świeży, suchy, bez korzeni i śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga między 300-30g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	550
	 
	

	32.
	Czosnek główki- polski zdrowy, świeży, duży, czysty, suchy, o dobrym smaku, nienadmarznięty, bez śladów uszkodzeń mechanicznych. Waga miedzy 40-50g.Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	135
	 
	

	33.
	Pieczarki - zdrowe, czyste, świeże, nienadmarznięte, o barwie białej charakterystycznej dla świeżej pieczarki, bez śladów ziemi, i uszkodzeń mechanicznych. Waga miedzy 25-30g.Tolerancja masy 10%.
	        kg
	110
	 
	

	34.
	Śliwka – węgierka, President, Stanley, Amers, Bluefree, Empress, Herman, wiśniowa i Cacanska oraz śliwomerele Flavor Supreme - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 3-4 do 6-8 cm. Waga między 70-85g.Tolerancja masy 10%.
	 kg
	340
	 
	

	35.
	Koperek luz (10szt.małych pęczków)- świeży, czysty, zdrowy, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach.
	   szt.
	560
	 
	

	36.
	Natka pietruszki (10szt.małych pęczków)- świeża, czysta, zdrowa, bez gnicia i śladów uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach.
	   szt.
	150
	 
	

	37.
	Mięta świeża – doniczka, liść bez cech więdnięcia, zdrowa o wyraźnym zapachu mięty, gęsta, zabezpieczona opakowaniem naturalnym
	    szt.
	150
	 
	

	38.
	Bazylia świeża - doniczka, liść bez cech więdnięcia, zdrowa o wyraźnym zapachu zioła, gęsta, zabezpieczona opakowaniem naturalnym
	   szt.
	50
	 
	

	39.
	Rukola – młode listki, bez cech więdnięcia i gnicia, w opakowaniu 100g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	180
	 
	

	40.
	Roszponka - młode listki, bez cech więdnięcia i gnicia, w opakowaniu 100 g. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	180
	 
	

	41.
	Lubczyk świeży – doniczka, liść bez cech więdnięcia, zdrowa o wyraźnym swoistym zapachu, gęsty ,zabezpieczony naturalnym opakowaniem
	   szt.
	75
	 
	

	42.
	Szczypiorek - świeży, czysty, zdrowy, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach.
	 szt.
	200
	 
	

	43.
	Szczaw uprawny - świeży, pachnący o wyraźnej barwie zielonej, czysty, zdrowy, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach.
	    szt.
	20
	 
	

	44.
	Szpinak świeży, liście kształtne, barwa zielona, czysty, zdrowy, bez śladów gnicia i uszkodzeń mechanicznych,   w pęczkach.
	    szt.
	350
	 
	

	45.
	Gruszka kl I odmiany: Konferencja, Paryżanka, Lukasówka, Red-Bonkreta, Faworytka, Komisówka, General Leclerc  , świeża, dojrzała, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry o wadze 130-150g.Tolerancja masy 10%.
	 kg
	600
	 
	

	46.
	Jabłko deserowe soczyste, słodko - winne, odmiany: Ala, Eliza, Cortland, Gala, Idared, Jonagold, Ligol, Lobo, Rubin, Champion, Decosta, Jonagored,, Paula Red - kl. I . świeże, dojrzałe, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry, o wadze 150-170g.Tolerancja masy 10%.
	 kg
	1620
	 
	

	47.
	Banan - świeży, zdrowy, nienadmarznięty, czysty, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, małe owoce(1 szt.. o wadze 90g-120g).Tolerancja masy 10%.
	 kg
	2200
	 
	

	48.
	Mandarynka - świeża, bez pestek, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 4 do 6 cm o wadze 60-80g. Tolerancja masy 10%.
	       kg
	550
	 
	

	49.
	Pomarańcza- świeża, soczysta, zdrowa o dobrym smaku, nie kwaśna, nienadmarznięta, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 4-6 do 8-10 cm o wadze 230-250g.Tolerancja masy 10%.
	    kg
	220
	 
	

	50.
	Nektarynka lub Brzoskwinia - świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku, bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 5 do 7 cm.
	     kg
	380
	 
	

	51.
	Morela świeża, soczysta, zdrowa, czysta, o dobrym smaku,  bez śladów uszkodzeń mechanicznych, o jednakowych średnicach od 3 do 5 cm
	   kg
	120
	 
	

	52.
	Truskawka świeża - w sezonie - owoce zdrowe, z szypułkami o zdrowym świeżym wyglądzie, czerwone, nie uszkodzone, dojrzałe bez plam gnilnych.
	     kg
	340
	 
	

	53.
	Arbuz - nieuszkodzony, zdrowy o wadze 4,5 kg do 5 kg .Tolerancja masy 10%.
	  kg
	550
	 
	

	54.
	Granat- nieuszkodzony, zdrowy o wadze 350-520g. Tolerancja 10% masy
	  szt.
	100
	 
	

	55.
	Botwina- świeża. -  czysta, zdrowa, bez śladów gnilnych i uszkodzeń mechanicznych, w pęczkach
	  szt.
	25
	 
	

	56.
	Borówki- owoce zdrowe, świeże, nie uszkodzone, dojrzałe.
	 kg
	180
	 
	

	57.
	Malina- owoce zdrowe, świeże, nie uszkodzone, dojrzałe.
	 kg.
	50
	 
	

	58.
	Winogrona jasne  kl. I świeże, dojrzałe, bez plam, oznak gnicia, uszkodzeń skóry, bezpestkowe
	  kg
	120
	 
	

	59.
	Ziemniaki jadalne - zdrowe, czyste, suche, jednoodmianowe, o kształcie typowym dla danej odmiany, o dobrym smaku, bez plam i śladów uszkodzeń mechanicznych, o   średnicy poprzecznej min. 4 cm i podłużnej 8 cm., pakowane w worki jutowe po 15kg.
	  kg
	11400
	 
	

	60.
	Awokado – zdrowe, dojrzałe, bez oznak gnilnych i uszkodzeń mechanicznych, o wadze 150g – 230g.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	15
	 
	

	61.
	Melon żółty – nieuszkodzony, zdrowy o wadze 700-750g.Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	400
	 
	

	62.
	Kiwi  - świeże, dojrzałe, soczyste,  bez oznak gnilnych i uszkodzeń mechanicznych, waga 90g-130 g. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	4000
	 
	

	 
	 
	 
	 
	SUMA 
	



UWAGA!!!
FORMULARZE CENOWE NALEŻY ZŁOŻYĆ W FORMIE ELKTRONICZNEJ TJ. PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM (E-PUAP) LUB PODPISEM OSOBISTYM (E-DOWÓD)

	Cz. IV zamówienia - Pozostałe artykuły spożywcze

	Lp.
	Nazwa
	j.m.
	Przewidywana ilość 
	Cena jednostkowa brutto                           (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)
	Łączna cena brutto (z uwzględnieniem stawki VAT AKTUALNEJ na dzień składania ofert)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.        
	Cukier puder- opakowanie jednostkowe: torebki papierowe 0,4kg.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	66
	 
	

	2.        
	Cukier trzcinowy – opakowanie jednostkowe 1kg. torebki papierowe. Tolerancja masy 10%.
	  kg.
	160
	 
	

	3.        
	Cukier waniliowy  - opakowanie 20g.Tolerancja masy 10%.
	szt.
	24
	 
	

	4.        
	Wiórki kokosowe - opakowanie 100g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	35
	 
	

	5.        
	Ananas w puszce, plastry, masa netto owoców po odsączeniu 340g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	70
	 
	

	6.        
	Ocet jabłkowy niefiltrowany, fermentowany  naturalnie, niepasteryzowany. Pojemność 500-700 ml. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	27
	 
	

	7.        
	Brzoskwinia w puszce, połówki , masa owoców po odsączeniu 470g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	238
	 
	

	8.        
	Curry przyprawa naturalna, 20g bez dodatku glutaminianu sodu. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	33
	 
	

	9.        
	Chrzan tarty słoik, produkt spożywczy otrzymany ze świeżych pozbawionych skórki tartych korzeni chrzanu, struktura – przetarta masa z zawartością drobnych fragmentów korzeni chrzanu, smak i zapach – charakterystyczny dla chrzanu lekko piekący, kwaśnosłodki, zawartość soli kuchennej nie więcej niż – 2,0%, barwa biała lub biało kremowa, opakowania  słoiki o pojemności do 170g. Bez dodatku octu spirytusowego. Tolerancja masy 10%.
	       szt.
	34
	 
	

	10.     
	Ciastka owsiane z żurawiną 38g bez dodatku pszenicy z pełnowartościowego owsa ,opak. 6szt.Tolerancja masy 10%.
	   op.
	125
	 
	

	11.     
	Ciastka z ziarnami Mieszanka – opakowanie 3000g, mąka pszenna, nasiona sezamu, orzechy arachidowe, rodzynki, siemię lniane, drożdże, bez sztucznych dodatków. Tolerancja masy 10%.
	    op.
	30
	 
	

	12.     
	Żurawina suszona – opakowanie 100g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	200
	 
	

	13.     
	Słonecznik łuskany 80g nasiona suche bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	22
	 
	

	14.     
	Tuńczyk w puszce - opakowanie netto  170g,  bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	25
	 
	

	15.     
	Dżem różne smaki, niskosłodzony pasteryzowany,  bez konserwantów - różne smaki, 280g netto. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	258
	 
	

	16.     
	Fasola Jaś 100 % biała 400 g nasiona całe, suche bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	125
	 
	

	17.     
	Groch łuskany,  400g nasiona całe, suche, bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	30
	 
	

	18.     
	Grzanki pszenne – opak. 150g. bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	40
	 
	

	19.     
	Podgrzybek suszony 20g opakowanie suchy. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	50
	 
	

	20.     
	Orzechy nerkowca, niesolone – opakowanie 100g-140g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	150
	 
	

	21.     
	Migdały całe, łuskane - w woreczkach 100g.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	50
	 
	

	22.     
	Mus warzywny lub owocowy różne smaki 100g.Tolerancja masy 10%. 
	 szt.
	1500
	 
	

	23.     
	Herbata owocowa różne smaki,  wyraźnie wyczuwalny smak owocowy, pakowane po 20 torebek ekspresowych. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	80
	 
	

	24.     
	Herbata ziołowa różne smaki wyraźnie wyczuwalny naturalny smak i  zapach ziół, pakowane po 20 torebek ekspresowych. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	80
	 
	

	25.     
	Herbata czarna – w torebkach po 100 szt. typu Roiboos, zawartość opakowania  bez śladów uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	20
	 
	

	26.     
	Kasza Bulgur - 400g zawartość opakowania sypka bez śladów uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	280
	 
	

	27.     
	Kasza gryczana prażona - 400g zawartość opakowania sypka bez śladów uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	600
	 
	

	28.     
	Kasza jęczmienna wiejska 100% - 500g zawartość  opakowania sypka, bez śladów uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	200
	 
	

	29.     
	Kasza jęczmienna pęczak - 400g opakowania z sypka zawartością bez śladów uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	40
	 
	

	30.     
	Kasza manna - 400 g produkt sypki, opakowanie bez  uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	60
	 
	

	31.     
	Płatki owsiane – 500g, typu górskie. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	40
	 
	

	32.     
	Bułka tarta 500g- barwa jasna, słomkowa, zapach świeżego pieczywa, opakowanie bez uszkodzeń termin przydatności do spożycia  mini. 21 dni. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	315
	 
	

	33.     
	Ketchup łagodny, na 100g produktu zużycie 140-200g pomidorów, op. 970g, bez konserwantów, łagodny. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	90
	 
	

	34.     
	Koncentrat pomidorowy pasteryzowany 30% - opakowanie 970g w którym do przygotowania 100g  produktu zużyto 560g pomidorów. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	144
	 
	

	35.     
	Kukurydza konserwowa 425g ml., ziarna młodej kukurydzy luzem w zalewie konserwującej, ziarna całe nie uszkodzone, zalewa barwy żółtawej i żółta, opalizująca lub mętna z osadem tkanki roślinnej na dnie opakowania, konsystencja miękka  - wyrównana, smak i zapach – charakterystyczny dla kukurydzy bez obcych smaków i zapachów, opakowania: puszki o pojemności 340g netto. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	110
	 
	

	36.     
	Liść laurowy 6g, opakowanie nie uszkodzone. Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	164
	 
	

	37.     
	Majeranek- 8g suszony, o wyraźnym aromacie , opakowanie nie uszkodzone. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	74
	 
	

	38.     
	Majonez 400 ml z jaj z dobrego chowu, źródło omega3, bez konserwantów skład: olej rzepakowy(76%), żółtka jaj 3%, woda, musztarda, ocet, cukier, sól, przyprawy, zawartość tłuszczu 80%, regulator kwasowości (kwasek cytrynowy) lub równoważny.
	      szt.
	180
	 
	

	39.     
	Makaron świdry pszenny - 400g opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i Żywienia, zawiera etykieta o  terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	790
	 
	

	40.     
	Makaron pełnoziarnisty świdry - 400g pełne ziarno 100% opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	250
	 
	

	41.     
	Makaron wstążka pełnoziarnisty - opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia, opakowanie nie uszkodzone, 400g pełne ziarno 100%.Tolerancja masy 10%.
	      szt.
	200
	 
	

	42.     
	Makaron pióra pszenny - 400g opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia 400g.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	390
	 
	

	43.     
	Makaron gniazda nitki  pszenny - 400g opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia 400g.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	180
	 
	

	44.     
	Makaron krajanka (pięciojajeczny) 400g opakowanie, 5 jaj / kg mąki, nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia 400g.Tolerancja masy 10%. 
	     szt.
	80
	 
	

	45.     
	Mąka kukurydziana – bezglutenowa o dużej zawartości mikroelementów,  opakowanie 450g nie uszkodzone mechanicznie, Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	60
	 
	

	46.     
	Makaron gwiazdki drobne – 200g pełne ziarno 100% opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	50
	 
	

	47.     
	Makaron zacierka 250g - opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	45
	 
	

	48.     
	Makaron zwierzątka lub literki 400g - opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	160
	 
	

	49.     
	Makaron kolanka 400g - opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	100
	 
	

	50.     
	Makaron kokardki - 400g opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia
	    szt.
	70
	 
	

	51.     
	Makaron łazanki pszenny - 400g opakowanie nie uszkodzone mechanicznie, skład makaronu zalecany przez Instytut Żywności i. Żywienia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	150
	 
	

	52.     
	Mąka pszenna, typ od 500 do 650, opakowanie jednostkowe 1kg., torebki papierowe. Tolerancja masy 10%.
	   kg
	500
	 
	

	53.     
	Mąka ziemniaczana – opakowanie 500g, nie uszkodzone. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	80
	 
	

	54.     
	Mąka orkiszowa - opakowanie jednostkowe 1kg., torebki papierowe. Tolerancja masy 10%
	  szt.
	50
	 
	

	55.     
	Cukierki czekoladzie z galaretka– 3000g.Tolerancja masy 10%. 
	 op.
	12
	 
	

	56.     
	Miód pszczeli naturalny 100% naturalny nektarowy  bez barwników i domieszek, w opakowaniu szklanym - słoik; miód nie może być mieszaniną różnych miodów , pojemność 350g lub 370g.Tolerancja masy 10%.
	       szt.
	100
	 
	

	57.     
	Olej rzepakowy uniwersalny -rafinowany olej rzepakowy, z pierwszego tłoczenia, filtrowany na zimno, nadający się do smażenia i sałatek, opakowania butelki plastikowe 1l, zawartość tłuszczu w 10g: kwasy tłuszczowe nasycone- 0,7g, kwasy tłuszczowe jednonienasycone 6,5g, kwasy wielonienasycone 2,8g, cholesterol 0mg. KUJAWSKI LUB JEGO ODPOWIEDNIK
	    szt.
	470
	 
	

	58.     
	Oliwa z oliwek – 500 ml. Oliwa zawierająca wyłącznie oliwę uzyskaną z przetworzenia wytłoczyn oliwek 85% i oliwę z oliwek pierwszego tłoczenia w 15%.Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	50
	 
	

	59.     
	 Masło orzechowe 500 g – bez dodatku oleju palmowego, o zawartości orzechów arachidowych 90% 
	   szt.
	25
	 
	

	60.     
	Papryka mielona słodka - smak słodki, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki, opakowanie jednostkowe 20g.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	135
	 
	

	61.     
	Papryka mielona ostra- smak ostry, kolor czerwony, konsystencja sypka, zapach swoisty dla papryki, opakowanie jednostkowe 20g.Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	50
	 
	

	62.     
	Pieprz czarny mielony, opakowanie 15g, wyrazisty, ostry aromat i piekący smak, Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	260
	 
	

	63.     
	Pieprz ziołowy – opakowanie 15g, ziołowy wyrazisty aromat, barwa żółto brązowa. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	95
	 
	

	64.     
	Fasola czerwona – puszka 400g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	51
	 
	

	65.     
	Groszek konserwowy – puszka 400g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	63
	 
	

	66.     
	Ryż biały paraboliczny – 400g. ziarna jasne sypkie, opakowanie nieuszkodzone z określonym terminem przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	880
	 
	

	67.     
	Ryż biały 1kg – barwa biała lub lekko szara, opakowanie papierowa torebka, nieuszkodzone. Tolerancja masy 10%.
	  kg
	70
	 
	

	68.     
	Ryż brązowy – 400g ziarna suche, sypkie, opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	250
	 
	

	69.     
	Sól niskosodowa, opak 350g, sypka, nie zbrylona. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	840
	 
	

	70.     
	Woda niegazowana- butelka   pojemności 1,5l.Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	1200
	 
	

	71.     
	Woda niegazowana z dzióbkiem – butelka 330 ml. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	6500
	 
	

	72.     
	Woda niskosodowa – butelka 1,5l. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	50
	 
	

	73.     
	Zioła prowansalskie - sypki, bez obcych zapachów, opakowanie jednostkowe do 20g. z terminem przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	26
	 
	

	74.     
	Ziele angielskie – 15g opakowanie jednostkowe  z terminem przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	155
	 
	

	75.     
	Żur, w butelce szklanej o pojemności 500 ml, typu ZBYCH, o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	60
	 
	

	76.     
	Figurka czekoladowa, z czekolady mlecznej, opakowanie świąteczne, do 150g, o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	260
	 
	

	77.     
	Czekolada mleczna lub nadziewana – 100g, zawartość kakao 50-70 %, o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	    szt.
	1430
	 
	

	78.     
	Galaretka owocowa w proszku – 75g, różne smaki. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	1880
	 
	

	79.     
	Budyń w proszku 40g – różne smaki, sypki. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	450
	 
	

	80.     
	Kisiel w proszku 40 g – różne smaki. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	420
	 
	

	81.     
	Proszek do pieczenia 30g,Tolerancja masy 10%. 
	  szt.
	50
	 
	

	82.     
	Wafel przekładany kremem kakaowym - 26 g. typu GRZEŚ. Tolerancja masy 10%.  
	   szt.
	860
	 
	

	83.     
	Batonik Muesli – opakowanie jednostkowe 35 g. baton zbożowy muesli z orzechami i migdałami, o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	     szt.
	1200
	 
	

	84.     
	Batoniki typu Snickers - 50g szt. Tolerancja masy 10%. 
	  szt.
	1200
	 
	

	85.     
	Groszek ptysiowy 125g – opakowanie nie uszkodzone o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10
	    szt.
	20
	 
	

	86.     
	Płatki ryżowe – opakowanie 300g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	50
	 
	

	87.     
	Wafle ryżowe 24g - typu Sante, opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.  
	  szt.
	390
	 
	

	88.     
	Płatki Corn Flakes – opakowanie 250g.Tolerancja masy 10%.
	 szt.
	300
	 
	

	89.     
	Biszkopty 120g – opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	140
	 
	

	90.     
	Herbatniki Petit Beurre 50g- ekstra kruche, opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	850
	 
	

	91.     
	Chrupki kukurydziane 80g.- typu Tygryski, opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	  szt.
	270
	 
	

	92.     
	Misie Lubisie 30g – różne smaki opakowania bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.i,
	  szt.
	260
	 
	

	93.     
	Kawa zbożowa o zawartości 75 % zboża, typu Inka 150g,  opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	45
	 
	

	94.     
	Kakao 80g. - typu Decomoreno,  z długim termin przydatności do spożycia, opakowanie bez uszkodzeń. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	50
	 
	

	95.     
	Rodzynki sułtańskie – 150g. owoce jasne, o długim terminie  przydatności do spożycia. Tolerancja masy 10%.
	   szt.
	140
	 
	

	96.     
	Drożdże świeże 100g.Tolerancja masy 10%. 
	 szt.
	50
	 
	

	 
	UWAGA tam gdzie nie podano wprost zakresu tolerancji masy - dopuszczalna tolerancja oferowanych produktów to 10%, z tym zastrzeżeniem, że gdy masa wynosi 20g lub mniej to toleracja wyłącznie na plus 
	 
	 
	SUMA: 
	



UWAGA!!!
FORMULARZE CENOWE NALEŻY ZŁOŻYĆ W FORMIE ELKTRONICZNEJ TJ. PODPISAĆ KWALIFIKOWANYM PODPISEM ELEKTRONICZNYM, PODPISEM ZAUFANYM (E-PUAP) LUB PODPISEM OSOBISTYM (E-DOWÓD)

